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Important

Read this user manual carefully before you use the appliance and save it
for future reference.

Danger
- Neverimmerse the main unit in water or any other liquid.
Do not rinse it under the tap.

Warning

- Check that the voltage indicated on the appliance
corresponds to the local mains voltage before you
connect the appliance.

- Do not use the appliance if the plug, the power cord
or the appliance itself is damaged. If the power cord
is damaged, you must have it replaced by Philips; a
service center authorised by Philips or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

- This appliance shall not be used by persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge unless they have been
given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they understand the
hazards involved.

- Children shall not play with the appliance (including the
accessories).

- This appliance shall not be used by children. Keep the
appliance and its cord out of reach of children (including
the accessories).

- Cleaning and user maintenance shall not be made by
children.

- Do not touch the blades, especially when the appliance
is plugged in. The blades are very sharp.

- Take carein handling the sharp blades when emptying
the jar and during cleaning. Always disconnect the
device from supply if it’s left unattended.

- If the blades become stuck, unplug the appliance before
you remove the ingredients blocking the blades.
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The appliance including jar lid gets hot during or shortly
after steaming (especially surfaces with this symbol “A\”)
and may cause burns when touched. The jar lid should
only be opened by using the lid tab. To lift the basket,
spatula must be used. To lift the jar, hold the jar by its
handle.

Be aware that hot steam comes out of the jar during
steaming and whenits lid is removed.

Be aware of hot steam that comes out of the water tank
when you open its lid.

Do note that hot steam will continue coming out from
the steam vent on jar lid for some time when steam
cycle is completed. Be careful when you open the jar lid.
If the appliance is not assembled properly, hot steam
could escape from the edge of the water tank lid. Refer
to the “Troubleshooting” chapter for preventing or
resolving this.

Do not use this appliance to chop hard and sticky
ingredients.

Never use bleach or chemical sterilizing solutions/
tablets on the appliance.

Never use scouring pads, abrasive cleaners or aggressive
liguids such as gasoline, acetone or alcohol to clean the
appliance.

Always let the appliance cool down for 10 minutes after
one steaming cycle before you start steaming again.

Do not let the appliance blend for more than 30
seconds at a time. If you have not finished blending
after 30 seconds, release the knob to stop blending and
wait a few seconds before you continue. If the main unit
becomes hot, let it cool down for a few minutes before
you continue.

Never pour any liquid into the jar for steaming.

Caution

Never use any accessories or parts from other
manufacturers or that Philips does not specifically
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recommend. If you use such accessories or parts, your
guarantee becomes invalid.

Do not place the appliance on or near an operating or
still hot stove or cooker.

Switch off the appliance and disconnect from supply
before changing accessories or approaching parts that
move in use.

Always unplug the appliance and let it cool down before
you clean it.

Turn the control knob to the off position every time after
steaming.

Never use the jar or any other part of the appliance in

a microwave, as the metal parts of the jar handle and
blade unit are not suitable for this use.

Never sterilize the jar or any other part of the appliance
in a sterilizer or in a microwave, as the metal parts of the
blade unit are not suitable for this use.

This appliance is intended for household use only. If the
appliance is used improperly or for professional or semi-
professional purposes or if it is not used according to the
instructions in the user manual, the guarantee becomes
invalid and Philips refuses any liability for damage
caused.

Place the appliance on a stable, horizontal, and level
surface. The appliance emits hot steam during use. Make
sure there is enough free space around it to prevent
damage to cabinets or other objects.

Do not use the appliance if it has fallen or is damaged in
any way. Take it to an authorized Philips service center
for repair.

Never use the steam function without water in the water
tank.

Make sure that the water in the tank does not exceed
180mlL.

Make sure the water tank lid is correctly locked before
steaming.

When blending, do not exceed the MAX food blending
volume level indicated on the jar (400 ml).
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Do not lift and move the appliance while itisin
operation.

Do not insert any objects into the water tank steam
outlet, jar lid steam inlet and steam path on basket.
Never refill the water tank during steaming, as hot water
and steam may come out of the appliance.

Always make sure that the jar lid of the water tank has
cooled down before you openit.

Never run this appliance’s power supply through an
external switching device, such as a timer, or connect it
to a dircuit that is regularly switched on and off.

Always check the temperature of the cooked food on
the back of your hand to make sure it is safe for your
baby.

Always check the consistency of the food for your
baby. For guidance on what food consistencies are
appropriate for different ages, refer to weaning guide
available for download on Philips welbsite, or seek
advice from a doctor or consultant.

Only use the spatula provided for lifting the basket and
emptying food from jar as instructed (fig. @).

Regular descaling prevents damage to the appliance.
Make sure that the amount of food in the steaming
basket does not exceed the top edge of steam path on
basket, otherwise the path may be blocked.

Noise level: Lc= 88 dBJ[A]

Safety systems

For your safety during use, this appliance is equipped with a built-in safety

lock. This appliance will only function if all parts have been assembled

correctly. Assembling all parts correctly will disarm the built-in safety lock.

This appliance is also equipped with an overheat safety stop function.
Overheating can occur if the time between two steaming cycles is too

short. If the appliance’s overheat safety stop activates during a steaming

cycle, let the appliance cool down for a few minutes. After this, you can
use the appliance again.
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Electromagnetic fields (EMF)

This Philips appliance complies with all applicable standards and
regulations regarding exposure to electromagnetic fields.

Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips Avent! To fully
benefit from the support that Philips Avent offers, register your product at
www.philips.com/welcome.

This Essential baby food maker help parents to prepare nutritious meals
for their babies with steaming and blending functions combined in one
appliance.

General description

Product overview (fig. (1))

Spatula

Water tank lid

Water tank steam outlet
Water tank

Main unit

Control knob

a “Steam” position

b “Off” position

c “Blend” position

d Power indicator (steaming)
Jar lock switch

Power cord

Water level and Food volume indication
Jar handle

Steaming and blending jar
Blade unit

Blade shaft seal

Steam path on basket
Steaming basket

Jar lid steam inlet

Lid tab

Jar lid

Jar lid steam vent
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Before first use

1 Remove all packaging materials from the appliance.

2 Clean all parts thoroughly before first use. Refer to the “Cleaning and
descaling” chapter.

3 We recommend running one steaming cycle with an empty steaming
basket and empty jar before using the appliance for the first time.
Refer to the “Filling the water tank” and “Steaming” chapters.

Using the appliance

Caution

» Always check the temperature and consistency of the cooked food on
the back of your hand to make sure it is safe for your baby.

This appliance is intended for steaming fresh, solid ingredients before
blending to the consistency required for babies. Normally, you would
steam the ingredients first and blend them afterwards. However, you can
also use the appliance for steaming only or blending only. When using
the appliance for blending only, you can skip the “Filling the water tank”
and “Steaming” sections and follow the instructions in the “Blending only”
section.

This appliance is NOT intended for the following purposes.

- Steaming the same ingredients for more than 30 minutes

- Steaming frozen raw ingredients

- Blending first, then steaming

- Heating liguids such as soup, sauces or water

- Reheating food

- Defrosting food

- Cooking rice or pasta

- Cutting hard ingredients such as ice cubes and sugar cubes, or sticky
ingredients like cheese
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Filling the water tank

n Caution

» Before using the jar to measure water, please rinse the jar and make
sureitis clean.

» Before using jar to measure water, ensure the blade unit including
the blade shaft seal is assembled correctly. The flat side of the blade
shaft seal should face upwards (fig. 24).

B Note

* Ensure the water in the tank does not exceed 180 ml. The water level
indication can be found on the blending jar.

* We recommend using soft or purified water, as the minerals in mineral
water or tap water may cause limescale buildup to occur more quickly
inside the water tank.

» Except for using white vinegar for descaling, never put any liquids
other than water in the water tank.

1 Push the handle of the steaming and blending jar backwards to
remove it from the main unit (fig. (2)). Fill with water to the right
volume according to the “Ingredients and steaming time” chapterin
the user manual (fig. (9)).

2 Turn the water tank lid counterclockwise to open it (fig. (), then fill
with water using the blending jar (fig. (6)). Do not exceed the MAX
180 ml (fig. (4)).

3 Put the water tank lid back on and turn the lid clockwise to lock it
securely in place (fig. (7).

E Note

» Always make sure that you have locked the water tank lid before the
appliance starts operating.
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Steaming

n Caution

* Ensure the blade unit including the blade shaft seal is assembled
correctly. The flat side of the blade shaft seal should face upwards
(fig. @3).

» Hot steam or hot water can burn your fingers. Do not touch, and never
let children touch any hot parts of the appliance or the steam coming
from the top of the appliance, as this may cause scalding.

B Note

 Ingredients need to be washed, peeled and cut into small cubes no
bigger than 1lcm before you steam.

» Always defrost frozen raw ingredients before placing them in the
steaming basket for steaming. Shake off any excess water from the
defrosted ingredients before placing them in the jar.

* The appliance will not start steaming if the jar and jar lid are not
assembled and positioned correctly on the main unit (fig. 10) & (7).

1 Push the lid tab clockwise to remove the lid from the blending jar
(fig. ®).

2 Put solid ingredients (cut into cubes of around 1 cm) into the
steaming basket. The ingredients should not exceed the top edge of
the steam path on the basket (fig. (8)).

3 When placing the basket back into the jar, make sure the steam path
is on the opposite side to the handle. You will hear a gentle “click”
when the basket slots into the correct position (fig. (9)).

4 Place thejar lid on the jar and turn it counterclockwise to lock it
securely (fig. G0).
5 Lock the jar back onto the main unit by sliding it clockwise (fig. an).

Note

* The main unit has grooves that help smoothly guide the locking pins
and lock the jar in place. Make sure that jar is securely locked on the
main unit before steaming or blending.

6 If you have not yet filled the water tank with water for steaming, refer
to the “Filling the water tank” chapter and add water to it before
getting started.



ENGLISH 15

E Note

* Make sure the water tank lid is correctly locked in place.

Plug in the appliance.

7
8 Turn the control knob to steam setting (fig. (©2)). Refer to the table in

the “Ingredients and steaming time” chapter for the recommended
water volume for steaming.

L» The yellow light will turn on, indicating the appliance is steaming.

L» When the steaming cycle is finished, the appliance will
automatically turn off and the indicator light will go out.

9 After steaming, turn the control knob back to the “off” position

(fig. 13). Wait 2 minutes or until there is no more steam coming from
the top of the jar before removing it.

“ Caution

« If you intend to start another steaming cycle, let the appliance cool
down for 10 minutes and empty any remaining water out of the water
tank before you refill and start a new steaming cycle.

E Note

* Do not turn the control knob to “off” position before the steaming
cycle finished, so as to avoid insufficient steaming and water left in
the tank.

Blending after steaming

n Caution

* Ensure the blade unit including the blade shaft seal is assembled
correctly. The flat side of the blade shaft seal should face upwards
(fig. @3).

* Thejar and jar lid will become hot after the steaming cycle. Only hold
thejar by the handle.

* Only use the lid tab for opening the jar lid.

* Only use the spatula to lift the basket after steaming.

» Always ensure the lid and jar are assembled and positioned correctly
on the main unit (fig. 10 & 179) when the appliance is in use.
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To remove the blending jar from the main unit, hold the handle and
push backwards to unlock the jar (fig. 2)).

Push the lid tab to open the jar lid (fig. (3)).

Use the spatula provided to take the steaming basket out of the jar.
Insert the spatula through the holes on the basket (with the word
“Avent” facing upwards) and lift it up (fig. 15).

Pour the steamed food into the blending jar by holding the spatula
(fig. G©)).

Note

* No need to pour out the water collected in the jar. Mix it with the

steamed food for blending.

Put the blending jar lid back and lock it in place (fig. 17)). Do not put
the steaming basket back in the jar when preparing for blending.

Shake the blending jar to evenly distribute the ingredients.

If needed, remove the jar lid and add additional ingredients for
blending (e.g. water for purees or additional cooked ingredients like
rice or pasta). Do not exceed the MAX food volume of 400 ml.

Place the blending jar back on the main unit. Turn the jar to lock into
position. Ensure the jar is secure and the handle is positioned directly
above the jar lock switch. Make sure the handle is on the right-hand
side (fig. ).

To start blending, turn the knob to “blend” position until the
ingredients are blended to the consistency of your choice (fig. (18)).

Caution

Do not let the appliance blend for more than 30 seconds at a time.
If you have not finished blending after 30 seconds, release the knob
to stop blending and wait a few seconds before you continue. If the
main unit becomes hot, let it cool down for a few minutes before you
continue.

10 Unplug the appliance.
11 Remove the jar from the main unit and open the jar lid (fig. (4)).
12 Use the spatula to transfer the food from the jar to your bowl or plate

(fig. 9).
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Blending only

n Caution

* Ensure the blade unit including the blade shaft seal is assembled
correctly. The flat side of the blade shaft seal should face upwards
(fig. @3).

» Always make sure that the lid of the blending jar is correctly locked in
place while the appliance is in use.

B Note

 Ingredients need to be washed, peeled and cut into small cubes no
bigger than 1cm before you blend.

1 Remove the blending jar from the main unit and push the lid tab to
open the jar. (fig. @ & fig. ).

2 Pour the chopped food into the blending jar without the steaming
basket. Do not exceed the MAX amount of 400 mL

3 Put the blending jar lid back and lock it in place (fig. (19)). Shake the
blending jar to ensure the ingredients are evenly distributed.

4 Place the blending jar back on the main unit and lock it securely in
place.

5 To start blending, turn the knob to “blend” position until the
ingredients are blended to the consistency of your choice (fig. (18)).

E Note

« If the ingredients stick to the wall of the jar, or if the blended
ingredients are still too solid, release the blending knob, remove the
jar from the main unit, and loosen the ingredients with the spatula,
add some drinking water until the blended food has the right
consistency for your baby’s age.

n Caution

* Do not let the appliance blend for more than 30 seconds at a time.
If you have not finished blending after 30 seconds, release the knob
to stop blending and wait a few seconds before you continue. If the
main unit becomes hot, let it cool down for a few minutes before you
continue.

6 Unplug the appliance.
7 Remove the jar from the main unit and open the jar lid (fig. 19).
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8 Use the spatula to transfer the food from the jar to your bowl or plate

(fig. @9)).

Ingredients and steaming time

Ingredient Approximate Water level in the

steaming time water tank (ml)

Fruit Apple 20 120
Orange/mandarin 20 120
Peach 10 60
Pear 20 120
Pineapple 30 180
Plum 10 60
Strawberry 20 120

Vegetables Asparagus 20 120
Broccoli 20 120
Carrot 30 180
Cauliflower 20 120
Celery 20 120
Eggplant 20 120
Fennel 30 180
French beans 30 180
Leek 20 120
Onion 20 120
Peas 20 120
Bell pepper 20 120
Potato 30 180
Pumpkin 20 120
Spinach 20 120
Swede 20 120
Sweet corn 20 120
Sweet potato 20 120
Tomato 20 120
Turnip 30 180
Zucchini 20 120

Meat Chicken, beef, lamb, 30 180
pork etc.

Fish Salmon, whiting, sole, 20 120

cod, trout etc.
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* All food must be cutinto small cubes of no bigger than 1cm. The
steaming time estimation is based on 200 g of food. Adjust the steaming

time according to the actual food quantity.

* Steam times may vary due to voltage fluctuation.

Recipe examples

Ingredient Water volume

and steaming

time

(1) Precious  » 140 g potato  « Add 120 ml
puree of 70 g broccoli water and
potato and steam for
broccoli* about 20 min
(2) Bananas ¢ 50 gbanana ¢ No need to
about « 50 gavocado  steam
avocado*

«80¢g e Add 180ml
(3) Veggie cauliflower water and
heaven* * 90 g potato steam for

* 60 g carrot about 30 min

» 250 g beef e Add 180ml

/lamb / water and
chicken steam for

(4) Meat breast / pork about 30 min
mates*

* 100 g peach  « Add 120ml

* 100 g pear water and

*50g steam for
) Myfrst blueberries about 20 min
muesli

Blending

Blend 3-5 times for
15 seconds each

Add 60 ml milk
Blend 3-5 times for
15 seconds each

Blend 2-3 times for
15 seconds each

Blend 3-5 times for

15 seconds each

If required, mix

1 tablespoon of

meat puree with 3
tablespoons of pureed
vegetables [refer to
the veggie heaven
recipe (3)]

Blend 2-3 times for 5
seconds each

After blending, divide
the pureeinto 5
portions. Mix 1 portion
with 100 g rolled oats
for each serving
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Ingredient

» 100 g cod
» 150g potato

(6) Cod and
potato party*

* 120 g salmon
* 120 g broccoli

(7) Happy
broccoli ever
after *

«240¢g

asparagus

(8) Sunny
asparagus *

Water volume

and steaming
time
* Add 180ml
water and
steam for
about 30 min

o Add 120ml
water and
steam for
about 20 min

e Add 120 ml
water and
steam for
about 20 min

Blending

Blend 2-3 times for 5
seconds each

After blending, divide
the pureeinto 5
portions. Mix 1T portion
with 100 g well cooked
rice porridge for each
serving

Blend 2-3 times for 5
seconds each

After blending, divide
itinto 4 portions. Mix
1 portion with 140 g
well-cooked pasta
shells for each serving

No need to blend
After steaming, divide
the asparagus into 3
portions. Mix 1T portion
with 100 g cooked
new potato wedges
and 20 g minced
parmesan cheese for
each serving

* Ingredients need to be washed, peeled and cut into small cubes no
bigger than 1 cm before processing.

* Always check the food temperature and consistency before feeding.
* The above recipes are designed for babies at different weaning stages.

We suggest:

* Recipes 1-2 for the first stage of weaning (around 4-6 months)

* Recipes 3-4 for the second stage of weaning (around 6-8 months)
* Recipes 5-6 for the third stage of weaning (around 9-12 months)

* Recipes 7-8 for the fourth stage of weaning (above 12 months)

* But because babies are individuals and grow at different paces, please
choose suitable recipes based on your baby’s development.
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Cleaning and descaling

Cleaning

n Caution

 Clean the appliance straight after every use.

* Neverimmerse the main unit and water tank in water or rinse it under
the tap.

» Never use bleach or chemical sterilizing solutions/tablets in the
appliance.

* Never use scouring pads, abrasive cleaners or aggressive liquids such
as gasoline, acetone or alcohol to clean the appliance.

* You can clean the steaming basket, steaming and blending jar,
blade unit and jar lid in the dishwasher. Before putting them in the
dishwasher, please rinse these parts under tap water immediately
after use. Do not immerse them in water with parts that have not been
cleaned.

» Always reinsert the blade shaft seal back in the blending unit after
you have removed it for cleaning. Make sure the flat side of the blade
shaft seal is facing upwards.

Unplug the appliance and remove the jar from the main unit.
Push the lid tab clockwise to release the jar lid (fig. (3)).

Rinse the steaming basket, steaming and blending jar, jar lid and
spatula under tap water to remove food residues (fig. 21).

The blade unit can be disassembled for rinsing if need be (fig. 20).

Remove the blade shaft seal from the blending unit for cleaning if
necessary.

uh WN-=

Caution

* Handle the blade unit very carefully to avoid injury as the cutting
edges are sharp.

6 Turn the water tank lid counterclockwise and remove it from the
water tank.

7 Wash the water tank lid under the tap.

8 If necessary, pour fresh water into the water tank and flush it out.
Repeat as necessary until the water tank is clean. Do not leave water
in the water tank (fig. @2).

9 Dry the main unit and all parts after cleaning (fig. @)).
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10 Assemble all the parts when they are dry.

E Note

» Parts that come into contact with food such as the steaming basket
and jar might be colored by food. This is normal. All parts are still safe
to use and will do no harm to the cooked food.

Descaling the water tank

For optimum performance, we recommend descaling the appliance every
2-4 weeks. To reduce the buildup of limescale, we recommend using soft
or purified water for steaming.

Do not turn on the appliance with descaling solution in the water tank.
To descale the appliance, follow the descaling instructions below.

1 Make sure the appliance is switched off.

2 Mix 80 ml of white vinegar (6% acetic acid) with 80 ml of water.
Alternatively, you can use citric acid with warm water to descale the
water tank.

Add the solution to the water tank.

Put the water tank lid on the water tank and turn the lid clockwise to
lock it securely in place.

Wait for 6 hours/overnight or until all limescale has dissolved.
Pour the used solution out of the water tank.

If the limescale buildup has not completely dissolved, repeat the
descaling process in this chapter from step 1to 6.

Pour some fresh water into the water tank and flush it out. Repeat as
necessary until the water tank is clean.

Rinse the water tank lid thoroughly under the tap.

Fill the water tank with 180 ml of water and let the appliance
complete a steaming cycle with the jar empty before you use the
appliance with food again.

1 Empty the water tank before you store the appliance.

2 Make sure all parts are clean and dry before you store the appliance
(refer to the “Cleaning and descaling” chapter).

3 Store the appliance with the blade unit in the jar to prevent damage.

-
Om 0 NOoOUl h~Ww
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4 Always make sure that the lids for both the water tank and the jar are
correctly locked in place for storage.

Recycling

This symbol means that this product shall not be disposed of
with normal household waste (2012/19/EU).

Follow your country’s rules for the separate collection of
electrical and electronic products. Correct disposal helps
prevent negative consequences for the environment and

H o health.

Guarantee and service

If you need information or if you have any problems, please visit the Philips
website at www.philips.com/avent or contact the Philips Customer Care
Centerin your country (refer to the enclosed worldwide guarantee leaflet
for details). If there is no Customer Care Center in your country, go to your
local Philips dealer.

Troubleshooting

This chapter summarizes the most common problems you may encounter
with the appliance. If you are unable to solve the problem with the
information below, contact the Consumer Care Centerin your country.

Problem Possible cause Solution

The appliance  This applianceis  Assemble all parts correctly.

does not work. equipped with a Before steaming, the jar lid
safety lock. This should be placed on the jar and
appliance will not  locked correctly by turning it
work if the parts counterclockwise. Put the jar back
are not assembled on the main unit vertically and lock

correctly on the the jar by turning it clockwise.
main unit.

The steaming The applianceis Insert the plug in the outlet.

light qp does not connected to

not turn on. the power supply.
Thejaris not Place and lock the jar on the main

placed on the main unit correctly.
unit correctly.
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Problem Possible cause

Solution

You have started a Switch off the appliance and allow it

second steaming
cycle immediately
after the previous
one has finished.

The water tank  You have not pre-
gives off an washed the water
unpleasant tank before use.
smell during the

first few uses.

The appliance  You have not put
does not waterin the water
generate steam. tank.

There is too much
limescale buildup
in the water tank.

The steam path,

water tank steam
outlet and jar lid

steam inlet have

been blocked.

Steam is leaking The water tank
from the water lid is not closed
tank. correctly.

Thejaris not

assembled

correctly on the

main unit.

Thejar lid steam

inletis blocked.
The ingredients The pieces in the
are not cooked jar are too big.
thoroughly.

There is too much
food in thejar.

to cool down for 10 minutes before
you start a second steaming cycle.

Refer to the "Cleaning and
descaling" chapter to clean the
water tank, then finish a steaming
cycle with an emptyjar.

Switch off and unplug the appliance,

then add water to the water tank.

Descale the water tank. Refer to the
"Descaling" section in the "Cleaning
and descaling" chapter.

Check the water tank steam outlet,
jar lid steam inlet and the steam
path and ensure there is nothing
blocking them.

Close the water tank lid correctly
by turning it from unlock to lock
position.

Place the jar correctly on the main
unit.

Clean the jar lid steam inlet.

Cut the food into smaller pieces
(cubes of around 1cm).

Decrease the amount of food in the
jar.

The amount of food should not
exceed the top edge of the steam
path on the basket.



Possible cause

There is too little
waterin the water
tank.

Problem

There is too much

limescale buildup

in the water tank.
The food in the Thereis too much
jaris spilling out. food in the jar.
Excessive steam The jar lid is not
vaporis leaking fitted onto thejar
from thejar lid. correctly.

The blending Thereis too much
function does  foodin thejar.
not work.

Thejaris not
placed on the main
unit correctly.

The jar lid is not
locked onto the jar
correctly.

You are using the
appliance to blend
sticky food such as
cheese.

You have been
using the
blending function
continuously for
more than 30
seconds.
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Solution

Add the correct amount of water

for the steaming time. Check the
"Ingredients and steaming time"
chapter to make sure that you

have added the correct amount of
water for the steaming time of the
ingredients you want to steam or the
recipe you want to prepare.

Descale the water tank. Refer to the
"Descaling" section in the "Cleaning
and descaling" chapter.

Switch off the appliance and process
a smaller quantity.

Place thejar lid on the jar and
turn it counterclockwise to close it
securely.

Switch off the appliance and
process a smaller quantity. Never
put so much food in the jar that the
lid does not close. We advise that
the MAX food volume for blending
should not exceed 400 g.

Place the jar on the main unit

with the lid on the top, align the
handle on the jar with the o icon
on the main unit, and turn thejar
counterclockwise to securely lock it
in place on the main unit.

Place thejar lid on the jar and
turn it counterclockwise to close it
securely.

Check the ingredients and steaming
time table or recipe examples

and choose ingredients that are
appropriate for blending.

Stop blending and let the appliance
cool down for a few seconds and
then start blending again.
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Problem Possible cause
Blended food Blending is not
result is not

enough.

good enough.

Ingredients are
not sufficiently
preprocessed.

Too few or too
much food volume
to blend.

Steaming time is
not sufficient.

The ingredients
are dry and stick to
the wall of the jar
during blending.

The appliance is There is too much
noisy, produces food in the jar.

an unpleasant

smell, is hot to

touch, emits

smoke, etc.

Thejar lid is not
closed properly.

You have been
using the blending
function for too
long.
There are white There is limescale
spots on the buildup on these
water tank and  parts.
water tank lid.

Solution

Blend the ingredients for a few more
times. Do not blend continuously for
more than 30 seconds at a time.

Ingredients need to be washed,
peeled and cut into small cubes no
bigger than 1cm before you steam
and blend.

Increase or decrease food volume
for appropriately blending.

Add correct amount of water for
sufficient steaming time. Refer to
the “Ingredients and steaming time”
chapter.

After steaming, no need to pour out
the water collected in the jar. Mix it
with the steamed food for blending.
If you use blending function only
(without steaming), add suitable
amount of drinking water in jar,

mix with food ingredients before
blending.

Switch off the appliance and process
a smaller quantity.

Place the jar lid on the jar and close
it securely.

Do not let the appliance blend
continuously for more than
30 seconds at a time.

Thisis normal. Remove the
limescale periodically. Clean the
water tank lid and jar lid with a moist
cloth. Descale the water tank. Refer
to the "Descaling" section in the
"Cleaning and descaling" chapter.
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Problem Possible cause Solution
The surfaces of Food colorings This is normal. This does not affect
the appliance may discolor the  the quality and the performance of
that come parts that come the appliance. All parts are still safe
into contact into contact with  to use and will do no harm to the
with food are food. cooked food.
discolored.
The blendingjar The blade unitis  Tighten the blade unit.
leaks. not assembled

correctly.

Incorrect assembly Assemble the blade shaft seal
of the blade shaft correctly (fig. @9).

seal on the blade

unit.

Technical specifications

Voltage/wattage: See type plate on the bottom of the appliance
- Maximum water capacity of the water tank: 180 ml

- Maximum capacity of the blending jar: 400 ml

Operating temperature: 10°C to 40°C / 50°F to 104°F

Protection: Temperature-controlled heating system
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Dulezité
Pred pouzitim pristroje si peclivé prectéte tuto uzivatelskou prirucku a
uschovejte ji pro budouci pouziti.

Nebezpecdi
- Nikdy neponoruijte hlavni jednotku do vody nebo do jine
tekutiny. Neoplachuijte ji pod tekouci vodou.

Varovani

- Drive nez pristroj pripojite do site, zkontrolujte, zda
napeti uvedené na pristroji souhlasi s napétim v mistni
elektricke siti.

- Pokud byste zjistili zavadu na zastrcce, na napajecim
kabelu nebo na pfristroji, dale jej nepouzivejte. Pokud by
byl poskozen napajeci kabel, musi jeho vymeénu provest
spole¢nost Philips, autorizovany servis spolec¢nosti
Philips nebo obdobné kvalifikovani pracovnici, aby se
predeslo moznemu nebezpedi.

- Pristroj nesmeji pouzivat osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo nedostatkem zkusenosti a znalosti, s vyjimkou
pfipadd, kdy jsou pod dohledem nebo byly pouceny
0 bezpecném pouzivani pristroje a rozumi vsem rizikim
spojenym s pouzivanim pristroje.

- S pristrojem (vCetne prislusenstvi) si nesmi hrat deti.

- Pristroj nesméji pouzivat déti. Pristroj a napajeci kabel
(vCetne prislusenstvi) udrzujte mimo dosah deti.

- Cisténi a uzivatelskou udrzbu nesmi provadét deti.

- Nedotykejte se nozl, zejména dokud je pristroj pfipojen
k napajed siti. Noze jsou velmi ostre.

- Prfi manipulaci s ostrymi nozi, pfi vyprazdriovani nadoby
a behem cisteni budte opatrni. Vzdy odpojte zarizeni od
napajeni, pokud je ponechano bez dozoru.

- Pokud se noze zablokuji, nejprve odpoijte pristroj ze
sité a pak vyjmeéte suroviny, které zablokovani nozu
zpUsobily.
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Béhem pripravy v pare nebo kratce po ni se pristroj
vcetne vika nadoby zahreje na vysokou teplotu (hlavné
plochy oznacené symbolem ,A“) a pii dotyku mohou
zpUsobit popaleniny. Viko nadoby by se mélo otevirat
pouze pomodi jazycku vika. K vytazeni kosiku je nutne
pouzit stérku. Pokud chcete vytahnout nadobu, uchopte
nadobu za rukojet.

Pamatujte, ze pfi priprave v pare a po sejmuti vika
vychazi z nadoby horka para.

Davejte pozor na horkou paru, ktera po otevreni vika
vychazi z nadrzky na vodu.

Pamatuijte, ze jesté nejaky cas po ukonceni cyklu
pfipravy v pare bude z parniho otvoru ve viku nadoby
vychazet horka para. Pri otvirani vika nadoby budte
opatrni.

Pokud je pristroj nespravné sestaven, mdze z okraje
vika nadrzky na vodu unikat horka para. Informace, jak
tomu zabranit nebo jak tento probléem resit, naleznete

v kapitole ,Reseni problému-.

Pristroj nepouzivejte k sekani tvrdych a lepivych surovin.
Do pristroje nikdy nevkladejte belidla ani chemické
sterilizacni roztoky nebo tablety.

K cisteni pristroje nikdy nepouzivejte draténky, abrazivni
Cistici prostredky ani agresivni tekute pfipravky, jako je
napriklad benzin, aceton nebo alkohol.

Po kazdem parnim cyklu nechte pristroj 10 minut
vychladnout, nez zacnete s dalsim ohrivanim.
Nenechaveijte pristroj nepretrzité mixovat déle nez

30 sekund. Pokud je nutneé mixovat dele nez 30 sekund,
uvolnéte knoflik, preruste mixovani a pred pokracovanim
pockejte nékolik sekund. Pokud se hlavni jednotka
zahreje na vysokou teplotu, nechte ji nékolik minut
ochladit, a teprve poté pokracujte v praci.

Do naparovaci nadoby nikdy nenalevejte zadnou
tekutinu.
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Upozornéni

Nikdy nepouzivejte prislusenstvi nebo dily od jinych
vyrobcl nebo takové, které nebyly doporuceny
spolecnosti Philips. PouZzijete-li takove prislusenstvi
nebo dily, pozbyva zaruka platnosti.

Pristroj neumistujte na zapnuty nebo jesté horky sporak
¢i vari¢ ani do jeho blizkosti.

Pred vymeénou prislusenstvi, nebo nez se priblizite

k dildm, které se béhem provozu pohybuji, vypnéte
pristroj a odpojte napajent.

Pred distenim vzdy odpoite pfistroj ze sité a nechte ho
vychladnout.

Po kazdé priprave v pare otocte ovladaci knoflik do
vypnute polohy.

Nikdy nadobu ani dalsi casti pristroje nepouzivejte

v mikrovlnne troubé, nebot neéktere ¢asti rukojeti a
nozove jednotky jsou z kovu a nejsou pro pouzivani

v mikrovlnne troube vhodne.

Nikdy nadobu ani dalsi ¢asti pristroje nesterilizujte

v mikrovlnne troubé nebo ve sterilizatoru, nebot kovove
casti nozove jednotky nejsou pro takove pouzivani
vhodne.

Pristroj je urcen vyhradneé pro pouziti v domacnosti.
Pokud by byl pouzivan nespravnym zpuUsobem, pro
profesionalni & poloprofesionalni ucely nebo v pripadé
pouziti v rozporu s pokyny v teto uzivatelske prirucce,
pozbyva zaruka platnosti a spolecnost Philips odmita
jakoukoliv zodpovédnost za zplsobené Skody.

Pristroj postavte na stabilni, vodorovny a vyrovnany
povrch. Béhem pouzivani vychazi z pristroje horka para.
Aby nedoslo k poskozeni skiinék nebo jinych predmétu,
nechte kolem pristroje dostatek prostoru.

Pristroj nepouziveijte, pokud spadl na zem nebo je
jakymkoli zpUsobem poskozeny. Nechte ho opravit

v autorizovanem servisnim centru Philips.

Parni funkci nepouzivejte v pfipade, ze v nadrzce na
vodu neni voda.
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Ujistéte se, Ze voda v nadrzce na vodu nepresahuje
180 mL.

Pred pripravou v pare se ujistéte, ze je viko nadrzky na
vodu spravné nasazeno.

Pri mixovani nepresahuijte rysku MAX maximalniho
objemu mixovaného jidla, ktery je uveden na nadobé
(400 ml).

Nezdvihejte a nepremistujte pfistroj, pokud je v provozu.
Do vystupu pary nadrzky na vodu, parniho vstupu

vika nadoby a trasy pary na kosi nevkladejte zadnée
predmety.

Béhem pfipravy v pare nadrzku na vodu nedopliujte,

protoze by z pfistroje mohla uniknout horka voda a para.

Nez otevrete viko nadrzky na vodu, vzdy se ujistete, ze
vychladlo.

Napajeci zdroj pristroje nikdy nepouzivejte s externim
prepinacim zarizenim, napriklad casovacem, a
nepfipojujte ho k obvodu, ktery se pravidelne zapina a
vypina.

Teplotu pripraveneho jidla vzdy vyzkousejte na hrbetu
ruky, abyste se presvedcili, ze je pro dité bezpecné.
Vzdy vyzkousSejte konzistenci jidla, nez ho podate ditéti.
Pokyny ohledné toho, jaka konzistence stravy je vhodna
pro déti rzného véku, najdete v prdvodci prechodu na
tuhou stravu, ktery je k dispozici ke stazeni na webové
strance spolecnosti Philips, nebo vam je poskytne lekar
¢i poradce.

K vytahovani koSe a vyprazdnovani jidla z nadoby podle
pokynU pouZivejte pouze dodanou stérku (obr. @5) ).
Pravidelné odstranovani vodniho kamene zabranuje
poskozeni pristroje.

Ujistéte se, ze mnozstvi jidla v naparovacim Kkosi
nepresahuje horni okraj trasy pary na kosi, jinak by se
trasa mohla zablokovat.

Hladina hluku: Lc= 88 dBJ[A]
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Bezpecnostni systémy

S ohledem na bezpelné pourziti je pristroj vybaven vestavenym
bezpecnostnim vypinacem. Pristroj je funkcni pouze v pfipadé, ze jsou
vSechny soucasti spravné sestaveny. Vestavény bezpecnostni vypinac se
deaktivuje po spravném sestaveni vsech soucasti.

Pristroj je také vybaven funkci vypnuti pii prehrati. K prehfati mdze dojit

v pfipadeé, ze prestavka mezi dvema parnimi cykly je prilis kratka. Pokud se
behem cyklu piipravy v pafe aktivuje zabezpeceni proti pfehrati, nechte
pristroj nékolik minut vychladnout. Poté miZete piistroj znovu pouZit.

Elektromagneticka pole (EMP)

Tento pristroj Philips odpovida vsem platnym normam a predpistim
tykajicim se elektromagnetickych poli.

Gratulujeme k nakupu a vitame Vas mezi uzivateli vyrobkl spolec¢nosti
Philips Avent. Chcete-li vyuzivat vSech vyhod podpory nabizené
spolec¢nosti Philips Avent, zaregistrujte svij vyrobek na strance
www.philips.com/welcome.

Tento zakladni pristroj pro pripravu détské stravy pomaha rodi¢dm pripravit
pro déti vyzivna jidla pomoci funkci naparovani a mixovani, které jsou
zkombinovany vjednom pristroji.

VSeobecny popis

Prehled vyrobku (obr. (1)

Stérka

Viko nadrzky na vodu

Vystup pary nadrzky na vodu
Nadrzka na vodu

Hlavni jednotka

Ovladaci knoflik

a Pozice ,Para“

b Pozice  Vypnuto*

¢ Pozice ,,Mixovani«

d Kontrolka napajeni (para)
Prepinac zamku nadoby

mTMOoONT>

()
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Napajeci kabel.

Ryska Urovné tekutin a mnozstvi potravin
Rukojet nadoby

Parni a mixovaci nadoba
Nozova jednotka

Zamek nozové hridele
Trasa pary na kosi
Naparovaci kosik

Parni vstup vika nadoby
Jazycek vika

Viko nadoby

Parni otvor vika nadoby

wWxpovozZzIrxVY—roT

Pred prvnim pouzitim

1 Z pristroje odstrarite vegkery obalovy material.

2 Pred prvnim pouzitim ddkladné ocistéte véechny soucasti. Informace
naleznete v kapitole ,,Cisténi a odstranéni vodniho kamene*

3 Pred prvnim pouzitim pfistroje doporu¢ujeme nechat prob&hnout
jeden parni cyklus s prazdnym naparovacim koSem a prazdnou
nadobou. Viz kapitoly ,,Naplnéni nadrzky na vodu“ a ,,Naparovani*.

Pouziti pristroje

Upozornéni

 Teplotu a konzistenci pfipraveného jidla vzdy vyzkousejte na hibetu
ruky, abyste se presvéddili, Ze je pro dité bezpecné.

Tento pristroj je urcen k naparovani cerstvych, tuhych ingredienci a
naslednému rozmixovani na konzistenci potrebnou pro déti. Bézné se
nejprve ingredience pripravi v pare a poté se rozmixuji. Pristroj je vSak také
mozné pouzit pouze k naparovani nebo pouze k mixovani. Kdyz pristroj
pouzivate pouze k mixovani, mlzete preskocit ¢asti ,Plnéni nadrzky na
vodu“ a ,Naparfovani“ a postupovat podle pokynl v ¢asti ,Pouze mixovani*

Tento pristroj NENi uréen pro nasleduiici Gcely.

- Pripravu stejnych slozek pokrmu v pare déle nez 30 minut
- Pripravu mrazenych surovin v pare

- Nejprve mixovani, pote priprava v pare

- Ohrivani tekutin, jako jsou polévky, omacky nebo voda

- Opétovny ohrev pokrmu



CESTINA 35

- Rozmrazovani pokrmd

- Vareni ryze nebo téstovin

- Krajeni tvrdych surovin, jako jsou kostky ledu nebo kostky cukru, nebo
lepivych surovin, jako je syr

Naplnéni nadrzky na vodu

n Upozornéni

* Nez budete pomoci nadoby odmérovat vodu, nadobu vyplachnéte a
ujistéte se, ze je Cista.

* Nez budete pomoci nadoby odmérovat vodu, zajistéte, aby byla
nozova jednotka vcéetné zamku nozové hridele spravné sestavena.
Plocha strana zamku nozové hridele by méla sméfovat nahoru

(obr. @9).

E Poznamka

- Ujistéte se, Ze voda v nadrzce na vodu nepresahuje 180 ml. Ryska
hladiny vody se nachazi na mixovaci nadobé.

» Doporucujeme pouzivat mékkou nebo vycisténou vodu, protoze
mineraly v mineralni nebo kohoutkové vodé mohou urychlovat tvorbu
vodniho kamene uvnitf nadrzky na vodu.

» Kromé bilého octa na odstranéni vodniho kamene do nadrzky na vodu
nelijte zadné jiné tekutiny, nez je voda.

1 zatlacte rukojet naparovaci a mixovaci nddoby dozadu a vyjméte
nadobu z hlavni jednotky (obr. (2)). Doplrite vodu na spravny objem
podle kapitoly , Potraviny a doba naparovani“ v uzivatelské pfirucce
(obr.(®)).

2 Otocte vikem nadrzky na vodu proti sméru hodinovych rucic¢ek a
oteviete ji (obr. (5)), poté nadrzku naplrite vodou pomoci mixovaci
nadoby (obr. (6)). Nepfekracujte hodnotu MAX - 180 ml (obr. (3)).

3 Dejte viko nadrzky na vodu zpét a otocenim ve sméru hodinovych
rucicek jej bezpecné upevnéte na misto (obr. (7)).

E Poznamka

» Pred spusténim pfristroje musi byt viko nadrzky na vodu vzdy zajisténé
na misté.
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Naparovani

n Upozornéni

» Nozova jednotka véetné zamku nozové hridele musi byt spravné
sestavena. Plocha strana zamku nozové hridele by méla smérovat
nahoru (obr. 29).

» Horka para nebo horka voda vam muze spalit prsty. Nedotykejte se
zadnych horkych soucasti pristroje ani pary vychazejici z horni ¢asti
pFistroje a zabrante détem, aby se jich dotkly, protoze mize dojit
k opareni.

E Poznamka

 Pred pripravou v pare je tieba ingredience omyt, oloupat a nakrajet na
kosticky velké maximalné 1cm.

« Mrazené syrové suroviny vzdy rozmrazte a teprve poté je umistéte do
naparovaciho kose k pfipravé v pare. Nez rozmrazené suroviny vlozite
do nadoby, otfepejte z nich prebytec¢nou vodu.

« Pristroj neza¢ne naparovat, pokud nejsou nadoba a viko nadoby
spravné sestavené a usazené na hlavni jednotce (obr. G0) a (17).

1 Otocte jazye¢kem vika ve sméru hodinovych rudic¢ek a sejméte viko
z mixovaci nadoby (obr. (3)).

2 Vlozte do naparovaciho kose tuhé ingredience (nakrajené na kostky
o velikosti zhruba 1 cm). Ingredience by nemély prevysit horni okraj
trasy pary na kosi (obr. (8)).

3 Pii vkladani kose zpét do nadoby se ujistéte, Ze je trasa pary na
opacné strané nez rukojet. Kdyz kos zapadne do spravné pozice,
uslysite jemné cvaknuti (obr. (9)).

4  Viko nadoby umistéte na nadobu a otocenim proti sméru hodinovych
ru¢i¢ek ho zajistéte na misté (obr. (10)).

5 Upevnéte nddobu zpét do hlavni jednotky zasunutim ve sméru
hodinovych ruci¢ek (obr. ().

Poznamka

» Na hlavni jednotce jsou drazky, které usnadnuji navadéni zajistovacich
kolik( a zajisténi nadoby na misté. Nez za¢nete naparovat nebo
mixovat, ujistéte se, Ze je nadoba bezpecné upevnéna na hlavni
jednotce.
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6 Pokud jste dosud nenaplnili vodou nadrzku na vodu, podiveijte se do
kapitoly ,,Plnéni nadrzky na vodu“ a nez za¢nete, pridejte do ni vodu.

E Poznamka

 Ujistéte se, Ze viko nadrzky na vodu spravné sedi na misté.

7 Pristroj pripojte do sité.

8 Otocte ovladaci knoflik do polohy napafovani (obr. 12)). Doporuceny
objem vody pro naparovani najdete v tabulce v kapitole ,Potraviny a
doba naparovani«

L Rozsviti se zluta kontrolka, coz znamena, ze pfristroj naparuije.
» Po dokonceni cyklu pripravy v pare se pristroj automaticky vypne
a kontrolka zhasne.

9 Po naparovani otocte ovladaci knoflik zpét do polohy vypnuto
(obr. (13). Nez nadobu sejmete, pockejte 2 minuty, nebo az z horni
casti nadoby pfestane vychazet para.

n Upozornéni

» Pokud se chystate spustit dalsi parni cyklus, nechte pfristroj na
10 minut vychladnout a z nadrzky na vodu vylijte zbyvajici vodu. Poté
nadrzku znovu naplnite a mizete zadit novy parni cyklus.

E Poznamka

» Neprepinejte knoflik ovladani do polohy ,Vypnuto“ pfed dokoncenim
parniho cyklu, aby nedochazelo k nedostate¢nému napareni a aby v
nadrzce nezlstavala voda.

Mixovani po napareni

n Upozornéni

» Nozova jednotka véetné zamku nozoveé hfidele musi byt spravné
sestavena. Plocha strana zamku nozové hiidele by méla smérovat
nahoru (obr. 29).

» Nadoba a viko nadoby budou po parnim cyklu horké. Nadobu drzte
pouze za rukojet.

« Viko nadoby otvirejte pouze pomoci jazycku vika.

» Po naparovani vytahujte koS pouze pomoci stérky.

» Vzdy se ujistéte, Ze jsou viko a nadoba spravné sestaveny a spravné
usazeny na hlavni jednotce (obr. 10) a (1), kdyz se pfistroj pouziva.
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1 Pokud chcete z hlavni jednotky vyimout mixovaci nadobu, uchopte
rukojet a zatla¢enim dozadu uvolnéte nadobu (obr. (2)).

2 Zatlacenim najazycek vika oteviete viko nadoby (obr. ®)).

3 Pomoci dodané stérky vytahnéte naparovaci ko$ z nadoby. Stérku
vloZte skrze otvory na kosi (napis ,,Avent“ musi smérovat nahoru) a
zvednéte jej nahoru (obr. (15)).

4  Potraviny pripravené v pare premistéte do mixovaci nadoby tak, Zze
budete drzet stérku (obr. (16).

Poznamka

» Vodu nashromazdénou v nadobé neni nutné vylévat. Zkombinujte ji s
jidlem pfipravenym v pare a rozmixujte je.

5 Vratte zpét viko nadoby a upevnéte jej na misté (obr. 17). P¥i pfipravé
na mixovani nevkladejte zpét do nadoby naparovaci kos.

6 Zatteste s mixovaci nadobou, aby se ingredience rovhomérné
rozlozily.

7 Podle potieby sejméte viko nadoby a pridejte dalsi suroviny, které
chcete rozmixovat (napfriklad vodu do pyré nebo dalsi uvarené
suroviny jako ryzi nebo téstoviny). Neprekracujte maximalni objem
MAX - 400 mL

8 Mixovaci nddobu umistéte zpét na hlavni jednotku. Oto¢enim
zajistéte nadobu na misté. Postarejte se, aby nadoba bezpecné
sedéla na misté a rukojet byla umisténa primo nad prepinac¢em
zamku nadoby. Rukojet se musi nachazet na pravé strané (obr. (17).

9 Mixovat za¢nete tak, Ze otocite knoflik do pozice ,mixovani“ a
mixujete, dokud nemaji ingredience pozadovanou konzistenci

(obr. (18).
Upozornéni

» Nenechavejte pristroj nepretrzité mixovat déle nez 30 sekund. Pokud
je nutné mixovat déle nez 30 sekund, uvolnéte knoflik, preruste
mixovani a pred pokrac¢ovanim pockejte nékolik sekund. Pokud se
hlavni jednotka zahfeje na vysokou teplotu, nechte ji nékolik minut
ochladit, a teprve poté pokracujte v praci.

10 Odpoite piistroj z napajeni.
11 Sejméte nddobu z hlavni jednotky a otevrete viko nadoby (obr. (4).
12 Pomoci stérky premistéte jidlo z nadoby do misky nebo na talif

(obr. 19).
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Pouze mixovani

n Upozornéni

» Nozova jednotka véetné zamku nozové hridele musi byt spravné
sestavena. Plocha strana zamku nozové hridele by méla smérovat
nahoru (obr. 29).

« Pfi pouzivani pfistroje musi byt viko mixovaci nadoby vzdy fadné
zajisténé na misté.

E Poznamka

» Pfed mixovanim je tfeba ingredience omyt, oloupat a nakrajet na
kosticky velké maximalné 1cm.

—

Sejméte mixovaci nadobu z hlavni jednotky a zatlac¢enim na jazycek
vika nadobu otevfete. (obr. 2) a obr. (3)).

Nakrajené potraviny vlozte do mixovaci nadoby bez naparovaciho
koSe. Neprekracujte maximalni objem MAX - 400 ml.

Vratte zpét viko nadoby a upevnéte jej na misté (obr. 17)). Zatfeste
s mixovaci nadobou, aby se ingredience rovhomérné rozlozily.

2

3

4 VloZte mixovaci nadobu zpét do hlavni jednotky a bezpedné ji
zajistéte na misté.

5 Mixovat za¢nete tak, Ze otocite knoflik do pozice ,mixovani“ a
mixujete, dokud nemaji ingredience pozadovanou konzistenci (obr. (18)).

E Poznamka

» Pokud se suroviny prichyti na stény nadoby nebo pokud jsou
rozmixované suroviny stale priliS tuhé, uvolnéte tlacitko mixovani,
sejméte nadobu z hlavni jednotky a uvolnéte suroviny stérkou
a pridejte pitnou vodu, aby mél rozmixovany pokrm spravnou
konzistenci s ohledem na vék ditéte.

n Upozornéni

» Nenechavejte pristroj nepretrzité mixovat déle nez 30 sekund. Pokud
je nutné mixovat déle nez 30 sekund, uvolnéte knoflik, preruste
mixovani a pred pokracovanim pockejte nékolik sekund. Pokud se
hlavni jednotka zahteje na vysokou teplotu, nechte ji nékolik minut
ochladit, a teprve poté pokracuijte v praci.

6 Odpoijte pristroj z napajeni.
7 Sejméte nadobu z hlavni jednotky a otevrete viko nadoby (obr. (4).



40 CESTINA

8 Pomoci stérky premistéte jidlo z nddoby do misky nebo na talit

(obr. 19).

Suroviny a délka pfipravy v pare

Typ

potraviny

Ovoce

Zelenina

Potravina

Jablko

Pomeranc¢/mandarinka

Broskev
Hruska
Ananas
Svestka
Jahoda
Chrest
Brokolice
Mrkev
Kvetak
Celer
Lilek
Fenykl
Fazole
Porek
Cibule
Hrasek
Kapie
Brambora
Dyné
Spenat
Tufin
Kukufice
Sladka brambora
(batat)
Rajce

Priblizna
delka pripravy
v pare (min.)*

Hladina vody
v nadrzce na
vodu (ml)

120
120
60

120
180
60

120
120
120
180
120
120
120
180
180
120
120
120
120
180
120
120
120
120
120

120



Typ

potraviny

Maso

Ryba
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Potravina Priblizna Hladina vody
délka pfipravy v nadrzce na
v pare (min.)*  vodu (ml)

Turin 30 180

Cuketa 20 120

Kureci, hoveézi, skopove, 30 180

veprove apod.

Losos, treska, platys, 20 120

pstruh apod.

*VSechny potraviny je tfeba nakrajet na malé kostky o velikosti maximalneé
Tcm. Odhad doby naparovani je zalozen na 200 g potravin. Dobu
naparovani upravte podle skute¢ného mnozstvijidla.

* Doby naparovani se mohou liSit v zavislosti na kolisani napéti.

Priklady receptt

(M Prima
pyre

z brambor a
brokolice*

(2) Banany
s avokadem®*

3)
Zeleninovy
raj*

(4) Masova
mhamka*

Potravina Objem vody
adoba
naparovani
«140 g  Pridejte
brambor,70g 120 mlvody a
brokolice naparujte asi
20 min
* 50 g banant ¢ Neni treba
- 50 gavokada  naparovat

» 80 g kvetaku < Pridejte

* 90 g brambor 180 mlvody a
* 60 g mrkve naparujte asi
30 min
«250¢g  Pridejte
hovéziho / 180 mlvody a
jehnéciho naparujte asi
/ kurecich 30 min
prsou /
veproveho

Mixovani

« 3-5krat promixuijte,
vzdy po dobu
15 sekund

Pridejte 60 ml mléka
» 3-5krat promixuijte,
vzdy po dobu
15 sekund
« 2-3krat promixuijte,
vzdy po dobu
15 sekund

« 3-5krat promixuijte,
vzdy po dobu
15 sekund

» Pokud chcete,
smicheijte 1 [Zici
masoveho pyreé se
3 [Zicemi zeleninového
pyre [viz recept
Zeleninovy raj (3)]
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Potravina

100 g broskvi
* 100 g hrusek
* 50 g borlvek

(5) Moje
prvni musli*
« 100 g tresky
150 g
brambor
(6) Party
s treskou
brambory*

* 120 g lososa
« 120 g
brokolice

(7) S brokolici
meé bavi svét

*

e 240 g chfestu

(8) Vesely
chrest *

Objem vody
adoba
naparovani

Pridejte

120 mlvody a
naparujte asi
20 min

Pridejte

180 mlvody a
naparujte asi
30 min

Pridejte

120 mlvody a
naparujte asi
20 min

Pridejte

120 mlvody a
naparujte asi
20 min

Mixovani

» 2-3krat promixuite,
vzdy po dobu
5 sekund

* Po rozmixovani
rozdélte pyré na
5 pordi. Kazdou porci
smichejte se 100 g
drcenych ovesnych
vlocek

» 2-3krat promixujte,
vzdy po dobu
5 sekund

* Po rozmixovani
rozdélte pyré na
5 porci. Kazdou porci
smichejte se 100 g do
mekka uvarene ryzove
kase

« 2-3krat promixuijte,
vzdy po dobu
5 sekund

* Po rozmixovani

rozdélte na 4 porce.
Kazdou porci
smichejte se 140 g
do mékka uvarenych
téstovinovych
muslicek

« Neni tfeba mixovat
» Po pripraveé v pare

rozdélte chrest na

3 porce. Kazdou porci
smichejte se 100 g
vafenych novych
brambor nakrajenych
na mesickya20 g
mletého parmezanu

* Pred zpracovanim je treba ingredience omyt, oloupat a nakrajet na

kosticky velké maximalné 1 cm.

* Pred krmenim vzdy zkontrolujte teplotu a konzistenci pokrmu.
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*VysSe uvedené recepty jsou uréeny pro déti v riznych fazich prechodu na
tuhou stravu. Navrhujeme:

* Recepty 1-2 pro prvni fazi prechodu na tuhou stravu (kolem
4-6 mésicl)
* Recepty 3-4 pro druhou fazi prechodu na tuhou stravu (kolem
6-8 mésicl)
* Recepty 5-6 pro tfeti fazi prechodu na tuhou stravu (kolem
9-12 mésic)
* Recepty 7-8 pro Ctvrtou fazi prechodu na tuhou stravu (nad 12 mésict)
* Protoze se vsak déti vyvijeji individualné a rostou rliznym tempem, zvolte
vhodné recepty podle stupneé vyvoje vaseho ditéte.

Cisténi pristroje a odstranéni vodniho kamene

Cisténi

n Upozornéni

» Hned po kazdém pouziti pristroj vycistéte.

» Hlavni jednotku a nadrzku na vodu nikdy neponofujte do vody ani
neoplachujte pod tekouci vodou.

» Do pristroje nevkladejte bélidla ani chemickeé steriliza¢ni roztoky nebo

tablety.

K ¢isténi pristroje nikdy nepouzivejte draténky, abrazivni Cistici

prostredky ani agresivni tekuté pripravky, jako je napfiklad benzin,

aceton nebo alkohol.

» Naparovaci kos, naparovaci a mixovaci nadobu, nozovou jednotku
a viko nadoby mizete myt v mycce. Nez tyto dily do mycky vlozite,
ihned po pouziti je oplachnéte vodou z kohoutku. Neponofujte je do
vody spolu se soucastmi, které jesté nejsou umyté.

» Zamek nozové hridele vzdy po jeho vyjmuti za ucelem umyti vliozte
zpét do mixovaci jednotky. Plocha strana zamku nozové hridele musi
smérovat nahoru.

1 Odpoite piistroj ze sité a vyjméte nadobu z hlavni jednotky.

2 Zatladenim najazycek vika proti sméru hodinovych rudi¢ek uvolnéte
viko nadoby (obr. (3)).

3 Oplachnéte naparovaci ko$, naparovaci a mixovaci nadobu, viko
nadoby a stérku vodou z kohoutku, abyste odstranili zbytky jidla

(obr. @).
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4 NoZovou jednotku lze v pripadé potieby kv(ili oplachnuti rozebrat
(obr. 29).

5 Pokud je tfeba jej umyt, vyiméte zamek noZové hridele z mixovaci
jednotky.

Upozornéni

» S nozovou jednotkou zachazejte velmi opatrné, abyste se neporanili,
protoze ostfi jsou nabrousena.

6 Viko nadrzky na vodu otocte proti sméru hodinovych rudic¢ek a
sejméte ho z nadrzky na vodu.

7 Oplachnéte viko nadrzky na vodu pod tekouci vodou.

8 Pokud je tfeba, nalijte do nadrzky na vodu ¢erstvou vodu a poté ji
vylijte. Podle potreby tuto akci opakujte, dokud nebude nadrzka na
vodu ¢istd. V nadrzce na vodu nenechavejte vodu (obr. 22).

9 Po myti hlavni jednotku a véechny soucasti osuste (obr. @)).
10 Viechny soucasti smontujte, az budou suché.

E Poznamka

» Soucasti, které prichazeji do styku s potravinami, jako je naparovaci
kos a nadoba, se od potravin mohou zabarvit. To je normalni jev.
VSechny soucasti lze nadale bezpecné pouzivat bez skodlivého vlivu
na upravované jidlo.

Odstranéni vodniho kamene

Aby pristroj co nejlépe fungoval, doporucujeme kazdé 2-4 tydny provadét
odstranovani vodnino kamene. Aby se tvorba vodniho kamene omezila,
doporucujeme k pripravé pokrmt v pare pouzivat mékkou nebo vycisténou
vodu.

Pokud je v nadrzce roztok na odstranéni vodniho kamene, piistroj
nezapinejte.

Odstranéni vodniho kamene z pristroje provadéjte podle nasledujicich
pokynu.

1 Ujistéte se, Ze je pristroj vypnuty.

2 Smichejte 80 ml bilého octa (6% kyselina octova) s 80 mlvody. Dalsi

moznosti je odstranit z nadrzky na vodu vodni kamen kyselinou
citrbnovou rozmichanou v teplé vodé.

3 Roztok nalijte do nadrzky na vodu.
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Nasadte na nadrzku na vodu viko a zajistéte ho na misté otocenim
doprava.

Nechte plsobit 6 hodin nebo pfes noc, az se veskery vodni kdmen
rozpusti.

Pouzity roztok vylijte z nadrzky na vodu.

Pokud se nahromadény vodni kamen zcela nerozpustil, zopakuijte
postup odstranéni vodniho kamene od kroku 1 do kroku 6 v této
kapitole.

Do nadrzky na vodu nalijte ¢erstvou vodu a poté ji vylijte. Podle
potreby tuto akci opakujte, dokud nebude nadrzka na vodu dista.
Dukladné oplachnéte viko nadrzky na vodu tekouci vodou.

Nez pfistroj znovu pouzijete na pfipravu pokrmu, do nadrzky na vodu
nalijte 180 mlvody a nechte pristroj dokoncit parni cyklus s prazdnou
nadobou.

o0) No o1 b~

-
OLQ

Uskladnéni

1 Pied uloZenim pristroje vyprazdnéte nadrzku na vodu.

2 Pied uskladnénim pfistroje zkontrolujte, zda jsou véechny soucasti
Cisté a suché (viz kapitola ,,CiSténi pristroje a odstranéni vodniho
kamene®).

3 Nozovou jednotku skladujte v pristroji, predejdete tak jejimu
poskozeni.

4 Viko nadrzky na vodu i viko nddoby musi byt pred uskladnénim
pevné nasazené.

Recyklace

Tento symbol znamena, ze vyrobek nelze likvidovat s béznym
komunalnim odpadem (2012/19/EU).

Ridte se pravidly vasi zemé pro sbér elektrickych a
elektronickych vyrobk(. Spravnou likvidaci pomUzete predejit
negativnim dopadidm na zivotni prostredi a lidské zdravi
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Zaruka a servis

Pokud potrebujete informace nebo mate jakékoli potize, navstivte
webovou stranku spolec¢nosti Philips na adrese www.philips.com/avent
nebo kontaktujte stredisko péce o zakazniky spolecnosti Philips ve vasi
zemi (podrobnosti naleznete v prilozeném zaru¢nim listu s celosvétovou
platnosti). Pokud se ve vasi zemi stredisko péce o zakazniky spolec¢nosti
Philips nenachazi, obratte se na mistniho prodejce vyrobkd Philips.

Odstranovani problému

V této kapitole najdete shrnuti nejbéznéjsich problémd, s nimiz se mlzete
u pristroje setkat. Pokud vam uvedene informace nepomohou vas problem
vyresit, kontaktujte stfedisko pece o zakazniky ve své zemi.

Mozna pric¢ina

Pristroj Pristroj je vybaven VSechny soucasti spravné sestavte.
nefunguje. bezpecnostnim Pred naparovanim by viko nadoby
vypinacem. mélo byt na nadobé a bezpecné

Pristroj lze spustit  zajisSténé na misté otocenim
pouzev piipadéeé,  proti sméru hodinovych rucicek.

ze vSechny Nadobu umistéte svisle zpét na
soucasti jsou hlavnijednotku a nadobu zajistéte
spravneé umistény otocenim proti sméru hodinovych
na hlavni rucicek.
jednotce.
Kontrolka Pristroj neni Vlozte zastrcku do zasuvky.
pripravy v pare pripojen ke zdroji
ap nesviti. napajent.
Nadoba neni Nadobu spravne umistéte na hlavni
spravne nasazena jednotku a zajistéte na miste.
na hlavni
jednotce.
Spustili jste Nez zacnete druhy parni cyklus,
druhy parni pristroj vypnéte a nechte ho na

cyklus okamzité 10 minut vychladnout.
po dokonceni
prvniho.



Nadrzka

na vodu
produkuje

pii prvnich
nékolika
pouzitich
nepfijemny
zapach.
Pristroj
nevytvari paru.

Z nadrzky na
vodu unika
para.

Ingredience
nejsou
dostatecnée
uvarené.

Mozna pric¢ina
Pred pouzitim jste
nadrzku na vodu
neomyli.

Nenaplnili jste
nadrzku na vodu.

V nadrzce na vodu
se nachazi prilis
velké mnozstvi
vodniho kamene.

Trasa pary, vystup
pary nadrzky na
vodu a parni vstup
vika nadoby jsou
zablokované.

Viko nadrzky na
vodu neni spravnée
zavreneé.

Nadoba neni
spravneé nasazena
na hlavni
jednotku.

Parni vstup

vika nadoby je
blokovan.

Kusy v nadobé
jsou prilis velke.

V nadobé je prilis
mnoho potravin.
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Vydistéte nadrzku na vodu
podle kapitoly ,Cisténi pHstroje
a odstranéni vodniho kamene*
a poté nechte probéhnout parni
cyklus s prazdnou nadobou.

Pristroj vypnéte a odpojte

Z napajent a pote naplite vodou
nadrzku na vodu.

Odstrante z nadrzky na vodu
vodni kamen. Podiveijte se do casti
,Odstranéni vodniho kamene®

v kapitole ,Cisténi pHistroje a
odstranéni vodniho kamene*
Zkontrolujte parni vystup nadrzky
na vodu, parni vstup vika nadoby
a trasu pary a zajistéte, aby je nic
neblokovalo.

Viko nadrzky na vodu spravné
uzavrete tak, ze jim otocite

z odemcené do zamcené pozice.
Nasadte nadobu spravné na hlavni
jednotku.

Vycistéte parni vstup vika nadoby.

Krajejte potraviny na mensi kousky
(kosticky o velikosti asi 1 cm).

Uberte z nadoby ¢ast surovin.
Mnozstvi potravin by nemélo
prevysit horni okraj trasy pary na
kosi.
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Jidlo v nadobé
se vyléva ven.
Z vika

nadoby unika
nadmeérné
mnozstvi pary.
Funkce
mixovani
nefunguje.

Mozna pric¢ina

V nadrzce na
vodu je prilis malo
vody.

V nadrzce na vodu
se nachazi prilis
velké mnozstvi
vodniho kamene.

V nadobé je prilis
mnoho potravin.
Viko nadoby neni
spravne nasazeno
na nadobeé.

V nadobé je prilis
mnoho potravin.

Nadoba neni
spravné nasazena
na hlavni
jednotce.

Viko nadoby neni
spravne nasazeno
na nadobé.
Pouzivate pristroj
ke smichani
lepivé potraviny,
napriklad syru.

Doplnte spravné mnozstvi vody
podle délky pripravy v pare.

V kapitole ,Potraviny a doba
naparovani‘ se ujistéte, ze jste
pridali spravné mnozstvi vody
podle déelky pripravy ingredienci,
ktere chcete pripravit v pare, nebo
podle receptu, ktery chcete pouzit.
Odstrante z nadrzky na vodu
vodni kamen. Podivejte se do casti
,Odstranéni vodniho kamene®

v kapitole ,Cisténi pHistroje a
odstranéni vodniho kamene*
Vypnéte pristroj a zpracovavejte
mensi mnozstvi potravin.

Viko umistéte na nadobu a
otocenim proti sméru hodinovych
rucicek jej bezpecné uzavrete.

Vypnéte pristroj a zpracovavejte
mensi mnozstvi potravin. Nikdy
nedavejte do nadoby tolik potravin,
aby viko nebylo mozné zavrit.
Doporucujeme, aby maximalni
objem potravin MAX na mixovani
neprekrocil 400 g.

Postavte nadobu na hlavni
jednotku vikem nahoru, zarovneijte
rukojet na nadobé s ikonou &' na
hlavni jednotce a otocte nadobu
proti sméru hodinovych rucicek,
¢imz ji zajistite na hlavni jednotce.
Viko umistéte na nadobu a
otocenim proti sméru hodinovych
rucicek jej bezpecné uzavrete.
Zkontrolujte tabulku potravin a dob
naparovani nebo piiklady receptl
a vyberte siingredience, které jsou
vhodné k mixovani.



Vysledny
mixovany
pokrm neni
dostatecné
jemny.

Pristroj je
hlucny,
produkuje
neprijemny
zapach, je
horky na dotyk,
vychazi z néj
kour atd.

Mozna pric¢ina
Pouzivate funkci
mixovani déle nez
30 sekund bez
prerusent.
Mixovani neni
dostatecne.

Suroviny nejsou
dostatecnée
pripravené.

Mnozstvi potravin,
ktere se majt
mixovat, je prilis
velkeé nebo prilis
malé.
Nedostatec¢na
doba pripravy v
pare.

Suroviny jsou
suché a pri
mixovani se
prichytavaji na
stény nadoby.

V nadobe je prilis
mnoho potravin.
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Preruste mixovani a nechte pristroj
nékolik sekund vychladnout, poté
zacnéte znovu mixovat.

Mixujte suroviny jesté néjakou
dobu. Nemixuijte nepretrzité déle
nez 30 sekund.

Pred pripravou v pare a mixovanim
je tfeba ingredience omyt, oloupat
a nakrajet na kosticky velke
maximalné 1 cm.

Podle potfeby odeberte nebo
pridejte mixované potraviny.

Doplnte spravné mnozstvi vody
pro dostatec¢né dlouhou pfipravu v
pafe. Viz kapitola ,Potraviny a doba
naparovani®

Po dokonceni pripravy v pare neni
nutné vodu nashromazdeénou

v nadobé vylévat. Zkombinujte

ji s jidlem pripravenym v pare a
rozmixujte je. Pokud pouzivate
pouze funkci mixovani (bez
pripravy v pare), pridejte do nadoby
dostatecné mnozstvi pitné vody a
pred mixovanim ji promicheijte se
surovinami.

Vypnéte pristroj a zpracovavejte
mensi mnozstvi potravin.
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Na nadrzce na
vodu a viku
nadrzky na
vodu jsou bilé
skvrnky.

Plochy
pristroje,

které prijdou
do styku

S potravinami,
zmenily barvu.

Mixovaci
nadoba tece.

Mozna pric¢ina
Viko nadoby neni
spravne zavieno.
Pouzivate funkci
mixovani prilis
dlouho.

Na téchto
soucastech se
usazuje vodni
kamen.

Kvali barviviim
obsazenym

v potravinach
mohou plochy,
které se dostavaji
do styku

S potravinami,
ztracet barvu.
Nozova jednotka
neni spravné
sestavena.
Nespravneé
sestaveni zamku
nozove hridele na
nozove jednotce.

Viko nadoby umistéte na nadobu a
bezpecné jej uzavrete.
Nenechavejte pristroj nepretrzité
mixovat déle nez 30 sekund.

To je normalnijev. Pravidelné
odstranujte vodni kamen. Viko
nadrzky na vodu a viko nadoby
odistéte navlihc¢enym hadfikem.
Odstrante z nadrzky na vodu
vodni kamen. Podiveijte se do casti
,Odstranéni vodniho kamene®

v kapitole ,Cisténi pHistroje a
odstranéni vodniho kamene*

To je normalnijev. Tento jev nema
zadny vliv na kvalitu a vykon
pristroje. VSechny soucasti lze
nadale bezpecné pouzivat bez
skodlivého vlivu na upravovaneé
jidlo.

Utahnéte nozovou jednotku.

Sestavte zamek nozové hridele

spravné (obr. 29).

Technické udaje

Napéti/prikon: Viz stitek na spodni ¢asti pristroje
Maximalni kapacita nadrzky na vodu: 180 ml

- Maximalni kapacita mixovaci nadoby: 400 ml
- Provozni teplota: 10 °C az 40 °C / 50 °F az 104 °F
- Ochrana: Teplotné fizeny systém ohrevu



Pildid on ara toodud kasutusjuhendi alguses ja lOopus

lahtivolditavatel lehekilgedel.

B<TH

Tahtis!

Tutvustus

Uldine kirjeldus

Enne esimest kasutamist
Seadme kasutamine
Puhastamine ja katlakivi eemaldamine
Hoiustamine
Ringlussevott

Garantii ja hooldus
Veaotsing

Tehnilised andmed

52
56
56
57
57
67
69
69
69
69
74




52 EESTI

Enne seadme kasutamist lugege seda kasutusjuhendit hoolikalt ja hoidke
see edaspidiseks alles.

Oht
- Arge kastke pohiseadet vette ega mone muu vedeliku
sisse. Arge loputage seda kraani all.

Hoiatus

- Enne seadme vooluvorku thendamist kontrollige,
kas seadmele margitud toitepinge vastab kohaliku
elektrivorgu pingele.

- Arge kasutage seadet, kui selle pistik, toitejuhe voi seade
on kahjustatud. Kui toitejuhe on rikutud, laske ohtlike
olukordade valtimiseks toitejuhe vahetada Philipsi
hoolduskeskuses, Philipsi volitatud hoolduskeskuses voi
kvalifitseeritud isikul.

- Seda seadet ei tohi kasutada fuusilise, meele- voi
vaimse puudega isikud voi isikud, kellel puuduvad
kogemused ja teadmised, valja arvatud siis, kui neid
valvatakse voi neile on antud juhendid seadme ohutu
kasutamise kohta ja nad modistavad sellega seotud ohte.

- Lapsed ei tohi seadmega (ega selle tarvikutega)
mangida.

- Lapsed ei tohi seda seadet kasutada. Hoidke seade (sh
tarvikud) ja toitejuhe lastele kattesaamatus kohas.

- Lapsed ei tohi seadet puhastada ega hooldada.

- Kui seade on elektrivorku Uhendatud, arge terasid
puudutage. Terad on vaga teravad.

- Olge ettevaatlik teravate lGiketerade kasitsemisel, purgi
tuhjendamisel ja puhastamisel. Uhendage seade alati
seinakontaktist lahti, kui see jaab jarelevalveta.

- Kui loiketerad kiiluvad kinni, eemaldage seade
vooluvorgust enne loiketerade kulge kleepunud ainete
ara votmist.

- Seade (kaasa arvatud kannu kaas) muutub aurutamise
ajal voi kohe parast seda kuumaks (eriti simboliga ,A\,
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tahistatud pinnad) ning voib katsumisel pohjustada
poletushaavu. Kannu kaant tuleks avada ainult kaane
sakist kinni hoides. Korvi tostmiseks tuleb kasutada
spaatlit. Tostke kannu kaepidemest.

Arvestage, et aurutamise ja kaane eemaldamise ajal
tuleb kannust kuuma auru.

Arvestage, et veepaagi kaane avamisel tuleb selle alt
kuuma auru.

Arvestage, et parast aurutamistsukli [Oppemist tuleb
kannu kaanes olevast auruavast veel mone aja valtel
auru. Olge kannu kaane avamisel ettevaatlik.

Kui seade ei ole korralikult kokku pandud, voib veepaagi
kaane serva vahelt auru tulla. Selle valtimiseks voi
lahendamiseks vaadake peatukki , Torkeotsing®.

Arge kasutage seadet kovade ja kleepuvate
Koostisainete hakkimiseks.

Arge kunagi kasutage seadme juures valgendit vOi
keemilisi steriliseerimislahuseid voi -tablette.

Arge kunagi kasutage seadme puhastamiseks
kUurimiskasnu, abrasiivseid puhastusvahendeid ega

ka agressiivseid vedelikke nagu bensiini, atsetooni voi
alkoholi.

Laske seadmel parast aurutamistsuklit 10 minutit
jahtuda, enne kui alustate taas aurutamist.

Arge laske seadmel peenestada ule 30 sekundi korraga.
Kui te ei joua peenestamist 30 sekundi jooksul l[6petada,
vabastage peenestamisnupp ja oodake moned sekundit,
enne kui jatkate. Kui pohiseade muutub kuumaks, laske
sellel enne jatkamist moned minutid jahtuda.

Arge valage aurutamiseks kannu sisse mingeid vedelikke.

Ettevaatust

Arge kunagi kasutage teiste tootjate poolt tehtud
tarvikuid voi osi, mida Philips ei ole eriliselt soovitanud.
Selliste tarvikute voi osade kasutamisel kaotab garantii
kehtivuse.

Arge asetage seadet tootava voi kuuma ahju voi pliidi
peale.
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Enne tarvikute vahetamist voi kasutamise ajal liikuvatele
osadele l[ahenemisel lUlitage seade valja ja eemaldage
toitejuhe seinakontaktist.

Enne hoiustamist votke alati pistik seinakontaktist valja
ja laske seadmel jahtuda.

Keerake juhtnupp alati parast aurutamist valjalulitatud
asendisse.

Arge kunagi kasutage kannu ega seadme teisi osi
mikrolaineahjus, sest kannu kaepideme ja loiketera
metallist osad ei sobi mikrolaineahjus kasutamiseks.
Arge kunagi steriliseerige kannu ega seadme teisi osi
sterilisaatoris voi mikrolaineahjus, sest loiketera metallist
osad ei sobi selliseks kasutamiseks.

Seade on moeldud kasutamiseks vaid
kodumajapidamises. Seadme vaarkasutusel, kasutamisel
professionaalsel voi poolprofessionaalsel eesmargil voi
kui seadet ei kasutata kasutusjuhendile vastavalt, kaotab
garantii kehtivuse, kusjuures Philips ei vota endale
vastutust pohjustatud kahjustuste eest.

Asetage seade kindlale, horisontaalsele ja tasasele
pinnale. Seade valjutab kasutamise ajal kuuma auru.
Veenduge, et selle Umber on piisavalt vaba ruumi, et
mitte kahjustada kdogikappe voi teisi esemeid.

Arge kasutage mingil juhul seadet, mis on kusagilt alla
kukkunud voi muul moel kahjustatud. Viige see volitatud
Philipsi teeninduskeskusesse parandamisele.

Arge kunagi kasutage aurutamisfunktsiooni, kui
veepaagis ei ole vett.

Kontrollige, et veepaagi tase ei Uletaks 180 ml.

Enne aurutamist veenduge, et veepaagi kaas on
Korralikult lukustatud.

Arge Uletage toidu pureestamise maksimaalset kogust,
mis on kannul (400 ml) tahistatud tasemega MAX.

Arge tostke ega liigutage seadet, kui see parasjagu
tootab.
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- Arge sisestage veepaagi auru valjastusavasse, kannu
kaane auru sisselaskeavasse ega nou aurukanalitesse
vOOorkehi.

- Arge kunagi taitke veepaaki aurutamise ajal, kuna
seadmest voib tulla kuma vett ja auru.

- Enne veepaagi kaane avamist veenduge alati, et see on
maha jahtunud.

- Arge kunagi Uhendage seda seadet valise
lUlitusseadmega, nagu nt taimeriga, ega skeemiga, mida
elektrivork korraparaselt sisse-valja lulitab.

- Enne lapse toitmist proovige valminud toidu
temperatuuri ohutuse huvides alati oma kaeseljal.

- Enne beebi toitmist kontrollige alati toidu konsistentsi.
Tapsemat teavet, millise koostisega toit sobib
erinevas vanuses beebidele, leiate Philipsi veebilehelt
allalaaditavast voorutusjuhendist voi kUsides arstilt voi
noustajalt.

- Kasutage nou tostmiseks ja kannust toidu valjavotmiseks
ainult kaasasolevat spaatlit (jn @).

- Regulaarne katlakivi eemaldamine valdib seadme
kahjustamist.

- Veenduge, et aurutamisnous oleva toidu kogus ei Uleta
NOU aurusuunajate Ulemist serva, kuna vastasel korral
voib auru lilkkumistee olla takistatud.

- Muratase: Lc= 88 dBJ[A]

Ohutusslisteemid

See seade on varustatud sisseehitatud turvalukuga, et tagada teie ohutus
seadme kasutamise ajal. See seade tddtab ainult siis, kui kdik osad on
oigesti kokku pandud. Kui kdik osad on digesti kokku pandud, siis turvalukk
vabaneb.

Seade on varustatud ka Ulekuumenemise eest kaitsva valjalUlitusega.
Kui kahe aurutamistsukli vaheline aeg on liiga lUhike, voib seade Ule
kuumeneda. Kui seadme uUlekuumenemise ohutusliliti aktiveerib
aurutamise ajal , laske seadmel moni minut jahtuda. Parast seda voite
seadet uuesti kasutada.
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Elektromagnetvéljad (EMF)

See Philipsi seade vastab koikidele kokkupuudet elektromagnetiliste
valjadega kasitlevatele kohaldatavatele standarditele ja digusnormidele.

Onnitleme ostu puhulja tervitame teid Philipsi Aventi poolt! Philipsi Aventi
pakutava tootetoe eeliste taielikuks kasutamiseks registreerige oma toode
veebilehel www.philips.com/welcome.

Selle pohivajaduste taitmiseks moeldud beebitoidu valmistaja aurutamis-
ja pureestamisfunktsioonide abil saab beebidele valmistada toitvaid
eineid.

Uldine kirjeldus

Toote lilevaade (jn (1)

Spaatel

Veendu kaas

Veepaagi auru valjalaskeava
Veepaak

Pohiseade

Juhtnupp

a “Auru” asend

b Asend “Viljas”

C ,Segamise” asend

d Toite margutuli (aurutamisel)
Kannu lukustusluliti

Toitejuhe

Veetaseme ja toidukoguse naidik
Kannu kaepide

Kann aurutamiseks ja plreestamiseks
Loiketera

Loiketera volli tihend

Nou aurukanal

Aurutusnou

Kannu kaane auru sisselaskeava
Kaane sakk

Kannu kaas

Kannu kaane auruava

mTMOoONT>

WIPL0TOZIrXVY—"ITn
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Enne esimest kasutamist

1 Eemaldage seadme kiiljest kdik pakkematerjalid.

2 Puhastage kbik osad parast esmakasutust hoolikalt. Vt jaotist
~Puhastamine ja katlakivi eemaldamine®,

3 Soovitame enne seadme esmakordset kasutamist labida tiks
aurutamistsitkkel tiihja aurutamisnou ja kannuga. Vt peatikke
Leepaagi taitmine® ja ,Aurutamine®

Seadme kasutamine

Ettevaatust

* Enne lapse toitmist proovige valminud toidu temperatuuri ja
konsistentsi ohutuse huvides alati oma kaeseljal.

See seade on moeldud varskete tahkete toiduainete aurutamiseks ja
pUreestamiseks, et saavutada beebidele sobiv konsistents. Tavaliselt tuleks
koostisained esmalt aurutada ja seejarel plreestada. Samas saab seadet
kasutada ka ainult aurutamiseks voi pUreestamiseks. Kui kasutate seadet
Uksnes pureestamiseks, voite peatUkid “Veepaagi taitmine” ja “Aurutamine”
vahele jatta ning jargida juhiseid peatukis ,Ainult pUreestamine®

See seade El ole moeldud alltoodud kasutusviisideks.

- Samade koostisainete aurutamine rohkem kui 30 minuti valtel

- Tooreste kulmutatud koostisainete aurutamine

- Esmalt pureestamine, seejarel aurutamine

- Suppide, kastmete, vee voi teiste vedelike soojendamine

- Toidu Ulessoojendamine

- Toidu sulatamine

- Riisi voi pasta valmistamine

- Kovade koostisainete, naiteks jaa- ja suhkrutlkkide purustamine, voi
kleepuvate koostisainete, naiteks juustu peenestamine.
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Veepaagi taitmine

n Ettevaatust

* Enne, kui kasutate kannu veekoguse mootmiseks, loputage kann
puhtaks.

* Enne, kui kasutate kannu veekoguse mootmiseks, veenduge, et
loiketera moodul, sealhulgas vollitihend, on korralikult kokku pandud.
Loiketera volli tihendi lame kiilg peaks jaama tlespoole (jn 29).

E Markus

» Kontrollige, et veepaagi tase ei liletaks 180 ml. Veetaseme naidik asub
segamiskannul.

» Soovitame kasutada pehmet voi puhastatud vett, seest mineraal-
vOi kraanivees sisalduvad mineraalid voivad pohjustada veepaagis
kiiremat katlakivi teket.

« Arge pange veepaaki Uihtegi vedelikku peale vee, vélja arvatud
toiduaadikaga katlakivi eemaldamiseks.

1 Lukake aurutamis- ja plireestamisndu kaepidet tahapoole, et
see pdhiseadme kiiljest eemaldada (jn (2)). Taitke veega vastavalt
kasutusjuhendi peatikis “Koostisained ja aurutamisaeg” kirjutatule
(in @)

2 Veepaagi kaane avamiseks keerake seda vastupgeva (jn (), seejarel
taitke see segamiskannu abil veega (jn (¢)). Arge lletage MAX-
taseme margist (180 ml) (jn ().

Pange veendu kaas tagasi ja keerake paripdeva kindlalt kinni (jn (7)).

E Markus

* Enne seadme sisselllitamist veenduge alati, et veepaagi kaas on
lukustatud.
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Aurutamine

n Ettevaatust

* Veenduge, et loiketera moodul, sealhulgas vollitihend, on korralikult
kokku pandud. Loiketera volli tihendi lame kilg peaks jaama
Ulespoole (jn @9).

« Kuum aur v&i kuum vesi véib sérmi péletada. Arge puudutage ja drge
laske lastel seadme kuumi detaile ega seadme kohale téusvat auru
puudutada, sest see voib pohjustada poletusi.

E Markus

» Koostisosasid tuleb enne aurutamist pesta, koorida ja loigata
vaikesteks kuni 1 cm suurusteks kuubikuteks.

* Enne kiilmutatud tooreste koostisainete aurutamisnousse panemist
tuleb need lles sulatada. Enne sulatatud koostisainete kannu
asetamist raputage neilt liigne vesi maha.

» Kui kann ja kannu kaas ei ole digesti kokku pandud ja pohiseadmele
paigaldatud, siis seade ei alusta aurutamist (jn 10 ja (7).

1 Liukake segamiskannu kaane sakki paripdeva, et kaas eemaldada
(in®).

2 Pange tahked koostisained (umbes 1 cm suurusteks kuubikuteks
loigatuna) aurutusnousse. Koostisained ei tohiks ulatuda néus
kdrgemale kui auru liikkumistee tilemine serv (jn (8)).

3 Kui panete ndu tagasi kannu, tuleb veenduda, et auru liilkumistee on

kaepideme vastaskuljel. Kui ndu sobitub digesse asendisse, kolab
orn kldpsatus (jn (9)).

4 Asetage kaas kannu peale ja poorake seda lukustamiseks vastupaeva

(in @0).
5 Lukustage kann tagasi péhiseadmele, libistades seda péaripdeva

(in @D).

Markus

* Pohiseadmel on sooned, mis aitavad lukustustihvte sujuvalt
suunata ja kannu paika lukustada. Enne aurutamist voi plreestamist
veenduge, et kann on kindlalt pdhiseadmele lukustatud.

6 Kui te pole veel veepaaki aurutamiseks veega taitnud, vaadake
peatlkki ,Veepaagi taitmine“ ja lisage paaki vett.
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E Markus

* Veenduge, et veepaagi kaas on korralikult lukustatud.

7 Uhendage seade vooluvorku.

8 Keerake juhtnupp asendisse , Auru seadistus* (jn (12)). Vaadake tabelit
peatikis “Koostisained ja aurutamisaeg®, et leida soovitatavad
veekogused aurutamiseks.

- Kollane margutuli suttib, mis naitab, et seade aurutab.
L Kui aurutamiststkkel on [Oppenud, lUlitub seade automaatselt
valja ja margutuli kustub.

O Pparast aurutamist keerake juhtnupp tagasi asendisse ,Off“ (jn (3)).
Enne kannu eemaldamist oodake kaks minutit voi seni, kuni kannust
ei tduse enam auru.

“ Ettevaatust

» Kui kavatsete kaivitada uue aurutamistsukli, laske seadmel 10 minutit
jahtuda ja eemaldage veepaagist jarelejaanud vesi, enne kui paagi
uuesti taidate ja uut aurutamistsiklit alustate.

E Markus

» Ebapiisava aurutamise valtimiseks arge keerake nuppu valjalilitatud
asendisse enne aurutamistsukli loppu ja darge jatke vett mahutisse.

Pilireestamine parast aurutamist

n Ettevaatust

* Veenduge, et loiketera moodul, sealhulgas vollitihend, on korralikult
kokku pandud. Loiketera volli tihendi lame kiilg peaks jaama
Ulespoole (jn @9).

* Kann ja kannu kaas muutuvad parast aurutamistsuklit kuumaks.
Hoidke kannu ainult kdepidemest.

» Kasutage kannu kaane avamiseks ainult spetsiaalset sakki.

» Tostke noud parast aurutamist ainult spaatli abil.

* Veenduge alati, kas kann ja kannu kaas on oigesti kokku pandud ja
pdhiseadmele paigaldatud (jn (0 ja (1), kui seadet kasutatakse.

1 Segamiskannu péhiseadmelt eemaldamiseks tuleb kdepidemest
kinni hoida ja suruda tahapoole, et kann vabastada (jn (2)).

2 Kannu kaane avamiseks lukake vastavat sakki (jn @).
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3 Aurutamisndu kannust valjavotmiseks tuleb kasutada kaasasolevat
spaatlit. Sisestage spaatel labi ndus olevate avade (sona ,,Avent®
Ulespoole) ja tdstke see Ules (jn (15).

Valage aurutatud toit spaatlist kinni hoides segamiskannu (jn ().

E Markus

* Kannu kogunenud vett ei ole vaja valja valada. Segage see aurutatud
toiduga blenderdamiseks kokku.

5 Pange segamiskannu kaas tagasi ja lukustage see paigale
(in ). Arge pange aurutusndud tagasi kannu, kui valmistute
pureestamiseks.

Raputage segamiskannu, et koostisained Ulhtlaselt laiali jaotada.

Vajaduse korral eemaldage kannu kaas ja lisage plreestamiseks
lisakoostisosi (nt vett plireede jaoks voi teisi keedetud koostisaineid,
nt riis voi pasta). Arge Uletage toiduainete MAX-taseme margist
(400 ml).

8 Asetage segamiskann pdhiseadmele tagasi. Keerake ndéud, et see
paika lukustada. Veenduge, et kann on kinnitatud ja kaepide paikneb
otse kannu lukustusliliti kohal. Veenduge, et kaepide paikneb
paremal kiljel (jn (7).

9 Ppireestamise alustamiseks pddrake nupp plireestamise asendisse
ja hoidke, kuni koostisained on peenestatud teile sobivale
konsistentsile (jn (8)).

N O

Ettevaatust

« Arge laske seadmel peenestada iile 30 sekundi korraga. Kui te
ei joua peenestamist 30 sekundijooksul lopetada, vabastage
peenestamisnupp ja oodake moned sekundit, enne kui jatkate. Kui
pohiseade muutub kuumaks, laske sellel enne jatkamist méned
minutid jahtuda.

10 Eemaldage seadme pistik seinakontaktist.
11 Eemaldage kann pdhiseadmelt ja avage kaas (jn (19).
12 Kasutage spaatlit, et toit kannust kaussi véi taldrikule tdsta (jn 19).
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Ainult piireestamine

n Ettevaatust

* Veenduge, et loiketera moodul, sealhulgas vollitihend, on korralikult
kokku pandud. Loiketera volli tihendi lame kilg peaks jaama
Ulespoole (jn @9).

* Veenduge alati, et segamiskannu kaas on seadme kasutamise ajal
korralikult oma kohale lukustunud.

E Markus

» Koostisosasid tuleb enne blenderdamist pesta, koorida ja loigata
vaikesteks kuni 1 cm suurusteks kuubikuteks.

—

Eemaldage segamiskann pohiseadmelt ja vajutage kaane sakile, et
kann avada. (jn @) jajn 3)).

Valage peenestatud toit segamiskannu, mille sees puudub
aurutamisnou. Arge Uletage toiduainete MAX-kogust (400 ml).

Pange segamiskannu kaas tagasi ja lukustage see paigale (jn 17)).
Raputage segamiskannu, et koostisained uhtlaselt laiali jaotada.

Asetage segamiskann pohiseadmele tagasi ja lukustage kindlalt
paika.

Plreestamise alustamiseks po6rake nupp pureestamise asendisse
ja hoidke, kuni koostisained on peenestatud teile sobivale
konsistentsile (jn ().

E Markus

o A W N

» Kui koostisosad kleepuvad kannu seinale voi kui blenderdatud
koostisosad onikka liiga tahked, vabastage blenderdamise nupp,
eemaldage kann pohiseadmelt ja eemaldage koostisosad seina
klljest spaatliga, seejarel lisage veidi joogivett, kuni pureestatud toit
on teie lapse vanusest lahtuvalt dige konsistentsiga.

n Ettevaatust

« Arge laske seadmel peenestada iile 30 sekundi korraga. Kui te
ei joua peenestamist 30 sekundijooksul lopetada, vabastage
peenestamisnupp ja oodake moned sekundit, enne kui jatkate. Kui
pohiseade muutub kuumaks, laske sellel enne jatkamist moned
minutid jahtuda.

6 Eemaldage seadme pistik seinakontaktist.
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7 Eemaldage kann pdhiseadmelt ja avage kaas (jn 19).
8 Kasutage spaatlit, et toit kannust kaussi voi taldrikule tésta (jn 19).

Koostisained ja aurutamisajad

Toidu Lliik Koostisained Umbkaudne Veetase
aurutamisaeg veepaagis (ml)
(min)*

Puuvili Oun 20 120
Apelsin/mandariin 20 120
Virsik 10 60
Pirn 20 120
Ananass 30 180
Ploom 10 60
Strawberry 20 120

Aedvili Spargel 20 120
Brokoli 20 120
Porgand 30 180
Lillkapsas 20 120
Seller 20 120
Baklazaan 20 120
Apteegitill 30 180
Prantsuse oad 30 180
Porrulauk 20 120
Sibul 20 120
Herned 20 120
Paprika 20 120
Kartul 30 180
Korvits 20 120
Spinat 20 120
Kaalikas 20 120
Magus mais 20 120
Magus kartul 20 120
Tomat 20 120

Naeris 30 180
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Toidu liik

Liha

Kala

Koostisained Umbkaudne
aurutamisaeg
(min)*

Suvikorvits 20

Kana-, looma-, lamba-, 30

sealiha jne

Lohe, merlang, lest, 20

tursk, forell jne

Veetase
veepaagis (ml)

120
180

120

* Kogu toit tuleb loigata vaikesteks kuubikuteks, mis ei ole suuremad kui
Tcm. Hinnanguline aurutamisaeg on voetud 200 g toidukoguse alusel.
Reguleerige aurutamisaega vastavalt tegelikule toidukogusele.

* Aurutamisajad voivad soltuda pingekdikumistest.

Naidisretseptid

(1) vaartus-
lik kartuli- ja

spargelkapsa-

pUree*

(2) Banaanid
avokaadoga*
(3) Taevalikud

koodgiviliad*

(4) Lihavalik*

Koostisained Veekogus ja
aurutamisaeg
* 140 g kartulit e Lisage .
ja70 g 120 mlvett
spargelkapsast ja aurutage
umbes
20 min
* 50 g banaani e Eiolevaja -
* 50 g avokaadot aurutada .
* 80 g lillkapsast  + Lisage .
* 90 g kartulit 180 ml vett
* 60 g porgandit ja aurutage
umbes
30 min
» 250 g loomaliha -« Lisage .
/ lambaliha / 180 ml vett
kana rinnaliha / ja aurutage
sealiha umbes .
30 min

Segamine

PlUreestage 3-5
korda, iga kord
15 sekundit.

Lisage 60 ml piima
PUreestage 3-5
korda, iga kord

15 sekundit.
PUreestage 2-3
korda, iga kord

15 sekundit.

PUreestage 3-5
korda, iga kord

15 sekundit.
Vajadusel segage
1sllihaptreed 3 sl
koogiviliapureega
[vt retsepti
JTaevalikud
koogiviliad® (3)]



Koostisained

* 100 g virsikut
* 100 g pirni
* 50 g mustikaid

(5) Minu
esimene musli*

* 100 g turska
* 150 g kartulit

(6) Pidu tursa
ja kartuliga*

* 120 g lohet
* 120 g spargel-
kapsast

(7) Igavesti
roomus
spargelkapsas*

Veekogus ja

aurutamisaeg
* Lisage
120 mlvett
ja aurutage
umbes
20 min

°

Lisage
180 ml vett
ja aurutage
umbes
30 min

Lisage
120 mlvett
ja aurutage
umbes
20 min

°

°

EESTI 65

Segamine

PUreestage 2-3
korda, iga kord

5 sekundit.
Parast
pUreestamist
jaotage puree

5 portsu. Iga
serveeringu
jaoks segage Uks
portsjon 100 g
kaerahelvestega
PUreestage 2-3
korda, iga kord

5 sekundit.
Parast
puUreestamist
jaotage puree

5 portsu. lga
serveeringu
jaoks segage Uks
portsjon 100 g
pehme riisipudruga
PUreestage 2-3
korda, iga kord

5 sekundit.
Parast
puUreestamist
jaotage see

4 portsu. Iga
serveeringu
jaoks segage

Uks portsjon

140 g pehme
merekarbikujulise
pastaga
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Koostisained Veekogus ja Segamine
aurutamisaeg
» 240 g sparglit  Lisage » Eiolevaja

120 ml vett pUreestada
ja aurutage < Parast aurutamist
umbes jaotage spargel
20 min 3 portsu. Iga

(8) Paikeseline >erveennsu

jaoks segage

Uks portsjon

100 g klpsetatud

varskete kartulite

loikudega ja

20 g hakitud

parmesaniga

* Koostisained tuleb enne tootlemist pesta, koorida loigata vaikesteks
kuubikuteks, mis ei ole suuremad kui1cm.

* Enne toitmist kontrollige alati toidu temperatuuri ja konsistentsi.

* Ulaltoodud retseptid on méeldud erinevates vodrutamise etappides
beebidele. Soovitame toimida jargmiselt.

* Retseptid 1-2 voorutamise esimeses etapis (ligikaudu 4-6 kuud)

* Retseptid 3-4 voorutamise teises etapis (ligikaudu 6-8 kuud)

* Retseptid 5-6 voorutamise kolmandas etapis (ligikaudu 9-12 kuud)
* Retseptid 7-8 voorutamise neljandas etapis (rohkem kui 12 kuud)

* Kuna aga beebid arenevad igalks omas tempos, valige palun retseptid
vastavalt oma beebi arengule.

spargel *
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Puhastamine ja katlakivi eemaldamine

Puhastamine

n Ettevaatust

* Puhastage seadet alati kohe parast kasutamist.

« Arge kunagi kastke pdhiseadet ja veepaaki vette ega loputage kraani
all.

« Arge kunagi kasutage seadmes valgendit v&i keemilisi
steriliseerimislahuseid voi -tablette.

« Arge kunagi kasutage seadme puhastamiseks kitirimiskasnu,
abrasiivseid puhastusvahendeid ega ka agressiivseid vedelikke nagu
bensiini, atsetooni voi alkoholi.

* Aurutusnoud, aurutus- ja segamiskannu, loiketeraseadet ja
kannu kaant voib pesta ndudepesumasinas. Palun loputage
neid detaile kohe parast kasutamist kraani all, enne kui need
ndudepesumasinasse panete. Arge kastke neid detaile vette koos
detailidega, mida ei ole veel puhastatud.

» Kui olete loiketera volli tihendi segamisseadmest puhastamiseks
eemaldanud, paigutage see alati parast tagasi. Veenduge, et loiketera
volli tihendi lame kilg on Ulespoole.

—

Votke seade elektrivorgust valja ja eemaldage nou pohiseadme
kuljest.

Kannu kaane vabastamiseks lilkake kaane sakki paripédeva (jn (3)).

Loputage aurutusndu, aurutamis- ja segamiskann, kannu kaas ja
spaatel kraani all, et eemaldada toidujaégid (jn @1).

Loiketera saab vajaduse korral loputamiseks lahti vatta (jn 0).

b WN

volli tihend.

Ettevaatust

Vajaduse korral eemaldage puhastamiseks segamisseadme loiketera

* Olge loiketera kasitsemisel vaga ettevaatlik. Selle l6ikeservad on vdga
teravad.

6 Keerake veepaagi kaant vastupdeva ja eemaldage see veepaagi
kuljest.

7 Peske veepaagi kaant kraani all.
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8

9
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Vajadusel valage puhast vett veepaaki ja loputage see valja.
Vajadusel korrake, kuni veepaak on puhas. Arge jatke vett veepaaki

(in @).

Kuivatage pohiseade ja kdik osad péarast puhastamist dra (jn @3).

10 Kui detailid on kuivad, pange need uuesti kokku.

E Markus

» Toiduainetega kokkupuutuvad osad nagu aurutusnou ja kann voivad
varvi kllge votta. See on normaalne. Koiki detaile on ikka turvaline
kasutada ja need ei mojuta valmistatavat toitu.

Veepaagist katlakivi eemaldamine

Parima tulemuse saavutamiseks soovitame seadmest katlakivi eemaldada
iga 2-4 nadala jarel. Katlakivi kogunemise vahendamiseks soovitame
kasutada aurutamisel pehmet voi puhastatud vett.

Arge lUlitage seadet sisse, kui veepaagis on katlakivi eemaldamise vedelik.

Seadme katlakivist puhastamisel jargige allpool toodud katlakivi
eemaldamise juhiseid.

1
2

—_
OLQ 0 Nouh~hw

Veenduge, et seade on valja lulitatud.

Segage 80 ml soogiaadikat (6% aadikhapet) 80 mlveega. Teise
variandina voite veepaagist katlakivi eemaldamiseks kasutada soojas
vees lahustatud sidrunhapet.

Lisage lahus veepaaki.

Pange veenou kaas veepaagile ja keerake paripaeva kindlalt kinni.
Oodake 6 tundi/liled6 voi seni, kuni kogu katlakivi on lahustunud.
Valage kasutatud lahus veepaagist valja.

Kui katlakivi pole taielikult lahustunud, korrake selles peatiikis
kirjeldatud katlakivi eemaldamise protsessi 1. kuni 6. sammuni.

Valage puhast vett veepaaki ja loputage see valja. Vajadusel korrake,
kuni veepaak on puhas.
Loputage veepaagi kaant pohjalikult kraani all.

Enne, kui seadmesse uuesti toitu panete, taitke veendu 180 ml
ulatuses veega ning laske seadmel labida Uiks aurutamistsiukkel tihja
kannuga.
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Hoiustamine

1 Enne seadme hoiustamist tiihjendage veepaak.

2 Enne seadme hoiustamist veenduge, et kdik osad oleksid puhtad ja
kuivad (vt ptk ,Puhastamine ja katlakivi eemaldamine”).

3 Hoiustamiseks asetage ldiketera kannu, et véltida kahjustusi.

4 Veenduge alati, et nii veepaagi kui kannu kaaned on hoiustamiseks
kindlalt paika lukustatud.

Ringlussevott

See sUmbol tahendab, et seda toodet ei tohi visata tavaliste
olmejaatmete hulka (2012/19/EL).

Jargige elektriliste ja elektrooniliste toodete lahuskogumise
kohalikke eeskirju. Oigel viisil kasutusest korvaldamine aitab ara
hoida voimalikke kahjulikke tagajargi keskkonnale ja inimese

H cviscle

Garantii ja hooldus

Kui vajate teavet voi abi, kllastage palun Philipsi veebisaiti aadressil
www.philips.com/avent voi votke Uhendust oma riigi Philipsi
klienditeeninduskeskusega (kontaktandmed leiate kaasasolevalt Uleilmselt
garantiilehelt). Kui teie riigis ei ole klienditeeninduskeskust, pddrduge
Philipsi toodete edasimuuja poole.

Veaotsing

See peatukk annab Ulevaate uUldistest probleemidest, mis voivad selle
seadmega seoses tekkida. Kui te ei suuda probleemi alltoodud teabe abil
lahendada, votke Uhendust oma riigi klienditeeninduskeskusega.

Probleem Voimalik pohjus Lahendus

Seade ei todta.  Seadmelon Pange koik osad digesti. Enne
ohutuslukk. Kui aurutamist tuleks kannu kaas
detailid ei ole asetada kannule ja digesti
pohiseadmele lukustada, keerates seda
Oigesti vastupaeva. Pange kann pustiselt

paigaldatud, siis tagasi pohiseadmele ja lukustage,
seade ei tdota. pdorates seda paripaeva.
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Probleem

Aurutamise
margutuli qp ei
lUlitu sisse.

Esimestel
kasutuskordadel
tuleb veepaagist
ebameeldivat
lohna.

Seade ei tekita
auru.

Veepaagist lekib
auru.

Voimalik pohjus
Seade ei ole
Uhendatud
vooluvorku.
Kann eiole
pohiseadmele
Oigesti
paigaldatud.
Olete kaivitanud
teise aurutustsukli
kohe parast
eelmise
lOpetamist.

Te pole veepaaki
enne kasutamist
loputanud.

Te ei ole veepaaki
vett pannud.

Veepaaki on
kogunenud liiga
palju katlakivi.

Auru liitkumistee,
veepaagi auru
valjalaskeava ja
kannu kaane auru
sisselaskeava on
blokeeritud.
Veepaagi kaas

ei ole korralikult
suletud.

Kann ei ole
pohiseadmele
oigesti kokku
pandud.

Kannu kaane auru
sisselaskeava on
ummistunud.

Lahendus
Uhendage pistik toitepessa.

Paigaldage ja lukustage kann
Oigesti pohiseadmele.

Lulitage seade valja ja laske
sellele 10 minutit jahtuda, enne kui
alustate jargmist aurutamistsuklit.

Veepaagi puhastamiseks

vt jaotist ,Puhastamine ja
katlakivi eemaldamine®, seejarel
labige tuhja kannuga Uks
aurutamiststkkel.

LUlitage seade valja ja tommake
toitepistik pistikupesast valja,
seejarel lisage veepaaki vett.
Eemaldage veepaagist katlakivi.
Vt peattkist ,Puhastamine ja
katlakivi eemaldamine® jaotist
,Katlakivi eemaldamine®.
Kontrollige veepaagi auru
valjastusava, kannu kaane auru
sisselaskeava ja nou aurukanaleid
ummistuste suhtes.

Sulgege veepaagi kaas on digesti,
keerates selle vabastatud asendist
lukustatud asendisse.

Paigutage kann oigesti
pohiseadmele.

Puhastage kannu kaane auru
sisselaskeava.



Probleem

Toit pole labi
kUpsenud.

Toit lekib
kannust valja.
Kannu kaanest
lekib liigselt
auru.

PUreesta-
misfunktsioon ei
toota.

Voimalik pohjus
Kannu asetatud
tukid on liiga
suured.

Kannus on liiga
palju toitu.

Veepaagis on liiga
vahe vett.

Veepaaki on
kogunenud liiga
palju katlakivi.

Kannus on liiga
palju toitu.
Kannu kaas ei
ole paigaldatud
Oigesti.

Kannus on liiga
palju toitu.

Kann eiole
pohiseadmele
Oigesti
paigaldatud.

Kannu kaas ei ole
oOigesti kannule
lukustatud.
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Lahendus

Loigake toit vaiksemateks
tikkideks (umbes 1 cm suurusteks
kuubikuteks).

Vahendage kannus oleva toidu
kogust.

Toit ei tohiks ulatuda nous
korgemale kui auru lilkumistee
Ulemine serv.

Lisage aurutamisajale vastav
veekogus. Kontrollige peatukist
"Koostisained ja aurutamisaeg®,
kas olete lisanud soovitud
koostisainetele voi retseptile
vastava koguse vett.

Eemaldage veepaagist katlakivi.
Vt peatukist ,Puhastamine ja
katlakivi eemaldamine” jaotist
JKatlakivi eemaldamine”
LUlitage seade valja ja toddelge
vaikeste portsude kaupa.
Asetage kaas kannu peale ja
pdorake seda lukustamiseks
vastupaeva.

LUlitage seade valja ja tdddelge
vaikeste portsude kaupa. Arge
kunagi pange kannu nii palju toitu,
et kaas ei sulgu. Soovitame mitte
korraga pureestada rohkem kui
400 g toitu.

Paigutage kann koos kaanega
pohiseadmele, joondage kannu
kaepide o ikooniga pdhiseadmel
ja poorake kannu vastupaeva, et
see pohiseadmel kindlalt paika
lukustada.

Asetage kaas kannu peale ja
pdorake seda lukustamiseks
vastupaeva.
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Probleem

Blenderdus-
tulemus ei ole
piisavalt hea.

Voimalik pohjus
Kasutate seadet
kleepuvate
toiduainete,
naiteks juustu
peenestamiseks.
Olete kasutanud

pUreestamisfunkt-

siooni jarjest
rohkem kui 30
sekundit.

Ei ole piisavalt
blenderdatud.

Koostisosasid
ei ole piisavalt
eeltoodeldud.

Blenderdamiseks
on liiga vahe

vOi liiga palju
toiduaineid.
Aurutamisaeg ei
ole piisav.

Koostisosad
on kuivad ja
kleepuvad
blenderdamise
ajal kannu
seintele.

Lahendus

Kontrollige koostisainete ja
aurutamisaegade tabelit ja
naidisretsepte ning valige
koostisaineid, mis sobivad
pUreestamiseks.

Lopetage plUreestamine, laske
seadmel moni minut jahtuda ja
seejarel pUreestage edasi.

Blenderdage koostisosi veel
moned korrad. Arge blenderdage
jarjest kauem kui 30 sekundit.
Koostisosasid tuleb enne
aurutamist ja blenderdamist
pesta, koorida ja loigata
vaikesteks kuni 1 cm suurusteks
kuubikuteks.

Sobivaks blenderdamiseks
suurendage voi vahendage
toiduainete kogust.

Lisage Oiges koguses vett, et
aurutamisaeg oleks piisav.
Vaadake peatukki ,Koostisosad ja
aurutamisajad®

Kannu kogunenud vett ei ole
vaja parast aurutamist valja
valada. Segage see aurutatud
toiduga blenderdamiseks
kokku. Kui kasutate ainult
blenderdamisfunktsiooni (ilma
aurutamiseta) lisage kannu
Oiges koguses joogivett ja
segage koostisosasid enne
blenderdamist.



Probleem

Seade on
murarikas,
levitab
ebameeldivat
lohna, on
katsudes kuum,
temast tuleb
suitsu jne.

Veepaagil ja
selle kaanel on
valged laigud.

Toiduainetega
kokkupuutuvad
seadme osad on
varvi muutnud.

Segamiskann
lekib.

Voimalik pohjus
Kannus on liiga
palju toitu.

Kannu kaas ei ole
korralikult suletud.
Olete kasutanud
pUreestamisfunkt-
siooni liiga pikalt
jarjest.

Nendele osadele
on kogunenud
katlakivi.

Toiduainetega
kokkupuutuvad
seadme osad
voivad toidu
varvide mojul
tooni muuta.
Loiketerade
moodul ei ole
korrektselt kokku
pandud.
Loiketera mooduli
vollitihend on
valesti kokku
pandud.
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Lahendus
Lulitage seade valja ja toodelge
vaikeste portsude kaupa.

Asetage kaas kannu peale ja
sulgege see kindlalt.

Arge laske seadmel pUreestada
Ule 30 sekundi korraga.

See on normaalne. Eemaldage
regulaarselt katlakivi. Puhastage
veepaagi kaantja kannu kaant
niiske lapiga. Eemaldage
veepaagist katlakivi. Vt peatUkist
,Puhastamine ja katlakivi
eemaldamine” jaotist ,Katlakivi
eemaldamine”

See on normaalne. See ei mojuta
seadme kvaliteeti ja joudlust. Koiki
detaile on ikka turvaline kasutada
ja need ei mojuta valmistatavat
toitu.

Pingutage loiketerade moodulit.

Paigaldage loiketera volli tihend

digesti (jn @4).
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Tehnilised andmed

- Pinge/vdimsus: vt tUlbiplaati seadme pohja all

- Veepaagi maksimaalne mahutavus: 180 ml

- Segamiskannu maksimaalne mahutavus: 400 ml
- Tootemperatuur 10..40 °C (50..104 °F).

- Kaitse: Ulekuumenemise kaitseluliti
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K¥pa/\Ab| KO/\A&H6&CTaH 6¥prH OCbl I_IaPIAa/\aHyLLIbI HYCKayAbIFblH MYKUAT OKbIM LUbIFbIHbI3
Ad, OHbl KEAELLIEKTE Kapay YLLIiH caKTan KoMbIHbI3.

KayinTi

Heri3ri KypbIAFbIHbBI elKallaH CyFa Hemece backa CyMbIKThIKKA
6aTblpMaHbI3. AFblH CY aCTbIHAQ XXYMaHbI3.

Eckepty

Kypaaabl KocnacTaH OypblH, OHAA KOPCETIATEH KEPHEYAIH YKEPTIAIKTI
XKEAl KepHeyiHe CoMKeC KeAETIHIH TeKcepin aAbiHpI3.

LLITenceAbAiK ybl, KyaT CbiMbl HEMeCe ©3i 3aKbiMAaHFaH OOACa,
KypaAAbl KOAAaHOaHbI3. KyaT cbiMbl 3aKbIMA@HFaH BOACa, KayimTi
XKaFAal OpblH aAMaybl VLLIH, oHbl Tek Philips koMnaHmnaceiHAg,

Philips MakyAaaFaH Kbi3MET OpTaAbiFbiHAQ HEMECE BIAIKTI MamaHAap
aybICTbIPYbl KEPEK.

Kyparabl Kayinci3 narnaanaHy »KeHiHAEr HyckayAap bepinin, backa
bipey KaaaraAaraH »KoHe KypaaAbl ManAaAaHyFa KaTbICTbl Kayin-
KaTepAep TYCIHAIPIATEH XaFAaMAQ, OCbl KypaAAbl GU3NKAAbBIK, ce3y
Hemece onAay KabiAeTi WeKTeyAl, DIAIMI MeH Taxipubec a3 aAamMAap
narAasaHa aAaAbl.

Bararap KypbIAFbIMEH (KOCAAKbI KypaAA@PMEH KOCa) onHamaybl
KepeK.

ByA KYPbBIAFBIHBI BararapAbIH ManaasaHybiHa BoAMarAbl. Kypaaapl
YKOHE OHbIH, CbIMbIH DaAaAapPABIH KOAAAPBI XKETMENTIH XKepae
CaKTaHbI3 (KOCaAKbI KypaaAapbIMEeH KOca).

Tasanay »oHe NanaAaAaHyLWbiHbIH KbI3MET KOPCETY KyMblCbIH
6aranap opblHAAMAYbl KEpPEK.

[bllwaKTapAbIH »Y3iH YCTamaHbI3 (Scipece KypaA KyaT Ke3iHe
KOCYAbl TypFaH Ke3ae). [lblakTap eTe oTKip.

KyMblpaHbl 60caTy »oHe Ta3aray 6apbiCbiHAA YLLUKIP MblllakTapMeH
abart 6OAbIHBI3. KypblIAFbl KOAAGHBIAMACA, OHbl KyaT Ke3iHeH
DKbIPaTbIHbI3.

[bilaK KEMTEAIN KaAFaH »KarAanAa MblllakKa TYpPbIn KaAFaH
VHIPEAMEHTTEPAI aAMac OypbiH KyPaAAbl PO3ETKaAaH aXKblPaTbiHbI3.
BynayaaH KeWiH KyPbIAFbl KYMbIPa KaknaFbIMeH LiaMaAbl HemMece
KBICKA YaKbIT bICTIK BoAaabl (acipece, «A\» Tarbarbl GeTTep)
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YOHe TYPTKEH Ke3ae KyMin KaAy Kayni 6ap. Kymbipa Kaknarbl Tek
KaKmakK iAMeriMeH atblAybl kepek. CebeTTi KoTepy YLUiH KaAakLa
nanAaAaHbIAYbl KaxeT. KymblpaHbl KeTepy YLWiH KyMblpaHbl
TYTKaCblHaH yCTaHblI3.

- bynay bapbicbiHAQ YKoHE KaKMaFblH aAFaH Ke3AE bICTbIK Oy
KYMbIPaA@H LUbIFaTbIHbIH TEKCEPIHI3.

- KaknakTbl alwKkaH Ke3Ae bICTbIK OY Cy bIABICbIHAH WhIFaTbIHbIH
TeKCepiHi3.

- by umkal asakTanFaH Kesae Kymblpa KaknaFbiHAAFbI OY LublFapaTbiH
CaHblAAYARH bICTBIK OY LUbIFATbIHBbIH eckepiHi3. KymMbipa KaknafbiH
auly KesiHae aban 6OAbIHbI3.

- Erep KypblAFbl AYPbIC KMHAKTAaAMACa, bICTbIK Oy Cy blAbICh
KaKnarblHbIH WETIHEH LUbIFYbl MYMKIH. ByA MaCeAeHIH anabiH aAy
Hemece LWeLly YLWiH KAKaYAbIKTapAbl Ol0» TapayblH KapaHbi3.

- By KypbiAFbIHBI KaTTbl XKoHE »KabblCKak MHIpeAMeHTTepAl Typay
YLWiH NarAaAaHOaHbI3.

- KypbIAFblAa aFapTKBILLTBI HEMECE XUMUAABIK CTEPUABALY
ePITIHAIAEPIH/TabAETKaAPbIH ellKallaH NanaaraHbaHbI3.

- KypbliAFbiHbI Ta3aAayFa XKyy rybkaaapbliH, abpasuvBTi Ta3aAay

KYPaAAapblH Hemece BeH3MH, aueTOH He CMMPT CUAKTLl arpeccmBTi

CYMbIKTBIKTapAb! eLUKallaH nanaasaHbaHpI3.

- KarnTa byaayabl bacTamacTaH bypbiH 6ip OyAdy LMKAIHEH KeMiH
KYPbIAFBIHBI 10 MUHYT CYbITBIHBI3.

- bip KonaaHFaHA@ aparacTbipy KypaabiH 30 CeKyHATaH apTbiK
yakbITKa KocrnaHpi3. Erep 30 cekyHATaH KemiH aparacTbipy
asiKTaAMaca, apaAacTbIPyAbl TOKTATY VLWIH TyTKaHbl 6ocaThbim,
KalTa »aAFacTblpMacTaH OypbiH BipHelle cekyHA KyTiHi3. Erep
HEri3r KYPbIAFbI KbI3Ca, KaAFacTblpMacTaH OypbiH BipHewe MUHYT
CYbITbIHbI3.

- Bynay ywiH KyMblpara ellKalaH CyMbIKTbIK KyiMaHpI3.

AbaiAaHpi3
- backa eHaipywirep weirapraH Hemece Philips KoMnaHWAChl HaKTbl

YCbIHOAFaH KOCAAKbBI KYPaAAaP MeH DOALLEKTEPAI MarAaAaHOaHbI3.

OHaalM KOCaAKbl KyparAap MeH DeALLEKTEPAI MaAAAAHCaHbI3,
KEMIAAIK ©3 KYLUIH OsADI.

- Kyparabl KOCbIABIN TypFaH He BOAMACA SAI bICTbIK MeWTIH Hemece
MAMTaHbIH YCTIHE A€, KacblHa A KOMMaHbI3.
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KoAaaHy Ke3iHAe KO3FaAaTblH KOCaAKb! KYPaAAAPblH HEMECE »KaKblH
DOAEKTEPIH aybICThIPap aAAbIHAA KYPBIAFBIHbBI ©LWIPIM, KyaT Ke3iHeH
KbIPaTbIHbI3.

TasapTy VLWiH, aAABIMEH KypPaAAbl PO3ETKaAaH aXKbIpaTbir, CybITbIMN
any Kepek.

Backapy TyTKacbiH OyAaraH caribiH eLWipy KymiHe OypaHbi3.
MWUKPOTOAKBIHABI MELLTE KYMbIPaHbl HEMeCe KypaaAblH backa
BoAIriH NaraaraHbaHbI3, cebebi KymMbipa TyTKaChl MeH MbllakThlH
MeTarA DBAIKTEPIH OHAG KOAAAHYFa BOAMaMAbI.

KyMbIpaHbl Hemece KyparAbiH 6acka OOAIrH KbiCKa TOAKbIHAbI
newTe HeMece CTEPUAN3ATOPAR CTEpUAAEYTe DOoAManAbI, cebeDi
MbIWAKTbIH METAAA DOAIKTEPI MYHAAM KOAAGHBIC YLLIH KOAQMAbI
emec.

ByA KypaA Tek ynae KoAAaHyFa xacaaraH. KypbIAFbIHbI AYPbIC
KOAAGHDACa, KaCibW Hemece »KapTblAal Kacibu MakcaTTapAa
KOAAGHCA, MaMAaAHYLLbI HYCKAYAbIFbIHAAFbBI HYCKayAapFa CoMKec
KoAAaHDaca, KEMIAAIK XapamMcbi3 boaaabl »aHe Philips koMnaHmsAchl
BoAFaH 3aKbIMAAPFa BanAaHBICTbI KE3 KEATeH XayarKepLUiAIKTeH H6ac
TapTaAbl.

KypaAabl TypaKTbl, KOAAEHEH XoHe Teric beTke KombiHbI3. Kypaaabl
nanaanaHy bGapbicbiHAR bICTBIK Oy 6eaiHeal. LLkadTapra Hemece
6acKa HblcaHARPFa 3aKblM KEATIPMEY YLUIH aiHaAacbiHAQ 6oC
OPbIHHbIH, KETKIAIKTI €KEeHIH TeKCepiHi3.

Erep Kypaa KyAaca Hemece 3aKbIMARACa, OHbl MarAaAaHOaHbI3.
HKeHaeTy yuwiH exineTTi Philips Kbi3MeT KepceTy opTaAbiFbiHa
anapbiHbI3.

Cy blabICBIHAAFBI CYCbi3 Oy QYHKUMACHIH eLUKallaH NanaaAaHbaHbI3.
blapicTarbl cy 180 MA-AEH acnanTbiHbIH TEKCEPIHI3.

ByAay anablHAA CY bIABICBIHBIH, KaKmaFbl AYPbIC KyAbINTaAFaHbIH
TeKCepiHi3.

AparacTbipy KesiHAE Kymbipasa kepceTiareH MAKC Taram
aparacToipy keAemi aeHremiHeH (400 MA) acbipmaHbi3.

HKYMBbIC ICTEN MaTKaH KE3AE KYPaAAbl KOTEPMEHI3 XKaHe
XBbIAKBITMAHbI3.

Cy blABICBIHBIH, Oy LUbIFbICBIHA, KYMbIPa KaknafFbiHbIH, Oy KipiCiHE »oHe
cebeTTeri Oy XOAbIHa elWwbip HbiCaHAbBI CaAMaHbI3.

ByAay Ke3iHAE CY bIABICEIH TOATbIPMaHbI3, CEOEDI bICTbIK Cy MeH Oy
KYPaAAaH LLBIFYbl MYMKIH.
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- Cy blAbICBIHBIH, KaknarbiH allly aAAbIHAR CYbIFaHbIH YHEMI TEKCepIHi3.

- Talmep cuAKTbI CbIPTKbI KOCY KYPbIAFBICH! aPKbIAbI KYPAAAbIH, KyaT
Ke3iH ICKe KOCMaHbI3 HEMECE XKYMEAI TYPAE KOChIAbIN-SLWETIH
Ti30eKKe KOCbIHbI3.

- banaHbizra Kayinci3 ekeHiH Tekcepy VLUIH SpKallaH nicipiAreH
TaFaMHbIH TeMMNepaTypachiH KOAbIHbI3AbIH CEIPTEIMEH TEKCEPIHI3.

- Cobu yLiH TaFam COMKECTIMH TeKCePIHI3. Taram Kypambl op TYPAI
XacTapFa CaMKecTir TypaAbl HycKkay yuiH Philips Beb-TopabbliHaH
XKYKTEN aAyFa KOAKETIMAI LWbIFapPy HYCKAYAbIFbIH KapaHpbl3 Hemece
ASPIrepAeH He KeHeCLWIAeH KeMeK CypaHbi3.

- CebeTTi KOTepyre »aHe KyMblpa TaFraMblH bocaTyra bepiAreH
KaAaKLaHbl HyCKayFa COMKeC FaHa ManlAaAaHbIHbI3 (@ CypeTi).

- Kyrenl TypAe KakTbl KETIPY KypaAFa 3aKbiM KEATIPMEMA|.

- bynay cebeTiHaeri TaFam MeAWepi cebeTTer By MOAbIHBIH, YCTIHT
LIETIHEH acManTbiHbIH TEKCEPIHI3, DOAMACA YKOA KYABINTaAYbl MYMKIH.

- Ly aenreni: Lc = 88 aABb[A]

Kayincisaik xyheaepi

[NanaaraHy 6apbiCbIHAAFbI KayIMCi3AIK YLLIH OCbl KyPaA KipICTIPIAreH Kayinci3AiK KyArbIMeH
*abablKTaraabl. Erep 6apAbIK DOAIKTEP AypbIC DEKITIACE, KypaA YMBIC icTelAl BapAbik
GoAIKTEPAI AYPbIC OEKITY KIpICTIPIATEH KayiNCi3AIK KyAMblH 60caTaabl.

CoHbIMeH KaTap, ByA KypaA apTbiK Kbi3y KayircCisAiriH TOKTaTy GyHKUMSChIMEH
abablkTaraabl. Erep eki OyAay LIMKAI apacbiHAAFbI YaKbIT ThIM KbiCKa BOACa, apThiK Kbi3y
OPbIH aAybl MYMKIH. Erep KypbiAFbl apTbIK Kbi3Ca, Kayincis TOKTaTy byAay LMKAI GapbicbiHAR
BeAceHAIPIACE, KYPBIAFBIHBIH, BIpHeLe MUHYT CyybiHa MyMKIHAIK 6epiHi3. OcblaaH KeliH
KYPaAAbl KalTa nanAaraHyrFa 60AaAb!.

DAeKTpPOMarHuUTTiK epictep (OMO)

Ocbi Philips KypbIAFBICEI SAEKTPOMArHUTTIK epicTepre KaTbiCTbl 6apAbIK KOAAGHBICTaFbI
CTaHAAPTTAP MEH EPEXEAEPTe COMKEC KEAEA.

Kipicne
Ocbl 8HIMAI CaTbIN aAybIHbI3bEH KyTTbIKTalMbI3 »aHe Philips Avent komnaHmacsiHa

Kow KeAaiHi3! Philips Avent ycbiHaTbIH KOAAGYAbI TOABIK MaiA@AaHy YLLIH, OHIMA|
www.philips.com/welcome TopabbiHAa TipKeHi3.
Ocbl MaHbI3Abl COOM TaFaMblH XKacarblll aTa-aHaAapFa 6ip KypbIAFblAa BipIKTIpIAreH

ByAay »xaHe aparacTbipy GYHKUMSAAPbIMEH COOMAEPIHE HOPAI TaFamMAap AanbiHAAYbIHA
KOMeKTeCeA|.
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aAnbl cMnaTTama

OHiMre oAy (@-cyp.)

KaAakLa

Cy 6GariHiH, Kaknafbl

Cy blAbICbIHbIH, By LUbIFApy CaHblAdybl
Cy blabichl

Herisri 6eaik

TMOoOND>

Backapy TyTkachl

a «By» kyni

b  «Buwipyai» kyi

C  «ApaAacTbIpy» KyWi

d Kyat unamkatopsi (6yaay)

KyMbIpaHbl KyAbINTay KOCKbILLbI

Tok cbimbl

Cy AeHreMtiH XaHe TaMaK MeALLEpiH KepceTKill
KyMbipa TyTKacbl

By LibiFapaTbiH KaHe apaAacTbIpaTbiH blABIC
MbiwakTap

Meiwak GiiriHiH, 6ekiTreci

CebeTTeri 6y OAbI

By kep3eHkeci

blabic KaknafbIHbIH, By KipeTiH caHblAaybl
Kaknak iAmeri

KyMbipa Kaknafbl

blabic KaknafbIHbIH, Oy LUbIFApaTbiH CaHbIAQYbI

AAFaLLIKbl PeT KOAAQHAp aAAbIHAQ

KypaAaaH GYKiA opaybIlTapAbl aAbIHbI3.

WIPLTOZIrXVY—"ITn

—

2 Aarawksbl naitaanaHBacTaH BypbIH GapAbIK GEAIKTEpPIH AYpbICTamN Ta3aAaHbl3.
«TazaAay XaHe KaKTbl KETipy» TapayblH KapaHbi3.

3 Kypaaabl 6ipiHwi peT naitaaraHapaaH GypeiH 6oc Gyaay ceBeTimeH xaHe 6oc
KyMblpaMeH 6ip ByAay LIMKAIH icke Kocy yCbiHbIAaAbl. KCy blAbICbIH TOATBIPY»
*oHe «byaay» TapayAapbIiH KapaHbis.
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KyYPbIAFbIHbI KOAAQHY

AbaMAaHbI3

» BaaaHpisra Kayincis ekeHiH TeKcepy YLUiH SpKalLaH MicCipiAreH TaFaMHbIH,
TemMnepaTypachiH XXoHe COMKECTIMNH KOAbIHbI3AbIH, CbIPTbIMEH TEKCEpIH3.

ByA KYPbIAFBI CobMAEpre TaAan eTIAETIH COMKECTIKKE AEMiH aparacTbipy aAAblHAG Ta3a,
KaTTbl MHTPEAMEHTTEPAI DyAayFa apHaAraH. AAAbIMEH, MHTPEAMEHTTEPAI ByAan, 0AaH
KeWiH oAapAbl apaAacTbIpbiHbI3. AereHMeH, KypPbIAFbIHbI TeK OyAayFa Hemece apaAacTbipyra
nanaanaHyra 6oaaabl. KypblAFbIHbI TeK apaAacTbipyra MamaasaHy Kkesinae «Cy blABICbIH
TOATBIPY» aHe «Byaay» beaiMAepiH oTKi3in xibepin, «Tek aparacTbipy» OOAIMIHAETI
HYCKayAapAbl OPbIHAGHBI3.

ByA Kypaa Keaeci makcatTapra APHAAMAFAH.

- bBipaen nHrpeanerTTepail 30 MUHYTTaH apTbiK OyAay

- My3aaTbiAFaH WHKizaTTapAbl byAdy

- AAAbIMEH apaAaCTbIpbIN, OAaH KeMiH OyAay

- Copna, aAoMAgYiIITEP HEMECE Cy CUAKTbI CYMBIKTBIK TYPAEPIH KbI3AbIPY

- Taramabl KaliTa Kbi3AbIpY

- Taramabl epiTy

- Kypiw Hemece nacTa nicipy

- My3 KecekTepi oHe KaHT TYMIPAEPI CUAKTbI KaTTbl MHIPEAVMEHTTEPAI HemMece Cbip
CYSIKTBI KabblCKaK MHIPEANEHTTEPAI Typay

Cy bIABICbIH TOATbIPY

n AbaiAaHbI3

* Cy eALLey YLLiH KyMblpaHbl MalAaAaHY aAABIHAA KYMbIpaHbl KOTepin Ta3aAaHbl3.
* Cy ealliey YLUiH KyMblpaHbl MafAaAaHy aAAbIHAR MbllLaK GiAiri 6ekiTneaepimeH Koca
MbILAK AYPbIC XKMHAKTaAFaHbIH TeKcepiHis. [Mbiwak 6iAiri 6ekiTneciHiH, Teric »afbl

>KOFapbl KapaTblAybl KepeK ( cyperi).

E EcTte cakTaHbI3

* blabicTarbl ¢y 180 MA-AeH acnanTbiHbH TekcepiHiz. Cy AeHreni KepceTKilliH
apaAacTbIpy KymblpacbiHaH Taba aachis.

* JKyMcaK Hemece TasapTbiAFaH CyAbl ManAaAaHy YCbiHbIAAALI, CEOEBI MUHEPaAAbI
CyAaFbl HEMECE aFblH CyAaFbl MUHEPAAAAPAAH CY bIABICHIHAA YKbIAAGM KaKTbIH
HUHAAYb! MYMKIH.

* KaKTbl KeTipyre KaXKeT CIPKECYAbl ECKEPMEreHAE CyAaH BacKa CyMbIKTbIK TYPAEPIH CY
bIAbICIHA KyMaHbI3.
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4  Heriari KYPbIAFBIAH >KOIO YLLIH ByAay )KoHe apaAacTbIpy KYMblpacblHblH, TYTKAChIH
kepi 6acbiHpis ((2) cyperi). MaitaanaHyLbl HyCKayAbIFbIHAAFbI «3aTTap oHe ByAay
YaKbITbl» TapayblHa COMKEC AYPbIC KOAEMIe AeMiH Cy TOATbIPbIHbI3 (@ cypeTi).

5 Cy bIABICBIHBIH, KAKMaFbiH allly YLUiH caFaT TiAiHe Kapcbl OypaHbi3 (@ cyperi), oAaH
KeMiH apaAacTbIpy KYMbIPacbIMEH CyFa TOATbIPbIHbI3 (@ cypeti). MAKC 180 ma
AeHreiiHeH acbipmaHpi3 ((4) cyperi).

©  Cy bIABICIHBIH, KaKNaFbIH KEpi CaAbiM, OPHbIHA KayirCi3 TYPAE KYABINTay yLUiH
KaKMaKTbl CafFaT TiAiHiH, 6aFbiTbiMeH OypaHbi3 (@ cyperTi).

E EcTte cakTaHbiI3

* KypbiAFbIHbI MapasaHbacTaH GypbiH Cy blAbICHI KAKMaFbiHbIH, KYAbIMTaAFaHbIH
TeKCepiHi3.

BymeH yTikTey

“ AbaMAaHbI3

* [Mbiwak GiAiri 6ekiTneAepiMeH Koca MbllIaK, AYPbIC XKMHAKTAAFaHbIH TEKCEPIH,i3.
Mbiwak Giiri 6eKiTNeciHiH, Teric Xarbl YKOFapbl KapaTblAybl KepeK (X CypeTi).

* blcTbik 6y Hemece bICTBIK Cy caycakTapAbl KYMAipPYi MyMKiH. KypaAAbIH, bICTbIK,
GeAiKTEpiH HeMece KypaA YCTIHEH LWbIFaTbiH OyAbl TYPTMEH,i3 XXoHe 6ararapAbIH,
TYPTYiHE MYMKIHAIK 6epMeH;i3, cebebi KyHin KaAy Kayni 6ap.

E Ecte cakTaHbi3

* BymMeH eHAeyAiH aAAbIHAR, MHTPEAUEHTTEPAI LUAMbIHbI3, Ta3aPThIHbI3 XKOHE OALLEMI
1 cM-A€H acnainTbiH KilliripiM TeKLle TypiHAE KeCiHi3.

 Byaayra apHaaraH bGyAay cebeTiHe My3AATbIAFaH LUMKI MHTPEAMEHTTEPAI CaAMacTaH
6ypbiH epiTiHi3. KyMblpara caamacTaH GypbliH epiTiAreH 3aTTapAaH GeAiHreH apTbik,
CyAb! LIaMKan TeriHi3.

* Erep KyMblpa >xaHe KyMbIpa KaKnaFbl HEri3ri KyPbIAFbIFa AYPbIC XXMHAKTaAbIM

OpHaAaCTbIpbIAMaca, KypbiAFbl GyAayAbl 6acTamaitabl ((10) xeHe (1) cypeTTepi).

1 ApaAacTbIpy KyMbIpacbiHaH KaKMaKTbl KOO YLUIH KaKMakK iAMEriH cafaT TiAiHiH,
6arbITeIMeH 6acbiHbI3 ((3) cypeTi).

2 Byaay cebeTiHe KaTTbl MHTpeAueHTTep (wamameH 1 cM TeKLeAepre KeciHis)
CaAbIHbI3. MIHrpeaneHTTep cebeTTeri By XOAbIHbIH, YCTIHT LWEeTiHeH acnaybl Kepek

((® cyperi).

3 Ce6erri KYMblpaFa Kepi CaAy KesiHAe Oy YKOAbI KapChl XaKTa eKeHAIrH TeKcepiHis.
CebeT AypbIC Kylre ©TKEH Ke3Ae KCbIPT» €TKEH AbIObIC €CTUCI3 (@ cyperi).

4 KyMmbipa KaKMaFbiH KyMbIPaFa CaAbir, AYPbICTamn KyAbINTay YLIiH CaFaT TiAiHe Kapcel

6ypaHpbI3 ( cyperi).
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5 Carar TiainiH, GarbiTbiMen CbIPFbITY apKbIAbl KYMbIPaHbl HETi3ri KYPbIAFbIFa
KYABINTaHpbI3 (@ cyperTi).

E Ecte cakTaHbi3

* Heri3ri KypbIAFblA2 KYABINTAY iCTIKTepiH Teric 6afbITTayFa XKoHe KyMblpaHbl OpHbIHA
KYAbIMTayFa KOMeKTeceTiH caHblAayAap 6ap. Byaay Hemece apaAacTbipy aAAbiHAR
KYMblpa Heri3ri KypbIAFblAQ AYPbIC KYAbIMTaAFaHbIH TEKCEPIH,3.

6  Erep 6yaayra apHaAFaH CyAbl bIABIC 9Ai TOATbIPbIAMACA, KCy bIABICHIH TOATBIPY
TapayblH Kaparl, *KyMbICTbl 6acTay aAAbIHAA Cy KOCbIHbI3.

Ecte cakTaHbi3

M C)’ blABICbIHbIH, KaKMnafbl OPHbIHa AYPbIC KYAbIMTaAfaHbIH TeKcepiH.ia.

KypaAAbl KyaT KesiHe KOCbIHbI3.

7
8 Backapy TyTKacbiH 6y napameTpiHe BypaHbi3 (@ cyperti). Byaayra ycbiHbIAFaH cy
KeAeMi YLWiH «3aTTap »aHe ByAay yaKpbITbl» TapayblHAAFbl KECTEHI KapaHbi3.

> KypblAFbiHbIH ByAATbIHBIH KOPCETETIH Capbl *apblK KOCbIAGADI.
> ByAay LUMKAI asKTaAFaH KE3AE KypbIAFbl aBTOMATThl TYPAE OLWiM, MHAMKATOP
XKapbIFbl OLIEA].
) ByaayaaH keliH 6ackapy TyTKacbiH Kepi «eLUipyAi» KyhiHe BypaHbi3 (@ cyperTi).
KyMbIpaHbl aAMac 6ypbiH 2 MUHYT HeMece YCTiHeH By LubIFybl TOKTaFaHLIa KYTiH,3.

n AbanAaHbi3

* Erep 6acka byaay LMKAIH BacTay Kepek 60Aca, Kypaaaa 10 MUHYT CybITbIM, KaiTa
TOATBIPY XdHe »aHa ByAay LIMKAIH bacTamacTaH GypbIH Cy bIAbICBIHAAFbI KaAFaH
CyAbl 6ocaTbiHpI3.

E EcTte cakTaHbI3

* BymeH »eTKiAiKci3 eHAeyAl 6OAABIPMAY YKaHe CyAbl CbIMBIMABIKTA KaAAbIpMay
YLWiH, ByMeH eHAEY LIMKAbI asiKTaAFaHFa AeliH 6ackapy TyTKacbiH KCeHA.» KyMiHe
KOMMaHbI3.
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ByaayaaH KeliH apaAacTbipy

“ AbanAaHbi3

Mbiwak Giairi 6ekiTneAepiMeH Koca MbillaK AYPbIC XXMHAKTaAFaHbIH TEKCEPIHI3.
Mbiwak Giairi 6ekiTneciHiH, Teric XaFbl XOFapbl KapaTblAybl KepeK ( cyperi).
Byaay LIMKAIHEH KeliH KyMbipa )oHe KyMbIpa Kaknafbl Kbi3aabl. KymbipaHbl Tek
TYTKaCblHaH YCTaHbI3.

KyMblpa KaknafbiH allyfa Tek Kaknak iAMeriH naiAaAaHbiHbI3.

ByAayaaH KeitiH cebeTTi KeTepyre TeK KaAaklla naiaAaAaHbiHbI3.

KyYPbIAFbIHBI MaiAaAaHy KesiHAE KaKmak MeH KyMbIpa Herisri KypbIAFblAd ( >KaHe

CYpeTTepi) AYPbIC XXMHAKTaAbIN OPHAAACTbIPbIAFAHbIH YHEMI TEKCEPIHI3.

4

Heri3ri KypbIAFbIAQH apaAaCTbIpy KYMbIPachiH aAy YLUiH TYTKaHbl YCTar, KyMblpaHbl
KyAbINTaH 6ocaty ywWwiH Kepi 6acbiHbI3 (@. cypeTi).

KyMblpa KaknafbiH aluy yliH Kaknak iAMeriH 6acbiHpI3 (@ cyperTi).

Byaay cebeTiH KyMbIpasaH aAy yLiH 6epiAreH KaAaKLuaHbl MaiAAAHbIHbI3.
CebeTTeri TecikTep apKblAbl KaAaKLUaHbl CaAbIn (}KOFapbl KapaTbIAFaH «Aventy
cesiMeH), OHbl KeTepiHi3 (@ cyperi).

KaAaKLuaHbl ycTaymeH GyAaHFaH TaFaMAbl apaAacTblpy KYMbIpacbiHa KyMbIHbI3

() cyperi).

E EcTte cakTaHbI3

KyMblipara JXMHaAFaH CyApbl Tekney Kepek. OHbl apaAacTbIpy yLIiH 6yMeH eHAeAreH
©HIMAEPMEH apaAacTbIpbIHbI3.

N O

ApaAacTbipy KyMblpacbl KaKnafblH KEPi CaAbliM, OPHbIH KYAbINTaHbI3 (@ cypeTi).
ApanacTbipyFa pAaibiHAQY KesiHae ByAay cebeTiH Kepi KyMblpaFa caAMaHbi3.
MHrpeaneHTTepAI GipKaAbINTbI TapaTy YLUiH apaAacTbipy KYMbIPachiH LaiKaHbI3.
KaxxeT 60AFaHAQ KYMbIpa KaKnaFblH aAbiM, apaAacTbipyFa KOCbIMLLUA 3aTTap
KOCbIHbI3 (MblCaAbl, €36e Cybl HeMece Kypilll He NacTa CUAKTbI KOChbIMLLA MiCKeH
3atTap). 400 MA MAKC Taram KeAeMiHeH acbipMaHbI3.

ApaAacTbIpy KyMbIpacbiH Kepi Heri3ri KypblAFbiFa caAbiHbi3. OpHbIHA KyAbInTay
YLWiH KyMblpaHbl BypaHbi3. KyMblpaHbiH, GeKiTiAreHiH )aHe TYTKaHbIH, KyMbIpaHbl
KYABINTay KOCKbILLbIHAH KOFapbl OPHAAACTbIPbIAFAHbIH TeKCepiHi3. TyTKa OH, XaKTa
€KEeHAIrH TeKcepiH,i3 (@ cyperTi).

ApanacTbipyAbl 6acTay yLIiH MHTPEAUEHTTEPAI TaHAdyFa CaKeC apaAacTbipFaHLLa
TYTKaHbl KapaAacTbIpy» KyHiHe GypaHbi3 ( cypeTi).
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AbaMAaHbI3

* Bip KoAAaHFaHAQ apaAacTbipy KypaAbiH 30 ceKyHATaH apThiK yakbITKa KOCMaHbI3.
Erep 30 cekyHATaH KeliH apaAacTbipy asikTaAMaca, apaAacTbipyAbl TOKTATY YLUiH
TYTKaHbl 60caTbiM, KaiMTa XKaAFacTbipMacTaH OypbiH GipHelle cekyHA KyTiHi3. Erep
Herisri KYPbIAFbl Kbi3Ca, >KaAFacTblpMacTaH BypbiH GipHelle MUHYT CybITbIHbI3.

10 Kypaaasi poseTkaaa axbipaTbiHbi3.
11 KyMmbipaHbi Heriari KypbiAFbIAGH aAbIM, KYMbIPa KaKMaFblH aLbIHbI3 ( cyperTi).

12 Taramabi KymblpaaaH ToCTaFaHFa HEMECE TaKTaFa TaCbIMAAAAY YLUIH KAAAKLLA
NanMAaAaHbIHbI3 ( cyperi).

Tek apaAacTbipy

I] AbanAaHbI3

* Tbiwak Biiri 6eKiTneAepiMeH Koca MbllLaK AYPbIC XXMHAKTaAFaHbIH TEKCEPIH;i3.
Mbiwak, Giairi 6ekiTneciHiH, Teric XaFbl >XOFapbl KapaTblAYbl KepeK ( cyperi).

* KypbIAFbIHBI MaAaAaHy KesiHAE apaAacTbIpy KYMbIPacbiHbIH, KaKMaFbl OPHbIHAR
AYPbIC KYAbINTaAFaHbIH TEKCEPIHi3.

E EcTte cakTaHbI3

° APaAaCTpr)’AbIH. aAAbIHAQ, MHrpeAMEHTTepAi LIAMbIHbI3, Ta3apTbiHbI3 >X39HE OALLEMI

1 cM-AeH acnaiTbIH KilliripiM TeKlle TypiHAE KeCiHi3.

—

ApaAacTbipy KYMbIpacbiH HEri3ri KypbIAFbIAZH aAbIM, KYMbIPaHbl ally YLUiH KaKnaK
iAMeriH 6acbiHpI3. (@ XoHe @ cypeTTepi).

KeciAreH TaFaMAbl apaAacTbipy KymblpacbiHa OyAay cebeTiHci3 KyMbiHbi3. 400 MA
MAKC MeALLepiHeH acbipMaHpI3.

ApaAacTbipy KyMblpacbl KaKnafblH KEPi CaAbliM, OPHbIH KYAbINTaHbI3 (@ cypeTi).
MHrpeAneHTTepAI GipKaAbINTbI TapaTy YLUiH apaAacTbipy KYMbIPachiH LaiKaHbI3.

2
4 ApaAacTbIpy KyMbIpacbiH Kepi HETi3ri KyPbIAFbIFa CaAblIM, OPHbIHA Kayinci3
KYAbIMTaHbI3.
5

ApaAacTbipyAbl 6acTay yLliH MHFPEAMEHTTEPAI TaHAQyFa COMKEC apaAacTbIpFaHLLa
TYTKaHbl «apaAacTbIpy» KyhiHe BypaHbi3 ( cypeTi).

E Ecte cakTaHbi3

* Erep 3aTTap KyMbipa KabblpfacbiHa »abblcca HemMece apaAacTbIpbIAFaH 3aTTap dAi
A€ KaTTbl BOACa, apaAacTbIpy TYTKAcblH 6ocaTbin, HEri3ri KYPbIAFbIAQH KYMbipaHbl
aAbIM, APaAACTbIPbIAFaH TaFam CabM >KacblHa COMKECTEHreHLLIE KypeKLLIEMEH
MHIPEAMEHTTEPAI aAblHbi3, LLIAMAAbI iLLETIH CY KYMbIHbI3.
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AbaiAaHbI3

* Bip KoAAaHFaHAQ apaAacTbipy KypaAbiH 30 ceKyHATaH apThiK yakbITKa KOCMaHbI3.
Erep 30 cekyHATaH KeliH apaAacTbipy asikTaAMaca, apaAacTbipyAbl TOKTATY YLUiH
TYTKaHbl 60caTbiM, KaiMTa XKaAFacTbipMacTaH OypbiH GipHelle cekyHA KyTiHi3. Erep
Herisri KYPbIAFbl Kbi3Ca, >KaAFacTblpMacTaH BypbiH GipHelle MUHYT CybITbIHbI3.

KypaAAbl po3eTKasaH aXKbIpaTbIHbI3.

KyMbIpaHbl Heri3ri KypbIAFbIAQH aAbIM, KYMbIPa KaKMaFblH aLlblHbI3 ( cyperTi).
Taramabl KYMbIpaAaH TOCTaFaHFa HEMECE TaKTaFa TaCbIMAaAARY YLUIH KaAaKLua
MafAaAaHbIHbI3 ( cyperi).

0o NO

3aTTap >kaHe byAay yaKbiTbl

Tamak Typi MHrpeaneHTTEp TwicTi 6yaay Cy blABICBIHAAFBI CY
yakbITbl (MUH.)*  AeHrenti (MA)
HKemic Anma 20 120
KUAEK
AnNeAbCUH/MaHAPYIH 20 120
LLJabaans 10 60
AAMYPT 20 120
AHaHac 30 180
Kapa epik 10 60
KyAnbiHar 20 120
KekeHicTep KosaHwen 20 120
Bpokoan 20 120
Co6i3 30 180
TyYpAI TyCTi KarycTa 20 120
Cenbaepel 20 120
Kaai 20 120
DeHxenb 30 180
Baaananap 30 180
[Mus3 20 120
Mus3 20 120
Bypluak 20 120
BypbiL 20 120
KapTon 30 180

Ackabak 20 120
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Tamak Typi MHrpeaneHTTEp TwicTi Byaay Cy blABICBIHAAFBI CY
yakbiTbl (MUH.)*  AeHremi (MA)
LWnuHaT 20 120
TapHa 20 120
ToTTi xyrepi 20 120
ToTTi KapTon 20 120
Kbi3aHak 20 120
LLlombip 30 180
Ackabak 20 120
Er TayblIK, CubIp, KO, LLIOLLIKA, 30 180
T.0.
Barbik AABBIPT, MepAaHT, TeHI3 TiAi, 20 120

HOAIM, BaKTak, T.0.

* BapAblK TaraM 1 CM YAKEH eMec, KilLKEHTal TeKLLIeAepre KeCiAyi KaxkeT. byaay
yakbITbIHbIH 60/ KamMbl 200 © Taramra HerizaeAeal. HakTbl Taram MeALepiHe calikec
ByAay YaKbITbIH PETTEH3.

* ByAay yaKbITbl KEPHEY ayblTKyblHa OaMAAHBICTbI ©3repyi MyMKIH.

Peu.enT MbICaAAapbl

Murpeanenttep  Cy KeAeMi aHe LLarkay
6yAay yaKpITbl
(1) Torri KapTon * 140 r kapTon 70 * 120 mA cy * OpKancoicbiH 3-5 peT 15
. OPOKKOAM KOCy »KoHe CEKYHA apanacTbipy
Miopeci »KaHe
6b0rKOM* wamameH 20
P MUH Oyaay
ET * 50 r baHaH * bynay kepek ¢ 60 MA CYT KOCY
« * 50 r aBokaao emec * OpKaMcbIchiH 3-5 peT 15
aBOKaAO
CEKYHA apaAacTbIpy
* 80 r Typai-TycTi * 180 MA ¢y * OpKancoicbiH 2-3 peT 15
(3) BereTapuan opamKarblpak KOCYy »KaHe CEKYHA aparacThIpy
Tarambl* * 90 r kapTon wamameH 30

* 60 r cobi3 MUH ByAay



88 KA3AKLLA

(4) EtTi
Taramaap®

(5) MeHiH
aAFaLLKb
MIOCAMIM®

(6) Honim »kaHe
KapTomn 6eAiri*

(7) YHemi
GaKbITTbI
OpokKoAn *

(8) Kyrai

KosHLWwen *

MHrpeaneHTTEp

* 250 r cnbip

eTi / ko eTi /
TaybIKTbIH TOC ETi
/ WolKa eTi

100 1 wabaanbl
100 r aamypT
50 r Kapaxkmaek

100 1 HoAIM
150 r kapTon

120 r akcepke
120 r 6pokkoAm

240 1 KoaHLwWwern

Cy KeAeMi kaHe
6yAay yaKpITbl

* 180 MA cy
KOCy »oHe
wamameH 30
MUH OyAay

* 120 mA cy
KOCy »oHe
wamameH 20
MUH ByAay

* 180 mA cy
KOCy »aHe
wamameH 30
MUH ByAay

* 120 mA cy
KOCy »oHe
wamameH 20
MUH OyAay

* 120 mA cy
KOCy »koHe
wamameH 20
MUH ByAay

LLaikay

* OpKancbicbiH 3-5 peT 15
CEKYHA, apaAacTbipy

e TaAam eTIATEeH XaFaanAa
1 wan Kacblk eT
MIOPECiH 3 LWai Kacblk
KeKeHic niopeciMeH
apaAacTbIpbIHbI3
[BereTapuaH Tarambl
peLenTiH KapaHbi3 (3)]

* OpKancbichiH 2-3 peT 5
CEKYHA, aparacTbipy

* ApanacTblpyAaH KewiH
niopeHi 5 benikke DOAIHI3.
Op06ip KbI3MET YLUiH
1 6eAikTi 100 1 cyAbl
KaybI3bIMEH apaAacTbIpy

* OpKaMcbIcbiH 2-3 peT 5
CEKYHA, apaAacTbipy

* AparacTbipyAaH KeniH
niopeHi 5 benikke DOAIHI3.
Opbip KbI3MeT VLWiH 1
6enikTi 100  xaKcb!
MicKeH Kypill 6oTKacbIMeH
apanacTbIpy

* OpKaKchIcbiH 2-3 peT 5
CEKYHA, aparacTbipy

* ApaAacTbIpyAaH KewiH
OHbl 4 DOAIKKe DOAIHI3.
Opb6ip Kbi3MeT ywiH 1
6enikTi 140 r>kaKcbl
MickeH nacTameH
apanacTbIpy

* ApanracTbipy Kepek emec

* BynayaaH kemiH
KosHWenTi 3 BGeAikke
6eAiHi3. 1 BenikTi 100
I MICKEeH »aHa KapTon
CbiHaAapbIMeH »aHe 20
I TYpaAFaH napmesaH
ipIMLLIFIMEH apaacTbIpy
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* VIHrpeAMEHTTEP KOAAAHY aAABIHAA XKYbIABIM, Ta3aAaHbiM, 1 CM YAKEH eMec KilKeHTawn
TeKLIeAepre KecCiAyi Kepek.

* Tamak iy aAAbIHAQ TaFaM TemnepaTypachl MeH COMKECTIMNH YHEMI TEKCEPIHI3.
Y M N

* >Koraprbl peLienTTep ap TYPAI eMLIEKTEH LUblFapy Ke3eHAEPIHAET CobMAepre apHaAfFaH.
¥-CbIHBICHIMbI3:

* AAFalLKbl EMLLEKTEH LUbIFApy Ke3eHiHe apHaAraH 1-2-wi peuenTTep (WwamameH 4-6 ait)
* EKiHWI eMWeKTeH LWbiFapy Ke3eHiHe apHaAFaH 3-4-wi peuenTTep (WamameH 6-8 an)

* YWiHLWI eMLUeKTeH WbiFapy Ke3eHiHe apHaAFaH 5-6-lubl peLienTTep (wamameH 9-12 ai)
* TopTiHLI eMLIeKTeH LWbiFapy Ke3eHiHe apHaAFaH 7-8-wwi peuenTTep (wamameH 12 ait)

* Cobuaep KeKe TyAFanap DOAFAHABIKTaH XaHe 9P TYPAI OPTaAa OCETIHAIKTEH, COOMAIH
ecyiHe BalAaHBICTbI YIMAECIMA] PELIENTTEP TaHAAHbI3.

Tasaaay >KoHe KaKTbl KeTipy

Tasanay

n AbaiAaHbI3

* KyPbIAFbIHBI KOAAQHFAH CalibliH Ta3aAaHbI3.

* Herisri KypbIAfbl MEH Cy bIAbICbIH €LUKALLAH CyFa 6aTbIpMaHbl3 HEMeCE afFblH CyAQ
XKYMaHpbI3.

KyYPbIAFbIAQ aFAPTKbILLTBI HEMECE XUMUSABIK CTEPUAbALY epITiHAIAepiH/
TabAeTKaAapbIH eLlKallaH naiAaAaHbaHbI3.

* KypbIAFbIHbI Ta3aAayFa >Kyy rybKaAapbiH, abpasvBTi TasaAay KypaaAapblH Hemece
GeH3MH, ALLeTOH He CMIUPT CUAKTbI arpeCcCUBTI CYMbIKTbIKTAPAbI €LUKaLLaH
nanaaraH6aHpI3.

ByAay cebeTiH, byAay )KoHe apaAacTblpy KYMbIPacbiH, MbILLIAKTbl )X9He KyMbipa
KaKMaFblH bIAIC XYFbILLTa Ta3aAayFa 60Aaabl. OAapAbI bIABIC XKYFbILLKA CAAY
AAAbIHAA OCbl GOALLIEKTEPAI KOAAAHBICTaH KeMiH GipAEH aFblH CyAa XKYbIHbI3.
Onapabl TazaraHbaraH GeAIKTepiMeH CyFa 6aTblpMaHbi3.

Tasaaay yLiH aAFaHHaH KeMiH Mbllwak GiAiriHiH, 6eKiTneciH apaacTbIpy
KYPbIAFbICbIHA Kepi KaiTa caamaHbi3. Mbiwak 6iairi 6eKiTrneciHiH, Teric yarbl >KOFapbl

KapaTblAYbl KepekK.

KYPbIAFbIHbI 2XKbIPaTbIM, KYMbIPaHbl HETi3ri KYPbIAFbIAGH aAbIHbI3.

KyMbIpa KaknafbIH LUeLy YLUiH KaKMakK, iAMeriH cafaT TiAiHiH, 6aFbITbIMEH 6aCbiHbI3
(3 cyperi).

Taram KaAAbIKTapbIH X010 YLWLiH ByAay cebeTiH, ByAay >kaHe apaAacTbIpy
KYMbIPaCbiH, KYMbIpa KaKMnarbliH X8He KaAaKLUaHbl aFblH CyAa XYbIHbI3 (@ cyperi).

Hh W N

MbiwakTbl Kepek BoAFaHAR XYy YLWiH 6eAwekTeyre 6oAaAbl ( cyperi).
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5 Kaxer 6oaranaa apaAacTbipy KYPbIAFbICbIHAH MbIwak, GiAiri GeKiTreciH aAbiHbI3.

AbaMAaHbI3

* YLWKip KeceTiH LeTTepiHeH apakaTTaHbay YLUiH MbilLaKTbl ©Te MyKUAT
KOAA@HbIHbI3.

C)’ bIABICbIHbIH, KAKMaFblH CaFaT TiAIHE Kapcbl 6¥pan, CYy blAbICbIHAH AaAbIHbI3.

Cy blAbICHI KaKMaFblH aFbiM TYPFaH CYMeH ybIHbi3.

0o NO

KaxkeT 6oAFaHAQ Ta3a CyAbl Cy blAbICbIHA KYMbIM, OHbI WaiblHbI3. Cy blAbICHI
TasaAaHFaHLWa KanTaAaHbi3. CyAbl Cy bIAbICBIHAA KaAABIPMaHbI3 (@ cyperi).

O )KyraHHaH KeiliH Heriari KypbiAFbI MEH 6apAbIK GOAIKTEPIH KYPFaTbIHbI3 (@ cyperi).

10 Bapabik GeawekTep Kyprak GOAFAHA KMHAKTAHBIS.

E Ecte cakTaHbi3

* Byaay cebeTi )XaHe KyMbIpa CUAKTbI TaFaMMeH baiiAaHbIcaTbiH GeALleKTep
TaraMMeH 60sAybl MyMKiH. ByA saeTTeri Hapce. BapAbik GeAiKTepai aAi Ae
nanAaAaHyra 6GoAaAbl XKaHe MiCipiAreH TaFaMFa 3UsiH KEATIpMENAI.

Cy blAbICbI KaFblH KeTipy

OHTarnAbl 8HIMAIAIK YLLIH KYPBIAFBI KafFblH 2-4 anTa calbiH KETIPYAl YCbiHAMBbI3. KakTbiH
TY3IAYIH a3aiTy YLLIH OyAay YLIiH KYMCaK HEMECE TasapThlAFaH Cy MaliAaAaHy YCbIHBIAADI.

Tazanay epiTiHAICIHEH TypaTbiH KYPbIAFbIHBI CY bIABICBIHA OYPMaHbI3.
Kypaa KafblH KETIPY VLIH TOMEHAET KaK KEeTIpY HycKayAapblH OpblHAAHbI3.
1 KYPbIAFbIHbIH, ©LLIPIAreHiH TeKcepiHi3.

2 80mrak cipkecyabl (6% cipke KbiluKbiAbl) 80 MA cyMeH apaAacTbipbiHpI3. BoaMaca,
CY bIABICBIHbIH, KaFblH KeTipy YLUiH AUMOH KbILLKbIABIH YXbIAbl CYMeH MaiAaAaHyFa
60AaAbI.

Cy blAbICbIHA epiTiHAI KOCbIHbI3.

Cy blAbICbIHA Cy bIAbICHI KaKMaFblH CaAbIM, OPHbIHA KayiMnci3s TYpAe KyAbINTay YLUiH
KaKMmakTbl caraT TiAIMeH BypaHbi3.

6 caraT/TyHi 6oiibl HemMece GapAbIK Kak epireHLue KyTiHi3.
Cy blAbICbIHaH MatAAAaHbIAFAH epiTiHAIHI TOriHi3.

Erep Kak KypblAbIMbl TOAbIFbIMEH epiMece, KaK KeTipy MpoLLeciH OCbl TapayAafbl
1-6 KaAaMAApbIH KalTaAaHbI3.

Tasa cyAbl Cy blAbICbIHA KyMbIM, OHbI WaibiHbI3. Cy bIAbICHI Ta3aAaHFaHLLIA
KaMTaAaHbI3.

©O 00 Noul ~hWw

Cy blABICBI KaKMaFblH afbin TYpPFaH CYMEeH LUanbIHbI3.
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10 Cy biabicbiH 180 MA CYMeH TOATbIpbIM, KYPaAAbl TaFaMMeH KaiTa nainaasaHb6acTaH
BypbIH 60C KyMblpaMeH ByAay LIMKAIH OpbIHAQYFa MYMKIHAIK GepiHi3.

Cakray

KypaAabl cakTamacTaH 6ypbiH Cy bIAbICBIH 60CaTbIHbI3.

KypaAAb! cakTan KoiMacTaH BypbiH, OHbIH, 6apAbIK BeAIKTepiHiH Tasa »aHe KypFak
eKeHiH TekcepiHi3 («TasaAay >KaHe KaKTbl KeTipy» TapayblH KapaHbi3).

KypaAabl 3aKkbiMaamay YLUiH MbIWAKTbl KYMbIpa illiHAE CaKTaHbI3.

AW N-=-

Cy blAbICbI MEH KYMbIpa KaKMaKTapbl CaKTay OPHbIHAA KYAbINTaAFaHbIH TEKCEPIHI3.

OHaey

ByA TaHba ocbl OHIMAI KaAbIMTbI TYPMBICTBIK KaAAbIKNEH TacTayra
6oAManTBIHBIH Binaipeai (2012/19/EV).

DAEKTP XOHE SAEKTPOHABIK OHIMAEPAIH, KaAABIKTapbiH DOAEK »MHay
MOHIHAETT EAIHIBAIH epeXkerepiH cakTaHbI3. KoKbICKa Aypbic TacTay
KOPpLUaFaH OpTara XaHe aAaM AEHCAyAbIFblHA TMETIH 3UAHABI SCEPAIH aAAbIH

B 22 <oMekTeceal.

KeniAaik XaHe KbI3MeT KepceTy

Erep aknapaT kepek 6OACa HEMECE Ke3 KeAreH MaceAnenep TybIHAACa,
www.philips.com/avent Philips Beb-TopabbiHa KipiHi3 Hemece eaiHizaeri Philips
TYTbIHYLUbIFa KOAAQY KOPCETY OPTaAblFbiHA XabapAachiHpbi3 (KOChIMLLA MIAIMETTEP YLUIH
BepiAreH AYHUEXY3IAIK KeniAaK 6eTiH KapaHbi3). Erep eAlHizae TyTbiHyLLbIAGPFa KOAARY
KepceTy opTaAbifbl 6oAMaca, OHAA XepriAiKTi Philips KoMnaHWACbIHbIH AvAepiHe GapbiHbI3.

AKayAbIKTapAbl LeLy

ByA Tapayaa Kypaaaa OpbIH aAybl MYMKIH €H Kemn Ke3AECETIH akayAbIKTap >KMHaKTaAFaH.
Erep TemeHae bepiAreH aknapaT KeMeriMeH aKkayAblK »KOMbIAMaca, eAHi3Aer
TYTbIHYLIbIAGPAbI KOAAQY OPTaAbIFbiHa XabapAachiHpI3.
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AKayAbIK MyMkiH cebenTep
Kypaa »kymbic ByA Kypan Kayincisaik
acamanabl. KYAMbIMEH

abablKTaAraH. Erep
BoAIKTEpI Heri3ri
KYPbIAFBIFE AYPbIC
BeKiTiAMece, Kypaa
HYMBIC ICTEMENA]L
Kypaa KyaT Ke3iHe
KOCbIAMaraH.

Bynay wambi P

KOCbIAMaMADI.
KyMblpa Heri3ri
KYPbIAFbIFA AYPbIC
CaAbIHOANADI.
BacTarkel 6yaay
afAKTaAFaHHaH KeniH
EKIHLLI LKA Aepey
BacTarAbl.

Anralkel bipHelwe  KoasaHbacTaH bypbiH

KOAAGHBICTaH CY bIABICHI aAABIH aAd
KemiH cy XKybIAMaFaH.
bIABICbIHAH

YKaFbIMCbI3 MIC

LWbIFAABI.

Kypan by Cy blabIcbIHa cYy
LWblFapMarAbl. KyMMaraHCbI3.

Cy blabICbIHAR
TY3IArEH KaK MeALLepi
TbIM Ker.

By »onbl, ¢y
bIABICbIHbBIH, OY
WbIFBICHI XKoHe
KYMbIPa KaKnaFblHbIH
Oy KipiCi KYAbIMTaAADI.
Cy blabICHI KaKnafb
AYPbIC >KabblAMaFaH.

Cy blabicbiHaH by
LWbIFAABI.

KyMblpa Heri3ri

KYPbIAFBIFE AYPbIC
BeKITIAMEreH.

KyMblpa KakmnarbliHbIH

Oy KipiCi KyAbIMTaA3ADI.

LWewwimi

BapablK BeAikTepAl AypbICTan BeKiTiHI3.
Bynay anablHAG KyMblpa Kaknarbl caFaT
TiAiHe Kapcbl bypaymeH KyMblpara
CaAbIHbBIM, AYPBIC KYABIMTTaAYbl KEPEK.
KyMbIpaHb! Herisri KypblAFbiFa TiriHEH
CaAbIM, caraT TIAIHIH GarbiTbiIMeH Bypay
apKblAbI KYMbIPaHbl KYAbIMTaHbI3.
ThIFbIHABI PO3€TKaFa aAFaHbI3.

KyMbIpaHbl HEri3ri KyPbIAFbiFa AYPbIC CaAbIM
KYAbIMTaHbI3.

Kypaaab! eLwipin, exiHwi ByAay LIMKAIH
6acTamacTtaH 6ypbiH 10 MUHYT CybITbIM
AAbIHbI3.

Cy blAbICbIH Ta3aAay YLWiH «Ta3aray »aHe
KaKTbl KETIpy» TapayblH Kapar, OAaH KewiH
60C KyMblpaMeH OyAdy LIMKAIH asKTaHbI3.

KypaaAb! eLwipin, axKbIpaTbiHbI3 Aa CY
bIABICBIHA CY KYMBIHbI3.

Cy blabIChl KaFblH KETIPIHi3. « Ta3aAay »oHe
KaKTbl KETIpY» TapaybliHAaFbl «KaKTbl
KeTipy» OOAIMIH KapaHbI3.

Cy blABICHIHBIH, Oy WhIFBICHIH, KYMblpa
KaKmnarblHbIH Oy KiPICiH »aHe By OAbIH
TEKCePpin, eLOIp KEAEPTi *KOKTbIFbIH
TEKCEPIHI3.

Cy blABICBIHbIH, KaKMaFblH KyAbINTaH 6ocaTy
KYMIHEH KYABINTay KyMiHe bypaymeH
HabbIHbI3.

KyMbIpaHbl HEri3ri KYPbIAFbIFa AYPbICTanN
CanbIHbI3.

KyMbipa KaKnarbiHbIH Oy KipiCiH Ta3aAaHbI3.



AKayAbIK MyMkiH cebenTep
TaraMHbIH KyMblpaaafbl
Kypamaac OOAKTEP TbIM YAKEH.
BeniKTepi AYpbIC

micnenAl.

KyMbipa iiHAEri
Taram MOALLEpI TbiM
Ken.

Cy blAbICbIHAAFBI CY
HKETKIAIKCI3.

Cy blAbICBIHAR
TY3IATEH KaK MeALLepi
TbIM Kerl.
Kymbipaarbl Taram  KyMmbipa ilWiHAETI
TeriAyAe. TaFam MeALLepi TbiM
Ken.
ApTbIK Oy Kymblpa  KyMblpa Kaknarbl
KaKnafblHaH KyMblpara AypbiC
Kemyae. DEKITIAMENA|.
ApanacTbipy KyMbipa iliHAeri
GYHKUMACH! YKYMbIC ~ TaFam MOALLEP] TbiM
ICTEMENA. Ker.

KyMblpa Heri3ri

KYPbIAFbIFA AYPbIC
caAblHOaMApI.

KyMblpa Kaknafbi
KyMblpara AypbiC
KYABINTAAMANABI.
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LWewwimi
TaramAb! KilLKeHTal GOAIKTEPre KeciHi3
(wamameH 1 cm TeKweAep).

KyMbIpaaarbl Taram MOALEPIH a3aiTbiHpI3.

Taram Menwwepi cebeTTeri 6y XOAbIHbIH
YCTIHTI LETIHEH acraybl Kepek.

Byaay yaKkpiTbl 6OMbIHLLIA CYABIH AYPbIC
MOALLEPIH KOCbIHbI3. ByAay Kepek
MHTPEAVEHTTEPAI ByAay YaKbiTbiHa
HeMece 23ipAey KepeK peLienTiHe
apHaAFaH CyAblH AYPbIC MOALLEPI
KOCbIAFaHbIH TEKCEPY YLUIH «3aTTap oHe
OyAay YaKbITbl» TapayblH TEKCEPIHI3.

Cy blabICbl KaFblH KeTipiHi3. «Ta3aAay »aHe
KaKTbl KeTipy» TapayblHAafbl «KaKTbl
KeTipy» OeAIMIH KapaHbI3.

IAEKTP KypaAblH OLWIPIHI3 KaHe OHIMHIH
a3 KeAEMIH AaMbIHAAHbI3.

KyMblpa KaKmnarblH KyMblpara CaAbir,
AYpbICTan »aby yLiH caraT TiAIHe Kapcbl
OypaHbI3.

IAEKTP KypaAblH OLWIPIHI3 KaHe OHIMHIH
a3 KeAeMiH AalbiHAAHBI3. KyMbipa Kakmarb
YKabbIAMaybl VLUIH TbiM KoM TaFaMApbl
ellKallaH caAMaHbi3. ApaAacTbipyra
apHaaraH MAKC Taram keaemiH 400 r
acbipMay YCbIHbIAGADI.

KyMbIpaHbl KaknaFbIMeH Heri3ri KypbIAFbIFa
CaAbIM, KyMblpaAafbl TYTKaHbl Herisri
KYPbIAFblAaFEl d BeArileciMen Typaaan,
HETi3r KYPbIAFbIAAFbI OPHbIHA AYPbICTanN
OEeKITY YLWiH KyMbIpaHbl caFaT TiAIHE Kapchbl
OypaHpi3.

KyMblpa KaKmafbiH KyMblpara CaAblr,
AYpbICTan »aby YLWiH caFaT TIAIHe Kapchl
BypaHbI3.
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AKayAbIK MyMkiH cebenTep

Kypaaab! ipiMLLIK
CUAKTDI KabblCKaK
TaFamMAbl apaAacTbIpy
YLWiH KOAAAHBIMN
»aTblpCbi3.
ApanacTbipy
dyHKupmsceiH 30
CEKYHATaH apTbiK
V3AIKCI3 MmarAaAaHbin
»KaTblpcbi3.
HKeTKiAiKci3
apanacTbIpy.

OHIMAEPAIH
OHLLA YaKCbl
apaAacTbipblAMaYbl,

MHrpeaveHTTEp
AAABIH aAa MKETKIAIKCI3
SHAEATEH.

ApaAacTbIpy VLUiH
OHIMAEPAIH KeAeMi
TbIM a3 HeMece TbiM
Ker.

BymeH eHaey yaKbITbl
XKETKIAIKCI3.

MHrpeameHTTEp
KypFaK BOAFaH COH,
apaAacTbipbIAFaH
Ke3Ae KyMbIpaHblH
KabblpracbiHa
XKabbIChIN KaraAbl.

KYPbIAFBI LLYABI, KyMbipa iLiHAETI
XaFbIMCbI3 MiC TafFaM MOALLepi TbiM
LWblFapaAbl, Ken.

TYPTKEHAE bICTbIK,

TYTIH LWblFapaAbl,

T.6.

LWewimi

VIHrpeareHTTep MeH OyAay yaKbITbl
KecTeciH Hemece peLienT MblCaAAapbIH
TEKCepir, apaAacTbipyFa ComKec
MHrPeAMEHTTEPAI TaHAGHbI3.

ApParacTbipyAbl TOKTATbIM, KYPaAAbI
BipHeLLe CeKyHA CYbITbIM, apaAacTbIpyAbl
KalTa bacTaHpbI3.

VHrpeameHTTEPAI bipHelle peT
apanacTbIpbIiHbI3. APaAACTbIPY KypaAbliH
y3aikci3 30 cekyHATaH apTbIK YakbiTKa
KoCnaHpi3.

ByMeH eHAEYAIH »KoHe apaAacTbipyAbIH
AAABIHAR, HTPEANEHTTEPAI LWalblHbI3,
Ta3apTblHbI3 KoHE eAlWeMi 1 cM-AeH

acnanTbIH KiLLIripiM TeKLe TYPIHAE KeCiHi3.

AparacTbIpy VLUIH a3blK-TYAIK KOAEMIH

TUiCiHLLIE apTTbIpbiHbI3 HEMECE a3amTbIHbI3.

ByAay yaKbITbl ETKIAIKTI 6OAYbI YLLIH
CYAbIH AYPbIC MOALIEPIH KOCbIHbI3.
«VIHrpeaAveHTTep >xoHe ByMeH eHaey
YaKbITbl» OOAIMIH KapaHbi3.

BymeH eHaereHHeH KeiH, Kymblpara
MMHaAFaH Cyabl Tokney kepek. OHbl
apanacTbIpy YLWiH OyMeH eHAEAreH
OHIMAEPMEH apaAacTbipbiHbi3. Erep ci3
TeK aparacTbipy GYHKUMACHIH (BymMeH
BOHAEYCI3) NanaaraHaTblH OOACaHBbI3,
IWETIH CYAbIH TUICTI MOAWEPIH KyMblpara
KYMbIHBI3 A3, aPaAaCTbIPYAbIH aAABIHAA
MHrPeAMEHTTEPMEH apaAaCThIPbIHbI3.
DAEKTP KyPaAblH SLLIPIHI3 >koHE OHIMHIH,
a3 KeAEMIH AaMblHAAHBI3.



AKayAbIK MyMkiH cebenTep
KyMblpa Kaknarbl

AYPbIC abblAMaraH.

ApanacTbipy
GYHKUMSACH ThIM y3aK
MarAaAaHbIAADI.

Cy blAbICbIHAR Ocbl bonikTepAE KaK

oHe ¢y Ty3iACAIL

bIABICHIHbBIH

KaKnarbiHAG aK

AaKTap 6ap.

Taramra TUETIH Taram TycTepi

KYPbIAFbI OeTTEPI  TaFamMeH
TYCCIBACACAIL BarAaHbICaTbIH
BoAKTEPAI
TYCCIBAEHAIPYI
MYMKIH.
AparacTbipy [biwak AypbiC
KYMbIPaChl KEMMAL  YKMHAKTaAMaMAbI.

[TbilakTarbl MblllaK,
BIAITI BeKITNeciH
AYPbIC XKMHAKTamay.
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LWewwimi

KyMblpa KaKnarblH KyMblpara CaAbir,
AYPbICTan »abblHbI3.

Bip KoAAaHFAHAA apaAacTbipy KypaAbiH
y3aikci3 30 cekyHATaH apThIK YaKbITKa
KocmaHpi3.

By saeTTeri Hopce. KakTbl xyreal Typae
»oMbiHpI3. Cy blABICBIHBIH KaKnarbiH

YoHE KyMblpa KaknarbiH AbIMKbIA
wybepekneH TazaraHbi3. Cy blAbICH! KaFblH
KeTIpiHi3. « Ta3aay »oHe KaKTbl KETIpy»
TapayblHAAFbl «KaKTbl KeTipy» OOAIMIH
KapaHbi3.

ByA saeTTeri Hopce. ByA KypbIAFbIHBIH
carnacbl MeH eHIMAIAINIHE SCep eTnenA.
BapAbik BOAIKTEPAI DA A€ ManaanaHyra
6OAaAbI YKaHE MICIPIATEH TaFamFa 3MsH
KeATIpMeNA|.

MbiwakTsl GEKITIHI3.

[Mbiwak GiAiri GexiTneciH aypbic
KHaKTaHb13 (@) cyperi).

TexHUKaAbIK epeKLUeAiKTep

KepHrey/satT: 220-240B ~, 50-60 'y
Kbizablpy kyaTbl 330 BT
ApanracTbipy KyaTbl 100 BT

Cy blABICBIHbIH, €H YKOFapFbl Cy CbiibIMABIABIFBI: 180 MA
ApanacTbIpy KyMbIpacbiHblH €H »ofapfbl CbilibIMABIAbIFBL 400 MA

| Kayincisaik KAaachl
[NanaanaHy
- Temnepatypa: +10°C ~ +40°C

- CanbicTbipMansl biaFanabiabik: 40°C TemnepaTypacbiHaa 209% ~ 90%,

KOHAEHCALMACHI3

- ATmocdepanblk KpicbiM: 84~101.3 kPa

CakTay wapTTapbl
- Temnepatypa: -20°C ~ +60°C

- CanbicToipMansl birFaaabinbik: 45°C TemnepaTypacbiHaa 10~90% ,

(koHAEHCAUMACHI3)

- ATmocdepanbik Kpicbim: 84 ~101.3 kPa

KopFaHbIC: TeMNepaTypa KasaraAaHaTbIH KbI3AbIPY KyWec
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il

BananapabIH Heri3ri TaMarbiH AalbiHARYFa apHaAFaH KypbiAFbl: SCF862

KasaxcTaH PecrnybAnKkacbiHAR CaTbiM aAbiHFaH TayapFa KaTbiCTbl LUAFbIMAAPADI
KabbIAAATBIH 3aHAb! TyAFa: «Duannc Kasaxctary XKLLC MaHac keweci, 32A, 503-keHce,
050008, AamaTbl Kanachl, KasakcTaH

IOp. AViLlO MpUHMMAIOLLIEE MPETEH3UM B OTHOLEHWM TOBaPa, NMPMOBPETEHHOTO Ha
TeppuTopun Pecnybankmn Kazaxctan: TOO «Duannc KasaxcraH» yaMaHaca, 32A oduc
503,050008 AamaTbl, KazaxcTaH

OHraipywi:“Ouannc Korcolomep Aandctana BB, TycceHamenen 4, 9206 AA, ApaxTeH,
HuaepaaHabl

KbiTanaa »acaarFaH.

Pecelt »oHe KeaeHaik Oaak TepprTopusicbiHa nmnopTTaywsl: “OUANTIC” XKLLIK,
Pecern @eaepaumscsl, 123022 Mackey kanacsl, Cepren Makees kelweci, 13- yit, Tea.
+7 495 961-1111

Erep 6acka maTepuan peTiHae beArineHbece, »KaLWiK ILLIHAET 6apAbIK Byma MaTepuarsapsl
KalTa eHAEAMEA KaFa3aaH »KacaAaabl, aLUIK cblpTbiHaH PAP 6eAriciH kapaHbi3
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[NornegHeTe rm CJIMKNTE Ha NPEeBUTKAHUTE CTPaHNLUM BO
npegHnoT 1 3a0HNOT el HA YyNaTCTBOTO 3a KOpUCTeHe.

BaxkHo 98
Bosen 103
OnwT onuc 103
MNpepn npBaTa ynotpeba 104
Kopuctere Ha anapatoTt 104
Uncrere 1 oTcTpaHyBare burop e
Memopuja 18
Peuuknunpare 18
MapaHumja n cepBucnpare 18
OTcTpaHyBare Ha rnpobnemMmu 19

TexHnuKKn cneumdukaumn 124
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Ba)xHO

BHMMaTeNHo npoumntajte ro oBa yrnarcrBO 3a KopucTerse npen aa
3aroyYHeTe aa ro KOpUcT1Te anaparoT 1 3a4yBajTe ro 3a BO MOHUHA.

OnacHocT

-  Humkorawl He ja noTtonyBajTe rnaBHarta eguHuMLa Bo
BOOA UMM KaKBa buo gpyra Te4YHOoCT. He ro nnakHeTe
arapartoT rnog velumMa.

I'Ipe.u,ynpep,yBal-be
[MpoBepeTe Oany HarNnoHOT Ha3HaYeH Ha anapartoT
ofroBapa Ha NoKaNHMOT HaMoH Ha cTpyjarta nped ga ro
MnoBp3eTe anaparor.

- He ro kopwucrete anapartoT ako MPUKITyYOKOT, KabenoT
3a HarojyBarbe UM caMmoT anapart ce OLTETEHW.
[1OKONKyY e oLUTeTeH KabenoT 3a HarnojyBame, Toj Mopa
na bunge 3ameHeT of, cTpaHa Ha Philips; cepBuceH
LleHTap oBnacTteH oA, ctpaHa Ha Philips nnu cnnyHo
KBATMDUKYBaHW LA 3a Oa ce n3berHe onacHoCT.

- OBOj anapar He Tpeba Oa ro KopucTar nnLa co
orpaHnyeHmn GU3NUKKM, CEH30PHW U MeHTaHK
MOXHOCTW UM HEOOCTATOK Ha MCKYCTBO U 3HaeHse,
OCBEH aKo ce HaarnenyBaHv Uy CoBeTyBaHM 3a
KOPUCTEHETO Ha anapartoT Ha be3beneH HauMH U1
pasdupaat noTeHumjanHmMTe ornacHoOCTU.

- [euata He Tpeba oa cn urpaart co arnaparoT
(BKAYYyBajKW 1 1 gogaroumnTe).

- OBOj anapar He Tpeba ga ro kopucrar geua. Yysajte ro
anaparoT 1 HEeroBMOT Kaben noganeky o 0odaTtoT Ha
feuarta (BKNy4YyBajKy 1 1 gogatoumTe).

- [euaTa He Tpeba foa ro Yncrtart unu ga ro ogpxkysaar
araparor.

- He rm ponunpajte ceumnara, ocobeHo Kora anapartoT e
MpVKIy4YeH BO CTpyja. Ceumnara ce MHOry oCTpu.

- BHWMaBajTe npu pakyBareTO CO OCTpUTE Cceunna Kora
rO npasHuTe DOKaNoT 1 NPK YncTereto. Cexkoralu
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NCKy4dyBajTe ro ypenoT o4, CTpyja AOKOMKY ro ocTaBare
0e3 Hao3o0p.

[1oKOnKy ceumnara ce 3arfaBar, UCKIydeTe ro anaparoTt
o CTpyja npen ga rv otcTpaHuTe MartepujannTe LWTo rv
DnoKupaar ceymnarta.

YpenoT, BKy4yBajKM ro U KanmakoT Ha OoKanoT, ce
3arpeBa npu KOpUCTEHETO Ha Napeara Unn Habp3o
noTtoa (0cobeHO MOBPLLUMHUTE CO OBOj CUMBON ,A“) 1
MOXe [a npeansBnKa M3ropeHnLn OOKOMKY ro OornperTe.
KamakoT Ha bokanoT Tpeba ga ce oTBopa caMo Co
MOMOLL Ha ja3nyeTo 3a OTBOpaH-e Ha KanakoT. 3a aa ja
noanrHeTe Kopnara, Mopa aa KopuctuTe fionarka. 3a aa
ro noaurHeTe 6oKanoT, ApXeTe ro boKanoT 3a HeroBaTa
pavKa.

IMajTe NpenBua OeKa rnpu KOpUCTeHeTo Ha rnapeara 1
MpW OTCTPAHYBaHETO Ha KanakoT, o4, O0KanoT n3nerysa
YKeLlKa napea.

BHMMaBajTe Ha »ellKkaTa napea Koja msneryBa o/,
pe3epBOAPOT 3a BOOA KOra Ke ro OTBOpUTE HeroBmoT
Karak.

VIMajTe NnpedBua OeKa xellKkaTa napea Ke npooomKm aa
M3neryBa o[ OTBOPOT 3a Napea Ha KanakoT Ha OOKanoT
M3BECHO BpeMe Mo 3aBPLLUYBAHETO Ha UMKIYCOT Ha
napea. BHrMaBajTe Kora ro otBopare KarakoT Ha
OoKanorT.

[1OKOMNKY anapartoT He e MPaBUTHO CKIIOMEH, XellKaTa
napea Moxke fa msnerysa o[ paboT Ha KanakoT Ha
pe3epBoapoT 3a Boaa. ['lornegHeTe ro nornasjeto
,OTCTpaHyBarbe Ha NpobnemMn” 3a ga ro cnpednTe unm
peLumTe 0BOj Npobnem.

He ro kopucreTte oBOj anapar 3a ceukaHe TBpAM UMK
nennvBu mMarepujanm.

HemojTe oa Kopuctute 6enmno nnm XeMmnckn pactsopu,/
TabneTtu 3a ctepunmsalmja Ha anaparor.

HemojTe ga Kopuctute cyHrepu, abpasvBHM CpeacTBa
33 UMCTEHE UMM ArPeCUBHU TEUHOCTM KaKO DEH3UH,
ALLETOH UMK alTKOXOJ1 3@ YMCTEHE Ha arapartor.
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CeKorall oCTaBajTe ro anapartoT ga ce U3nagu OKony

10 MUHYTK MO LUMKITYCOT Ha KOPUCTEHE Ha Mapearta npen
na 3arnoyHeTe Opyr LUMKIyC Ha napea.

He ro kopucrete anapartoT 3a bneHgmnparse nogonro

on 30 nocnepoBaTenHy cekyHam. AKO ce yLiTe He cTe
3aBpLUMEe CO bneHanpar-eTo Mo M3MMUHyBaHETO Ha
30-Te ceKyHOW, OTMNyLUTETEe o KOMYeTOo 3a [a ro sanperte
ONneHaMpParbeTo 1 NpuyeKajTe HeKOMKyY CeKyHOM npen aa
NpoaomknTe. AKo rmaBHara eavHuMLa MHOTY ce 3arpee,
npuydekajte ga ce vsnaav HeKONMKY MUHYTU npen Oa
NPOLOOIKUTE.

HemojTe ga ncrypare KakBa buno Te4HOCT BO OOKaNoT
KOra cakarte ga KopucTuTe napea.

BHumMaHue

HemojTe oa kopuctuTe goaartoum Unm 0enoBm o
APYrv NPou3BOOUTENV UK O MPOU3BOOUTENN KOW

He ce NocebHOo nNpenopavaHy o cTpaHa Ha Philips.
AKO KOpUCTUTE TaKBW 00OaTOLUM UMW OeMN0BKW, BallaTa
rapaHumja ctTaHyBa HeBaXKeyKa.

He ro crtaajte anapartoT Ha, U1 BO bnm3mHa Ha
DYHKLMOHANHa UK Ce YLLTE YKelLlKa pepHa Unimn LWNnoperT.
VIcknydeTe ro ypegoT 1 oTKadeTe ro KabenotT of, cTpyja
npen oa rv 3ameHuTe gonoNHUTEeNHUTE OenoBu U
npen oa ce oobnmxnTe 0o OenoBUTE KO Cce OBUMKAT
npwv ynoTpeba.

CeKorall MCcKnydyBajTe ro anapartoT o cTpyja m
oCTaBeTe ro fa ce msnaau npen aa rnoYHeTe ro YnctuTe.
Cekorall BpTeTe ro KOHTPOHOTO KoMm4ye BO nosuumnja
LMCKIIYYEeHO" MO KOPUCTEHETO Ha Nnapea.

HeMojTe oa ro kopuctmrte 6oKanoT UMK HEKO]

Apyr gen of anapartoT BO MUKPODOpaHOBa Nneykxa,
bunOejkM MeTaTHUTe OeNoBM Ha padvkaTa Ha boKanoT

M eOuHMLIATA CO ceumnna He ce NorodHy 3a TakBa
yrnoTtpeoba.

HemojTe ga ro crepunmampare boKanoT UK HEKO)]
Apyr Oen od anapartoT BO CTepunm3aTtop Wnn Bo
MWKPOOpPaHOBa Neyka, buoejkn meTanHuTe genoBu
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Ha padykaTta Ha boKanoT 1 eaVHKMLaTa Co ceduna He ce
MOroaHM 3a Takea yrnoTpeoba.

YpenoT e HaMeHeT caMo 3a AoMalliHa ynotpeba. AKO
araparoT He ce KOPUCTU NMPaBUTHO, Ce KOPWCTK 3a
npodecnoHanHa unm nonynpodecroHaniHa HameHa
WU HEe Ce KOPUCTM BO COMMacHOCT CO MHCTRYKLMMTE

BO yMaTCTBOTO 3a KOPUCTEHsE, rapaHLumjarta cTaHyBa
HeBarkeuka, a Philips He npudaka KakBa buno
OOroBOPHOCT 3a HacTaHarara LuTeTa.

[MocTaByBajTe ro anaparoT Ha CTabuiiHa, XOpU3oHTaHa
M pamMHa NMoBpLUMHA. YPeOoT UCnyLUTa »ellka napea 3a
BpeMe Ha KopucTereTo. [poBepeTe nanv MMva 0oBOHO
cnobogeH NPOCTOP OKOJY anapaTtoT 3a da ce cnpeyn
OLUTETYBaHe Ha KYJHCKUTE efleMeHTU.

He ro kopucrete anapartoT AOKOMKY TOj naaHan nnm

Cce OLUTeTUST Ha KakoB brno HaumH. OgHeceTe ro Ha
rmornpaBKa BO OBflacTeH cepBuceH UeHTap Ha Philips.
HemojTe aa ja kopucTuTe dyHKUMjaTa 33 Napea ako HeMa BOAA BO
pe3epBoapoT 3a BOAA.

[orpwkeTe ce BoAaTa BO pe3epBOapoT Aa He npemuHysa 180ml.
[TpoBepeTe Oann KarnakoT Ha pe3epBOoapoT 3a BoAda €
MpaBWIHO 3aTBOPEH Mpe[n 0a ja KopuctmuTe napeara.
[Mpwy bneHgmMpareTo, He o HAAMWHYBAjTe HMBOTO

Ha BONyMeH Ha bneHgupaHunte coctojkn MAX Koe e
HasHavyeHo Ha bokanot (400 ml).

HemojTe goa ro nogurHyBarte unuv ga ro AB/MKunTe
anaparoT OoaeKa Toj paboTu.

HemojTe oa BMeTHyBaTe KakBy OUMo npegmMeTyt BO
M3Me30T 3a rNapea Ha pe3epBoapoT 3a BoAa, BNe3oT

3a Mapea Ha KanakoT Ha BOKaoT UK Ha nartekarta Ha
rmapeara BO KopraTta.

HemojTe goa ro gononHyBaTe pe3epBoapoT CO BoAa

3a BpemMe Ha KOpUCTEHETO Ha nmapeaTta, buaejku on
arnapartoT MOXKe [a M3e3e »ellka Boaa M napea.
CeKorall npoBepyBajTe Aaiv KarnakoT Ha pe3epBoapoT
3a BoOda ce msnagun npen aa ro otBopuTe.
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HemojTe goa ro cnpoBenyBare HarojyBareTo Ha OBOj
anapart NpeKy HaaBopeLleH anapar 3a BKIyJyBarbe,
KaKO TajMep, U He ro NMoBP3yBajTe BO KOO KOe YecTo ce
BKyYyBa UMM NCKy4YyBa.

Cekorall npoBepyBajTe ja TeMmnepartypara Ha
3roTBeHaTa xpaHa Ha 3a0HuVOoT Oen o OflaHkaTa 3a oa
ce yBepuTe feKka Taa e besbegHa 3a BalleTo bebe.
Cekorall NpoBepyBajTe ja ryctmHaTta Ha xpaHaTa 3a
BalLLeTo bebe. 3a noBeke MHGopMaLMmM BO BPCKa CO Toa
KaKBa rycTmHa Ha XpaHara oA4roBapa Ha pasfmuHuTe
BO3pacTu, NornegHeTe ro BOgMYoT 3a OABUKHYBare Of
MajuMHO MneKo Ha Beb-cajToT Ha Philips nnm nobapajte
COBET O, JIOKTOP WA KOHCYTAHT.

KopucreTe ja caMo ncnopadaHarta nonarka 3a
NnoaurHyBarbe Ha Koprarta v npasHere Ha XpaHaTa of,
OOKaIOT BO COMMaCHOCT CO MHCTPYKLUuuTe (Cn. @).
PegoBHOTO OTCTpaHyBare Ha bUropoT ro cnpedysa
oLUTEeTYBAH-ETO Ha arnaparor.

[MpoBepeTe panu KonundmHara Ha XpaHa BoO Koprarta 3a
napea He ro HagMuUHyBa ropHMOT pPab Ha NaTexkara Ha
napeara BO Koprnara, BO CMPOTMBHO MOXe Aa aojae oo
DNoKMpare Ha narexkara.

HnBO Ha byuaBa: Lc= 88 dB[A]

Be3benHOCHU cucTtemMun

3a Balla 6e36e0HOCT NP KOPUCTEeHETO, OBOJj arnapar e ornpemeH co
BrpageHo 6e36egHOCHO 3aKnydyBarbe. OBOj anapart GyHKLMOHMPA CaMOo
OOKOJKY C/Te OenoBU ce MpaBunHO BrpaaeHu. MNpaBUnHOTO BrpaayBakbe
Ha CKTe OenOBU Ke ro OHeBO3MOXKU BrpaaeHoTo 6e36egHOCHO
3aKnyJdyBarbe.

OBOj anapaT UCTO Taka e onpemMeH 1 co besbeaHoCcHa GyHKLUMja 3a
3anmparbe BO C/yyaj Ha nperpeBarse. [JOKONKy BpemMeTo rnomMery asa
LIMKITYCK Ha Mnapea e npeKpartKko, Moyke fa aojae 0o nperpesarbe. [JoKonKy
dyHKUMjaTa 3a 6e36egHOCHO 3a 3anrparbe Ha anapartoT BO Cyyaj Ha
nperpeBarbe ce aKTVBMPA 3a Bpeme Ha LMKYC Ha napea, octaBeTe ro
anaparoT Ja ce onaay HeKomKy MUHYTK. [10Toa MOBTOPHO MOXKeTe Aa ro
KOPWCTUTE anapaTor.
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EnektpomarHeTHu nonura (EMF)

OBOj ypen of, Philips e Bo cOrmacHOCT Co c1Te BayKeuKM cTaHaapaoHu 1
oopendbu BO 0HOC Ha U3MNOYKEeHOCTa Ha eeKTPOMAarHeTHY MoMHba.

Bu yectntame 3a KynyBaHeTo 1 0obponojoosTte Bo Philips Avent! 3a
LLefToCHO Ja ja UckopumcTuTe nogapLuxaTa Koja ja Hyow Philips Avent,
perncTprpajte ro BamoT npowssol Ha www.philips.com/welcome.

OBOj NpakT1ueH anapar 3a NoaroToBKa Ha bebellKka XpaHa UM
OBO3MOYKYBa Ha poauTennTe oa NoaroTeyBaaT XpaHnmey obpoLy 3a
cBouTE BebUba 1 MM KOMOUHKMPA QYHKLMKTE 3a bneHOovpare 1 roTBeHe
Ha Napea BO efdeH anapar.

OnwT onuc

Mpernepn Ha npomnsBoaoT (cn. (1)

JlonaTtka

Kanak Ha pe3epBoapoT 3a BoAa

M3ne3 3a napea Ha pe3epBoapoT 3a Boga
PezepBoap 3a Boaoa

MmaBHa egmnHuLA

KOHTpOnHO Konue

a [lo3vumija ,MNapea”

b MNosnuuja ,UcknyueHo

Cc [o3vuvja ,bneHgompamre”

d WHpoukaTop 3a HanojyBarbe (napea)
MpeKrHyBau 3a NpULBPCTYBake Ha 6OKanoT
Kaben 3a HanojyBare

O3HakKa 3a HMBO Ha BOoAa M BOJTlyMEH Ha XpaHa
Pauka Ha 6okanot

Bbokan 3a napea v bneHgupame
EovHuua co ceunna

3anTyBKa Ha OcKaTta Ha CeunnoTo

lNaTeka Ha Nnapeata BO Kopnara

Kopna 3a napea

Bnes 3a napea Ha KarnakoT Ha boKkasnoTt
Jasunye Ha KanakoTt

mTMOoONmT>

0OTVOZZIrXu—TIn
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R Kanak Ha 6okanot
S OTBOp 3a nNapea Ha KarnaxkoT Ha boKanoTt

Mpen npBarta ynorpeba

1 OrtcrpaHete rn maTepujanuTe 3a NnakyBarbe o, anaparor.

2 T[pepn npBarta ynoTpeba, TEeMeNHO NCYUCTETE ' CUTE OeNOoBU.
MornepgHeTe Bo nornaejeTo ,Mucrtere 1 oTcTpaHyBare burop®.

3 lpenopauyBame oa aKTMBMpATE eOeH LMKNYC Ha napea co npasHa
Kopna 3a rotBerbe Ha Nnapea 1 nNpaseH bokan npen ga ro ynorpeburte
anapartoT 3a nps. narT. [lornegHeTe BO nornaejata ,[lonHere Ha
pe3epBoapoT 3a Boaa“ u ,,[loTBeHe Ha napea’

Kopuctewe Ha anaparoT

BHumMmaHue

« Cekorall npoBepyBajTe ja TeMnepartypara 1 rycCtTuHaTta Ha 3roTBeHaTa
XpaHa Ha 3aHWOT Oen oA, ANaHKaTa 3a 4a ce yBepuTe AeKa Taa e
b6e36enHa 3a BalleTo bebe.

OBOj anapar € HaMeHeT 3a roTBEHE Ha MNapea Ha CBEXKU, LIBPCTU COCTOJKM,
MO LWTO TMe MOyKe Aa ce bneHaMpaar 0ooeka oa ce gobue ryctmHa Koja e
cooaBeTHa 3a beburba. HajuecTo NpBo Tpeba aa rm 3roTBMUTe COCTOJKMUTE
Ha napea, a Notoa ga rn bneHovparte. Cenak, MoyXeTe Aa ro KopucTuTe
anapaToT U CaMo 3a roTBeHse Ha mapea 1nu bneHomparse. Kora ro
KOPWCTWTE anapartoT caMo 3a breHauparbe, MOXKeTe Oa M NpecKkoKHeTe
nenosute [onHere Ha pe3epBoapoT 3a Boga“ U ,foTBeHe Ha napea“ u
0a rv cneguTe caMo MHCTPYKUMKMTe og genot ,CamMo bneHgvparse”.

Ypenot HE e HamMeHeT 3a cnegHUTe HaMeHMW.

- [oTBere Ha napea Ha UCTUTE COCTOJKM Nogonro o 30 MUHYTH

- [oTBeHe Ha Napea Ha 3aMpP3HATU CUPOBU COCTOJKM

- bneHguparbe Npen rotBeHeTo Ha napea

- 3arpeBarbe TeYHOCTU, Kako cymna, COCOBU UK Boda

- [NoarpeBarbe XpaHa

- OaMp3HyBaHse xpaHa

- Bapetbe opus mnm TecteHnHM

- Ceykarbe Ha TBPOU COCTOJKM KaKO KOLIKM MPas Unu LLIeKep 1nm
NennmBM COCTOJKM KaKo CrpeHbe
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MonHekwe Ha pe3epBoapoT 3a Boaa

n BHumMmaHue

* Mpen oa ro uckopucTuTe 60KaANOT 3a Aa M3MepUTe KoNrurHa Ha Boaa,
McnnakKHeTe ro 6oKasoT 1 NpoBepeTe Aalv e UUCT.

* Mpen oa ro uckopucTuTe 60KaNOT 3a Aa M3MepUTe KoNruurHa Ha Boaa,
rnpoBepeTe Aanu equMHULIATA CO ceuunna, BKIydyBajKu ja 1 3anTnekaTta
Ha ocKaTa Ha ceuunaTta, e NpaBuUTHO NocTaBeHa. PaMHaTa cTpaHa Ha
3anTMBKAaTa Ha ockaTta Ha ceuunarta Tpeba na buae cBpTeHa Harope

(cn. @9).

E 3abeneluka

* MorpumxeTe ce BogaTa BO pe3epBOapoT Aa He npemMuHyBa 180 ml.
MHovkaumjaTa 3a HABO Ha BOJAaTa MOXKe [a ce Hajae Ha 6oKanoT 3a
oneHoupame.

* MpenopauyyBamMe Oa ce KOPUCTM MeKa UM NpouncTeHa Boaa, buaejkm
MUHepa/InTe BO MMHepasiHaTa Boga v Bogara of vyeliMa MoX<e oa
npeamnsBMKaaT Nobp3o Tanoxere Ha burop Bo pesepBoapoT 3a BoAa.

« OcBeH 6en oLeT 3a OTCTpaHyBaHe Ha BUropoT 1 BoAa, HUKOralll He
CTaBajTe OApyry TeUHOCTU BO pe3epBOapoOT 3a BoAa.

1 nNputucHete ja paukarta Ha 6oKanoT 3a Napea 1 6neHampare
HaHasap 3a aa ro oTcTpaHuTe of rmasHata eauHuua (cn. (2)).
HanonHeTe co Boga 40 COOABETHMOT BOlYMEH Criopef, rornasjeto
,COCTOjKM 1 BpeMe Ha roTBerbe Ha napea’ BO ynaTcTBOTO 3a
KopucTerbe (c. (4)).

2 CBpTeTe ro KamnakoT Ha pe3epBoapoT 3a BoAA BO NPaBeL, CNPoTUBEH
o[ CTPeNKUTE Ha YaCOBHMKOT 3a aa ro oteopure (c. (5)), a notoa
HarosHeTe co Bofa Co NMoMoLl Ha 6oKanoT 3a 6neHavparse (cn. (6)).
He ja HaoMuHyBajTe o3Hakata MAX o 180 ml (cn. ().

3 BpareTe ro kanakoT Ha pe3epBOapoT 3a BOAA U CBPTETE o BO NpaBeL,

Ha CTpeNKnTe Ha YaCOBHUKOT 3a 0e36enHO ga ro npuuBpcrtuTe

(cn. @).
E 3abeneluka

» CeKoralwu NnpoBepyBajTe Aam CTe o 3aK/yyune KanakoTt Ha
pe3epBoapoT 3a BoAda rnpen ga royHerte Aa ro KOpnctmute anaparor.
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foTBeHe Ha Napea

n BHumMaHue

- MpoBepeTe ganu eauHULIATA CO CeUMna, BKIyYyBajKu ja 1 3anTuBkaTa
Ha OCKarta Ha ceuyunnara, e NPaBuITHO NocTaBeHa. PaMHarta cTpaHa Ha
3anTMBKATa Ha ocKarta Ha ceumnnata Tpeba na buae cBpTeHa Harope
(cn. @9).

* Xewkara napea nnm Boaa Mox<e aa BU rv usropu npcturte. He rm
oonupajte v He M 003BOJYBajTE HA AelaTa oa r'v Aonupaar XeLKuTe
[.enoBM Ha anaparoT UK napearta Koja nsnerysa of, ropHMOT Oen Ha
anapartoT, buaejkn Toa MoXKe fa Npean3BurKa nornapysabe.

E 3abeneluka

» CocTojKuTe Tpeba ga ce usmmjar, n3nynaT v aa ce nceyar Ha Mam
KOLLKM He noronemu og, 1cm npen ga rv nsnoxxmte Ha napea.

» Cekorall oaMp3HyBajTe N 3aMp3HaTUTE CUPOBU COCTOjKU Npen aa rm
CTaBMTe BO Koprara 3a napea 3a a rv rotBute Ha napea. lNpotpecete
ro BULLOKOT BOAA O, 0OAMpP3HATUTE COCTOjKM NMpen, aa rm ctTaBmuTe BO
OOoKasloT.

* Ypenot Hema fia NnoYyHe fa KOpPUCTM Napea A0KOSKY 6OKaoT 1
KarnaKoT Ha OOKaJsioT He ce CKII0MEeHU U MoCTaBEeHU MPABUMHO Ha
rnaesHara eavHunua (cn. 10) & an).

1 NputucHete ro jasnueto Ha KanakoT Bo NpaBeL, Ha CTPeNKUTe
Ha YAaCOBHMKOT 3a [a ro OTCTPaHUTe KanakoT Ha 6oKasoT 3a
6nenaunparbe (cn. ).

2 CraBeTe ' LBPCTUTE COCTOjKM (MPeceyeHm Ha KOLIKU Of, OKOMy
1cm) Bo KopnaTa 3a rotBerbe Ha napea. CocTojkuTe He Tpeba oa ro
HaAMWHAT ropHMOT pab Ha naTekara Ha napeara Bo kopnara (c/. (8)).

3 Koraja Bpakate kopraTa Bo 60KasioT, NpoBepeTe Aanu natekara
Ha napeara e Ha obparHarta cTpaHa of, padkaTa. Ke uyete TMBKO
-KIMKHYyBarbe“ Kora KopraTa Ke ce BMeTHe BO NnpasunHaTa nosuvuvija

(cn.®).

4 CraBeTe ro KanakoT Bp3 60KaNOT U CBPTETE ro BO NpaBseL, obpaTeH o,
CTpesikMTe Ha YaCoBHUKOT 3a 6e36eaHo aa ro npuuspcrtute (cn. (0).

5 MpuuspcreTe ro 6oKanoT Ha rnaBHaTa eguHMLA CO HEFOBO
3aBpTyBarbe BO NpaseLl|, Ha CTPENKUTE Ha YacoBHUKOT (c. (D).
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E 3abeneluka

» [MaBHaTa egMHMLA NMa BOSIABGHATUHN KOV OBO3MOXKyBaar
PaMHOMEPHO N13rakbe Ha 3anuuTe 3a 3aKnyyyBarbe n
npuLUBpCcTYBarbe Ha 6okanort. MpoBepeTte ganun 60KanoT e CUrypHO
MPULBPCTEH Ha rMaBHaTa eguHMLA npep, 4a 3arnoyHeTe o roTBeHETo
Ha napea unu bneHamnpaHeTo.

6 Ako cé yLUTe He CTe ro HarnomnHWNe pe3epBoapoT 3a BoJa CO Boaa
3a cosfaBarbe napea, norneaHeTe ro nornasjeTo ,,MonHewe Ha
pesepBoapoT 3a Boaa“ 1 AoaajTe BoAa BO Hero rnpep a 3aroyHeTe.

E 3abenelika

- MpoBepeTe Oanu KanakoT Ha pe3epBoapoT 3a BoAa e NpaBUTHO
MPULIBPCTEH.

7 MpuknyyeTe ro anaparoT BO HarojyBarbe.

8 (CBpTeTe ro KOHTPOMHOTO KoMYe Ha NMoCcTaByBaHETO 3a Napea (Ch. ).
MornepnHete ja Tabenara Bo nornaejeTo ,,COCTOjKM U BpeMe Ha
roTBeHe Ha Nnapea“ 3a nNpernopadyaHnUoT BONlYMEH Ha BOOA 3a rOTBeHe
Ha napea.

> Ke ce BKIyUM »KOMNTOTO CBET/IO KOe O3HauyBa [AeKa araparor
cospasa napea.

> Kora ke 3aBPpLUM LIMKITYCOT Ha napea, anaparoT 1 CBeTUIKaTa Ha
NHOVKATOPOT aBTOMATCKM Ce UCKITyYyBaar.

9 Mo 3aBpLUYyBaHETO Ha LIMKNYCOT Ha napea, CBPTETE ro KOHTPONHOTO
Konue BO nosuuuja ,MckiyueHo* (cn. 13). Mpuuekajre 2 MUHYTU Unn
npuyeKajTe Aa NpecTtaHe nsferysarbeTo Ha napearta of, roOpHUOT Aen
Ha B6oKasloT Npeq, Aa ro oTcTpaHuTe.

n BHumMmaHue

+ AKO cakaTe Oa 3arno4HeTe ApYyr LMKIYC Ha Napea, ocTaBeTe ro
anaparor fa ce usnaguv Bo Tpaere o 10 MUHYTK 1 ucnpasHere ja
npeocraHarara Boa of, pe3epBoapoT 3a Boa rnpep, 4a ro HanosnHute
MOBTOPHO 1 [a 3aroyHeTe HOB LIMKITYC Ha napea.

E 3abeneluka

* HemojTe ga ro BpTuTe KOHTPOJSIHOTO KOomn4ye BO no3suuuvjara
LVCKITyYeHO" npen aa 3aBpLUu LMKAYCOT Ha napea, Co uen ga
n3berHeTe HelOBOJIHA Napea 1 ocTaBaHe Boda BO CaAoT.
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BbneHoupame No rotBeHETO Ha Napea

n BHumMmaHue

MpoBepeTe Aanv eqMHULIATA CO CeUUna, BKyUyBajKu ja 1 3anTuBKarta
Ha OCKarTa Ha ceyunara, e NPaBUITHO NocTaBeHa. PaMHarta cTpaHa Ha
3anTMBKaTa Ha ocKarta Ha ceumnata Tpeba na buae cBpTeHa Harope
(cn. @9).

+ BOKanoT 1 KanaKoT Ha BOKaOT CTaHyBaaT XELLKU MO LUUKIYCOoT Ha
napea. [jpete ro 60KanoT camMo 3a pavkarta.

+ KopwucTeTe ro camo jasmyeto Ha 60KaU10T 3a Aa ro OTBOPUTE KarnakoT
Ha 6oKanor.

- KopwucteTe ja camo nonatkara 3a aa ja nogurHeTte Koprnara no
roTBEHETO Ha Napea.

+ CeKorall npoBepyBajTe Aann KarnakoT 1 BOKa10T ce NPaBUMHO
BrpafeHy v No3vLMOHMPAaHW Ha rasHaTa eamMHuua (cn. 10) u 11) kora
anapartoT e Bo yrnoTtpeba.

1 3aparo orctpanuTe 6okanoT 3a bneHanparse o rMaBHaTa eaMHuLaA,
3apKeTe ja paukara v NpuUTUCHeTE HaHa3am 3a 4a ro OTKJyuuTe
6okanor (cn. 2).

2 TpuTucHeTe ro jasuueTto Ha 6OKaNOT 3a a o OTBOPWTE KanakoT Ha
6okanort (c1. (3)).

3 KopwucTeTe ja ncnopauaHara nonarka 3a fa ja otcTpaHuTe koprara 3a
napea on 6okanot. BMeTHeTe ja nonarkaTa Bo AyNKUTe Ha Kopnata
(36opoT ,,Avent” Tpeba ga buae cBpTeH Harope) 1 nogurHeTe ja
(cn. ).

4 VctypeTe ja xpaHaTa 3roTBeHa Ha Napea Bo 6OKanoT 3a 6rneHampae
Ap><ejku ja nonarkara (cn. (16)).

3abeneluka

» Hema notpeba ga ja uctypare Bogara HacobpaHa Bo Ternara.
M3mellajTe ja co xpaHaTta NoaroTBeHa Ha napea 3a bneHanparbe.

5 Bparete ro kanakot Ha 6oKkanoT 3a 6neHamparbe 1 NpuuBpCTeTe
ro (cn. 7). He ja BpakajTe kopnara 3a napea Bo 60KanoT Kora ce
noAroTeyBate 3a 6neHguparse.

6 MpoTpeceTe ro 6oKanoT 3a 6rneHaMpaH-e 3a PAaMHOMEPHO A3 '
pacnopenunTe COCTOJKUTE.

7 [OokonKy e NoTpebHO, OTCTPAaHETE o KanaKkoT Ha 6GOKaoT 1 aoaajte
OOMOJNTHUTENHU COCTOjKM 3a BneHamnparbe (Ha np. Boaa 3a nupe unm
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OOMONHUTENHU NPUTOTBEHU COCTOjKU KAKO OPU3 UK TEeCTEHUHM). He
ja HapMUHyBajTe o3HakaTa MAX 3a BonyMeH Ha xpaHa o, 400 ml.

lMoBTOpPHO NocTaBeTe ro 6oKanoT 3a 6rneHaMparbe Ha rnasHaTa
ennHuUa. BpTeTe ro 6oKanoT goaeka oa ce npuuspctu. NMpoBepeTte
nanv okanot e 6e36eQHO NOCTaBeH, a paykarta e No3uLuoHupaHa
OVPEKTHO Had NMpeKMHYBauoT 3a NpULIBPCTYBarbe Ha 60KanorT.
MpoBepeTe ganu paykara ce Haora Ha flecHara ctpaHa (c. (7).

3a [a 3anoyHeTe co 6neHanparbeTo, CBPTETE Mo KOMYeTOo BO nosuviumja
,oneHavpame” foaeKka CocTojkmMTe aa ce n3bneHampaar oo cakaHarta

ryctuxa (cn. (i8)).

n BHumMaHue

He ro kopwucteTte anaparoT 3a bneHanpare nogonro og 30
rnocnenoBaTeNiHM CeKyHOU. AKO Ce yLUTe He CTe 3aBpLuune co
GneHanpaHeTo Mo N3MUHyBameTo Ha 30-Te CceKyHAau, oTnyLuTeTe
ro KonyeTo 3a da ro 3anpete 6leHANPaHETO U MPUYEKAjTE HEKOSKY
CeKyHaM npepn aa NpoaomKuTe. AKO MMaBHATA egMHMLLA MHOTY

ce 3arpee, NpuyeKajTe ga ce Usnaau HeKoNKy MUHYTU Npea, aa
npoaomxmTe.

10 Wcknyuete ro anapatoT of, cTpyja.

n
12

OTcTpaHeTe ro 6oKanoT o, rMaBHaTa eaMHULA U OTBOPETE ro KanakoT
Ha 6okanor (cn. (19).

KopucTeTe ja nonatkarta 3a ga ja npedpnute xpaHarta of, 60KanoT Bo
BaLLMOT caf, unv unHuja (cn. 19).

Camo 3a 6neHaupare

“ BHuMaHune

MpoBepeTe ganu eguHMLATa CO CeUMna, BKIyUYyBajKu ja 1 3anTuBKata
Ha ocKaTa Ha ceuunara, e NpPaBWUIHO NocTaBeHa. PamMHaTta cTpaHa Ha
3anTuBKaTa Ha ockaTa Ha ceunnara Tpeba na 6uae cBpTeHa Harope
(cn. @9).

CeKorall NpoBepyBajTe Aav KanakoT Ha 60KanoT 3a brneHavparbe e
NPaBUITHO NPULBPCTEH OOAEKA O KOPUCTUTE anapartor.

E 3abeneluka

CocTojkuTe Tpeba oa ce usmwujart, U3nynaT 1 Ja ce nceuart Ha Manm

KOLLKM He noronemu of 1cm npen, 6J'IeH,EI,VIpaI-beTO.
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1 OtcrpaHete ro 6okanot 3a 6neHouparbe o, rnaBHaTa eaMHULA 1
NPUTUCHETE ro KanakoT 3a aa ro oteopure. (cn. ) m cn. (3)).

2 VcTyperte ja nceykaHata xpaHa Bo 60KanoT 3a 6neHamparbe 6e3
Kopna 3a napea. He ro HagMuHyBajTe KonnyectBoto MAX o, 400 ml.

3 BparteTe ro KanakoT Ha 60KanoT 3a 6rieHanparbe U NPULLBPCTETE Mo
(cn. @). NpoTpeceTe ro 60KaNoT 3a 6rieHAMPaHe 3a PAaMHOMEPHO Aa
rv pacrnopenute COCTojKuTE.

4 MoBTOpHO NocTaBeTe ro GOKaNOT 3a 6eHAUPaHe Ha rmaBHaTa
eamHnLA u 6e3benHoO NpuLBpCTETE Io.

5 3apa3anouHete co GneHouparbeTo, CBpTETE ro KOMYeTo Bo Nosvumia
~ONneHanpare“ noaeKka cocTojkmTe ga ce n3bneHgmpaar oo cakaHarta
ryctuna (cn. (i9)).

E 3abenelwlka

[JOKOJMKY COCTOjKUTE ce NienaT Ha Ternarta, Unu naxk OOKOJKY
6neHoMpaHnTe COCTOjKM Ce YLLTEe ce LBPCTU, OTMNyLUTETe ro KOMNJeTo
3a 6rneHavparbe, OTCTPaHeTe ja Ternara o rnasHaTa eouHuLUa un
OTCTPaHeTe ' COCTOjKUTE CO NnonaTtka, a NoToa aoaanerte Masiky Boaa
3a Nuerbe cé aoaeka bneHaupaHarta XxpaHa He ja nobue notTpebHaTa
KOH3UCTEHTHOCT 3a Bo3pacTa Ha BalleTo bebe.

n BHumMaHue

He ro kopucreTe anaparoT 3a 6neHaupare nogonro of 30
rnocnenoBartesniHu ceKyHau. AKo ceé yLUITe He CTe 3aBplLuune co
6neHaupaHeTo No N3MMHyBareTo Ha 30-Te CeKyHau, oTnyLUTeTe
ro KonyeTo 3a/4a ro 3anpeTe 6rneHaMpaHeTo 1 NpuyeKajTe HEeKoNKy
CeKyHOu npepn oa npoaormxuTe. AKo rnaBHaTa eauHuLLAa MHory

ce 3arpee, NpuUeKajTe aa ce U3naay HeKosKy MUHYTU nNpea, aoa
npoaomxuTe.

N O

VMcknyueTe ro anaparoT of, cTpyja.

OTcTpaHeTe ro 6oKas10T o, rMaBHaTa eaMHULA U OTBOPETE Mo KanakoT
Ha 6okanoT (cn. (19).

KopucTeTe ja nonarkara 3a Aa ja npedpnuTe xpaHaTta o, 60KanoT BO
BALLIMOT caf, um unHuja (cn. (9).
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OBolLuje

3eneHYyK

CocTojKa

Jabonko

MopToKas/MaHoapuHa

[Tpacka
KpyLua
AHaHac
CnvBa

Jaropga
Acrnaparyc
bpokonu
MopkoB
Kapdpwon
Llenep

Mopap narmuiiaH
AHacoH
bopanuvija
[Mpa3

KpomMmung,
[palLoK
[Mnnepka
KomMnvp
TnkBa

CnaHak
YKonto uBekxsno
bnara nueHka
CnanoK KoOMMmp
Homar

Penka
TUKBUYKM

MpubnmxHo
BpemMe Ha
rotBere Ha
napea (MuH.)*

HuBO Ha Boga BO
pe3epBOapoT 3a
Boaa (ml)

120
120
60

120
180
60

120
120
120
180
120
120
120
180
180
120
120
120
120
180
120
120
120
120
120
120
180
120
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CocTojKa

MpubnmxHo
BpemMe Ha
rotBeHe Ha
napea (MuH.)*

HwuBo Ha Bopa BO
pe3epBoapoT 3a
Boaa (ml)

Meco [MnnelwkKo, roBencko, 30 180
jarHeLwKo, CBUHCKO UTH.
Punba Jlococ, cnTHa bena 20 120

MOpCKa puba,
crnnecHara Mopcka
prba, bakanap,
MacTPMKA UTH.

* XpaHaTta Mopa fa buae nceueHa Ha Masiv KoLK Kou He Tpeba ga bugar
noronemm o 1cm. MpoLUeHeTOTO BpeMe 3a NoTBEHE Ha Napea ce basvpa
Ha 200 g xpaHa. lNpunarogerte ro BpeMeTo Ha roTBeHse Ha rnapea crnopeq,

KOMMMYeCTBOTO Ha XpaHa Koja ja npuroTeyBare.

* BpeMeTo Ha roTBerbe Ha napea Moyke [a ce pasfrKysa nopaam
dNyKTYMparse Ha HamoHOoT.

Mpumepu 3a peuenTu

(M) MpekpacHo
nmMpe o, KOMMMpPW
v 6pokonn*

(2) BaHaHwW co
aBoOKago™*

3)
BeretapujaHcku
paj*

CocTojKa

«140 g
Komnmpn 70 g
OpoKonu

* 50 g baHaHu
* 50 g aBOKaoo

* 80 g kKapdumon

*90¢g
KOMMMPW

* 60 g MOpKOBU

BonymeH Ha
BOJA U Bpeme
Ha rotBeHe Ha
napea

e [lopajte
120 mlBoaa
¥ roTBeTe Ha
napea oKony
20 MUH.

* Hema
noTpeba of,
roTBEHE Ha
napea

* [lopajte
180ml Boga
VI roTBeTe Ha
napea oKony
30 MUH.

bneHpnpare

* bneHoupajte
3-5matmno1s
CeKyHau

» [opnajte 60 ml
MITEKO

* bneHgupajte
3-5marm no 15
CeKyHOu

* bneHoupajte
2-3natnno 15
CeKyHOu



CocTojKa

«250¢g
rOBEOCKO /
jarHeLuKo
/ MNNELLKU
rpaon /
CBUHCKO

(4) Denukartec of,
Meco*

* 100 g npackun

* 100 g KpyLn

*50¢g
OOPOBUHKM

(5) MowTe npBmK
Mycnm*
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BonymeH Ha
BOAA N Bpeme
Ha roTBeH-e Ha
napea

» [Nonajte

bneHpunpamwe

* bneHgupajte
180ml Boga 3-5narm no 15
1 roTBeTe Ha ceKkyHau

napea okony ¢ [1oKomky e

30 MUH. noTPEbHO,
m3metuajre 1
naxkumua nmpe
o[l Meco co 3
naXxknuy nupe
0of1 3eMeHuYyK
[mornegHeTe ro
peLenToT
BeretapujaHcKm
pPaj (3)]
bneHovpajte
120ml Booa 2-3natmno5

VI roTBeTe Ha CeKyHau

napea okomny e o

20 MUH. OneHonpPaHETO,
nopenete

ro NMpeTo

Ha 5 gena.
3meLwuajte 1 oen
co 100 g oBecHM
CHEerynku Bo
cekoja nopuuja

» Nonajte
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CocTojKa

BonymeH Ha
BOAA N Bpeme
Ha roTBeH-e Ha
napea

bneHpunpamwe

100 g
bakanap

* 150g
KOMMYPW

(6) bakanap u
KOMMnp™

» 120 g nococ
« 1208
Opokonu

(7) CpekHu
bpokonn*

» [Nonajte
180ml Boga
VI FOTBETE Ha
napea oKony
30 MUH.

» Nonajte
120ml Booa
VI roTBeTe Ha
napea oKony
20 MUH.

* bneHgupajte
2-3natmno 5
ceKkyHau

* [lo

OneHaonpPaHETO,

nogenerte
ro nMpeTo

Ha 5 mena.
N3meLuajre 1
nencol100 g
cBapeHa
Opu30Ba Kalla
3a cekoja
ropuuja
bneHovpajte
2-3matmnob
CeKyHau

* [lo

OneHonpPaHETO,

nogenerte
Ha 4 gena.
V3meluajte 1
nencol40g
CBapeHun
TEeCTEeHUHW BO
cekoja nopuuja
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CocTojKa BonymeH Ha BbneHpgupame
BOAA U Bpeme

Ha roreeHhe Ha

napea
« 240 g » [Nonajte * Hema notpeba
acnaparyc 120 mlBooa of bneHguparbe

Vv roreete Ha ¢ 1o rotBeHeTo

rapea oKosy Ha napea,

20 MUH. rogenere ro
acnaparycort
Ha 3 gena.
N3meLuajre 1
nencol100 g
CBapeHu
ceyKaHu
KOMIMUPU 1
20 g peHaaH
rnapmesaH 3a
CceKoja rnopuuja

(8) CoHueB
acnaparyc *

* Mpen, NPUroTBYBarbETO, COCTOIKUTE MOopa Aa BUOAT USMUEHN, U3NYMNEHM U
MceueHU Ha Mann KOLIKK Kou He Tpeba ga bugat noronemu o, 1cm.

* Cekorall NpoBepyBajTe ja TemnepaTtypara U ryctmHaTta Ha xpaHaTa npef
Ja ro HaxpaHute bebeTo.

* fTopeHaBegeHUTe peLenTy ce HaMeHeTH 3a 6ebuba BO pasnmuuHmn Gasu
Ha OOBWKHYBaHbe Of, MajuMHOTO MNeKo. MNpeanarame:

* Peuentute 1-2 3a npBara dasza Ha oaBuKHyBarse (OKony 4-6 meceLm)
* Peuentute 3-4 3a BToparta ¢asa Ha oaBVKHYyBarbe (OKony 6-8 meceLn)
* PeuenTtute 5-6 3a TpeTtara ¢asa Ha oaBVKHyBarbe (OKony 9-12 meceLn)
* PeuenTuTte 7-8 3a YeTBpTaTa ¢dasza Ha oaBMKHyBarbe (Had 12 meceLn)

* Cenak, buaejkn cekoe bebe e MHOVBUOYASTHO U pacTe CO COMNCTBEHO
TeMno, nsbepere rm HajCooaBETHITE peLernT Bp3 OCHOBA Ha Pa3BojoT
Ha BaLLeTo bebe.
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Uucrere n oTcTpaHyBare 6urop

Yuncrere

n BHumMmaHue

McumncTeTe ro anaparoT BegHall No ceKoja ynotpeba.

- Heja notonyeajTe rmaBHara eauHMua U pe3epBoapoT 3a Boaa BO
BOOA 1 HEMOjTEe A v nNiiakHeTe noa Jyewima.

+ Hukoralu He KopucTeTe 6enmno UM XeMuUcKn pactsopu/TabneTtu sa
cTepunmsaumja Bo anapartor.

+ HemojTe na KopucTuTe cyHrepu, abpasnBHN CpeacTBa 3a UMcTeme
NN arpecruBHN TEUHOCTU KaKO BEH3UH, aLleTOH 1IN alIKoXOos 3a
UnCTeH-e Ha anaparor.

- MoykeTe gaja uMctuTe Koprnara 3a napea, 6okasnoT 3a napeau
bneHOMparbe, eAMHULATA CO CeYUSa U KarnakoT Ha BoKanoT BO
MallumHa 3a nepere canosw. lMNpepn oa rm ctaBute BO MallMHara 3a
nepewe cagoBu, UCNMAKHETE MM OenoBuTe noa JyelimMa segHall rno
HMBHAaTa ynoTpeba. He r1 notonysBajTe BO BoAa CO Oe/I0BU KON He
oune NCUYNCTEHW.

+ CekKorall NOBTOPHO BMETHYBAjTe ja 3anTMBKAaTa Ha ocKata Ha
ceumnara Bo eAuHuMLIATA 3a bneHOMpakbe OTKAKo CTe ja u3Baawune 3a
na ja ncuncrtute. NpoBepeTe ganm paMHaTa CTpaHa Ha 3arnTuBKara Ha
OocCKarTa Ha ceyunara e CBpTeHa Harope.

1 WUcknyyete ro anapatoT of, cTpyja u oTcTpaHeTe ro 6GoKanoT of,
rnaBHaTa equHULA.

2 T[IpuUTUCHeTe ro jasnueTo Ha 6OKaNOT BO NpaBeL, Ha CTPENKUTe Ha
UACOBHMKOT 3a Aa ro ocnoboamTe Kanakot Ha 6okasort (cn. (3).

3 VcnnakHeTe ja kopnarta 3a napea, 60KasoT 3a napea u 6neHanparse,
KanakoT Ha 6OKamNoT M nonarkara rnop yeLuma 3a fa rv orctpaHmTe
octaroumTe ofi xpaHa (cn. @D).

4 [okornky Toa e NoTpe6HO, eguHULATA CO Ceunna MoXe aa ce
PacKIonu 3a nnaxkHere (cn. 0).

5 [okonky Toa e noTpe6bHO, oTCTpaHeTe ja 3anTMBKaTa Ha ocKaTa Ha
ceumnara of eauMHULATA 3a BNeHaMparbe 3a Aa ja ucumctuTe.

BHuMaHue

« buaoeTe MHOry BHMMAaTEHM Kora pakyBarte co equHuLIaTa co ceumnna
3a na usberHeTe noBpena, buaejkn paboBuTe Ha ceunnaTa ce MHory
OoCTpMW.




MAKEOOHCKA 117

6 CBpTeTe ro KanakoT Ha pe3epBoapoT 3a Bo4a BO npaseL, CNpoTuBeH
o CTpeNiIKnTe Ha YHaCOBHUKOT U OTCTPAHETE o oA, pe3epBOapoT 3a
BOOA.

M3MunjTe ro KanakoT Ha pe3epBOapoOT 3a Boga Nnopa yewma.

00N

AKO MmMa noTpeba, HaToueTe CBeXa BoAa BO pe3epBOapoT 3a BoAa,

a nortoa uctyperte ja. [NoBTOpyBajTe ro 0BOj NPOLLEC KOMKY LLUTO €
noTpebHo, LoaoeKa pe3epBoapoT 3a BoAa Aa CTaHe uncT. He octaBajte
BOMA BO pe3epBoapoT 3a Boaa (cn. 22).

9 Mo uncTerbeTo, U3BPULLIETE ja rMaBHATA eAMHULA U CUTE OeNOoBU
(cn. @).

10 Brpagpete r1 cute nenoBwm Kora Tue ke 6uaat cysu.

E 3abeneluka

» [lenoBuTe Kou goaraar BO KOHTaKT CO XpaHa, Kako LUTO e 6oKaioT
M KopraTa 3a napea Moy<e fa ctaHat 06oeHu of, XxpaHaTa. OBa e
HopMasiHa nojasa. CuTe nenoBwu ce yLuTe ce 6e36enHM 3a ynotpeba n
HeMa Ja M HallTeTaT Ha XpaHaTta Koja ja npuroTesysare.

OTcTpaHyBaHe Ha 6UropoT oA, pe3epBoapoT 3a Boaa

3a onTuMarnHu nepdopmMaHcK, npenopavysame ga ro oTcTpaHysare
BUropOoT Of, anapartoT cekou 2-4 Hefeny. 3a 0a ce HaManm TarnoyKeHeTo Ha
BUropoT, MpernopadvyBame 3a roteerbe Ha napea oa Kopuctute Meka unm
MpouKrcTeHa Boa.

He ro BKMyyyBajTe anaparoT Kora BO pe3epBoapoT 3a BoAa MMa pacTBop
3a OTCTpaHyBaree Ha BUropoT.

3a Ja ro otcTpaHuTe BUropoT Of anaparoT, ClefeTe i MHCTPYKUMUTE 3a
OTCTpaHyBarbe Ha BUropoT HaBeaeHW Noaory.

1 nNpoeepete panu anapartoT e UcknyueH.

2 U3meluajte 80 ml 6en oueT (6% oLeTHa KncenuHa) co 80 ml Boga.
AnTepHaTUBHO, MOXXe Aa KOPUCTUTE IMMOHCKA KMUcenuHa co Tonna
BOMA 3a A ro oTCTpaHuUTe BUropoT Of, pe3epBoapoT 3a BoAa.

[onajTe ro pacTBopoT BO pe3epBoapoT 3a Boaa.

BpareTe ro KanakoT Ha pe3epBoapoT 3a Bofa U CBpTeTe ro Bo npasel,
Ha CTPesiK1UTe Ha YaCOBHMKOT 3a 6e36e0HO aa ro npuLBpCTUTE.

MpuuekajTe 6 yaca/npeKy HOKTa UK AofeKa Aa ce pacTBoOpU LEenmoT
europ.

OO U1 h~Ww

VcTypeTe ro ynotpebeHnoT pacTBOp O/ pe3epBoapoT 3a Boaa.
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7  AKo HaTaNoXKEeHMOT PacTBOP He e LeNoCHO PacTBOPEH, MOBTOPETE o
NpoLecoT Ha OTCTpaHyBaHe Ha BUropoT BO oBa nornasje o uexkop 1
0o 6.

8 HartoueTe cBeXa Boga Bo pe3epB0oapoT 3a BOAa, a NoToa UcTypeTe
ja. MoBTopyBajTe ro 0BOj NPOLLEC KOMKY LLTO e NoTpebHo, ooaeka
pe3epBoapoT 3a Boaa Aa CTaHe YNUCT.

9 TemMesniHO UCnNakKHeTe ro KarnakoT Ha pe3epBoapoT 3a Boga nopg,
yewiMa.

10 HanonHete ro pesepBoapoT co 180 ml Boaa 1 ocTaBeTe ro anaparoTr

[a 3aBpLUM efieH LMKIYC Ha napea co npaseH 6okas npe noBTOpHO
[a NnoyHeTe [a ro KOpUCTUTE anaparoT 3a NoAroToBKa Ha XpaHa.

Memopwuja

1 WcnpasHete ro pesepBoapoT 3a Boga npen, Aa ro cknaampare
anaparor.

2 T[poBepeTe fanv cuTe ANOBU Ce YNCTU U CYBU NMpeq, Aa ro
CcKnagupare anaparoT (nornegHeTe ro nornaejeTo ,Yuncrere n
OoTCTpaHyBakbe burop®).

3 CknagumpajTe ro anapartoT Taka LUTO eaMHMLIATa 3a ceunna Ke buae Bo
BOKaroT 3a 4a ce Crpeyn oLuTeTyBaHe.

4 Mpepn cknagmparbeTo, cekorall NpoBepyBajTe Aav Kanauute Ha
BOKaoT 1 Ha pe3epBOapOT 3a BoAa ce NMpaBuHO NMPULIBPCTEHMN.

Peuunknupame

OBOj cMMbon 03HaYyBa Aeka OBOj MPoK3Boa He Tpeba oa ce
dpna 3aegHo Co OTNagoT of goMarkmHcTeaTa (2012/19/EU).

MounTyBajTe ' 3aKoHWTe 3a ofaenHo cobuparbe Ha
ENEeKTPUUHN 1 eNTeKTPOHCKM MPOU3BOAK BO BalliaTta 3emja.
MpPaBUNHOTO OTCTPaHyBarbe Ke M Crpeyn noteHujanHnTe

B cratvBHK NOCednLM 3a KMBOTHATa CpeauHa 1 3a 30pasjeto
Ha nyreTo.

MapaHumja u cepBucnpare

[oKonky BM ce noTpebHr MHGOPpMALIMK UK aKo MMaTe KakBu B1no
npobnemMmu, Be MonmmMe fga ro nocetute Beb6-cajtoT Ha Philips Ha
www.philips.com/avent vinu ga ce obpatrTe 00 LEeHTapOoT 3a KOPUCHUYKA
nooapLuka Ha Philips Bo BallaTta 3emja (3a noBeke Oetasnun, norneaHeTe Bo
MCMOopPaYaHMOT NETOK 3a CBETCKA rapaHumja). JOKOoNKy BO Ballara 3emja
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HeMa LIeHTap 3a KOPUCHWYKa NoaapLLIKa, ofeTe Kaj BalUvOoT ToKaneH
npogasay Ha Philips.

OTcTpaHyBame Ha NpobnemMu

OBa nornasje rv cymMmupa Hajuectute NpobaemMm Co Kou MoyKeTe aa ce
coounTe Npu KOpUCTere Ha anapaToT. OKOMKY He CTe BO MOYKHOCT Aa ro
peLunTe NpobnemoT co JonyHaBeaeHuTe nHbopmMaLmmn, obpaTeTe ce 4o
LIeHTapOT 3a KOPUCHUYKA NoaapLlKka Bo BallaTta 3eMja.

Mpob6nem Mo)xHa npnumHa PelueHue
Ypenot He OBOj anapar [NpaBWNMHO MoOCTaBeTe v cuTe
paboTtun. e onpemMeH co nenosw. MNpen ga noyHere oa
6e36enHOCHO roTBMTE Ha Nnapea, Kanakor Ha
3aKydyBarLe. boKkanoT Tpeba aa ce nocrasu
Ypenot HemMa aa Ha 6OKaNOT M NPaBUIHO Aa
GYHKLMOHMPA ce NpuuUBPCTY CO BPTEHEe BO
[OKOJKY npaBeL, obparteH of CTReNKMUTe Ha
nenosuTe He YACOBHUKOT. [1ocTaBeTe ro 6oKanoT
ce npaBUHO Ha rnasHara egVHuLA BEPTUKATHO
nocTaBeHM 1 6e36e0HO NpuLBPCTETE Mo
Ha rnasHara CO 3aBpTyBarbe BO npasel, Ha
eamHuLa. CTPENIKUTE Ha YaCOBHUKOT.
CBeTunkaras3a Ypenor He e BmeTHeTe ro npriKinyYoKoT BO
napea qp He ce MoBp3aH BO LUTEKEP.
BKIyYyBa. HarojyBarbe.
bokanor He MNpaBWNHO NocTaBeTe ro boKanoT
€ NpaBWIHO Ha rmaBHarTa egyHMLA.
nocTaBeH
Ha rnaBHara
eamHuLA.
Cre 3ano4yHarne Vcknydete ro anapartoT of, CTpyja
BTOP LIVK/YC Ha 1 ocTaBeTe ro na ce nnaom 10
napea BefHall No  MUHYTU Mpen oa 3arnodyHere BTop
3aBPLLYBAHETO LIVKIYC Ha napea.

Ha MPBUOT.
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Mpo6nem
On
pe3epBoapoT
3a Boaa
m3nerysa
HernpwujaTeH
MUPUC MO
npBuUTE
HEKOIKY
ynoTpebdu
Ypenot He
rnpomu3BenyBa
rapea.

On
pe3epBoapoT
3a BOOda
n3neryBa
napea.

Mo)XHa npnynHa

He cte ro namune
pe3epBoapoT

3a Boda npen
ynoTtpebara.

He cte cTraBune
Boa BO
pe3epBOapoT 3a
BodA.

Vima npemHory
HaTaNoOXeH burop
BO pe3epBOapoT
3a Boja.

[laTtekara Ha
napeara, 13nesor
3a napea Ha
pe3epBoapoT 3a
BOOA W B1e30T 3a
rnapea Ha KarnaxkoT
Ha OOKaNoT ce
BNOKMPaHMN.
KamakoTt Ha
pe3epBoapoT

3a Boga He

e NpaBuWIHO
3aTBOPEH.
bokanor He

e npaBuIHO
rnocraBeH

Ha rnaBHara
eovHMLaA.

Bnes3oTt 3a napea
Ha KanakoT

Ha bokanoT e
ONOKMPaH.

PelLueHune

[ornenHeTe BO nornaBjeto
Uuncrerbe 1 oTCTpaHyBarbe burop”
3a /4a ro NCYUCTUTE pPe3epBOapPOT
3a Bo[a, a NoToa aKkTvBupajTe

LIMKIYC Ha napea co npaseH bokar.

VcknyyeTe ro anaparor U
NCKIy4YeTe ro o CTpyja, a nortoa
[o0ajTe Boga BO pe3epBOapoT 3a
BOAA.

OTCTpaHeTe ro bUropoT o[,
pe3epBOapoOT 3a Boga. lornegHete
ro nenot ,OTcTpaHyBare burop”
BO MormnasjeTo ,Yncrerbe 1
OTCTpaHyBarbe burop”

[MpoBepeTe ro 13M1e30T 3a napea
Ha pPe3epBOaPOT 3a BO/AA, Be30T
3a napea Ha KanakoT Ha boKanoT U
rmarekara Ha rnapeara 1 npoBepeTte
Oy HELLUTO v BNoKmMpa.

MpaBuIHO 3aTBOpPETE ro KanaxkoT
Ha Pe3epBoapoT 3a BoOa Taka LUTo
Ke ro 3aBpTUTE Of OTKIyYeHa BO
3aknyyeHa nosuuumia.

[NpaBWMHO MOCTaBeTE ro bokanor
Ha rNaBHara egnHuua.

VcumcreTte ro Bne3or 3a rnapea Ha
KamakoT Ha BoKanor.



Mpo6nem

COCTOjKUTE HEe
ce LIeNoCcHO
3roTBEHM.

XpaHarta

BO boKanor
ce ucrtypa
HaoBop.

Opn, kKanakoTt
Ha bokanoT
v3nerysa
npemHory
napea.

Mo)XHa npnynHa
[Napumrbata
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PelLueHune
[NpeceyeTe ja xpaHara Ha rnomMasnm

XpaHa BO BOKaNoT mapynkba (KOLKKM o oKoy 1cm).

ce nperofieMmn.

Vima npemHory
XpaHa BO
BoKanor.

Vima npemarky
BoOda BO
pe3epBOapoT 3a
BoOA.

Mima npemHory
HaTanoXeH burop
BO pe3epBOapoT
3a Boda.

Vima npemHory
XpaHa BO
BoKanor.

KamakoTt Ha
6OoKanoT He
e NpaBuWIHO
nocTaBeH Ha
OOKanoT.

Hamarnete ro KkonmyecTtBoTo Ha
XpaHa BO bokanor.

KonnuecTBOTO Ha xpaHa He Tpeba
0a ro HagMuHe ropH1oT pab Ha
rmarekara Ha napeara BO Koprara.
[onajte ro TO4YHOTO KOMMYEeCTBO
Ha BOOA 3a MoTpebHOTO Bpeme 3a
roTBeH-€ Ha napea. lornenHerte ro
nornaejeto ,COCTOjKM 1 BpeMe Ha
roTBEH-E Ha MNapea“ 3a fa yrepaure
Oanuy cTe ro nogarne cCooABETHOTO
KONMYEeCTBO BoAa 3a MOTPEebHOTO
BPEME 3a NoTBEHE Ha Napea

Ha COCTOJKMTE KOW caKkare aa rm
roTBUTE Ha napea Unu peuenToT
KOJj cakare fa ro rnofaroremTe.
OTcTpaHeTe ro bUropoT of,
pe3epBOapoT 3a Boda. [NornegHete
ro nenot ,OTcTpaHyBarbe burop”
BO mornaejeTo ,Yuncrere 1
OTCTpaHyBarbe burop”

VcknyyeTe ro anaparor U
obpaboTyBajTe NnomMasno
KOMIMYECTBO.

CraBeTe ro KanakoT Bp3 6boKanoT
M CBPTETE ro BO MpaseL, obpareH
oo CTpeliknTe Ha YaCOBHUMKOT 3a

6e3beOHO ga ro 3arsopuTe.
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Mpo6nem Mo)XHa npnynHa

OyHKUMjata 3a  WMma npemHory
bneHoMparbe  XpaHa Bo
He paboTu. OOKaNoT.

bokanot He
€ NpaBWIHO
nocTaBeH
Ha rmaBHaTa
egnHuLa.

KanakoT Ha
OOoKanoT He
€ NpaBWIHO
NPULBPCTEH Ha
OOKaNoT.
[0 KopucTuTe
anaparoT 3a
bneHovpaHe Ha
nennuea xpaHa
KaKO CUpEHE.
Cre ja KopucTene
dyHKLM]aTa 3a
bneHguparse
0e3 NpeknHK, Bo
BpemMeTpaeHe
rnononro of 30
CexyHaou.

Pesyntator oo HemoBoOMHO

bneHovpaHarta 6nedHguparbe.

XpaHa He

e JOBO/MHO

nobap.

PelLueHune

VIcKnyyeTe ro anaparoT v
0bpaboTyBajTe NMoMasno
KONM4YecTBo. HemojTe Aa ctaBarte
TOMKY MHOIY XpaHa BoO 6oKanoT
3a KanakoT 0a He MoyKe aa ce
3arBopw. MpenopadvyBamMe ga He
ja HagMuHyBaTe o3HakaTta MAX 3a
BoNlyMeH Ha XpaHa o, 400 g kora
oneHoupare.

[MNocTtaBeTe ro 6oKanoT Ha MaBHaTa
edVHMLIA CO KarmakoT 0go3ropa,
rnopamHeTe ja padkaTta Ha 60KanoT
CO MKoHaTa o Ha rmasHaTa
edVHMLIA 1 3aBpTeTe ro boKanoT
BO NpaseL, obparteH o, CTpeNkuTe
Ha YaCOBHWKOT 3a be3beaHo na

ro MPULBPCTUTE Ha rMaBHarta
eauHuLA.

CraBeTe ro KanakoT Bp3 60KanoT
1 CBPTEeTEe Mo BO MpaBeL, obparteH
o[l CTPENKMTE Ha YaCOBHWKOT 3a
6e36e0Ho Ja ro 3arBopuTe.

MNornegHeTe ja Tabenara 3a
COCTOJKV 1 Bpeme Ha rotBerbe Ha
napea unm npumepuTe 3a peuenTu
1 n3bepeTe r CoOCTojKMUTE Kou ce
COOABETHM 3a bneHoupaH-e.
3anpere ro bneHanparbeto 1
oCTaBeTe ro anaparor Ja ce

onaan HeKoMKy CeKyHauM, a notoa

MNOBTOPHO MoyHeTe fa bneHoupare.

brneHauvpajte rn coctojkuTe

yLITe HEKONMKY naTtuv. Hemojte

na bneHgmpare KOHTUHYMPaHo
noBeKe of, 30 cekyHau HaeaHaLl.



Mpo6nem Mo)XHa npnynHa

CocTojKkuTe
MPEeTXOaAHO He
ce OOBOJTHO
0bpaboTeHu.

[Mperonema

nnn npemMana
KOMMYMHA XpaHa
3a bneHguparse.
Bpemeto 3a
napea He e
[OBOJHO.

CocTojkuTe ce
CyBW 1 Ce nenartr
Ha Ternara

3a Bpeme Ha
bneHanparbeTo.

Anaparor e
MHOry byyeH,
rpowusBenyBa
HernpwujaTeH
MUPUC, EIKOK
e Ha gonup,
McryLuTa yag,
UTH.

Vima npemHory
XpaHa BO
BoKaorT.

KanakoT Ha
bokanoTt He

€ NpaBWMHO
3aTBOPEH.
[Mpenonro cre
ja Kopucrtene
dyHKLMjaTa 3a
bneHovpamse.
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PelLueHune

CocTojkuTe Tpeba ga ce n3mujar,
M3Nynar U ga ce nceyar Ha Masu
KOLLKK He noronemMu of, 1cm npen
0a rm U3NoXKuTe Ha rnapea m oa rm
oneHoupare.

3ronemerte ja unm Hamanere ja
KOMMumMHara xpaHa 3a COoBETHO
oneHonpamse.

Honajte ja TouHara KommumHa
BO/[a 3a COOOBETHOTO Bpeme Ha
napea. lNornegHere BO nornasBjeto
,COCTOjKV/ 1 BpemMe Ha napea’

No nmapeara, Hema noTtpeba na

ja uctyparte Bogara HacobpaHa

BO Ternara. VMiameLuajre ja co
XpaHaTta noaroTeeHa Ha napea

3a bneHavparbe. JoKonky ja
KOpUCTUTE caMo dyHKLMjaTa 3a
oneHgunparbe (6e3 napea), nooajre
coofBeTHa KonMuymMHa Ha Boga 3a
rnuerse BO Ternara v namellajre

ja co xpaHnmBUTe COCTOJKM Mpe[,
oneHgnparbeTo.

VIcknyyeTe ro anaparoT U
0bpaboTyBajTe nomMasno
KONMYECTBO.

CTaBeTe ro KanakoT Bp3 boKanoT U
6e36egHO 3aTBOpeTe o.

He ro kopucrteTe anaparoT 3a
oneHaonpare 6e3 MpeKMH Nogonro
on, 30 nocnengoBaTeiHv CexkyHau.
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Mpo6nem

Vima 6enmn
TOUKN Ha
pe3epBoapoT
3a Booa u
KarnakoT Ha
pe3epBoapoT
3a Boga.

[loBpLUMHUTE
Ha anapaToT
KOW goaraar
BO KOHTaKT
CO XpaHaTta
ja nsrybune
bojarta.
bokanot 3a
bneHovparee
MpoTeKyBa.

Mo)xHa npnynHa

Ha Tre nenosu

MMa HaTaJ10OXXeH

ouvrop.

bowTte on xpaHata

MOXe Oa '

obojar genosuTte

Ha anaparToT
KOW Joaraar
BO KOHTAKT CO
XpaHaTa.
EovHmuara

CO ceymna He
€ NpaBWIHO
BrpageHa.
HenpaBunHo
BrpagyBarbe
Ha 3anTyBKaTa
Ha ocKaTa Ha
ceymnara Ha
egmMHuLaTa co
ceymna.

PelLueHune

OBa e HopMasiHa nojasa.
[NepnoonyHo OTCTPaHyBajTe ro
OUropoT. M3bpuLueTe ro KanaxkoT
Ha pe3epBoapoT 3a BoAa U
KamakoT Ha BoKaNnoT Co BNarkHa
Kpna. OTcTpaHeTe ro buropoT of,
pe3epBOapoT 3a Boda. [NornegHere
ro nenot ,OTcTpaHyBare burop”
BO MornasjeTo ,Yncrerbe n
OTCTpaHyBarse ourop”

OBa e HopMaJsiHa nojaesa. Oea
Hema [oa Bfijae Ha KBaiMTeToT

1 NepdopmMaHcmMTe Ha anaparor.
CuTe OenoBu ce yLLITe ce be3benHu
3a ynorpeba 1 HeMa da v HallTeTaT
Ha xpaHara Koja ja mpuroTeyBare.

MpuuBpPCTETE ja egnHULATA CO

ceyumria.

[NpaBWNHO Brpagere ja 3anTMBKara
Ha ockara Ha ceumnara (cs. 9).

TexHnukun cneundpukaumnm

HaI_IOH/]'aLIl/IHa: BUOETE ja nyoykara Co O3Haka Ha OONMHUOT Oen of,

arnaparor

MakcmmaneH kanauuTeT 3a Boda Ha pe3epBoapoT 3a Boda: 180 ml
MakcumManeH KanauuTeT Ha boKanoT 3a bneHguparbe: 400 ml
PabotHa Temneparypa: 10°C go 40°C / 50°F oo 104°F

3aluTuUTa: CUCTEeM 3a Mpeerbe CO KOHTPOoMa Ha TeMnepartypara



Patrz: rysunki na rozktadanych stronach z przodu i z tytu

instrukcji obstugi.

Wazne

Wprowadzenie

Opis ogolny

Przed pierwszym uzyciem
Zasady uzywania urzadzenia
Czyszczenie i usuwanie kamienia
Przechowywanie

Ochrona srodowiska
Gwarandcja i serwis
Rozwigzywanie problemow
Dane techniczne

126
130

131

131
132
142
144
144
144
145
150




126 POLSKI

Wazne

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia zapoznaj sie doktadnie z
jego instrukcja obstugi. Instrukcje warto tez zachowac na przysztosc.

Niebezpieczenstwo

Nigdy nie zanurzaj jednostki gtbwnej w wodzie ani
innym ptynie. Nie ptucz pod biezaca woda.

Ostrzezenie

Przed podtaczeniem urzadzenia upewnij sie, ze napiecie
podane na urzadzeniu jest zgodne z napieciem w sieci
elektrycznej.

Nie uzywaj urzagdzenia, jesli uszkodzona jest

wtyczka, przewodd zasilajacy lub samo urzadzenie. Ze
wzgledow bezpieczenstwa wymiane uszkodzonego
przewodu zasilajgcego zlec autoryzowanemu

centrum serwisowemu firmy Philips lub odpowiednio
wykwalifikowanej osobie.

Urzadzenie nie moze byc¢ uzywane przez osoby z
ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi
lub umystowymi, a takze nieposiadajgce wiedzy lub
doswiadczenia w zakresie uzytkowania tego typu
urzadzen, chyba ze beda one nadzorowane lub zostang
poinstruowane na temat korzystania z tego urzadzenia
w bezpieczny sposob oraz zostang poinformowane o
potencjalnych zagrozeniach.

Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem ani akcesoriami.
Urzadzenie nie moze byc uzywane przez dzieci.
Przechowuj urzadzenie, przewdd i akcesoria poza
zasiegiem dzieci.

Nie zaleca sie, aby dziecdi czyscity i obstugiwaty
urzadzenie.

Nie dotykaj ostrzy, zwtaszcza gdy wtyczka urzadzenia
jest wtozona do gniazdka elektrycznego. Ostrza sg
bardzo ostre.

Zachowaj ostroznosc w przypadku dotykania ostrzy
podczas oprozniania dzbanka i czyszczenia urzadzenia.
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Zawsze odtgczaj urzadzenie od zrodta zasilania, jesli
zamierzasz pozostawic je bez nadzoru.

W przypadku zablokowania ostrzy przed usunieciem
sktadnikow, ktore je blokuja, wyjmij wtyczke urzadzenia
z gniazdka elektrycznego.

Podczas gotowania na parze, jak rowniez tuz po jego
zakonczeniu, urzadzenie — w tym pokrywka dzbanka
— jest gorace (szczegolnie w miejscach oznaczonych
symbolem ,A”) i moze powodowac oparzenia.
Pokrywke dzbanka nalezy otwiera¢ wytacznie za
pomocga zacisku pokrywki. Do podnoszenia kosza nalezy
uzywac topatki. Aby podniesc dzbanek, trzymaj go za
uchwyt.

Pamietaj, ze podczas gotowania na parze oraz po
zdjeciu pokrywki z dzbanka wydobywa sie gorgca para.
Uwazaj na goraca pare, ktora wydostaje sie ze zbiornika
wody po otwarciu pokryweki.

Pamietaj, ze goraca para bedzie sie wydobywac z
otworu wylotowego w pokrywce dzbanka jeszcze przez
pewien czas po zakonczeniu cyklu gotowania na parze.
Zachowaj ostroznosc podczas otwierania pokrywki
dzbanka.

Jesli urzadzenie nie jest prawidtowo zmontowane, przy
brzegu pokrywy zbiornika wody moze wydobywac sie
gorgca para. Aby dowiedziec sie, jak temu zapobiegac
lub zaradzic¢, zapoznaj sie z informacjami zawartymi w
rozdziale ,Rozwigzywanie problemow”.

Nie uzywaj urzadzenia do rozdrabniania twardych i
kleistych sktadnikow.

Nigdy nie uzywaj srodkow wybielajacych ani
chemicznych roztworow/tabletek sterylizujacych, aby
WyCzyscic urzadzenie.

Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie uzywaj drucianych
zmywakow, ptynnych srodkow sciernych ani zracych
ptynow, takich jak benzyna, aceton czy alkohol.

Po kazdym gotowaniu na parze odczekaj okoto 10
minut, az urzadzenie schtodzi sie i bedzie gotowe do
ponownego uzydcia.
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Nie miksuj dtuzej niz przez 30 sekund bez przerwy.

Jesli miksowanie trwa dtuzej niz 30 sekund, zwolnij
pokretto, aby przerwac operacje, i zaczekaj kilka sekund
przed kontynuowaniem pracy. W przypadku nagrzania
jednostki gtobwnej odczekaj kilka minut, az ostygnie
przed ponownym uzyciem.

Nigdy nie wlewaj zadnych ptynow do dzbanka w celu
ugotowania ich na parze.

Uwaga

Nie korzystaj z akcesoriow ani czesci innych
producentow, ani takich, ktorych nie zaleca w

wyrazny sposob firma Philips. Wykorzystanie tego

typu akcesoriow lub czesci spowoduje uniewaznienie
gwarandiji.

Nie umieszczaj urzadzenia na dziatajacym lub
nagrzanym piekarniku lub kuchence gazowej ani w ich
poblizu.

Przed wymiang akcesoriow lub dotykaniem ruchomych
czesci wytacz urzadzenie i odtgcz je od zasilania.
Zawsze przed myciem urzadzenia wyjmij wtyczke

z gniazdka elektrycznego i poczekaj, az urzadzenie
ostygnie.

Kazdorazowo po zakonczeniu cyklu gotowania na parze
ustaw pokretto regulacyjne w pozydji wytaczenia.
Nigdy nie umieszczaj dzbanka ani jakiejkolwiek innegj
czesci urzadzenia w mikrofalowce, poniewaz metalowe
elementy uchwytu dzbanka oraz czesci tnacej nie
nadaja sie do takiego uzytku.

Nigdy nie sterylizuj dzbanka ani jakiejkolwiek innej
czesci urzadzenia w sterylizatorze ani w mikrofalowce,
poniewaz metalowe elementy czesci tnacej nie nadaja
sie do takiego uzytku.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku
domowego. Uzywanie tego urzadzenia w celach
profesjonalnych lub potprofesjonalnych badz w
sposob niezgodny z niniejsza instrukcja spowoduje
uniewaznienie gwarandji. Firma Philips nie ponosi
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odpowiedzialnosci za szkody powstate w takich
przypadkach.

Ustaw urzadzenie na ptaskiej, stabilnej i rownej
powierzchni. Podczas pracy z urzadzenia wydobywa sie
gorgca para. Pozostaw wokot urzadzenia wystarczajgco
duzo wolnej przestrzeni, aby uniknac uszkodzenia
szafek czy innych przedmiotow.

Nie korzystaj z urzadzenia, jesli upadto lub zostato

w jakikolwiek sposob uszkodzone. Zanies je do
autoryzowanego centrum serwisowego firmy Philips w
celu naprawy.

Nigdy nie korzystaj z funkdji gotowania na parze, jesli w
zbiorniku nie ma wody.

Upewnij sie, ze ilos¢ wody w zbiorniku nie przekracza
poziomu 180 ml.

Przed rozpoczeciem gotowania na parze upewnij sie, ze
pokrywka zbiornika wody jest poprawnie zablokowana.
Podczas miksowania nie przekraczaj ilosci jedzenia
wskazanej oznaczeniem MAX na dzbanku (400 ml).

Nie podnos ani nie przesuwaj urzadzenia podczas jego
dziatania.

Nie wktadaj zadnych przedmiotow do otworu
wylotowego pary w zbiorniku wody, otworu wlotowego
pary w pokrywce dzbanka ani sciezki pary na koszu.
Nigdy nie dolewaj wody podczas gotowania na parze,
poniewaz moze dojs¢ do wycieku goracej wody i pary z
urzadzenia.

Zawsze przed otwarciem pokrywki zbiornika wody
upewnij sie, ze zdazyta ona ostygnac.

Nigdy nie podtgczaj urzadzenia do zewnetrznego
urzadzenia wtgczajacego, np. witgcznika czasowego, ani
do obwodu, ktory jest regularnie witaczany i wytaczany.
Przed przystgpieniem do karmienia dziecka zawsze
sprawdz temperature jedzenia wierzchnig czescig dtoni.
Zawsze sprawdzaj konsystencje jedzenia podawanego
dziecku. Aby dowiedziec sie, jaka konsystencja jedzenia
jest odpowiednia dla konkretnego wieku dziecka,
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skorzystaj z przewodnika wprowadzania pokarmow
statych dostepnego do pobrania z witryny firmy Philips
lub skonsultuj sie z lekarzem.

- topatki dotgczonej do zestawu uzywaj tylko do
podnoszenia kosza oraz wyjmowania jedzenia z
dzbanka, zgodnie z instrukcjami (rys. (15)).

- Regularne usuwanie kamienia zapobiega powstawaniu
uszkodzen urzadzenia.

- Upewnij sie, ze ilosc jedzenia w koszu do gotowania na
parze nie przekracza goéornej krawedzi sciezki pary na
koszu. W przeciwnym razie moze dojsc¢ do zablokowania
Sciezki pary.

- Poziom hatasu: Lc = 88 dB [A]

Systemy bezpieczenstwa

Urzadzenie jest wyposazone we wbudowana blokade bezpieczenstwa.
Urzadzenie dziata poprawnie tylko wtedy, gdy wszystkie jego czesci
zostaty prawidtowo zamontowane. Poprawne zamontowanie wszystkich
czesci powoduje wytaczenie wbudowanej blokady bezpieczenstwa.

Urzadzenie zostato rowniez wyposazone w zabezpieczenie przed
przegrzaniem. Przegrzanie moze byc¢ spowodowane zbyt krotka przerwa
miedzy kolejnymi cyklami gotowania na parze. Jesli podczas cyklu
gotowania na parze uaktywni sie zabezpieczenie przed przegrzaniem, nie
uzywaj urzadzenia przez kilka minut, aby ostygto. Po uptynieciu tego czasu
mozesz ponownie witaczyc urzadzenie.

Pola elektromagnetyczne (EMF)

To urzadzenie firmy Philips spetnia wszystkie normy ijest zgodne
z wszystkimi przepisami dotyczacymi narazenia na dziatanie pol
elektromagnetycznych.

Wprowadzenie

Gratulujemy zakupu i witamy wsrod klientow firmy Philips Avent! Aby w
petni skorzystac z obstugi Swiadczonej przez firme Philips Avent, zarejestruj
zakupiony produkt na stronie www.philips.com/welcome.

To podstawowe urzadzenie do przygotowywania jedzenia dla dzieci
taczy w sobie funkcje miksowania i gotowania na parze, dzieki czemu
jest swietnym rozwiazaniem dla wszystkich rodzicow, ktorzy chca
przygotowywac pozywne positki dla swoich pociech.
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Opis ogolny

Opis produktu (rys. (1)

topatka

Pokrywka zbiornika wody

Otwor wylotowy pary w zbiorniku wody
Zbiornik wody

Jednostka gtéwna

Pokretto regulacyjne

a Pozydja,Para”

b Pozycja Wyt”

Cc Pozycja ,Miksowanie”

d Wskaznik zasilania (gotowanie na parze)
Przetacznik blokady dzbanka

Przewodd zasilajacy

Wskaznik poziomu wody i ilosci jedzenia
Uchwyt dzbanka

Dzbanek do gotowania na parze i miksowania
Czesc¢ tnaca

Uszczelka watka tngcego

Sciezka pary na koszu

Kosz do gotowania na parze

Otwor wlotowy pary w pokrywce dzbanka
Zacisk pokrywki

Pokrywka dzbanka

Otwor wylotowy pary w pokrywce dzbanka

TMOoOND>

WIPLTOZIrXVY—"ITn

Przed pierwszym uzyciem

—

Usun z urzadzenia wszystkie elementy opakowania.

2 Przed pierwszym uzyciem doktadnie wyczy$¢ wszystkie czesci.
Wiecej informacji na ten temat mozesz znalez¢ w rozdziale
,Czyszczenie i usuwanie kamienia”.

3 Przed pierwszym uzyciem urzadzenia zaleca sie przeprowadzenie
petnego cyklu gotowania na parze przy pustym koszu i pustym
dzbanku. Wiecej informacji na ten temat mozesz uzyskac¢ w
rozdziatach ,Napetnianie zbiornika wody” i ,,Gotowanie na parze”.
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Zasady uzywania urzadzenia

Uwaga

» Przed przystapieniem do karmienia dziecka zawsze sprawdz
temperature i konsystencje jedzenia wierzchnig czescia dtoni.

To urzadzenie jest przeznaczone do gotowania na parze swiezych, statych
sktadnikow i miksowania ich w celu uzyskania konsystencji odpowiedniej
dla dziedi. Zazwyczaj najpierw sktadniki sie gotuje, a nastepnie miksuje.
Mozna jednak uzy¢ urzadzenia tylko do gotowania lub tylko do
miksowania. Jesli uzywasz tylko funkcji miksowania, mozesz pominac
czesci ,Napetnianie zbiornika wody” i ,Gotowanie na parze”, a wykonac
tylko instrukcje z czesci ,Tylko miksowanie”

Urzadzenie NIE jest przeznaczone do:

- gotowania tych samych sktadnikow dtuzej niz przez 30 minut;

- gotowania na parze zamrozonych surowych sktadnikow;

- miksowania a nastepnie gotowania na parze;

- podgrzewania ptynow, takich jak zupy, sosy i woda;

- ponownego podgrzewania pokarmu;

- rozmrazaniajedzenia;

- gotowania ryzu ani makaronu;

- krojenia twardych sktadnikow, takich jak kostki lodu lub cukru, badz
kleistych sktadnikow, np. sera.

Napetnianie zbiornika wody

n Uwaga

» Przed uzyciem dzbanka do odmierzenia ilosci wody wyptucz go i
upewnij sie, ze jest czysty.

» Przed uzyciem dzbanka do odmierzenia ilosci wody upewnij sie,
ze czesc tnaca (w tym uszczelka watka tnacego) jest prawidtowo
zatozona. Ptaska strona uszczelki watka tnacego powinna by¢
skierowana ku gorze (rys. @9).
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E Uwaga

- Upewnij sie, ze ilos¢ wody w zbiorniku nie przekracza poziomu 180 ml.
Wskaznik poziomu wody znajduje sie na dzbanku do miksowania.

» Zaleca sie uzywanie miekkiej lub oczyszczonej wody, poniewaz
mineraty zawarte w wodzie mineralnej lub biezacej moga prowadzic
do szybszego gromadzenia sie kamienia w zbiorniku wody.

» W zbiorniku wody nie wolno umieszczac ptynow innych niz woda i

biaty ocet do odkamieniania.

1 Pchnij uchwyt dzbanka do gotowania na parze i miksowania do tytu,
a nastepnie zdejmij dzbanek z jednostki gtownej (rys. (2)). Napetnij
woda w odpowiedniej ilosci, podanej w rozdziale ,Sktadniki i czas
przygotowania” w instrukcji obstugi (rys. ().

2 Obrdc pokrywke zbiornika wody w lewo, aby ja otworzy¢ (rys. ®), a
nastepnie za pomoca dzbanka do miksowania wlej wode (rys. (¢)).
Nie przekraczaj poziomu MAX 180 ml (rys. (4)).

3 Zatdz z powrotem pokrywke na zbiornik wody i obré¢ w prawo, aby
ja dokreci¢ (rys. (7)).

Uwaga

* Przed rozpoczeciem pracy urzadzenia zawsze upewnij sie, ze
pokrywka zbiornika wody zostata poprawnie zamknieta.

Gotowanie na parze

n Uwaga

« Upewnij sie, ze czes¢ tnaca wraz z uszczelka watka thacego jest
prawidtowo zatozona. Ptaska strona uszczelki watka tnacego powinna
by¢ skierowana ku gérze (rys. @9).

» Gorgca para i woda moga spowodowac oparzenia. Nie dotykaj
nagrzanych czesci urzadzenia i nie pozwalaj dotykac ich dzieciom.
Moga one spowodowac oparzenia.
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E Uwaga

- Sktadniki musza by¢ umyte, obrane i pokrojone na mate kostki nie
wieksze niz 1 cm przed rozpoczeciem gotowania na parze.

« Jesli chcesz gotowad na parze zamrozone surowe produkty, musisz je
rozmrozi¢ przed wtozeniem do kosza. Pozbadz sie nadmiaru wody z
rozmrozonych sktadnikow, zanim umiescisz je w dzbanku.

- Urzadzenie nie rozpocznie gotowania, jesli dzbanek ijego pokrywka
nie sg prawidtowo zmontowane i ustawione na jednostce gtéwnej

(rys. 191 ().

1 Pchnij zacisk pokrywki dzbanka do miksowania w prawo i zdejmij
pokrywke (rys. ().

2 Umieéc sktadniki state (pokrojone w kostke o wielkoéci okoto 1cm) w
koszu do gotowania na parze. Sktadniki nie powinny wystawac poza
gorna krawedz $ciezki pary na koszu (rys. (8)).

3 Wktadajac kosz z powrotem do dzbanka, dopilnuj, aby $ciezka
pary znajdowata sie naprzeciw uchwytu. Gdy kosz znajdzie sie w
odpowiednim potozeniu, ustyszysz delikatne klikniecie (rys. (9)).

4 Zal6z pokrywke na dzbanek i obro¢ w lewo, aby ja dokrecié (rys. (0)).

5 Zablokuj dzbanek na jednostce gtownej, przesuwajac go w prawo

(rys. (D).

E Uwaga

- Jednostka gtdbwna ma specjalne naciecia, ktore utatwiaja poprawne
naprowadzenie bolcow blokujacych i osadzenie dzbanka we
wiasciwym miejscu. Przed rozpoczeciem gotowania na parze lub
miksowania upewnij sie, ze dzbanek jest prawidtowo zablokowany na
jednostce gtownej.

6 Jedli do zbiornika nie wlano jeszcze wody przeznaczonej do
gotowania na parze, zapoznaj sie z informacjami zawartymi w
rozdziale ,Napetnianie zbiornika wody”, a nastepnie wlej wode,
zanim rozpoczniesz wtasciwy proces.

Uwaga

» Upewnij sie, ze pokrywka zbiornika wody jest prawidtowo
zablokowana na swoim miejscu.

7  Wi6z wtyczke urzadzenia do gniazdka elektrycznego.
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8 Obroc pokretto regulacyjne na ustawienie pary (rys. (12)). Zalecana
ilos¢ wody do gotowania na parze jest podana w tabeli w rozdziale
,Sktadniki i czas przygotowania”.

L Zapali sie zotty wskaznik informujacy, ze trwa gotowanie na parze.
L Po zakonczeniu cyklu gotowania urzadzenie automatycznie sie
wytaczy, a wskaznik zgasnie.

9 Po zakoriczeniu gotowania na parze obré¢ pokretto regulacyjne z
powrotem w pozycji wytaczenia (rys. (13)). Przed wyjeciem dzbanka
odczekaj, az uptyna 2 minuty lub para przestanie wydobywac sie z
jego gornej czesci.

n Uwaga

« Jesli chcesz rozpoczac kolejny cykl gotowania na parze, odczekaj 10
minut, az urzadzenie ostygnie, i usun ze zbiornika pozostatosci wody
przed jego ponownym napetnieniem.

E Uwaga

* Nie obracaj pokretta regulacji do pozycji wytaczenia, zanim cykl
gotowania na parze nie dobiegnie konca. Zapewni to odpowiednia
ilos$¢ pary oraz zapobiegnie pozostaniu wody w zbiorniku.

Miksowanie ugotowanych produktow

n Uwaga

« Upewnij sie, ze czes¢ tnaca wraz z uszczelka watka thacego jest
prawidtowo zatozona. Ptaska strona uszczelki watka tnacego powinna
by¢ skierowana ku gérze (rys. @9).

 Po zakonczeniu cyklu gotowania na parze dzbanek i jego pokrywka
beda gorgce. Chwytaj dzbanek wytacznie za uchwyt.

» Pokrywke dzbanka otwieraj tylko za pomoca jej zacisku.

« Aby po zakonczeniu cyklu gotowania na parze podniesc¢ kosz, uzywaj
tylko topatki.

» Zawsze podczas korzystania z urzadzenia pilnuj, aby pokrywka i
dzbanek byty prawidtowo zmontowane i ustawione na jednostce

gtownej (rys. 10 i 19).

1 Abywyja¢ dzbanek do miksowania z jednostki gtébwnej, ztap za
uchwyt i pchnij do tytu w celu odblokowania dzbanka (rys. 2)).

2 Pchnij zacisk pokrywki dzbanka, aby otworzy¢ pokrywke (rys. ®)).
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3

4

Za pomoca dotaczonej topatki wyjmij kosz do gotowania na parze
z dzbanka. Wtoz topatke do otworow w koszu (strong z wyrazem
LAvent” zwrdécong do géry) i podnies kosz (rys. (15).

Trzymajac za topatke, przelej ugotowane na parze jedzenie do
dzbanka do miksowania (rys. (16)).

E Uwaga

 Nie trzeba wylewac zebranej w dzbanku wody. Zmieszaj ja z

pozywieniem gotowanym na parze, ktoére zostanie zmiksowane.

Zat6z z powrotem pokrywke na dzbanek do miksowania i zablokuj ja
na swoim miejscu (rys. 17)). Przygotowujac jedzenie do miksowania,
nie wktadaj kosza z powrotem do dzbanka.

Potrzasnij dzbankiem do miksowania, aby rownomiernie
rozprowadzi¢ sktadniki.

W razie potrzeby zdejmij pokrywke dzbanka i dodaj wiecej
sktadnikdbw do zmiksowania (np. wode do puree lub dodatkowe
ugotowane sktadniki, takie jak ryz czy makaron). Nie przekraczaj
maksymalnej ilosci jedzenia (400 ml).

Umiesc¢ dzbanek do miksowania z powrotem na jednostce gtownej.
Obréc¢ dzbanek, aby go zablokowac na swoim miejscu. Upewnij

sie, ze dzbanek jest poprawnie osadzony, a uchwyt znajduje sie
bezposrednio nad przetacznikiem blokady dzbanka. Upewnij sie, ze
uchwyt znajduje sie po prawej stronie (rys. (7).

Aby rozpocza¢ miksowanie, obrd¢ pokretto do pozycji miksowania.
Trzymaj je tak do czasu, az sktadniki uzyskaja wybrana konsystencje

(rys. @)
Uwaga

» Nie miksuj dtuzej niz przez 30 sekund bez przerwy. Jesli miksowanie

trwa dtuzej niz 30 sekund, zwolnij pokretto, aby przerwac operacje,
i zaczekaj kilka sekund przed kontynuowaniem pracy. W przypadku
nagrzania jednostki gtbwnej odczekaj kilka minut, az ostygnie przed
ponownym uzyciem.

10 Wyijmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego.
11 zdejmij dzbanek z jednostki centralnej i otwérz jego pokrywke

(rys. (4).

12 Za pomoca topatki przetodz jedzenie z dzbanka do miski lub na talerz

(rys. @)
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Tylko miksowanie

n Uwaga

« Upewnij sie, ze czes¢ tnaca wraz z uszczelka watka thacego jest

by¢ skierowana ku gorze (rys. 29).
* Podczas pracy urzadzenia zawsze pilnuj, aby pokrywka dzbanka do
miksowania byta poprawnie zablokowana na swoim miejscu.

prawidtowo zatozona. Ptaska strona uszczelki watka tnacego powinna

E Uwaga

 Sktadniki musza by¢ umyte, obrane i pokrojone na mate kostki nie
wieksze niz 1 cm przed rozpoczeciem miksowania.

1 zdejmij dzbanek do miksowania z jednostki gtébwnej i pchnij zacisk
pokrywki, aby otworzy¢ dzbanek (rys. 2)i rys. 3)).
2 Przetdz posiekane jedzenie do dzbanka do miksowania, w ktorym

nie ma kosza do gotowania na parze. Nie przekraczaj maksymalnej
ilosci 400 mL

3 Zatdz z powrotem pokrywke na dzbanek do miksowania i zablokuj ja
na swoim miejscu (rys. 17)). Potrzasnij dzbankiem do miksowania, aby

robwnomiernie rozprowadzi¢ sktadniki.

4 Umieé¢ dzbanek do miksowania z powrotem na jednostce gtéwnej i

zablokuij.
5 Aby rozpocza¢ miksowanie, obrd¢ pokretto do pozyciji miksowania.

Trzymaj je tak do czasu, az sktadniki uzyskaja wybrana konsystencje

(rys. (®).

Uwaga

- Jesli sktadniki przywieraja do scianek dzbanka lub jesli w
zmiksowanym pozywieniu wciaz znajduja sie sktadniki state, zwolnij
pokretto miksowania, zdejmij dzbanek z jednostki gtownej, zbierz
zalegajace sktadniki za pomoca topatki lub dodaj troche wody, aby
uzyskac konsystencje odpowiednia dla wieku Twojego dziecka.
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Uwaga

» Nie miksuj dtuzej niz przez 30 sekund bez przerwy. Jesli miksowanie
trwa dtuzej niz 30 sekund, zwolnij pokretto, aby przerwac operacje,
i zaczekaj kilka sekund przed kontynuowaniem pracy. W przypadku
nagrzania jednostki gtbwnej odczekaj kilka minut, az ostygnie przed
ponownym uzyciem.

Wyijmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego.

Zdejmij dzbanek z jednostki centralnej i otwdrz jego pokrywke

(rys. @9)).

8 Za pomoca topatki przetdz jedzenie z dzbanka do miski lub na talerz

(rys. @9).

Sktadniki i czas przygotowania

N O

Rodzaj Sktadniki Czas Poziom wody w
2ywnosci przygotowania zbiorniku (ml)
w przyblizeniu
(min.)*

Owoce Apple 20 120
Pomarancza/ 20 120
mandarynka
Brzoskwiniowy 10 60
Gruszka 20 120
Ananas 30 180
Sliwka 10 60
Truskawkowy 20 120

Warzywa Szparagi 20 120
Brokuty 20 120
Marchew 30 180
Kalafior 20 120
Seler 20 120
Baktazan 20 120
Koper wtoski 30 180
Fasola 30 180

Por 20 120
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Rodzaj Sktadniki Czas Poziom wody w
Zywnosci przygotowania zbiorniku (ml)
w przyblizeniu
(min.)*

Cebula 20 120

Groszek 20 120

Papryka 20 120

Ziemniak 30 180

Dynia 20 120

Szpinak 20 120

Brukiew 20 120

Stodka kukurydza 20 120

Batat 20 120

Pomidor 20 120

Rzepa 30 180

Cukinia 20 120
Mieso Kurczak, wotowina, 30 180

cielecina, wieprzowina

itp.
Ryba tosos, witlinek, sola, 20 120

dorsz, pstrag itp.

* Wszystkie sktadniki nalezy pokroi¢ na mate kostki nie wieksze niz 1cm.
Orientacyjny czas gotowania na parze dotyczy porcji 200 g jedzenia.
Czas gotowania na parze nalezy dostosowac do faktycznej ilosci
jedzenia.

* Czas gotowania na parze moze byc rozny ze wzgledu na wahania
napiecia.

Przyktadowe przepisy

Sktadniki Ilos¢ wody i Miksowanie
czas gotowania
na parze
(1) Delikatne . 140 s . Doda]_120 ml . Zm1ksu1 3-5razy,
ziemniakow, wody i gotuj kazdorazowo po ok.
puree ,
: ) 70 g brokutdw  na parze 15 sekund
ziemniaczano-
. przez okoto
brokutowe

20 min
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(2) Banan z
awokado*

(3) Warzywna
delicja*

(4) Uczta dla

miesozercow*

(5) Moje
pierwsze
muesli*

(6) Danie z
dorszemi
ziemniakami*

Sktadniki

*50g
bananow

* 50 g awokado

» 80 g kalafiora

*90¢g
ziemniakow

* 60 g marchwi

« 250 g
wotowiny/
jagnieciny/
piersi z
kurczaka/
wieprzowiny

* 100 g
brzoskwin

* 100 g gruszek

* 50 gjagod

* 100 g dorsza
e 150g
ziemniakow

Ilos¢ wody i

czas gotowania
na parze

* Nie trzeba
gotowac na
parze

Dodaj 180 ml
wody i gotuj
na parze
przez okoto
30 min
Dodaj 180 ml
wody i gotuj
na parze
przez okoto
30 min

Dodaj 120 ml
wody i gotuj
na parze
przez okoto
20 min

Dodaj 180 ml
wody i gotuj
na parze
przez okoto
30 min

°

°

Miksowanie

Dodaj 60 ml mleka
Zmiksuj 3-5 razy,
kazdorazowo po ok.
15 sekund

Zmiksuj 2-3 razy,
kazdorazowo po ok.
15 sekund

Zmiksuj 3-5 razy,
kazdorazowo po ok.
15 sekund

Jesli chcesz, mozesz
wymieszac jedna
tyzke miesnego
puree z 3 tyzkami
zmiksowanych
warzyw (patrz
przepis

Warzywna delicja
3)

Zmiksuj 2-3 razy,
kazdorazowo po ok.
5 sekund

Po zakonczeniu
miksowania podziel
puree na 5 pordji.
Wymieszaj kazda
porcje ze 100 g
ptatkow owsianych
Zmiksuj 2-3 razy,
kazdorazowo po ok.
5 sekund

Po zakonczeniu
miksowania podziel
puree na 5 pordji.
Wymieszaj kazda
porcje ze 100 g
dobrze ugotowanej
owsianki ryzowej
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Sktadniki Ilos¢ wody i Miksowanie
czas gotowania
na parze
* 120 gtososia ¢ Dodaj 120 ml  « Zmiksuj 2-3 razy,
«120g wody i gotuj kazdorazowo po ok.
brokutow na parze 5 sekund
przez okoto « Po zakonczeniu
(7) Brokuty 20 min miksowania
0 pysznym podzielna 4
smaku* porcje. Wymieszaj
kazda porcje ze
140 g dobrze
ugotowanego
makaronu (muszelki)
«240¢g * Dodaj 120 ml - Nie trzeba miksowac
szparagow wodyigotuj < Po zakonczeniu
na parze gotowania na parze
przez okoto podziel szparagi na
(8) Stoneczne 20 min 3 porcje. Wymieszaj
szparagi* kazda porcje ze

100 g ugotowanych
¢wiartek mtodych
ziemniakow i 20 g
startego parmezanu
* Sktadniki musza zostac wczesniej umyte, obrane i pokrojone na mate
kostki (nie wieksze niz 1 cm).

* Przed podaniem zawsze sprawdzaj temperature i konsystencje pokarmu.
* Powyzsze przepisy sa przeznaczone dla dzieci na réoznych etapach
wprowadzania pokarmow statych. Nasze rekomendacje:
* Przepisy 1-2 dla pierwszego etapu wprowadzania pokarmow statych
(ok. 4-6 miesiecy)
* Przepisy 3-4 dla drugiego etapu wprowadzania pokarmow statych (ok.
6-8 miesiecy)
* Przepisy 5-6 dla trzeciego etapu wprowadzania pokarmow statych (ok.
9-12 miesiecy)
* Przepisy 7-8 dla czwartego etapu wprowadzania pokarmow statych
(powyzej 12 miesiecy)
* Kazde dziecko jest inne i rozwija sie we wtasnym tempie, dlatego
wybieraj przepisy dostosowane do rozwoju danego dziecka.
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Czyszczenie i usuwanie kamienia

Czyszczenie

n Uwaga

» Czysc¢ urzadzenie bezposrednio po uzyciu.

- Nigdy nie zanurzaj jednostki gtbwnej i zbiornika wody w wodzie ani
nie optukuj ich pod biezaca woda.

 Nigdy nie uzywaj srodkow wybielajacych ani chemicznych roztworéow/
tabletek sterylizujacych, aby wyczysci¢ urzadzenie.

» Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie uzywaj drucianych zmywakow,
ptynnych srodkéw Sciernych ani zracych ptynow, takich jak benzyna,
aceton czy alkohol.

» Kosz do gotowania na parze, dzbanek do gotowania na parze i
miksowania, czesc tnaca i pokrywke dzbanka mozna my¢ w zmywarce.
Jesli zamierzasz my¢ te czesci w zmywarce, natychmiast po uzyciu
optucz je pod biezaca woda. Nie zanurzaj ich w wodzie razem z
czesciami, ktore nie zostaty wczesniej umyte.

* Po wyjeciu uszczelki watka thacego w celu umycia zawsze wktadaj
ja z powrotem do czesci miksujacej. Ptaska strona uszczelki watka
tnacego powinna by¢ skierowana do gory.

—

Odtacz urzadzenie i zdejmij dzbanek z jednostki gtownej.

2 Pchnij zacisk pokrywki dzbanka w prawo, aby zwolni¢ pokrywke
(rys.®).

3 Wyptucz kosz do gotowania na parze, dzbanek do gotowania na
parze i miksowania, pokrywke dzbanka i topatke pod biezacg woda,
aby usunac resztki jedzenia (rys. @9).

4 W razie potrzeby mozna zdjac czeséc¢ tnaca w celu wyptukania

(rys. ).

5 W razie potrzeby mozna wyja¢ uszczelke watka tnacego z czesci
miksujacej w celu umycia.

Uwaga

» Zachowaj szczegblna ostroznosc przy dotykaniu czesci tnacej,
poniewaz jej krawedzie sa bardzo ostre i tatwo sie skaleczyc.

6 Obrdc¢ pokrywke zbiornika wody w lewo i zdejmij ja ze zbiornika.
7  Wymyj zbiornik pod biezaca woda.
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8 W razie potrzeby wlej $wieza wode do zbiornika i go przeptucz. Jesli
to konieczne, powtarzaj te czynnos¢ do momentu, kiedy zbiornik
wody bedzie czysty. Nie zostawiaj wody w zbiorniku (rys. @).

9 Po zakoniczeniu mycia osusz jednostke gtowna i wszystkie czesci

(rys. @).

10 Po wyschnieciu wszystkich czesci zmontuj je.

E Uwaga

» Elementy urzadzenia majace stycznosc¢ z zywnoscia, np. kosz do
gotowania na parze i dzbanek, moga ulec zabarwieniu. Jest to
zjawisko normalne. Z wszystkich czesci mozna bezpiecznie korzystac i
nie wptyna one na jakosc jedzenia.

Usuwanie kamienia ze zbiornika wody

W celu utrzymania optymalnego dziatania urzadzenia zalecamy regularne
odkamienianie co 2-4 tygodnie. Aby zapobiec szybkiemu gromadzeniu sie
kamienia, podczas gotowania na parze zalecamy uzywanie miekkiej lub
oczyszczonej wody.

Nie witaczaj urzadzenia, gdy w zbiorniku wody znajduje sie roztwor do
usuwania kamienia.

Aby usunac kamien z urzadzenia, postepuj zgodnie z ponizszymi
wskazowkami.

1 Upewnij sie, ze urzadzenie jest wytaczone.

2 Zmieszaj 80 ml biatego octu (6-procentowego roztworu kwasu
octowego) i 80 mlwody. Do odkamieniania zbiornika wody mozna
rowniez uzywac kwasu cytrynowego z ciepta woda.

Wlej roztwor do zbiornika wody.

Zatoz pokrywke zbiornika wody, a nastepnie obré¢ w prawo, aby ja
dokrecic.

Pozostaw na 6 godzin/na noc, badz do czasu, az kamien catkowicie
sie rozpusci.

Wylej zuzyty roztwor ze zbiornika wody.

Jesli nagromadzony kamien nie rozpuscit sie catkowicie, powtorz
czynnosci od 1do 6 procesu odkamieniania opisane w tym rozdziale.
Wlej troche swiezej wody do zbiornika i go przeptucz. Jesli to
konieczne, powtarzaj te czynnos¢ do momentu, kiedy zbiornik wody
bedzie czysty.

9 Doktadnie wyptucz pokrywke zbiornika pod biezaca woda.

0 No u1 h~w
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10 Przed ponownym umieszczeniem jedzenia w urzadzeniu napetnij
zbiornik 180 ml wody i wykonaj peten cykl gotowania na parze przy
pustym dzbanku.

Przechowywanie

1 Po zakonczeniu korzystania z urzadzenia oproznij zbiornik wody.

2 Przed odtozeniem urzadzenia sprawdz, czy wszystkie czeéci sa
czyste i suche (informacje na ten temat mozesz znalez¢ w rozdziale
,Czyszczenie i usuwanie kamienia”).

3 Aby uniknac szkdd i obrazen ciata, przechowuj czes¢ tnaca w
dzbanku.

4 Przed odtozeniem urzadzenia zawsze upewnij sie, ze pokrywki
zbiornika wody i dzbanka sg poprawnie zatozone.

Ochrona srodowiska

Symbol przekreslonego kontenera na odpady, oznacza, ze

produkt podlega selektywnej zbidrce zgodnie z Dyrektywa

2012/19/UE i informuje, ze sprzet po okresie uzytkowania,

nie moze by¢ wyrzucony z innymi odpadami gospodarstwa

domowego. Uzytkownik ma obowiazek oddac go do podmiotu
B ~rowadzacego zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego |

elektronicznego, tworzacego system zbierania takich odpadow
- w tym do odpowiedniego sklepu, lokalnego punktu zbiorki lub jednostki
gminnej. Zuzyty sprzet moze miec szkodliwy wptyw na srodowisko
i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalna zawartosc niebezpiecznych
substancji, mieszanin oraz czesci sktadowych. Gospodarstwo domowe
spetnia wazna role w przyczynianiu sie do ponownego uzycia i odzysku
surowcow wtornych, w tym recyklingu zuzytego sprzetu. Na tym etapie
ksztattuje sie postawy, ktore wptywaja na zachowanie wspolnego dobra
jakim jest czyste srodowisko naturalne.

Gwarancja i serwis

W razie jakichkolwiek pytan lub problemow prosimy odwiedzi¢ nasza
strone internetowg www.philips.com/avent lub skontaktowac sie z
lokalnym Centrum Obstugi Klienta firmy Philips (szczegoty znajduja sie
w zataczonej ulotce gwarancyjnej). Jesli w Twoim kraju nie ma Centrum
Obstugi Klienta, zwrdc sie o pomoc do sprzedawcy produktow firmy
Philips.
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Rozwigzywanie problemow

W tym rozdziale opisano najczestsze problemy, z ktdrymi mozna sie

zetknac, korzystajac z urzadzenia. Jesli ponizsze wskazowki okaza sie
niewystarczajgce do rozwigzania problemu, skontaktuj sie z Centrum
Obstugi Klienta w swoim kraju.

Problem

Urzadzenie nie
dziata.

Wskaznik
gotowania na
parze qp nie
swieci sie.

Podczas
pierwszych kilku
uzyc¢ jednostka
stowna wydziela
nieprzyjemny
zapach.

Prawdopodobna
przyczyna
Urzadzenie jest
wyposazone

w blokade
bezpieczenstwa.
Urzadzenie nie
bedzie dziatac,
jeslijego czesci
nie zostang
poprawnie
zamontowane
najednostce
gtownej.
Urzadzenie nie
jest podtaczone
do zasilania.

Dzbanek nie
zostat prawidtowo
umieszczony

na jednostce
gtownej.

Kolejny cykl
gotowania na
parze zostat
rozpoczety
bezposrednio
po zakonczeniu
poprzedniego.
Zbiornik wody
nie zostat umyty
przed uzyciem.

Rozwigzanie

Poprawnie ztoz wszystkie
czesci. Przed rozpoczeciem
gotowania na parze nalezy
zatozy< pokrywke na dzbanek

i poprawnie zablokowac,
obracajac w lewo. Ustaw
dzbanek pionowo z powrotem
na jednostce gtowneji zabloku;,
obracajac w prawo.

Wibz wtyczke do gniazdka
elektrycznego.

Poprawnie umiesc¢ dzbanek na
jednostce gtdbwnej i zablokuj go.

Przed rozpoczeciem kolejnego
cyklu gotowania na parze wytacz
urzadzenie i odczekaj 10 minut,
az ostygnie.

Wyczys¢ zbiornik wody zgodnie
ze wskazowkami zawartymi

w rozdziale ,Czyszczeniei
usuwanie kamienia”, a nastepnie
zakoncz cykl gotowania na parze
przy pustym dzbanku.
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Problem SEElE e el Rozwiazanie
przyczyna
Urzadzenie nie Do zbiornika nie Wytacz urzadzenie i odtgcz
wytwarza pary. dolano wodly. wtyczke z gniazdka, a nastepnie
napetnij zbiornik woda.
W zbiorniku wody  Usun kamien ze zbiornika wodly.
nagromadzito Szczegodtowe informacje na
sie zbyt duzo ten temat znajduija sie w czesci
kamienia. ,Usuwanie kamienia” w rozdziale
,Czyszczenie i usuwanie
kamienia”
Sciezka pary, Sprawdz otwor wylotowy pary w
otwor wylotowy zbiorniku wody, otwor wlotowy
pary w zbiorniku pary w pokrywce dzbanka i
wody i otwor sciezke pary. Upewnij sie, ze
wlotowy pary zaden przedmiot nie blokuje ich
w pokrywce droznosdi.
dzbanka zostaty
zatkane.
Ze zbiornika Pokrywka Poprawnie zamknij pokrywke
wody wydobywa  zbiornika wody zbiornika wody, obracajac ja
sie para. nie zostata z pozycji odblokowania do
poprawnie zablokowania.
zamknieta.
Dzbanek nie Umiesc¢ prawidtowo dzbanek na
zostat prawidtowo jednostce gtownej.
umieszczony
na jednostce
gtownej.
Otwor wlotowy Wyczys¢ otwor wlotowy pary w
pary w pokrywce  pokrywce dzbanka.
dzbanka jest
zatkany.
Sktadniki nie Kawatki jedzenia  Pokrojjedzenie na mniegjsze
zostaty doktadnie w dzbanku sg kawatki (kostki o wielkosci okoto
ugotowane. zbyt duze. 1cm).
Zbyt duzailosc Zmniejsz ilosc jedzenia w
sktadnikow w dzbanku.
dzbanku. Jedzenie nie powinno wystawac

poza gorna krawedz sciezki pary
na koszu.



Problem

Jedzenie wylewa
sie z dzbanka.

Spod pokrywki
dzbanka
wydobywa sie za
duzo pary.
Funkcdja
miksowania nie
dziata.

Prawdopodobna
przyczyna

W zbiorniku jest
za mato wody.

W zbiorniku wody
nagromadzito

sie zbyt duzo
kamienia.

Zbyt duzailosc
sktadnikow w
dzbanku.
Pokrywka
dzbanka nie
zostata poprawnie
zamocowana.
Zbyt duzailosc
sktadnikow w
dzbanku.

Dzbanek nie
zostat prawidtowo
umieszczony

na jednostce
gtownej.

Pokrywka
dzbanka nie
zostata poprawnie
zatozona.
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Rozwigzanie

Dodaj ilos¢ wody odpowiednig
do czasu gotowania na parze.
W rozdziale ,Sktadnikii czas
przygotowania” opisano, jaka
ilos¢ wody jest potrzebna w
zaleznosci od sktadnikow,
przepisu i czasu gotowania.
Usun kamien ze zbiornika wodly.
Szczegotowe informacje na

ten temat znajduija sie w czesci
,Usuwanie kamienia” w rozdziale
,Czyszczenie i usuwanie
kamienia”.

Wytacz urzadzenie i miksuj
mniejsza ilosc¢ sktadnikow.

Zatoz pokrywke na dzbanek i
obroc w lewo, aby ja dokrecic.

Wytacz urzagdzenie i miksuj
mniejsza ilos¢ sktadnikow. Nigdy
nie wktadaj do dzbanka takiej
ilosci jedzenia, ktora powoduije,
ze nie mozna zamknac pokrywki.
Zalecamy, aby przy wktadaniu
jedzenia do miksowania nie
przekraczac poziomu wskaznika
MAX, co odpowiada 400 g.
Umiesc dzbanek na jednostce
gtownej pokrywka do gory,
wyrownaj uchwyt dzbanka z
ikona & na jednostce gtownej,

a nastepnie obro¢ dzbanek w
lewo, aby go zablokowac na
jednostce gtownej.

Zatoz pokrywke na dzbanek i
obroc w lewo, aby ja dokrecic.
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Problem

Sktadniki sg
nieodpowiednio
rozdrobnione.

Prawdopodobna
przyczyna
Urzadzenie jest
uzywane do
miksowania
kleistych
produktow, np.
sera.

Funkda
miksowania byta
uzywana bez
przerwy przez
wiecej niz 30
sekund.

Za krotki czas
miksowania.

Sktadniki nie sa
odpowiednio
przygotowane.

Za mata lub
za duza ilosc
pozywienia do
zmiksowania.
Za krotki czas
gotowania na
parze.

Sktadniki sg suche
i przywieraja do
Scianek dzbanka
blendera podczas
miksowania.

Rozwigzanie

Korzystaj z tabeli sktadnikow i
czasow gotowania na parze lub
przyktadowych przepiséw oraz
wybieraj sktadniki, ktére nadaja
sie do miksowania.

Przerwij miksowanie, poczekaij,
az urzadzenie ostygnie, a
nastepnie rozpocznij czynnosc
ponownie.

Zmiksuj sktadniki jeszcze kilka
razy. Nie wtaczaj miksowania

na dtuzej niz 30 sekund bez
przerwy.

Sktadniki musza byc¢ umyte,
obrane i pokrojone na mate
kostki nie wieksze niz 1 cm przed
rozpoczeciem gotowania na
parze i miksowania.

Zaleznie od potrzeby zwieksz
lub zmniejsz ilos¢ pozywienia do
zmiksowania.

Dodaj odpowiednig ilos¢ wody
w stosunku do czasu gotowania.
Wiecej informacji na ten

temat znajduje sie w rozdziale
LSktadniki i czas przygotowania’”.
Po zakonczeniu gotowania

na parze nie trzeba wylewac
pozostatej w dzbanku wody.
Zmieszaj ja z pozywieniem
gotowanym na parze, ktore
zostanie zmiksowane. Jesli
uzywasz tylko funkdi miksowania
(bez gotowania na parze), dodaj
odpowiednig ilos¢ wody pitnej
do dzbanka i wymieszaj sktadniki
przed ich zmiksowaniem.
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Problem SEElE e el Rozwiazanie
przyczyna
Urzadzenie Zbyt duzailosc Wytacz urzadzenie i miksuj
pracuje gtosno, sktadnikow w mniejszg ilosc sktadnikow.
wydziela dzbanku.
nieprzyjemny
zapach,
nagrzewa sie,
dymiitp.
Pokrywka Zatdz pokrywke na dzbanek i
dzbanka jest dokrec.
nieprawidtowo
zamknieta.
Funkdja Jednorazowo nie korzystaj z

miksowania byta

uzywana przez
zbyt dtugi czas.
Na zbiorniku

wody ijego nagromadzit sie
pokrywce kamien.
znajduja sie biate

plamy.

Na Jedzenie moze
powierzchniach powodowac

urzadzenia, ktore  przebarwienia
miaty kontakt

Z ZyWnoscia, miaty kontakt z

pojawity sie ZyWnoscia.

przebarwienia.

Dzbanek do Czesc tngca nie

miksowania jest prawidtowo

przecieka. zatozona.
Nieprawidtowo
zamontowano

uszczelke watka
tnacego na czesci

tnacej.

Na tych czesciach

tych czesci, ktore

funkdji miksowania w sposob
ciagty dtuzej niz przez 30 sekund.

Jest to zjawisko normalne.
Regularnie usuwaj kamien.
Wyczysc¢ pokrywke zbiornika
wody i pokrywke dzbanka
wilgotng szmatka. Usun kamien
ze zbiornika wody. Szczegdtowe
informacje na ten temat znajduja
sie w czesd ,Usuwanie kamienia”
w rozdziale ,Czyszczenie i
usuwanie kamienia”

Jest to zjawisko normalne.

Nie ma to wptywu na jakosc i
funkcjonowanie urzadzenia.

Z wszystkich czesci mozna
bezpiecznie korzystac i nie
wptyna one na jakosc jedzenia.

Dokrec¢ czesc tnaca.

Zamontuj prawidtowo uszczelke
watka tnacego (rys. 29).
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Dane techniczne

- Napiecie/moc: patrz tabliczka znamionowa na spodzie urzadzenia
- Maksymalna pojemnosc zbiornika wody: 180 ml

- Maksymalna pojemnosc dzbanka do miksowania: 400 ml

- Temperatura podczas pracy: od 10 do 40°C

- Zabezpieczenie: system grzejny reagujgcy na temperature
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Ba)xHO

[Nepen HaYasloM UCMoSb30BaHA I_Ipl/l60pa BH/MATE/IbHO O3HAKOMbTEeCb
C HACTOALLEN MHCTPYKLMEN Mo aKCnnyartaumm 1 coxpaHmte ee ana
[JanbHenLero Ncrnonb3oBaHNA B Ka4eCTBe CrpaBOYHOro Matepmana.

OnacHo!

- 3anpeLlaeTcsa Norpyxarb OCHOBHOE YCTPOWCTBO B
BOOY UMW Opyrmne »KMaKoCcTW. 3anpeLlaeTca npoMbliBaTb
v3oenve nogd crpyen Boabl.

I'Ipep,ynpe)Kp.eHMe
[MNepen noakoveHrem npmnbdopa yoeontecs, Yto
yKasaHHOe Ha HEM HanpseHne COOTBeTCTBYeT
HAMNPAXKEHUIO MECTHOM SMEeKTPOCETU.

- 3anpeLwlaeTca Ucnonb3oBaTb NPMOoP, eCiv ceTeBas
BW/KA, CETEBOW LLHYP UK CaM MPprbop MoBpexOeHb.

B cnyuae noBpexaeHmnsa ceTeBoro LHypa ero
cnenyet 3aMeHUTb. YTobbl obecneunTb 6e3onacHyto
3KCMyaTtauuio Npmbopa, 3aMeHanTe LHYP TOMbKO
B aBTOPWM30OBAHHOM CepBUCHOM LeHTpe Philips nnu
B CEPBUCHOM LIEHTPE C NepcoHasioM aHanornyHom
KBaTMPUKaLLIN.

- Jlnua c orpaHuyeHHbIMY GU3NYECKUMI UK
VHTENNEKTYANIbHBbIMM BO3MOYXHOCTAMM, A TaKKe
Avua ¢ HegoCTaTOYHbIM OMbITOM M 3HAHUAMY
MOTYT MOMb30BaTbCA 3TVM MPUOOPOM TOMbKO MO,
MPUCMOTPOM WK MOCe NOMyYeHU MHCTRYKLUMK Mo
6e3onacHOMy MCMOAb30BaHMIO MPKMbopa U MpK YCIoBUN
MOHMMaHUA NOTEHLUMANbHbIX OMACHOCTEN.

- He nossonante getam mrpatb C Nprbopom (B TOM yucne
C akceccyapamm).

- [JaHHbI Nprbop He npegHasHaveH ong geten. XpaHure
Nprbop 1 LLHYP (@ TakxKe akceccyapbl K nprbopy) B
HeOoCTyNHOM 019 AeTen mecTe.

- He pa3speluanTte 0etam oCyLEeCTBIATbE OUMNCTKY U YXOL,
3a NPUBOPOM.

- He npukacanTech K HoXXaM, eciv Nprbop NoaKAUYeH K
aneKkTpoceTy. Jle3Bua oueHb ocTpble!
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CobntoganTte oCTOPOXKHOCTb MPK 0bpalleHnn C
OCTPbIMU NE3BUAMMK, OCODEHHO MPW OMYyCTOLLEHI
KYBLLMHA M BO BpeMs OUUCTKK NMpubopa. OTKovamnTe
YCTPOWCTBO OT UCTOYHUKA MUTAHWA, KOrga OHO OCTaeTcs
bes npucmoTpa.

B cnyyae 3aegaHnsa HOXeBOro B/10Ka OTKUUTe
MPMOOP OT CeTU, Mpexkae YeM M3BMeKaTb MNPOAYKTbI,
NpPenaTCTBYIOLLME OBVYKEHWIO NTE3BUN.

Bo BpemMa obpaboTKu napom getanm npmrbopa,
BK/OUASA KPbILLKY KYBLUVHA, CUITbHO HarpeBaloTcs U
MOMyT OCTaBaTbCA FOPAYVIMK B TEUEHME HEKOTOPOIO
BpeMeHV (0OCOBEHHO 3TO KacaeTcs NoBEPXHOCTEN,
MapKMPOBaHHbIX 3HAUKOM "A\") — MPUKOCHOBEHME

K HUM MOYKET MPUBECTU K OXKOry. KpbILLKY KyBLLUMHA
MOYKHO MOOHMMATb TOMbKO 3a A3bIYOK. YTOObI NOOHATb
KOP3WHY, MCMOMb3ynTe nonaTKky. YTobbl NOOHATb
KYBLLWH, BO3bMUTE €ro 3a pyuyKy.

ByabTe OCTOPOXKHbI, BO BPeMs MPUroTOBNEHMS Ha MNapy
M MPU CHATUM KPbILLKKM U3 KYBLUMHA BbIXOOUT FrOpaYinin
nap.

OcTeperanTtech Bbixoda ropsadyero rnapa, CHMMas
KPbILLKY C pe3epByapa o/ BoAbl.

MpyMKUTe BO BHYMaHWe, YTo Nocie OKOHYaHWsa LKna
00OPaAbOTKM MAPOM U3 OTBEPCTUSA B KPbILLKE KyBLUMHA
MPOOOMKAET BbIXOOUTb ropayunii nap. OTKpbIBas
KPbILLKY KyBLUMHA, OyabTe OCTOPROMHbI.

B cnyyae HapyLueHusa npaBui COOpKM nprbopa
ropsayuny Nap BbIXOOUT Yepes LM MO KPAaaM KPbILLKY
pe3epByapa 019 Boabl. YTobbl pelunTb 3Ty Nnpobnemy
NV NPenoTBPaTUTb ee BO3HMKHOBEHME, CM. N1aBy
"Monck n ycTpaHeHre HencrpaBHocTen".

He namenbuamTe C MOMOLLbIO 3TOro Nnpubopa TBepable
VN NNNKNE UHIPeOVeHTbI.

3anpeLlaeTca Ncnob3oBaTh O3 YMCTKKM Nprbopa
oTbenmBaTenb UK XMMUJecKne ctepunmsyolme
PACTBOPbLI/TAbNeTKu.
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3anpeLaeTca MCNoMb30BaTh A9 YNCTKM Npubopa
NYOKWM C abpasrBHbBIM MOKPbITUEM, arpecCcrBHbIe
UNCTALLME CpencTBa U pacTBOPUTENM TUMNA BEH3MHA,
aLeTtoHa unu cnmpTa.

10 OKOHYaHUW UMKNa NPUroToBeHWA Ha Napy gante
Nprbopy OCTbITb B TeueHre 10 MUHYT, Npexxae yem
Ha4aTb HOBbIN LIMKII.

B pexxnme nepemelLvBaHma npubdop He JomKeH
paboTtaTtb bonee 30 cekyHO, 6e3 nepepbiBa. Ecnm vepes
30 ceKkyHO CMeLLUMBaHne He 3aBepLUNIOCh, OTIyCTUTE
nepekntoyaTesb, YTOObl OCTAHOBUTbL MPOLECC, U
NOOOXONTE HECKOMbKO CeKYH, Nepen NpoaoKeHNeM.
EcCnm OCHOBHOE YCTPOWCTBO Harpenoch, gante
YCTPOWCTBY OCTbITb B TeUEHME HECKOSTbKUX CeKyH,
npexane 4yem npoaomKnTb.

Hukoroa He HanmBamTe XXMOKOCTb B KYBLUWH 014
NPUrOTOBIEHWA Ha Napy.

BHumMmaHue!

3anpeLaeTcs Nnob3oBaTbCa KAKMMU-NTMOO
akceccyapamm nnu getanamMmm apyrix nponsBoanTenen,
a TakyXKe akceccyapamm 1 getanamm, He MMeloLLIMMK
creumanbHom pekoMeHgaumy Philips. Mpwr
MCMONb30BaHMM TaKMX akCecCyapoB 1 aeTtasiemn
rapaHTUMHbIe 0bA3aTeNbCTBA TePTHOT CUIY.

He nomelLanTe Nnpnbop Ha padboTaloLLLYIO UK HarpeTyio

neyb UK NANTY, a TakXKe PAaoM C Hen.

Mpexkaoe YyeM CMeHUTb akceccyap WU MPUKOCHYTLCA K
YaCTAM, OBMXKYLLIMMCSA BO BpeMsa paboThbl, yoenuTecs,
UTO MPUBOP BbIKMOUEH 1 OTKIIOYEH OT UCTOYHMKA
nuTaHus.

Mpexkoe yemM ybpaTb Mpubop Ha xpaHeHue,
0b6A3aTeNbHO OTK/IOUMTE ero OT M1eKTPOoCeTU 1 fanTe
emy OCTbITb.

Mocne oKoHYaHMA npoLecca obpaboTKM NapoMm
BCerga yctaHaBnmBamTe nepeknoyaTtesnb B MONoyKeHue
BbIKTIOUEHWSA.
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Hukorpa He ctaBbTe KyBLUMH UK No0yio Opyryto 4acTb
Mprbdopa B MUKPOBOJTHOBYIO Neyb. MeTannmueckme
3MIEMEHTbI PYYKM KYBLUVHA M HOXKeBOIro 6/10Ka
aenatT Nprbop HeNPUrogHbIM A1 NCNoNb30BaHVIA B
MWKPOBO/THOBOW Meyu.

Hukorpa He ctaBbTe KyBLUMH UK oDyIo OpYryto 4acTb
Nprbdopa B MMKPOBOJTHOBYIO Meyb UK CTEPUIN3ATOP.
MeTannnyecKkre aneMeHTbl HOXeBOoro 61oKa oenatoT
NPMOOP HEMPUIOOHbIM OS5 CTEPUNM3ALINN.

Mprbop NpenHasHayeH ToNbKOo A1 AOMALLHErO
ncnonb3oBaHua. B ciydae HapyLueHus

MpaBu UCMNOMb30BaHWA MpMobopa, Npu ero
MCMNONb30BaHMM B KavecTBe NpodeccrmoHaibHOro
Ny NonynpodeccnoHanbHOro obopynoBaHua, a
TaKXKe Npw HAPYyLLEHUM MPaBu OaHHOW MHCTRYKLW
MO 3KCMyaTauUuy rapaHTuiiHbie oba3aTenscTBa
yTpauMBaloT CBOIO CUMY, V1 B 9TOM C/lydae KoMMaHus
Philips He HeceT OTBETCTBEHHOCTW 3a KaKowm Dbl TO HU
ObIN0 MPUYUNHEHHbIV YLLIEePO.

Mprbop HeObXOOAMMO CTaBUTb Ha YCTOMUMBYIO
FOPU3OHTA/IbHYIO POBHYIO NMOBEPXHOCTL. BO Bpems
MCMNONb30BaHWA M3 NPUOOPA BbIXOOUT FrOPSAYniA

nap. Bo nsbexxkaHme noBpexkaeHrs WKkadoB miv
APYrux NpegmMeToB yoenuTech, UTo BOKPYI Npubopa
OOCTaTOYHO CBOOOAHOIrO MPOCTPAHCTBA.

He ncnonbsymTte Nnpubop B ciydyae ero nageHusa nnm
noBpexaoeHusa noboro Bnaa. PeMoHTUpymnTe Nprbdop B
aBTOPU30BAHHOM CepBUCHOM LeHTpe Philips.
3anpeLaeTcsa Nob3oBaTbCa QyHKLUMEr 06paboTKK
MnapoMm, eciv B pesepByape OTCYTCTBYET BOAaA.

Obbem Boabl B pe3epByape He O0MKEH NpeBbILLIAaTb
180 mn.

[Mepen NpUroToBneHneM Ha napy yoeontecs,

UTO KPbILLIKA pe3epByapa oas BoAbl NPaBuiibHO
3adpuKCMpoOBaHa.

Bo Bpemsa cmellrBaHua He MpeBbIlLanTe OTMETKY
MaKCMMalibHOro obbemMa UHrpeoueHToB aas
cmewmBara (MAX) Ha KyBLUMHe (400 mn).
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He nogHMmamTe 1 He nepemMeLllante Npmubdop BO Bpems
PabOThHI.

He BcTaBnamTe Kakme-nnbo npegmeTbl B OTBepCTUE
BbIXO[a Nnapa Ha pesepByape O/19 BOAbl, MapoBryCKHOe
OTBEPCTUE B KPbILLIKE KYBLUMHA M MapoBOW TRAKT Ha
KOp3WHe.

Bo Bpemsa obpaboTKku Mapom He JonmBanTe B
pe3epByap BOAY, MOCKOMbKY 13 Mprbopa MoXeT
BbIXOOUTb ropadvasd Boda v rnap.

[lepen TeM Kak OTKpbIBaTb KPbILLIKY pe3epByapa a4
BObl, MPOBEPANTE, OCTbINNA N OHA.

He noaknovante nprbop K BHELLHVIM BbIKTIOYaoLLIVIM
YCTPOMCTBaM, TaKMM KaK TanmMep, Ui K CeTH, B KOTOPOU
BO3MOYKHbl COOM Modaum SMEeKTPONMUTAHUA.
Ob6a3arTefibHO NpoBepanTe Temreparypy
NPUNroTOBNEHHOW MULLIM ThilTbHOW CTOPOHOW PYKWN,
UTOObI YOeguTbLCs, UTo Temnepartypa besonacHa ons
pebeHkKa.

Bcerna npoBepamnte KOHCUCTEHLIMIO MPUrOTOBIEHHOIO
OETCKOro nuTaHus. B MHCTPYKLMKM MO BBEOEHWMIO
MPUKOPMA, KOTOPYIO MOXXHO 3arpy3nTb Ha canTe Philips,
yKasaHbl pasfimyHble BapuaHTbl KOHCUCTEHLMM MULLN B
COOTBETCTBMM C BO3PACTOM MaJlblLLa. TakKe Bbl MOXKeTe
MPOKOHCYTbTUPOBATLCA MO 3TOMY BOMPOCY C BPAYOM
NN KOHCYTbTaHTOM.

UTOObI MOOHATL KOP3WHY UMY U3BMNEYb NPOOYKTbl 13
KYBLLIMHA, MCMOMb3ynTe TOSMIbKO NonaTKy, BXOOALLYIO B
KOMMANeKT (puc. (15).

PerynapHasa oumcTKa OT HaKUMm rosBonaeT
NpenoTBpaTUTb NoBpexaeHme npubopa.

Bo n3berxkaHme 6noKnpoBKM NapoBOro TpakTa
ybeamTech, UTO KONMMYECTBO MPOLYKTOB B KOP3MHE 0514
MNPUrOTOBIIEHUA Ha Napy He MpeBblLLIaeT BEePXHIO
rpaHVILLY MapoBOro TpaKTa Ha KOP3nHe.

YpoBeHb Lyma: Lc = 88 0b[A]
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Cucrtembl 6e30MacHOCTU

[na Balen 6e30MacHOCTU 3TOT MPUBOP OCHALLIEH CUCTEMOIN BITOKUPOBKU.
Mprbop paboTaeT TONbLKO NPUW YCNOBUK NPaBUIbHOW COOPKM BCEX ero
yacten. Mpu NpaBUNbHOM COOPKE BCeX UacTen crcTeMa BroKVPOBKM
OTK/MIOYaeTCA.

Takyke Nprbop cHabeH 3aLLUKMTon OT Neperpesa. lNeperpeB MoOyXeT
MNPOU30UTK, eCNU Mexay ABYMSA LMKIaMM 06paboTKM MapoM He cobnoaeH
JOCTaToOYHbIV NepepbiB. ECv Bo BpeMa 0bpaboTKku mapom cpaboTana
3allmMTa OT neperpesa, Moo ANTE HECKONBbKO MUHYT, MoKa Nprbop
OCTbIHeT. [Mocne 3Toro NPUBOPOM MOYKHO BHOBb MOb30BaATbCSH.

AneKTpoMarHuTtHble nonga (AMIT)

70T Npubop Philips cooTBETCTBYET BCEM MPUMEHKVIMbIM CTaHOapTaM U
HOPMaM Mo BO3OENCTBUIO DNEKTPOMArHUTHbLIX MNOonen.

Bnaronapum Bac 3a Bblbop npoayKumm Philips Avent! Ytobbl
BOCMOSMb30BaTbCA BCEMU MpenmMyLLIECTBaMM noaaep»xku Philips Avent,
3aperncTpupymTe CBov NpoayKT Ha Beb-cante www.philips.com/welcome.

Mpwnbop Oasa NPUroToBNeHUsa OeTCKOro NuTaHna Essential — nyyiumm
NOMOLLHUK poauTenen! bnaronapa ¢yHKUYAM NPUIroTOBAEHUS Ha napy U
CMeLLUBaHWA, COBMELLI@HHbIM B OHOM YCTPOMCTBE, Bbl BCEroa CMOXeTe
NPUrOTOBWTH MasblLLy NMUTATENbHOE U NonesHoe Boao.

O6Luee onucaHue

OnucaHue nspenus (puc. (1)

JlonaTtka

KpbllKa pe3epByapa ojisi Bogbl
OTBepCTHE BbiXOAa Napa Ha pesepByape OJis BoObl
Pe3epByap o514 Boabl

OCHOBHOE YCTPOMNCTBO
MepekntouaTenb pexkxnma paboThbl

a Pexum napa

b PeuMm BbiknoueHus

C PeXum cmelmBaHua

d WHoukaTtop nutaHmna (pexxmm napa)
®ukcaTop KyBLUNHA

LLIHyp nuTaHua

mMTMOoONmT>

IrIo
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LLIkana ypoBHS BOObl 1 KONMYecTBa NMpoayKToB
Pyuka KyBLIMHA

KyBLLUVH 0151 CMeLIVBaHMA U MPUroToBeHMsa Ha napy
HoyxkeBon 610K

DuKkcaTop HOXeBOoro brioka

MNapoBon TPaKT HA KOP3UHe

Yawia ona npuroToBfieHMa Ha napy
MapoBrnycKkHoe OTBEPCTUE B KPbILLKE KyBLUMHA
HA3bIYOK KPbILLIKU

KpblLlLKa KyBLUMHA

OTBepcCTUE ANA Napa B KPbILLKe KyBLUMHA

VIPODUTVOZZrxXw—

Nepen nepBbiM UCNONb30BaHNEM

1 CHumuTe Becb ynakoBouHbIn MaTepuan ¢ npubopa.

2 T[epen nepBbIM UCMONb30BaHNEM TLLATENbHO OUYNCTUTE BCE YACTU
npubopa. IHCTpyKumMKM cM. B rnaBe "OuncTka 1 yoaneHme Hakunm',

3 TMepepn nepBbIM UCMOMNb30BaHNEM NPUBOPA PEKOMEHYeTCs

BbIMNOMHUTb OOUH LIMKN 06paboTKK NapoM C NYCTbIM KYBLUMHOM U
NycTon KOP3UHOM ONsa NPUrotoBneHna Ha napy. MHCcTpykumm cm. B
rnaBax "3anosfiHeHue pe3sepByapa oJis Boabl" 1 "ObpaboTKa napom”.

Mcnonb3oBaHne npnbopa

BHumMaHue!

« Ob6A3aTenbHO NpoBepaAnTe TeMnepaTypy U KOHCUCTEHLIUIO
MPUroTOBNEHHOM MULLM TbIJIbHOM CTOPOHOW PYKU, UTO6bI y6eanTbcs,
yTO TeMnepatypa 6e3onacHa ana pebeHkKa.

OTOT NpUBOP NpeaHasHaYeH Ais NPUroTOBNEHKSA HA Mapy CBEXKMX
MAOTHBIX MHIPEeOAMeHTOB nepe X CMeLLIBaHMeM 00 HY»KHOW
KOHCUCTeHLMV MPW MPUrOTOBAEHWN AeTCKOro nuTtaHmsa. ObblYHO
VHrpeameHTbl cHadana roToBATCA Ha napy, a 3arteM CMeLLrBatoTcs.
OOHaKO MPUBOP MOYKHO TaKXKE MCMOMb30BATb TOMbKO O/ MPUIrOTOBAEHUA
Ha napy WM ToNbKO A1 CMeLLrBaHuaA. MNpu ncnonb3oBaHmm Nprbopa
TONBbKO O/19 CMELLIMBAHMA MOYKHO MPOMyCTUTb pasfgenbl "3anonHeHmne
pe3epByapa a4 Bogbl" 1 "ObpaboTka NapoM” 1 cnenoBaTb MHCTRYKLMAM
B paspgesne "TofMbKo cMelumrBaHue"

[aHHbIn npubop HE npenHasHaveH ansa cneayloLlmnx Lenemn:
- MPUrOTOBNEHKA Ha Napy OOHUX 1 TeX yKe NPOAYKTOB Aosblie 30 MUHYT;
- MPUrOTOBMNEHKA Ha Napy 3aMOPOXKEHHbIX CblPbIX MPOOYKTOB;
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- CHavana cMeluMBaHWA, a 3aTem NPUroToBAeHWa Ha napy;

- MoOorpeBa XMOKoOCTen, TakMX Kak Cymn, CoyC Unu BoOa;

- pasorpesa npoayKToB.

- Pa3’MOPO3KU MPOLYKTOB;

- MPUrOTOBNEHWA PUCa U MaKaPOHHbIX U3Oenni;

- M3MenbyeHUsa TBepObIX MHIPEeOMEHTOB, TaKUX Kak KyOuKM Nbaa nnm
caxapa-paduHana, v BA3KNX MHIPeOneHTOB, TaknX KakK Cbip

3anonHeHne pe3epByapa Aosd Boabl

n BHumMmaHue!

* MNepen ncrnonb3oBaHWEM KyBLUWHA A1 HA6opa BoAbl BbIMOWTE ero u
ybenumtechb B OTCYTCTBUM 3arpA3HEHUN.

* MNepen ncrnonb3oBaHMEM KyBLLWHA A9 Habopa Boabl yoeauTtecs,
UTO HOXXeBOW 610K (B TOM umncre GpUKCaTop HOXXEBOro 6ioKa) cobpaH
npaBunbHo. OUKcaATOP HOXXEBOIro 6/10Ka AOMKEH BbITb YCTAHOBMEH
MIOCKOM CTOPOHOM BBEPX (pUC. 24).

E NMpumevaHue

« O6beM BOAbl B pe3epByape He OoMKeH npeBbiwartb 180 M.
MHOoMKauma ypoBHS BOAbl yKa3aHa Ha KyBLUMHE A/151 CMELLUVBAaHUS.

* PekoMeHayeTcsa NCNob30BaTh YMAMYEHHYIO UK OUYULLIEHHYIO BOaY,
MOCKOJbKY B MUHEpPasibHOM 1 BOAONPOBOAHOM BOAE COAEPIKATCS
BeLLEeCcTBa, CNoCobCTBYOLME Boree BbICTPOMY 0BPA30BaAHUIO HAKUMN
B pe3epByape ans Boabl.

 3a MCKJloYeHneM 6enoro yKcyca, Heobxoammoro O yoasieHms
HaKMMNKU, He HANTMBaNTE B pe3epByap HUKAKNE YKUOKOCTU, KpoMe Bodbl.

1 WcnonbayinTte KyBLUMH B KAYecTBe MepHOI eMKocTU. OTBeauTe
Hazad, pyyKy KyBLUMHA 01 CMELUMBAHMA N MPUroTOBIEHMA HA Napy
N CHMMUTE ero C OCHOBHOrO ycTpowcTea (puc. (2)). HanenTe Boay
B COOTBETCTBUW C MHCTPYKLMAMUK B rnaBe "MIHrpeaueHTbl N Bpems
NMPUroTOBMIEHNS Ha Mapy" B UHCTPYKLMM Mo 3Kcnnyataumm (puc. ().
Bpems npurotoBneHmnsa onpenensaeTcs KonmyecTBOM Bofpbl.

2 OTKpoWNTe KpPbILLKY pe3epByapa O/ BOAbl, MOBEPHYB ee NpoTUB
yacosom cTpesniku (puc. (5)), HaenTe Boay C MOMOLLbIO KyBLUMHA A5
cmewmBanus (puc. (6)). He npeebiwante otmeTky MAX — 180 mn
(pnic. ().

3 3akponTe pesepByap A5 BOAbI KPbILLKOM 1 3adUKCUpyiTe ee,
MOBEPHYB Mo Yacosom cTperske (puc. (7).
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E NMpnmMmeyaHune

* Bcerpa npoBepanTte, HAOEXHO NN 3aKpbITa KPblLLKa pe3epByapa ans
BOObl, Npexne vyeM BKNo4aTb |'|p|/|6op.

O6pa6boTka napom

n BHumMaHue!

» YbenuTech, UTo HOXKeBOW 610K (B TOM Uncre GUKCcaTop HOXKEBOIo
6rnoka) cobpaH npaBubHo. PUKcaTop HOXEBOro 610Ka JOMKEH bbITb
YCTAHOBJSIEH MJIOCKOM CTOPOHOM BBEPX (puc. 29).

» fopauuin Nap v ropsyas Boaa MoryT Bbi3blBaTb OXKOrn. Bo nsbex<aHuve
O)XXOora He npuKacamTecb 1 He NMo3BOoJIANTE OETAM NpUKacaTbCH K
ropsAuYMM NOBEPXHOCTAM MpPMbopa 1 ocTeperanTech Napa, KOTopbIn U3
Hero BbIXOOUT.

E NMpumeyaHue

* Mepen 06paboTKOM NAPOM BCE UHIPEeAMeHTbl He0BXOAMMO BbIMbITb,
OUUCTUTb U Hape3aTb Ha HebOorbLLNE KYCOUKM pa3MepoMm He bornee
Tcm.

- Bcernoa pasmMoparkmBamnTe 3aMOPOXKEHHbIE Cbipble MHIpeaneHThbl,
npexane vyeM nomMeLlatb X B KOP3HY ONd NPUrotoBiieHUA Ha napy.
y,u.aanTe N3NNLLKW BOObl C PA3MOPOXXEHHbLIX MHIPeOUEHTOB, npexae
yeM CKnagbliBaTb X B KYBLLUWH.

* Mpuv HeNpaBUNbHOM YCTAHOBKE KYBLUMHA N KPbILLKW KyBLUMHA Ha
OCHOBHOM YCTPOWCTBE MPUroToBMEeHne Ha Napy HEBO3MOXHO (puc.

D))

1 NoBepHUTE A3bIUOK KPbILLIKM MO YACOBOW CTPENKE, YTOBbI CHATb
KPbILLIKY C KyBLUMHA A5 cMeLlumBaHusa (puc. (3).

2 3arpysuTte MHrpeaMeHTbl NNOTHOM KOHCUCTEHLMM (Hape3aHHble
KyBuMKaMu pasmMepoM NpuMepHO 1CM) B KOP3UHY AN MPUroToBieHns
Ha napy. KonMuectso MHrpeamMeHToB He JO/MKHO NpeBbIillaTbh
BEPXHIOIO MPaHuLLy NapoBOro TpakTa Kop3uHbl (puc. (8)).

3  YcTaHaBnMBas KOP3MHY B KyBLLWH, y6eamTech, UTo NapoBOn TPaKT
HaxoOMUTCH Ha MPOTMBOMOJIOXKHOM CTOPOHE OT PyUKW. Koraa Kop3uHa
BCTAHET HA MECTO, MPO3BYUYUT TUXUI LLLEeNYOoK (puc. (9)).

4 3aKponTe KYBLUWH KPbILLIKOW 1 MOBEPHUTE ee NPOTMB YaCOBOM
CTPenKu, YTobbl HAAEXKHO 3adUKCMpoBaThb (pUc. (10).
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5 3adukcnpyinTe KyBLUMH HA OCHOBHOM YCTPOWCTBE, MOBEPHYB €ro o
yacosowm cTperske (puc. (7).

E MNMpnmMmeyaHune

* OCHOBHOE YCTPOMNCTBO CHAbOXXeHO Na3amMu a4 NiaBHOro
nepemMeLleHnsa GUKCATOPOB U HAOEXHOro KpernseHmsa KyBLLIWHA.
MNepen HavyanomM NPUroToBNEHNS HA NMapy Ui CMeLLMBaHUA
ybenuTtech, UTO KyBLUWH HAOEXHO 3aPUKCUPOBAH HA OCHOBHOM
YyCTPOUCTBE.

6 Ecnu pesepByap A5 BOAbI eLLe He HaMoSIHeEH, Nepen, 06paboTKoi
napom usyumTe rnaBy "3anonHeHne pesepByapa ans soabl" 1 nepepq,
HauyasioM paboTbl HAJleNTe Boay B pe3epByap.

NMpumeyaHue

* YbeguTech, UTO KpbILLKa pe3epByapa anad Boabl HAOEKHO
3adpUKCMpoBaHa.

7 MopxniounTe NPUBOP K SNeKTPoceTy.

8 YcraHoBUTe nepeknioyatens B pexuM nogaun napa (puc. 12). Ons
Bbl6Opa peKoOMeHA0BaHHOIO KonnyecTBa Bofbl A1 06paboTKu
napomM O3HAKOMbLTECH C Tabnuuen B rnaese "IHrpeaueHTbl N BpeMmst
NPUroToBNeHns Ha napy"

> /IHOMKATOP 3aropuTCs YKenTbiM CBETOM, YKa3blBasi Ha TO, UTO MOET
npoLuecc 06paboTKM MapPOM.
L [1o OKOHYAHUK LMKIA 0BPaboTKK NapoM NPMbop BbIKIOUMTCA
ABTOMATUYECKU, MHOMKATOP MOracHeT.
9 Mocne 06paboTKM NAPOM NepeBeauUTe NePEKOYATENb B MONOXEHME
BbIK/loueHus (puc. 13)). Mpexae YeM CHUMATb KyBLUWH, MOOOXAUTE
2 MUHYTbI, MOKa U3 KyBLUWHA He NepecTaHeT BbIXoAMTb Nap.

n BHuMaHwue!

* Mpexae ueM HanoHATb pe3epByap A9 BoAbl U 3arnycKaTb HOBbI
LIMKN 06paboTKM napom, nogoxkamte 10 MUHYT, NoKa npubop He
OCTbIHET, U BbINenTe U3 pe3epByapa OCTaTKu BoAbl.

E MpnmMmeyaHune

+ He nepeBoauTe perynsitop B rofioXeHue BbIKIIoUeHUs 00 OKOHUYaHUA
LIMKIIa 06paboTKU Mapom, UTobbl obecneunTb 3PPEeKTUBHYIO
06paboTKy M He OCTaBNATb BOAY B pesepByape.
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M3menbueHue nocne NnpuroToBrieHUs Ha napy

n BHumMmaHue!

» Yb6enuTech, UTo HOXKeBOW BIOK (B TOM uncre GUKcaTop HOXXEBOIro
6noKa) cobpaH npasuiibHO. OMKCATOP HOXXEBOIro 610Ka AOMKEH BbITb
YCTaQHOBEH MJIOCKOM CTOPOHOM BBEPX (PUC. 29).

* Bo BpeMmsi NpUroToBfeHust Ha Napy KyBLLUWH M KPbILLIKA HarpeBaloTcsl.
[epKnTe KyBLLUVH TOMbKO 3a PYYKY.

« [1Ne1 OTKPbITUS KPbILLKW KYBLLUWHA UCMOMNb3YyATe TOMbKO A3bIUOK
KPbILLIKW.

« [1ns noaHATUS KOP3WMHbI NOC/1e NPUroToBNeHnsa Ha Napy UCNonb3ynTte
TONbKO NTIOMNATKY.

* Bcernoa npoBepanTe COOPKY 1 PaCnofOXeHWe KPbILLKU U KyBLLUKHA Ha
OCHOBHOM ycTpowcTee (puc. 10) u (19) Npu ncnonb3oBaHUM Npubopa.

1 YT06bI CHATL KYBLUMH ANSt CMELLMBAHMWS C OCHOBHOIO YCTPONCTBA,
BO3bMUTECH 3a PYUKY M OTBeOUTE ee Ha3am a1 pa3b/IoKMpPOBKMU
KyBmHa (puc. 2)).

2 HaXMuTe Ha A3bIYOK KPbILLKW 1 OTKPOWTE KPbILLKY KYBLUMHA
(pnc. (3)).

3 CnomolLbio nonaTku, KOTopasi BXOAUT B KOMIIEKT, U3BMeKUTe
KOP3MHY OJ151 MPUroToBAeHUs Ha Napy U3 KyBLUMHA. BcTaBbTe nonaTky
B OTBepCTUA KOP3uHbI (cnoBo "Avent” OofmKHO 6biTb HanpaBieHo
BBEPX) U nogHumuTe ee (puc. (15).

4  VnepwuBas nonaTky, NepenoXunTe NPoayKTbl B KYBLUMH O1S
cMelumBaHus (puc. ().

NMpumeyaHue

* Boay, CKOMMBLLYIOCA B KyBLLWHE, BbINIMBATb He TpebyeTcs. CMeluanTe
ee C NPUroToBfIEHHbIMU MHIPeaVueHTaMu.

5 TMocraBbTe Ha MeCTO KPbILLKY KyBLUMHA AMst CMELLUMBAHWS U
3apuKcpynTe ee (puc. 17). Bo BpeMs NMoaroToBKM K CMELLIMBAHUIO He
CTaBbLTE KOP3UHY A/19 NPUroTOBMNEHUA Ha NMapy B KYBLLMH.

6 BcTpsixHWUTE KyBLUVH 7151 CMELUMBAaHUS, UTO6bl PABHOMEPHO
pacnpenenuTb UHrpeaueHThl.

7 TMpn HEOBXOOMMOCTU CHUMUTE C KyBLUMHA KPbILLKY U J06aBbTe
VIHFrpeOueHTbl And cMellMBaHna (HanpuMep, Boay A Mope Un yxe
MPUroTOB/EHHbIE UHIPEeONEHTbI, TaKMe KaK PUC U MakapoHbl). He
rnpeBblLLIAATEe OTMETKY MAaKCUMallbHOIO KONMUYeCTBa UHIpeaueHToOB
(MAX) — 400 mn.
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8 YcraHoBUTe KyBLUMH A1t CMeLLMBaHKs 06paTHO Ha OCHOBHOE
ycTponcTBo. NMoBepHUTE KyBLLVH 1 3adUKCUpYinTe ero. YoeauTecs,
UTO KYBLLVH YCTaHOBMNEH MPaBUIIbHO, a PyykKa HaxoamnTca
HenocpencTBeHHO Hafd PMKCATOPOM KyBLLUMHA. Yb6eamnTech, UTo pyudka
pacnonaraetcs crnipasa (puc. (17).

9 [nqa Hauana paboTbl NOBEPHUTE NepekKsioYaTeb B MOIOXKEHUE
CMELLMBaHUS U AOXANTECh 3MENbYEHNA MHIPEONEHTOB [0 HY>HOM
KoHcucTeHumm (puc. (18).

n BHumMaHune!

* Mpubop He nonmxeH paboTaTb 6onee 30 cekyHa 6e3 nepepbisa.
Ecnun uepes 30 cekyHO cMeLLMBaHne He 3aBepLUUIOCh, OTAYCTUTE
rnepeknoyarenb, UTo6bl OCTAHOBUTb NPOLLECC, U NoAoXANTe
HECKOJbKO CeKyH[, nepen npoaomkeHnem. Ecnm ocHoBHoe
YCTPOWCTBO Harpenoch, anTe YyCTPOMCTBY OCTbITb B TeueHue
HECKOJbKNX CEKYH/, NMPeXae yeM MpoaomHKnTb.

10 OTkniounTe NpuBOP OT 3NeKTPoCeTy.

1 CHuMUTE KYBLUMH C OCHOBHOIO YCTPOMCTBA U OTKPOMTE KPbILLKY
KyBLIMHA (puc. (19)).

12 C nomoLLbio nonaTkun nepenoxkuTe NPoayKTbl U3 KYBLUMHA B MUCKY
WK Ha Tapenky (puc. (19).

TonbKo cMeLunMBaHue

n BHumMmaHue!

* YbenuTechb, UTo HOXKeBOW 610K (B TOM Uncre GUKCcaTop HOXKEBOIro
6oKa) cobpaH npasunbHo. PUKcaTOpP HOXKEBOro 6s10Ka JOMKeH 6bITb
YCTaHOB/IEH MJIOCKOM CTOPOHOM BBEPX (PUC. 29).

* Bo Bpems ncnonb3oBaHMa Npubopa Bcerga cneauTe 3a Tem, Ytobbl
KpbILLKA KyBLUWHA AN CMeLUMBAaHMA Oblna rMiaoTHO 3aKpbiTa U
npaBuiibHO 3adUKCUpOoBaHa.

NMpnmMmeyaHune

 Mepen cMelLImMBaHMEM BCe UHIPeaneHTbl HeobXoaUMO BbIMbITb,
OUNCTUTb N Hape3aTb Ha HeBoNbLLME KYCOUKU pa3sMepoM He bonee
1cm.
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CHUMUTE KYBLLWH ANF CMeLUMBaHUA C OCHOBHOIMO YCTPOMCTBA U
HAXXMUTE Ha A3bIYOK KPbILLKM, YTOBbI OTKPbITb KYBLLMH (pyc. (2) 1
puc. 3)).

MepenoXmnTe HapesaHHble MPOAYKTbl B KYBLUWH A5 CMELUVUBaHUSA
6e3 KOp3UuHbI O19 MPUIrOTOBEeHUs Ha Napy. He npeBbillanTe OTMETKY
MaKcuManbHoro oobema (MAX) — 400 mn.

MocTaBbTe HA MeCTO KPbILLKY KyBLLUWHA A9 CMeLLUNBaHUA U
3apuKcpynTe ee (puc. (17)). BCTpAXHWTE KYBLUWH 451 CMELLMBAHWSA
09 paBHOMEPHOro pacnpeneneHns UHrpPeaneHToB.

YcTtaHoBuUTE KYBLUUWH ONd cMeLllnBaHMA O6paTHO Ha OCHOBHOe
YCTPOWCTBO 1 3adUKCUPYIATE ero.

[ns Hauana paboTbl NOBEpHUTE NepeKnioyaTtenb B NMOMOXeHMe
CMeLUMBaHUS Y OOXONTECH U3MeNbYeHUS UHIPEONEHTOB [0 HYXKHOM
KOHCUcTeHUMK (puc. (18).

E NMpnmMmeyaHune

Ecnun nHrpeomneHTbl NPUAWMIAN K CTEHKaM KyBLLUMHA WU HeJoCTaTOUHO
XOPOLLIO CMEeLLANUCh, OTMYCTUTE PErynaTop, CHUMUTE KYBLLWH C
OCHOBHOIO YCTPOMCTBA, YOAMTE HATUMLLUE KYCOUKW MPU MOMOLLU
nonarku n nobasbTe NUTbEBYIO BOAY, UTOObI NPOAYKTbI Nprobpenu
rnoaxoadLLyto A8 Ballero MasibliLia (Mo Bo3pacTy) KOHCUCTEHLMIO.

n BHumMaHue!

Mpunbop He pomkeH paboTaTtb 6onee 30 cekyHO 6e3 NnepepbiBa.
Ecnu uepes 30 ceKkyH cMeLLMBaHWe He 3aBepLLUUIOCh, OTIYCTUTEe
rnepeknoyarenb, UTO6bl OCTAHOBUTb NPOLIECC, U NOAoXANTe
HECKO/bKO CeKyHA, nepen npoaosixkeHnem. Ecnm ocHoBHoe
YCTPOWMCTBO Harpenoch, AanTe yCTPOMCTBY OCTbITb B TeUeHue
HECKONbKNX CEKYH[, Mpexae YeM rnpoao/ixKnTb.

N O

OTKounTe NPUBOP OT INEKTPOCETU.

CHMMMTE KYBLLMH C OCHOBHOIO YCTPOWCTBA M OTKPOWTE KPbILLIKY
KyBLIMHA (puyc. (19)).

C NOMOLLbIO NONATKN NEPENOXUTE MPOAYKTbI U3 KYBLUMHA B MUCKY
nnu Ha Tapenky (puc. (9).
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Tvn
NPoOAYyKTOB

OpyKThl

Osolum

NHrpeoueHT

HAbnoko

AnenbcuH/MaHaapuH

[lepcnKkoBbIN
[pyLua

AHaHac

CnvBa

KnybHuKa

Criap»<a

Bpokkonu
MopKoOBb

LIBeTHaa kanycTa
Cenbpgepen
baknarkaH
OeHxenb
CrpyykoBas daconb
Jlyk-nopen

JTIyK

[opox

Bonrapckuin nepet|
Kaptodenb

TbikBa

LUnuHar

bplokBa

CaxapHast KyKypy3a
barar

[ToMuoop

Pena

LlyKmHW

MNMpumepHoe
Bpems
NpPUroToBNeHUst
Ha napy (MMH.)*

YpoBeHb Boabl B
pe3epByape (M)

120
120
60

120
180
60

120
120
120
180
120
120
120
180
180
120
120
120
120
180
120
120
120
120
120
120
180
120
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Tvn NHrpegueHT MNMpumepHoe YpoBeHb Boabl B
NpPoAyKTOB Bpemsi pesepByape (M)
NPUroToBJIEHUS
Ha napy (M1H.)*
Msaco Kypuua, roBaonHa, 30 180
BapaHvHa, CBUHMHA
MT. O
Pbiba JNlocock, xek, kambana, 20 120

Tpecka, dopenb U T. A.

* Bce MpoayKTbl OOMKHbI OblTb Hape3aHbl Ha HeBOoMbLLWE KYCOYKM
pa3mepoM He bonee 1 cM. BpemMsa NpuroToBAeHusa Ha Napy yKasaHo 13
pacyeTa Ha 200 1 npoayKToB. OTperynmpymnTte BpeMsa npurotoBneHnsa Ha
napy B COOTBETCTBUM C GAKTUUECKMM KOMMYECTBOM MPOOYKTOB.

* Bpemsa 06paboTK NapoM MOXKET PasinyaTbCa B 3aBUCUMMOCTY OT
KONebaHWM HanpPs»eHus.

Mpumepbl peuenToB

Q)
MnuTatenbHoe
rnope 13
KapTodena u
OpoKKonu*

(2) BaHaHbI 1
aBoOKago™*

(3) OBowHanA
cKaska*

NHrpegueHT

1401
KapTodensa
n70r
OPOKKONU

*50r

baHaHoB

*50r

adBOKa o

«80r
LIBETHOW
KanycTbl

*90Tr

KapTodens

*60r

MOPKOBU

O6bem BoAabl
M Bpems

06paboTKKN

napom

» [lobaBbTe
120 MmN BOOb,
roToBbTE

Ha napy
npUMepHO
20 MUH

* ObpaboTKka
napom He
TpebyeTca

» [lobaBbTe

180 M BoObl,

roToBbTE
Ha napy
npuMepHO
30 MUH

B3s6uBaHue

 CmMewmBanTe B
3-5 noaxonoB. rno
15 cekyHO KaxKObin

e [lobaBbre 60 Mn
MOJIOKa

o CmelumBanTe B
3-5 nooxonoB rno
15 cekyHO KaxkObin

o CmelumBanTe B 2-3
nooxoda no 15 cekyHm,
KK O bl



(4) MacHble
KYOUKI*

(5) MNepBble
Miocnm®

(6) Tpecka ¢
KapTtodenem*

(7) BkycHasa
OpoKKonn*

NHrpegueHT

« 2501
rOBAOUHbI/
bapaHHbl/
KYPUHbIX

rpynok/
CBUHWHDBI

«100Tr
MepCcrKoB

* 100 r rpyLu

* 501
UEPHWIKMK

« 1001
TpecKun

* 1501
KapTodens

«120Tr
nococs

«120Tr
OPOKKONN
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O6bem Boabl B36uBaHue

1 Bpemsd

06paboTKKN
napom

[JobaBbre
120 M BOOb!,
roToBbTE

Ha napy
npuMepHoO
20 MUH

[JobaBbre
180 mn BOOb,
roToBbTE

Ha mapy
npUMepHO
30 mMuH

[dobastre
120 Mn BOAb!,
rotoBbTE

Ha napy
npUMepHO
20 MUH

» [lobaBbre * CmelumBanTe B
180 mn BoAb!, 3-5 nooxonoB rno
roToBbTE 15 ceKyHO, KaxkabIv
Ha napy e CmeluaunTe 1
npUMepHO CTOMOBYIO JTOYKKY
30 MUH M$ACHOrO rope ¢ 3

CTOMTOBbLIMU JTOXKaMM
M3MeSIbYEHHbIX
OBOLLIEV [CM. peLenT
"OBoLLHasaA ckaska" (3)]
CmMelvBanTe B 2-3
nooxona no 5 cekyHma
KaxKObl

[MonyueHHoe nope
pasgenurte Ha 5
nopunn. CmellanTe

1 nopuwmto co 100 1
OBCHAHbIX X/10MbeB
(ONs KKO0oW MopLymn)
CmMellvBanTe B 2-3
rnogxona rno 5 cexyHma
KaxKObI

[TonyueHHoe nope
pasgenurte Ha 5
nopuuv. CmellanTe

1 nopuwmto co 100 1
OTBapHOW PMCOBOW
KaLLW (075 Kayxkaoow
MopLLN)
CmMellvBanTe B 2-3
noaxona rno 5 cekyHAa,
KaxKObl

[lonyueHHoe nope
pasgenute Ha 4
nopunn. CmellanTe
Tnopumio co 140 r
OTBAPEHHbIX MaKapoH
(oNna KaxKOoW NopLyn)
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WHrpeaneHt O6beM Boabl B36buBaHue

1 Bpems

06paboTKKN

napom

« 240 » [lobaBbre * CmeLumBaHme He
Crapxm 120 mn BOAbI, TpebyeTca

roToBbTE * [Nocne
Ha napy MPUrOTOBAEHUS Ha
npUMepHO napy pasgenure
20 MUH crapyxy Ha 3

(8) HeobbluHas

M nopunn. CmellanTte
craprxa

1T nopumio co 100
MPUIOTOBNEHHbIX
NIOMTUKOB KapTodess
1 20 I M3MenbYeHHOro
Cblpa napmesaH (ana
KayKO0W MopLmm)
* Mepen obpaboTKom BCe MHrpeameHTbl HeOBXOaMMO BbIMbITb, OUNCTUTH U
Hape3aTb Ha HebOMbLUME KYCOUKK pa3MepoM He bonee 1cMm.
* Mepen KopMneHmnem obasareibHO NPOoBepaAnTe TeMneparypy 1
KOHCUCTeHUMIO bntoga.
* [MpuBeneHHbIE BbllLe pelenTbl MoaXoOaT OEeTAM Ha pa3HbIX dTanax
BBEeOEHMSA NprKopMa. Mbl npennaraem:
* PeuenTbl 1-2 oNa nepBov cTagumm BBeOeHUa nprikopma (okono 4-6
MecaLeB)
* PeuenTbl 3-4 Ana BTOpOW CTaavn BBeOeHWsA nprikopma (oKono 6-8
MecaLeB)
* PeuenTtbl 5-6 O0Ng TpeTben cTagumn BBegeHua npukopma (okono 9-12
MecaLeB)
* PeuenTbl 7-8 O0Nng yeTBepTon cTagum BBeoeHua npukopMa (ctapie 12
MecaLeBn)
* OOHaKo BCe OeTU MHOVBMAOYASIbHbI 1 Pa3BMBAOTCA B CBOEM TEMTIE,
MO3TOMY MpW BblbOpe peLenToB peKoMeHOyeM OpUeHTUPOBaTbCA Ha
pasBuUTME BaLLero MasbiLla.
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Ouuctka u ygpaneHme Hakunu

Ouunctka

n BHumMaHue!

» Bcerpa ouuiianTte npnbop cpasy rnocne Ncnosib3oBaHus.

* 3anpeLllaeTca rnorpy»artb OCHOBHOE YCTPOUCTBO U pe3epByap B BoOy
N NPOMbIBATb Noa, CTpyen BoAbl.

 3anpeLlaeTcs UCNOob30BaTh A1 YUACTKM Npubopa oTbenusartenb Unm
XUMUYECKMEe CTepUnm3yloLLmMe pacTBoOpbl/TabneTku.

 3anpeLlaeTcs UCNonb30BaTh A1 UNCTKM Npubopa rydkm c
abpasnBHbIM MOKPbITUEM, arpecCUBHbIe UNCTALLME CpeacTBa u
pacTBopuTenu Tmna 6eH3rHa, aLeToHa unm cnupTa.

* Kop3unHy ons npurotoBneHna Ha napy, KyBLUMH A1 CMeLUMBaHUS
M NPUroTOBNEHUS HA NAPY, HOXXEBOM BITOK U KPbILLKY KyBLUXHA
MOXHO MbITb B NOCygoMoOeyHon MaluunHe. lNepen 3arpy3kon B
NOCYyOOMOEYHYIO MaLLMHY CNOSIOCHUTE 3TU AeTalln BOOOMNPOBOAHON
BOOOM Cpa3y Nnocsie Ncrnofb3oBaHusa. He norpy»xanmTte ux B Boay
BMecCTe C rpA3HbIMU OeTANIIMU.

» Bcerpa yctaHaBnmBamnTte pukcaTop HoxeBoro 6noka B 6510k ansa
CMeLUMBAaHUSA Nocre OUYNCTKW. [NpoBepanTe, yCTaHOBEH N duKcaTop
HOXXeBOro 6/10Ka NMMNOCKoW CTOPOHOW BBEPX.

1 OTknlounTe NPMBOP OT SNEKTPOCETU U CHAMMUTE KYBLUMH C OCHOBHOIO
YyCTPONCTBA.

2 ToBepHMWTE SI3bIUOK KPbILLIKM MO YACOBOM CTPENKE U OTKPONTE
KPbIWKY KyBLuMHa (purc. (3)).

3 BbIMoTe KOP3UHY AJ19 MPUIOTOBMEHWS HA Napy, KyBLUWH O1st
CMeLUMBaHUS 1 MPUIOTOBNEHUS Ha Napy, KPbILIKY KyBLUMHA U NTONaTKy
nop, BOOONPOBOAHON BOAOM, CMOVTE OCTaTKM N (puc. 21).

4 Mpu HeOBXOOMMOCTIN HOXKEBOW BIIOK MOYKHO pa3o6path A1 OUMCTKU
(puc. @).

5 Tpun HeoBXOOMMOCTU OUNCTKM CHUMUTE PUKCATOP HOMEBOIO BIOKA C
6nokKa ang cMeLunBaHus.

BHumMaHue!

* Kpasa Ho)xeBoro 06nokKa oyeHb OoCTpble, o6pau_|,a|7|Ter C HAM O4eHb
OCTOPOXXHO BO nsbexkaHue noBpeXXaeHun.

6 ToBepHUTE KPbILLIKY pe3epByapa A5 BOAbl MPOTUB YaCOBOM CTPESKM
M CHUMUTE ee C pe3epByapa.
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7 TMpomoinTe KPbILLKY pe3epByapa nop, cTpyein Boabl.

8 Mpu HeoBxoaMMOCTH 3anenTe B pesepByap CBEXYIO BOAY U
npomomTe ero. MNpun HeobxoAUMOCTM NOBTOPANTE NpoLeaypy 4o
MONHOWM OUUCTKM pe3epByapa. He octaBnanTe B pesepByape Boay

(pyc. @).

9 [ocne oUNCTKU BbICYLLITE OCHOBHOE YCTPOWMCTBO U BCE YaCTU
npu6éopa (puc. 23).

10 YcraHoBuWTE Ha MecTo BbiCOXLLME AeTanu.

NpumeyaHue

o [leTanun, KOHTaKTUpYoLLME C NpoayKTaMu, HarNnpuMep Kop3nHa
OJ19 MPUroTOBMIEHUA HA NAPY U KYBLLUWH, MOTYT U3MEHUTb LIBET. DTO
HopMaUibHO. Bcemu getanamum npmbopa MOXKHO Nosfb30BaTbCA: 3TO He
BNUsieT Ha 6e30MacHOCTb 0bpabaTbiBAeMO NULLIU.

OuucTKa pesepByapa OT HaKUMNu

[na onTrManbHOro KauecTsa paboThbl peKoMeHayeTCs ounLLaTh Nprubop
OT HaKUMW Kaxkable 2-4 Hepenu. [nsa COKpaLLeHUA OTNTOMEHWA HaKMMK
peKoMeHayeTca NPOoBOANTL 06PABOTKY NAaPOM C UCMOIb30BaHNEM
YMATYEHHOM U OUNLLIEHHOM BOAbI.

He BknioyanTe Nprbop, Koraa B pesepByape A9 BoAbl HaxoamTca
CPeacTBO OT HAKUMU.

YUToObI OUNCTUTb MPUBOP OT HAKUMK, CleaynTe MHCTPYKLMAM HIXKe.
1 nNpwubop nomxeH 6bITb BbIKMIOYEH.

2 CwmelanTte 80 Mn 6en10ro yKeyca (6 % YKCYCHOM KUCNOTbI) ¢ 80 Mn
Bodbl. [1111 OUNCTKKM OT HAKUMNK pe3epByapa A9 BoAbl TAKXKe MOXXHO
MCMOb30BaTb IMMOHHYIO KUCOTY C TeMnon BOAON.

[o6aBbTe pacTBOp B pe3epByap A4 BoAbl.

3aKpoWnTe pesepByap A9 BOAbI KPbILLKOW U 3adUKCMpyinTe ee,
rMoBepHYB MO YaCOBOW CTPerKe.

OcTtaBbTe NpmMbop Ha 6 YacoB/Ha BCIO HOUb UMY 00 Tex Nop, noka
HaKWUMb He PacTBOPUTCA.

CnenTte pacTBop 13 pesepsyapa o151 Bogbl.

Ecnn Hakunb pacTBopmnacb He NOSIHOCTbIO, MoBTOpUTE Warn 1-6
npolenypbl Mo yoasieHUo HaKUMnu, onMcaHHoOW B 3TOM rnase.

0 No u1 h~Ww

3anenTe B pesepByap CBeXXYlo Boay U npomMownTe ero. Mpu
HeobXoAMMOCTM MOBTOPANTE Npoueaypy OO0 MOMHOW OUUCTKU
pesepByapa.

9 TwartenbHoO NPOMoONTE KPbILLIKY pe3epByapa Mof, CTpye Boabl.
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10 Mpexpe yem cHoBa Mcnonb3oBaTb NPUBOP AJI PUFOTOBEHUS
nuLLKM, 3anenTe B pe3sepByap 180 Mn Bodbl 1 3aMNyCTUTE NOMHbIA LUK
MPUroToBMEHNA Ha Napy C NyCTbIM KYBLUMHOM.

XpaHeHue

—

Mpex e ueM youpaTb Npnbop Ha XpaHeHue, BbinenTte U3 pesepayapa
BOfY.

Mpexxpe yem ybumpatb Npnbop Ha XpaHeHue, ybegmuTech, UTo BCe ero
yacTu cyxme n uynuctble (CM. rmay "OumncTKa U yoaneHme Hakmnun'").

Bo nsbexkaHue rnoBpexaeHnn xpaHnuTe HoXeBom 610K B KyBLLNHE.

Bcerna cneomTe, UTo6bl KPbILLKN KYBLLWHA W pe3epByapa a4 Bobl
ObINN HAOEXHO U NPaBUIbHO 3adUKCMPOBaHbI BO BpeMs XpaHeHus.

AW N

YTununsauusa

STOT CMMBOJT O3HA4YaeT, YTo MNPOAYKT He MOXKET ObITb
YTUNN3MPOBAH BMecCTe C BbIToBbIMK oTxogamu (2012/19/EQ).

BbINonHANTE pasnenbHyIo YTUAN3aLUMIO SMNeKTPUYECKKX

VI SNEKTPOHHbIX U3OeNnr B COOTBETCTBUM C NMpasuniamu,

NPVHATBIMU B BalLen cTpaHe. MNpaBunbHas yTunmsaums

rnoMoraeT NpenoTBPaTUTb HeraTBHOE BO3OENCTBME Ha
o OKpYyX<aloLLyto cpeay v 300P0Bbe YenoBeKa.

MapaHTUA U obcny)xuBaHue

[na nonyyeHnsa gononHuTenbHoM MHGOopMaLMM UK B criydae
BO3HVKHOBEHUA Mpobnem nocetmnte Beb-canT Philips no agpecy
www.philips.com/avent nnu o6partntech B LeHTP NoaOePMHKKN
notpebutenen Philips B Balen cTpaHe (KOHTaKTHble JaHHble NpUBeaeHb!
B rapaHTUNHOM TanioHe). ECnu B Ballen cTpaHe HeT LeHTpa NoaaepHKm
notpebutenen Philips, obpaTuTtech No MecTy NMprobpeTeHna n3genmsa.

Mownck n ycTtpaHeHne HencnpaBHOCTEN

B gaHHoOW rmaBe onucaHbl NpobieMbl, KOTopble Harbonee 4yacTto MoryT
BO3HUKATb MPW 3KCMNyaTaumm nprnbopa. Ecnv npmuBedeHHbIe HyKe
cBefeHua He noMoratoT yCTpaHUTb Npobiemy, obpaTuTech B LeHTP
NoOASPYKKM MOoKyraTenewn B BaLlen cTpaHe.
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Mpo6nema Bo3mo)kHas npuunHa Cnocobbl peLleHus

Mpwbop He
paboTaer.

HOouKaTop qp He
BKMoUaeTcs.

B Havane
aKChnyaraumm m3
pe3epByapa 014
BOObl MOCTyMaeT
HEeNPUATHbIV
3anax.

B npubope He
obpasyetca nap.

MNprbop ocHalleH
cmcTtemMonm
ONOKMPOBKW.
MNpwrbop He byneT
paboTtartb, ecnn ero
YacTM CobpaHbl

1 PACMONOXKeHbI
Ha OCHOBHOM
yCTpOonCTBe
HenpaBUIbHO.

MNpwnbop He
MOOKMOYEH K
NCTOUHWKY MUTAHWA.
KyBLLUWH yCTaHOBIIEH
Ha OCHOBHOE
YCTPOWCTBO
HenpaBUNbHO.

Bbl 3anycTuvnm HoBbIM
LK 06paboTKn
rnapom cpasy

rocrne 3aBeplLueHns
npenbiayLero LumKia.

Bbl He ONONOCHYNN
pesepsyap o1
BOObI Nepen,
MCMNONb30BaHKWEM.

Bbl He 3anunu B
pe3sepByap BOMY.

CobepwuTe yactun nprbopa
OOMKHbIM 06pa3oM.
MNepen, obpaboTkom
napomM HeobxoaMMo
YCTaHOBWTb KPbILLIKY
KyBLUMHA Ha KyBLUWH

1 3adrKCHpoBaTH ee,
MOBEepPHYB NPOTUB YacoBOM
cTpenku. NMocTtaBbTe
KYBLLUUH BepTUKaNbHO Ha
OCHOBHOE YCTPOWCTBO

1 3adUKCHpynTE ero,
MOBEPHYB Mo YacoBOW
CcTpenke.

BcTaBbre BUMKY B PO3ETKY
SM1EeKTPOCETU.

[NpaBWNbHO YCTAaHOBUTE U
3aPUKCHPyMTE KYBLLMH Ha
OCHOBHOM YCTPOWCTBeE.

BbiknoumTe nprbop

W 0anTe emy OCTbITb.
MNMogoxxkante 10 MUHYT,
npexae Yem 3anyckarb
HOBBbIW LIMKIT 06pPabOTKM
Mapom.

Mpouenypa O4YnCTKM
pe3epByapa ona Boabl
onmcaHa B rmage "O4ncTka
W yoaneHme Hakmnm'
[Mocne oUnCTKK 3anycTuTe
LK 0BpaboTKK Napom C
MYCTbIM KYBLUMHOM.
BbikntounTe nprnbop

1 OTKIOUKNTE ero ot
SNEeKTPOCETU, a 3aTeM
[nobaBbTe Boay B
pe3epByap.
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V13 pe3epByapa ona  Kpblllika pesepsyapa

B pesepByape o4
BOObl 0OPA30BaNioch
CITMLLIKOM MHOIO
HaKWMMn.

[lapoBow TpakT,
OTBepCcTMe BbiXoaa
rapa Ha pesepByape
[Nna BoObl U
NapoBMnyCcKHOe
oTBepcTue B
KPblLLKe KyBLUVHA
3a6/10KMPOBAHbI.

BOObl BbIXOONT Map. AOJ1d BOObl 3aKPbITa

VIHrpeamneHTbl He
MPNroTtoBUNIIMCb
MOJTHOCTbBIO.

HernMoTHO.

KyBLLWH yCTaHOBMNEH
HAa OCHOBHOE
YCTPOWCTBO
HenpaBUNbHO.
3abMN0KMPOBaHO
MapOoBMyCKHOEe
OTBEpCTME B KPbILLKe
KyBLLMHA.

KyCOUKK B KyBLLVHE
CNULLKOM BornbLUve.

B KyBLLWHE CITULLIKOM
MHOIO NMPOAYKTOB.
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OuncTtuTte pesepByap

OT HaKUMW. VIHCTPYKU MW
CM. B pasgersie rnasbl
"OuncTka v yoaneHve
HaKWMNK", KOTOPbIN KacaeTCcH
yoaneHnd Hakurmn.
[poBepbLTe OTBEepCTHE
BbIxo[a rnapa Ha
pe3epByape /19 BOAbI,
rNapoBryCKHOe OTBepcTHe
B KPbILLKE KyBLLWHA U
MapOBOW TPAKT, yoeamTecs,
YTO Ternepb OHW He
3a6M1oKMpPoOBaHbI.
3aKpOonTe KPbILLKY
pe3sepByapa a1s BoAbl,
MOBEPHYB €€ B MNofoXxeHune
ONOKNPOBKW.

YCTaHOBUTE KYBLLIMH Ha
OCHOBHOE YCTPOWCTBO
OOMKHbIM 0bpa3oMm.

QuuncTTe NapPOBIYCKHOE
OoTBepCTVe B KPblLLKe
KyBLLUMHA.

Hapebre nx bornee Menko
(kyBrKamm pasmepom
oKono 1cm).

YMeHbLUUTE KONNYeCTBO
MHIrpedneHToB B KyBLLUMHE.

KonnuectBo MHrpeaneHTos
He JOMKHO NpeBbILLaTh
BEPXHIOI FrPaHmLLy
MapOBOro TPaKTa KOP3WHbI.
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Mpo6nema Bo3mo)kHas npuunHa Cnocobbl peLleHus

Copeprxkmmoe
KYBLLUMHa BbITEKAET.

M3-nomO, KpbILLKWK
KyBLUWMHA BbIXOOUT
CNVLLKOM MHOTO
napa.

DyHKLMA
CMeLLUVBaHusA He
paboTaer.

B pe3epByape

CJIMLLKOM MaJ10 BObl.

B pesepsyape anqa
BOJbl 06pa30Banoch
CITULLIKOM MHOTO
HaKUMN.

B KyBLUMHE CINLLIKOM
MHOIO MPOLYKTOB.

KpblLLKa
3adUKCHMpoBaHa Ha
KYBLLUMHE HeNnMoTHO.

B KyBLLWHE CIINLLIKOM
MHOIO MPOAYKTOB.

[JobaBbre HeobxoanMbIn
o6bemM BoAbl B
COOTBETCTBUM CO
BpemMeHeM 0bpaboTKu
napom. O3HaKoMbTECH C
rnaBov "MIHrpegmeHTbl U
BpeMs MpUroToBAeHs
Ha napy" 1 npoBepsTe
HeobxoaMMbIV OObem
BOAbl B COOTBETCTBUM

CO BpemeHem
MPUrOTOBNEHKS Ha mapy
0151 onpeneneHHbIX
VHIpeaomneHToB Ui
BblbpaHHOro peLenTa.
OuunctmnTe pesepByap

OT HaKUMU. VIHCTPYKLUMN
CM. B pasgene rnasbl
"OuncTka v yoaneHve
HaKWMNK", KOTOPbIN KacaeTcH
yOoaneHua Hakunu.
OTKNto4UMTE NPUBOP

M YMEHbLLNTE OObeM
MNPOOYKTOB.

3aKpounTe KyBLLUWH
KPbILLUKOW 1 MOBepHUTe
ee npoTmB YacoBom
CTPENKW, YTODbI HAAEXKHO
3adPUKCUPOBATb.
OTKNtoYUTE NPUBOP

W YMEHbLLNTE OObeMm
MNpPOoayKTOB. HMKoraa

He KnaguTe B KyBLUVH
CNMULLKOM MHOIO
MPOLYKTOB, UTO MOXeT
MNpPenaTcTBOBATL 3aKPbITUIO
KPbILLKW. PekomMeHayeTcs
npu cMeLLVBaH1M
MCMOMb30BaTbh OObeM
VHIPEeOueHToB, He
MPEeBbILLAOLLINI OTMETKY
MAX — 400 r.
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Mpo6nema Bo3mo)kHas npuunHa Cnocobbl peLleHus

KyBLLIMH yCTaHOBEH
Ha OCHOBHOE
YCTPOWCTBO
HemnpaBUbHO.

KpbliLLKa
3adUKCHMpoBaHa Ha
KYBLLIMHE HEeroTHO.

Bbl obpabarbiBaeTe C
MOMOLLIbIO Nprbopa
BA3KWE MPOOYKTbI,
TaKkhe KaK Cblp.

Bbl ncnonbsyerte
GYHKLMIO
CcMeLlUnBaHusa 6e3
repepbiBa bonee

30 ceKkyHA,
CmMmeLlumBaHme CmelumBaHme
NpPOayKTOB BbIMOAHANOCH
npouncxoaunT HenoCTaToOuYHO OOMTO.
HegoCTaToOuHO
TLWATENBHO.

YCTaHOBWTE KyBLLVH C
KPbILLIKOM Ha OCHOBHOE
YCTPOWCTBO, COBMECTUTE
PYUKY KyBLUVHA CO
3HAYKOM i Ha OCHOBHOM
YCTPOWCTBE 1 MOBEpPHUTE
KyBLLVIH MPOTUB

UaCOBOWM CTPENKM, UTODbI
3adUKCHPOBaTb €ro Ha
OCHOBHOM YCTPOWCTBE.
3aKpounTe KyBLLUWH
KPbILLIKOW 1 MOBepHUTE
ee MNMpoTMB YacoBOW
CTPENKMN, UTODbI HAAEXKHO
3adUKCUPOBaTh.
O3HaKoOMbTECh C TAbNuULIEen
"MHrpenveHTbl 1 BpemMs
npuroToBneHua Ha napy"
N NPUBeaeHHbIMM
peuenTamMu 1 Bblibepute
MHIrpeauneHThbl,
nogxopaLuue ans
CMeLLUMBaHuA.
OcTaHoBUTE CMeLLMBaHue
W oante npmbopy OCTbITb
B TeUYEeHMe HECKONbKKX
CeKyHM, a 3aTeéM BHOBb
3anycruTe cMeLlmMBaHme.
ObpabotanTe
MHrpeauneHTbl elle
HECKONbKO pas. He
cMeLumMBanTe NPoayKTbl
bonee 30 cekyHO 6e3
nepepblBa.
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VHrpeoueHTbl
HeOoCTaToO4YHO
XOPOLLO
MOOrOTOBAEHbI.

CmMellvBaeTcH
CNULLKOM BonblLLoe
VAV CIULLIKOM
MalieHbKoe
KOMMUEeCTBO
VHrPegueHTOoB.
ObpaboTka Napom
npoBoaunach B
TeueHme CULLKOM
KOPOTKOIro BPEMEHMU.

NHrpeouneHTbl
CIVLLIKOM Cyxue,
OHU MPUIMNAOT K
CTEHKaM KyBLUVHA
npn cMeLLIBaHU.

MNprobop B KyBLLMHE CITNLLIKOM
LLIYMWT, U30a€EeT MHOTO MPOOYKTOB.
HEMPUATHbLIV 3arax,

HarpeBaeTcy,

ObIMT 1 T. [.

[Nepen 0bpaboTkom Napom
1 CMeLLVBaHMeM Bce
VHrpeoneHTbl HeobXoaMMO
BbIMbITb, OUNCTUTb U
Hape3aTb Ha HebosbLLne
KYCOUKW pasMepoM He
bonee 1cm.

YMeHbLUUTE NN yBenuyste
0bbeM NpPoAyKTOB A5
CMeLLVBaHA.

[JobaBbTe HeobxoanMbIN
06bemM Bobl B
COOTBETCTBUM C
NOOXOOALLIM BPEMEHEM
006paboTkM Mapom. CMm.
rnaBy "VIHrpeoveHTbl 1
BpPEeMSA MpUroToBAeH1sa Ha
napy".

Nocne o0bpaboTKkK Napom
He TpebyeTca BbiMBaTb
BO/Y, CKOMMBLLIYIOCSA B
KyBLLUMHe. CMeLluanTe

ee C NPUroToBNeHHbIMK
MHrpegmneHTamm. Ecnm
Bbl MCMOSMb3yeTe TOMbKO
OYHKLUMIO CMELLMBaHMSA
(6e3 0bpaboTKM

napom), nobaBbre

B KYBLLUWH HyXKHOE
KONMYeCTBO MNTbeBOW
BO[bl N CMeLllanTe ee C
MHrpegneHTamMmm nepen,
obpaboTkown.

OTKNtoYUKMTE NPUBOP

M YMEHbLLVTEe 0ObeM
MPOOYKTOB.
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Ha pesepByape
0na Boabl

M KpblLLKe
pe3epByapa
nosaBUNNCH benble
naTHA.

[ToBepXxHOCTU
npuobopa,
cornpukacatoLmecsd
C MPOOyKTaMu,
N3MEHWN LIBET.

KyBLUVH 014
cMeLLImMBaHmaA
MpOoTeKaeT.

KpbiLlKa
KyBLUVHA 3aKpbiTa
HenpaBUIbHO.

Bbl cnvlikom
[OMro NCMOoMb3yeTe
QYHKLMNIO
CMeLUVBaHKs.

Ha aTux yactax
npubopa
obpasoBanach
HaKWMb.

LIBET NpoayKTOB
MOYKET BIUATb

LIBET OeTtanen,
COMpUKacaloLLIMXCA C
STUMU MPOLYKTAMMU.

HoykeBow

Onok cobpaH
HenpaBUNbHO.
HenpaBunbHO
cobpaH duKcaTop
HOYKeBOro 61oKa.

3aKpounTe KyBLUWH
KPbILLIKOM 1 HaOexHO
3aduUKCHpymnTe.

He cmeluvBanTe NpoayKTbl
o6onee 30 cekyHA, 6e3
nepepbiBa.

2TO HOPMallbHO.
[Nepuognueck yoanamrte
Hakunb. [NMpoTnpanTe
KPbILLKY pe3epByapa a4
BObl V1 KPbILLIKY KyBLUVHA
BNAXKHOW TPAMKOWN.
OuncTute pesepByap

OT HaKUMU. VIHCTPYKLUMW
CM. B pasgersie rnasbl
"OuncTka v yoaneHve
HaKMMKM", KOTOPbIN KacaeTcH
yONEeHUA HaK1Mu.

2T0 HOPMallbHO. 2TO

He BIUSAET Ha KaueCTBO
paboTbl Nprbopa. Bcemu
netansaMm nprnbopa MoyxKHO
MoSib30BaTbCH: 3TO He
BNUSET Ha 6e30MacHOCTb
obpabaTbiBAEMOM MULLIA.
HapexHo 3aduKcrpymTe
HOXKeBOW BII0K.

MpaBuUnbHO cobepuTe
PUKCATOP HOXKEBOIro bnokKa

(pyic. @).
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TexHnYecKne xapaKkTepucTmKku

- HanpskeHue/molHocTb: 220-240B ~, 50-60 [

- MouwHocTb Npu Harpese: 330 BT

- MouwHocTb Npu cMmelmBaHum: 100 BT

- MakcnmalnbHasa BMeCcTMMOCTb pe3epByapa ona Boabl: 180 mn

- MakcmmarnbHasa BMeCTUMOCTb KyBLUMHA 419 cMellmBaHma: 400 MmN

- 2Kcnnyarauum
- Temnepartypa:+10°C ~ +40°C
- OTHOCUTENbHasA BNaXxKHOCTb: 20-90 % npwu 40 °C, 6e3 KoHaeHcaLmm
- AtmochepHoe gaBnenHmne:84~101.3 kPa

- YcnoBusa XpaHeHus
- Temnepartypa:-20°C ~ +60°C
- OTHOCUTENbHAasA BNaXxKHOCTb: 10~90% npu 45°C (6e3 KoHaeHcaLmm)
- ATMochepHoe gaBnenme:84 ~101.3 kPa

- Bbe3onacHocCTb: cncTemMa perynmpoBKY TEMMepaTypbl

- Knacc 6e3onacHocTu |

il

MNapoBapka-bneHgep Tun: SCF862

iIMnopTep Ha Tepputopuio Poccnn 1 TamoykeHHoro Coto3a npuHMMaeT
MpPeTeH3un NoTpeduTener B ciyyanx, NpeaycMoTPeHHbIX 3akoHoM PO
«O 3aLumTe Npas notpebutenen» 07.02.1992 N 2300-1», B OTHOLLEHWW
TOBapa, NPUOBPETEHHOro Ha TeppuTopunn Poccurckon Qenepaumm.

V3rotoBuTen: “Oununc KoHcbiomep Mandctann b.B”, TycceHaoneneH 4,
9206 AN, dpaxTeH, HuaoepnaHabl

CoenaHo B Kutae

IMnopTtep Ha Tepputopuio Poccumn n TamoxkeHHoro Cotosa: OO0
“OUNNMC”, Poccuinckasa Genepaumsa, 123022 r. Mocksa, yn. Cepreq
MakeeBa, 0.13, Ten. +7 495 961-1111

ECnn He yKa3aHo MHOe, BeCh YMaKoBOUHbIV Martepuas B KOpobke
V3roTOBMNEeH 13 NepepaboTaHHom ByMaru; CM. MapKMpPoBKy PAP Ha
KOpObKe









