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Y cyHeHHA HecnpaBHOCTEN

V UbOMY PO3AIA 3BEAEHO OCHOBHI MPOBAEMMU, AKI MOXYTb BUHMKHYTU MiA YaC BUKOPUCTaHHS
npucTpoto. AkWwo Bu He B 3MO3i BUPIWMTI NPOBAEMY 33 AOMOMOTOIO IHPOPMALLT, MOAAHOT HIXKYE,
BiaBisalTe Beb-calT www.philips.com/support aas neperasay cnvcky YacTix 3anuTaHb abo
3BepHITbCA A0 LIeHTpy 0BCAYroByBaHHS KAIEHTIB Y CBOIM KpaiHi.

Mpobaema

[Mia vac
CMaXKEHHS
BUXOAMTD AMM.

Ixa noTpanase
yepes oTBOPH
PeLiTKM Ha
AOTOK AAA
KpaneAb.

Mo>kAnBa
npuYnHa

Bu cMakmTe
XKUPHI MPOAYKTI.

By cmMaxkmTe
KiAbKa mopLyiit
OAHa 32 OAHOIO,
ane He
MOUNCTUAU AOTOK
AASOKMPY Ta/abo
CITKY MicAs
KOMXHOI
0bpobAeHOT
nopLLi.

By MapuHyBaAwn
MPOAYKTU 3
BEAMKOIO
KIABKICTIO OAIl.

[poayKTM
Hapi3aHi HaATO
APIBHO.

BupiweHHs

[ia Yac NpUroTyBaHHS Ha FPUAI XKUPHMX MPOAYKTIB,
TaKknx AK OEKOH abo CBUHSAYA FPYAMHKa, MOXHA MOMITUTH,
AK Ka AMMUTD. [ia Yac MpUroTyBaHHS Ha FPUAI AyXKe
HUPHMX MPOAYKTIB BPU3KM KMP MOXYTb MOTPanAATU Ha
rapadi @AeMeHTU FPUAIO | FOPITU. Y LIbOMY BUMAAKY
KOPUCTYMTECA MPUCTPOEM MiA BUTSHIKKOIO.

HaAAMLLIOK OAIl, COKIB i3 MPOAYKTIB 200 peLuTKM Ki,
1O 33aAULLAIOTBCA Ha PELLiTU] Ta Y AOTKY AASt KpamneAb,
MOYHYTb ropiTL. [icAs KOXKHOT MiACMaXKeHOT nopLLii
MPOAYKTIB 3aBXAM BUTUPANTE PELLITKY | AOTOK AAS
KparneAb MamnepoBuM PyLUHUKOM. byabTe obeperxHi:
peLiTKa | AOTOK AASi KpareAb rapsdi nia 4ac
BMKOPWCTaHHS | AKMICb Yac MOTOMY. T OpKaloumchb LinX
YaCTUH, BUKOPUCTOBYITE KyXOHHI PyKaBWLIi.

AJM BUHVIKAE BiA CMaAlOBaHHA »XWMpPY. AKLIO 3aMapyHyBaTL
MPOAYKTMN B HAAMIPHIN KIABKOCTI OAIll, MPOAYKTU OYAyTb
AMMIT. Y TaKOMy pasi KOpUCTYWTecA MPUCTPOEM MiA
BUTAKKOIO. LLI06 MaKCMaAbHO 3MEHLINTY yTBOPEHHS
AVMY, PAAMMO BMKOPUCTOBYBATM SIKOMOTa MEHLLIE OAIT
abo He BMKOpMCTOBYBaTU 1 B3arani.

LLlo6 BUMHATY WMATKK MPOAYKTIB, OAATHITH KyXOHHI
PYKaBWLi Ta BUMMITb AOTOK AAS KPameAb i3 MPUCTPOIO.
BcTaBTe AOTOK AAA KpameAb Ha MicLie. [lepesipTe, um
MPOAYKTU He HapisaHi HaATO APiIGHO. BeAnki oBouis, Taki
AK KabauKm, MOXHa Hapi3aTu ckuboukamu. [1poayKTH
HEBEAVKOrO PO3MIpY, SK-OT rp1bu, MOXHa He po3pi3aTu
abo po3pizaTyt AMLLE HaBMIA.
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Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit from the support that
Philips offers, register your product at www.philips.com/welcome.

Your new grill with drip tray allows you to prepare all kinds of tasty food almost smoke-free.
Grilling with this appliance is easy because of the large grilling surface.

General description (Fig. 1)
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Grilling grid (HD6372 only)
Barbecue grid

Base

Control knob

On

Keep-warm

Off

Drip tray

Mains cord

Important

Read this important information carefully before you use the appliance
and save it for future reference.

Danger
Do not immerse the base in water or any other liquid.

Warning

To prevent eye damage, do not look into the light of the lamp when it is
on (Fig. 1b).

Check if the voltage indicated on the bottom of the appliance
corresponds to the local mains voltage before you connect the
appliance.

Only use the appliance for its intended purpose as described in this
user manual.

Do not use the appliance if the plug, the mains cord or the appliance
itself is damaged.

If the mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips,

a service centre authorised by Philips or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

Only connect the appliance to an earthed wall socket.

Keep the mains cord away from hot surfaces.

Do not let the mains cord hang over the edge of the table or
worktop on which the appliance stands.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved. Children shall not play with
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the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be made by
children unless they are older than 8 years and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8
years.

Never let the appliance operate unattended.

This appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or a separate remote-control system.

Never leave a spatula or tongs on the grid when the grid is hot.

Caution

Unplug the appliance if you have dropped it.

Do not pour any liquids (e.g. brandy, beer or water) onto the grill,
protection glass or drip tray, as this could cause fire.

Before you switch on the grill, remove any objects on top of it and
any flammable objects close to it.

Do not place the grill on surfaces that may be affected by heat.
Do not block any ventilation hole of the grill to avoid overheating of
the appliance.

Do not place any food or objects on the drip tray, when the grill

is switched on.

Do not place the appliance on or near a hot gas or electric burner,
or on a heated oven.

Put the appliance on a flat, stable surface with sufficient free space
around it.

Make sure that the drip tray is always in place during grilling.

The accessible surfaces may become hot when the appliance is
operating (Fig. 2).

Be careful of spattering fat when you grill fatty meat or sausages.
Always switch off and unplug the appliance after use.

Always clean the appliance after use.

Let the appliance cool down completely before you remove the grid
and the drip tray, clean the appliance and put it away.

Never touch the grid with sharp or abrasive items, as this damages
the non-stick coating.

This appliance is only intended for indoor use. Do not use it
outdoors.

This appliance is intended for normal household use only. It is not
intended for use in environments such as staff kitchens of shops,
offices, farms or other work environments. Nor is it intended to be
used by clients in hotels, motels, bed and breakfasts and other
residential environments.

If the appliance is used improperly or for professional or
semiprofessional purposes or if it is not used according to the

7
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instructions in the user manual, the guarantee becomes invalid and
Philips refuses any liability for damage caused.

- Do not use the device longer than 60 minutes with setting‘on’in a
two hour period.

- Overheated fat or oll, fatty residues and rest of meat on grid and
drip tray could ignite and start burning. Never leave the grill
unattended. In case of oil- and fat-ignition never extinguish with
water. Switch off the device and damp down a fire carefully with a
fire blanket or a damp dish towel.

- Do not cover the grill with a pan or aluminum foil or cups during
grilling, the system will become overheated and an automated
thermo-switch, included in the device will switch off. In that case
switch the device off and unplug it, wait for 10 minutes, plug in and
switch it on again to continue.

Electromagnetic fields (EMF)
This Philips appliance complies with all applicable standards and regulations regarding exposure to
electromagnetic fields.

Before first use

Remove any stickers and wipe the appliance with a damp cloth.
Clean the appliance and the grid thoroughly (see chapter ‘Cleaning’).

Using the appliance

Note:The appliance may produce some smoke when you use it for the first time.This is normal.

Slide the drip tray into the base (Fig. 3).

Note:The drip tray can only be slid into the base in one way.

Place the grilling grid (HD6372 only) or the barbecue grid on the base (Fig. 4).

Put the plug in the wall socket (1) and turn the control knob to the ‘keep-warm’ position for
2 seconds (2) (Fig. 5).

Turn the control knob to the ‘on’ position (Fig. 6).

D HD6372:The grilling grid is hot and ready for use right away.

D It takes 6-7 minutes for the barbecue grid to heat up.

Use a spatula or a pair of tongs to place the ingredients on the grid (Fig. 7).
Be careful: the grid is hot!

Note:When you marinate your food, only use little oil and brush the marinade lightly onto the food as

the oil causes extra smoke.

D Barbecue grid only: during the grilling process, you hear the sizzling sound that is typical for
barbecuing.

Note:The grilling time depends on the thickness and size of the food and may vary.

Note: If you grill very fatty ingredients, you will still notice some smoke coming off the food, but much less

than with a conventional electric table grill.

A When the food is done, remove it from the grid or turn the control knob to the keep-warm
position if you want to eat the food later. (Fig.8)

Use a spatula or a pair of tongs to remove the food. Do not use metal, sharp or abrasive kitchen utensils.

Loosen any caked food or grease carefully with a spatula and remove excess oil from the drip
tray before you grill the next batch of food.
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Bl To continue grilling, place the next batch of food on the grid.

El When you have finished grilling, switch off the appliance (1) and remove the plug from
the wall socket (2). (Fig. 9)

Grilling times (Fig. 10)

In the food table you find some types of food you can cook on this table grill. The table shows how
long the food has to be grilled (not including any heating up time for the appliance). The grilling time
and temperature depend on the type of food that you prepare (e.g. meat), its thickness and its
temperature and also on your own taste.

Tips

- Tender pieces of meat are best suited for grilling.

- Pieces of meat such as steaks become more tender if marinated overnight.

- Turn the food only once with a spatula or a pair of tongs to ensure that it remains juicy inside
and does not dry out. Do not use any metal tools like forks or grill tongs as they damage the
non-stick coating of the grids.

- Do not turn the grilled food too frequently.

- When you make satay or kebab, soak bamboo or wooden skewers in water to prevent
them from getting scorched during grilling. Do not use metal skewers.

- Sausages tend to burst when they are being grilled. To prevent this, cut the skin a few
times lengthwise.

- Fresh meat gives better grilling results than frozen or defrosted meat. Do not put salt on
the meat until after you have grilled it. This helps to keep the meat juicy. For the best result,
make sure the pieces of meat you prepare are not too thick (approx. 1.5cm).

This table grill is not suitable for grilling breadcrumbed food.

Cleaning and maintenance

Never use abrasive cleaning agents and materials, as this damages the non-stick coating of the grids.

Set the control knob to the off position and unplug the appliance (Fig. 9).

Let the appliance cool down for 15 minutes (Fig. 11).

Remove excess oil from the grid with a piece of kitchen paper before you remove the
grid for cleaning.

Lift the grid from the base by its handgrips (Fig. 12).

Slide the drip tray out of the base (Fig. 13).

Note:The drip tray can only be slid out of the base in one way.

A Soak the grid and the drip tray in hot water with some washing-up liquid for five minutes
or drizzle some lemon juice onto the grid. This loosens any caked food or grease.

Clean the base with a damp cloth.

Bl Clean the grid and the drip tray with a soft cloth or sponge in hot water with some
washing-up liquid or in the dishwasher.

[Ell Dry the grid and drip tray.

Reassemble the appliance.

Note: See the separate cleaning table for further instructions.

Maintenance tip:

- For caked food residues on the glass walls inside the device, you can use a scraper to remove
the residues.

- Never use the scraper for cleaning the grid.

- After your device has cooled down (15 minutes after use), use a moist cloth and some
detergent to clean the metal walls in the inner side of the device. Be careful when using a
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scraper for metal surfaces, scratches may occur. Please note, that scratches on the metal walls
have no negative influence on the function of the device.

Cleaning table (Fig. 14)

Recycling

- This symbol means that this product shall not be disposed of with normal household waste
(2012/19/EV) (Fig. 15).

- Follow your country’s rules for the separate collection of electrical and electronic products.
Correct disposal helps prevent negative consequences for the environment and human health.

Guarantee and support

If you need information or support, please visit www.philips.com/support or read the separate
worldwide guarantee leaflet.

Troubleshooting
This chapter summarises the most common problems you could encounter with the appliance.
If you are unable to solve the problem with the information below, visit www.philips.com/support
for a list of frequently asked questions or contact the Consumer Care Centre in your country.

Problem Possbible cause  Solution
Smoke is emitted  You are grilling When you grill fatty ingredients like bacon or pork belly,
during grilling. fatty ingredients.  you may notice some smoke coming off the food. When

you grill a lot of fatty ingredients, some of the fat will
splash onto the sides of the grilling elements and burn.
In this case, use the appliance under the extraction hood.

You are grilling Excess oil and food juices or food residues that remain
several batches on the grid and in the drip tray will start burning.

after each other,  Make sure you wipe the grid and drip tray with paper
but you have not  kitchen towels after each batch of grilled ingredients. Be
cleaned the careful: the grid and drip tray are hot during and some
grease tray and/  time after use. Use oven mitts or pot holders when you
or the grid after  handle these parts.

each batch.
You marinated The smoke is caused by burning fat. If you marinate your
your ingredients  food with too much oil, some smoke will come off the
with a lot of oil. ~ food. In this case, use the appliance under the extraction
hood.To keep smoke production to a minimum, we
advise you to use no oil or as little oil as possible.
Food falls The ingredients  To remove the pieces, wear oven mitts or pot holders
through the grid  are cut in too and slide the drip tray out of the appliance. Insert the
bars onto the small pieces. drip tray again. Make sure that you do not cut the
drip tray. ingredients to be grilled into too small pieces. Large

vegetables like zucchini can be cut into slices. Small food
items like mushrooms should not be cut or only be cut
in half.
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Onnitleme ostu puhul ja tere tulemast kasutama Philipsit! Philipsi tootetoe paremaks kasutamiseks
registreerige oma toode saidil www.philips.com/welcome.

Uus tilgakandikuga grill véimaldab suitsuvabalt valmistada igasugust maitsvat toitu. Selle seadmega on
grillimine suure grillimispinna tottu kerge.

Grillvére (ainult HD6372)
BBQ-vore

Alus

Juhtnupp

Sisse

Soojana hoidmine

Vilja

Tilgakoguja

Toitejuhe

Enne seadme kasutamist lugege oluline teave hoolikalt 1abi ja hoidke see
edaspidiseks alles.

Oht
- Arge kastke alust vette ega mone muu vedeliku sisse.

Hoiatus

- Silmade kahjustamise valttimiseks drge vaadake sisselllitatud lambi
valgusesse. (Jn 1b)

- Kontrollige enne sisselulitamist seadme all olevalt andmesildilt,
kas kohalik vorgupinge vastab seadme nimipingele.

- Kasutage seadet Uksnes selleks ettendhtud otstarbel kasutusjuhendi
kohaselt.

- Arge kasutage seadet, kui selle pistik, toitejuhe voi seade ise on
kahjustatud.

- Kui toitejuhe on kahjustatud, peab selle ohtlike olukordade valtimiseks
uue vastu vahetama Philips, Philipsi volitatud hoolduskeskus voi
samavddrset kvalifikatsiooni omav isik.

- Uhendage seade vaid maandatud seinakontakti.

- Hoidke toitejuhe tulistest pindadest eemal.

- Arge laske toitejuhtmel rippuda Ule laua voi t&opinna serva,
millel seade seisab.

- Seda seadet voivad kasutada lapsed alates 8. eluaastast ning fudsilise,
meele- voi vaimse puudega isikud voi isikud, kellel puuduvad
kogemused ja teadmised, kui neid valvatakse v&i neile on antud
juhend seadme ohutu kasutamise kohta ja nad mdistavad sellega
seotud ohte. Lapsed ei tohi seadmega mangida. Lapsed ei tohi seadet
ilma jdrelevalveta puhastada ega hooldada, valja arvatud juhul, kui nad
on vanemad kui 8 eluaastat ning nad teevad seda jdrelevalve all.

NO 0O N OoNUT AW N =
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Hoidke seadet ja selle toitejuhet alla 8-aastastele lastele
kattesaamatus kohas.

Arge kunagi jatke toGtavat seadet jarelvalveta.

Seade ei ole mdeldud vdlise taimeri voi eraldi kaugjuhtimisststeemi
abil kasutamiseks.

Arge kunagi jatke spaatlit voi tange vorele, kui vore on kuum.
Ettevaatust

Kui seade on maha kukkunud, eemaldage see vooluvorgust.

Arge valage vedelikke (nt brandit, olut voi vett) grillile, kaitseklaasile
vOi tilgakandikule, sest see voib pohjustada tulekahju.

Enne grilli sisseltlitamist eemaldage selle peal oleva esemed ja
ldhedalasuvad kergestisittivad esemed.

Arge grillige pindadel, mida kuumus v&ib mdjutada.

Arge blokeerige grilli ventilatsiooniavasid, et viltida seadme
Ulekuumenemist.

Arge pange toitu ega muid esemeid tilgakogujale, kui grill on sisse
Glitatud.

Arge asetage seadet kuuma gaasi- voi elektripliidi peale voi ladhedusse

ega kuuma ahju.

Pange seade seisma tasasele ja kindlale pinnale ning jatke seadme
Umber kullaldaselt vaba ruumi.

Veenduge, et grillimise ajaks oleks tilgakandik alati kohale pandud.
Seadme toStamisel voivad ligipddsetavad pinnad kuumeneda (Jn 2).
Olge ettevaatlik, et rasvase liha voi grillvorstide grillimisel rasv ei
pritsiks.

Parast kasutamist lUlitage seade alati vdlja ja eemaldage pistik
seinakontaktist.

Puhastage seadet alati parast kasutamist.

Laske seadmel korralikult maha jahtuda, enne kui eemaldate vore ja
tilgakandiku; puhastage seade ning pange see hoiule.

Arge kunagi puudutage voret teravate voi abrasiivsete esemetega,
kuna need voivad vigastada kilgevdtmatut katet.

See seade on ainult siseruumides kasutatav. Arge kasutage seadet
vdljas.

Seade on mdeldud Uksnes tavapdraseks kodukasutuseks. See pole
moeldud kasutamiseks kaupluste, kontorite, talumajapidamiste ega
muude to6keskkondade to6tajate kddkides. Samuti pole see
moeldud klientidele kasutamiseks hotellides, motellides, 56majades
ega teistes majutusasutustes.

Seadme vadrkasutusel, kasutamisel professionaalsel vOi
poolprofessionaalsel eesmargil voi kui seadet ei kasutata
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kasutusjuhendile vastavalt, kaotab garantii kehtivuse, kusjuures Philips
ei vOta endale vastutust pohjustatud kahjustuste eest.

- Arge kasutage seadet sdttega ‘sees” pikemalt kui 60 minutit
kahetunnise ajavahemiku jooksul.

- Vorel voi pritsmekogujal olev tlekuumenenud rasv voi oli, rasvajddgid
ja Ulejdanud liha voib stttida. Arge kunagi jitke grilli jirelvalveta.
Polevat 0l ja rasva ei tohi kunagi veega kustutada. Lulltage seade vilja
Ja kustutage pdleng ettevaatlikult tulekustutusteki voi niiske rdtikuga.

- Arge katke grilli panni, fooliumi vai alumiiniumist katetega, kuna
sisteem kuumeneb Ule ja rakendub seadme automaatne termoliliti.
Sellisel juhul lUlitage seade vdlja ja votke pistik seinakontaktist vdlja,
oodake 10 minutit, Uhendage seade vooluvorkuy, lilitage seade sisse ja
jatkake grillimist.

Elektromagnetviljad (EMF)

See Philipsi seade vastab kdikidele kokkupuudet elektromagnetiliste viljadega kdsitlevatele
kohaldatavatele standarditele ja Sigusnormidele.

Enne esimest kasutamist

Eemaldage koik kleepsud ja piihkige seade niiske lapiga iile.
Puhastage seadet ja voret hoolikalt (vt pt ,,Puhastamine™).

Seadme kasutamine

Madrkus: Esmakordsel kasutamisel véib seade pisut suitseda. See on normaalne ndhtus.
Likake tilgakandik alusele (Jn 3).

Madrkus: tilgakandikut on véimalik alusele liikata ainult ihel viisil.

Pange grillvore (ainult HD6372) voi BBQ-vore alusele (Jn 4).

Sisestage pistik seinakontakti (1) ja keerake juhtnupp 2 sekundiks soojana hoidmise
asendisse (2) (Jn 5).

Keerake juhtnupp sisseliilitatud asendisse (Jn 6).
D HD6372: grillvére on kuum ja valmis kohe kasutamiseks.
D BBQ-vore kuumenemiseks kulub 6-7 minutit.

Kasutage spaatlit voi koogitange ja asetage toiduained vorele (Jn 7).
Olge ettevaatlik: vére on kuum!

Madrkus: Kui kannate toidule marinaadi, kasutage ainult véhe 6li ja kandke marinaad harja abil 6hukese

kihina toidule, kuna dli tekitab eriti palju suitsu.

D Ainult BBQ-vére korral: grillimise ajal kuulete sisisevat heli, mis on BBQ tegemisel tiiiipiline.

Markus: Grillimise kestus soltub toidu paksusest ja suurusest ning voib varieeruda.

Markus: Kui grillite vdga rasvaseid koostisained, voib toit ikkagi veidi suitseda, kuid palju vdéhem kui

tavalise elektrilise lauagrilli korral.

A Kui toit on valmis, eemaldage see vérelt vi keerake juhtnupp soojana hoidmise asendisse,
kui soovite toitu hiljem siitia. (Jn 8) )

Kasutage spaatlit voi kdogitange toidu grillitt eemaldamiseks. Arge kasutage metallist, teravaid voi

abrasiivseid kddgiriistu.

Eemaldage koik kupsenud toidu voi rasva jaagid spaatliga ja eemaldage iileliigne oli
tilgakandikust, enne kui hakkate jargmist toitu grillima.

Bl Grillimise jitkamiseks pange uus toiduportsjon vérele.
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A Kui olete I5petanud grillimise, liilitage seade vilja (1) ja eemaldage pistik seinakontaktist (2). (Jn 9)
Grillimisajad (Jn 10)

Toitude tabelist leiate ndpunditeid sellel lauagrillil mdnda tlUpi toidu valmistamiseks. Tabelist on ndha,
kui kaua peaksite toitu grillima (ei sisalda seadme soojenemisaega). Grillimisaeg ja -temperatuur
sOltuvad valmistatava toidu tidbist (nt liha), selle paksusest, temperatuurist ja muidugi te enda
maitsest.

Napunditeid

- Pehmed lihatlkid sobivad grillimiseks paremini.

- Lihatkid (nt steigid) muutuvad pehmeks, kui neid hoida tle66 marinaadis.

- Keerake spaatli/tangide abil toitu selle seestpoolt mahlaseks jatmiseks ja drakuivamise valtimiseks
ainult he korra. Arge kasutage mingeid metallriistu, nagu kahvleid vai grillimistange, sest need
vOivad kahjustada grillimisplaadi kiilgevdtmatut katet.

- Arge poorake grillimisel toitu liiga tihti.

- Kui valmistate sateed voi kebabi, leotage bambusest v3i puidust vardaid vees, et need grillimise
ajal p&lema ei laheks. Arge kasutage metallist vardaid.

- Vorstikesed kipuvad grillimisel Idhkema. Selle véltimiseks 16igake nahk méned korrad pikuti lahti.

- Virske liha grillimistulemused on paremad vdrreldes kilmutatud voi Ulessulatatud lihaga.
Riputage lihale soola pdrast seda, kui olete selle valmis grillinud. See aitab hoida liha mahlasena.
Parimate tulemuste saavutamiseks veenduge, et kiipsetatava liha tikikesed poleks liga paksud
(umbes 1,5 cm).

See lauagrill pole sobiv saiapuruga Ullepuistatud toidu grillimiseks.

Puhastamine ja hooldus

Arge kunagi kasutage s6ovitavaid voi abrasiivseid puhastusvahendeid ja -materjale,
sest need voivad kahjustada vorede kiilgevotmatut pinda.

Keerake juhtnupp viljaliilitatud asendisse ja tommake pistik seinakontaktist valja (Jn 9).

Laske seadmel 15 minutit jahtuda (Jn 11).

Enne vore puhastamiseks valjavotmist eemaldage vorelt lleliigne oli koogipaberi abil.

Tostke vore kiepidemetest hoides alusest vilja (Jn 12).

Tommake tilgakandik alusest vilja (Jn 13).

Markus: tilgakandikut on voimalik alusest ainult iihel viisil vdlja tommata.

A Kastke vére ja tilgakandik viieks minutiks natukese néudepesuvahendiga kuuma vette voi
pritsige sellele natuke sidrunimahla. See eemaldab kéik kiipsenud toidu- ja rasvajaagid.

Puhastage alus niiske lapiga.

Bl Puhastage vére ja tilgakandik pehme riide voi kisnaga vihese ndudepesuvahendiga kuumas
vees vOi ndudepesumasinas.

Bl Kuivatage vére ja tilgakandiku.

Pange seade uuesti kokku.

Markus:Tdiendavaid juhiseid leiate eraldi puhastustabelist.

Hooldusndpundide:

- Kasutage seadme klaasseintelt valmistatud toidu jddtmete eemaldamiseks kaabitsat.

- Arge kasutage vore puhastamiseks kunagi kaabitsat.

- Pdrast seadme jahtumist (15 min pérast kasutamist) kasutage seadme sisemiste metallseinte
puhastamiseks niisket lappi ja veidi pesuainet. Metallpindadel kaabitsat kasutades tuleb olla
ettevaatlik, kuna vdivad tekkida kriimud. Pange tdhele, et metallseintel esinevad kriimud ei
kahjusta seadme toimimist.
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Puhastustabel (Jn 14)

Ringlussevott

- See simbol tdhendab, et seda toodet ei tohi visata tavaliste olmejddtmete hulka
(2012/19/EL) (Jn 15).

- Jargige oma riigi elektriliste ja elektrooniliste toodete lahuskogumist reguleerivaid eeskirju.
Oigel viisil kasutusest k&rvaldamine aitab 4ra hoida vaimalikke kahjulikke tagajirgi keskkonnale ja
inimeste tervisele.

Garantii ja tugi

Kui vajate teavet voi abi, killastage Philipsi veebilehte www.philips.com/support voi lugege labi
Uleilmne garantiileht.

Selles peatikis vdetakse kokku kdige levinumad probleemid, mis seadmega juhtuda v&ivad. Kui te ei
suuda alljdrgneva teabe abil ise probleemi lahendada, kilastage veebilehte www.philips.com/
support, kus on loetelu korduma kippuvatest kisimustest, voi votke Ghendust oma riigi
klienditeeninduskeskusega.

Probleem Vaimalik pShjus Lahendus
Grillimisel Grillite rasvaseid Grillides rasvaseid koostisaineid nagu peekonit voi
eraldub suitsu. koostisaineid. sea kdhutiikki, voite mdrgata seadmest véljuvat suitsu.

Kui grillite palju rasvaseid koostisaineid, pritsib osa rasva
grillimiselementide kilgedele ja hakkab kérbema. Sellisel
juhul kasutage seadet Shupuhasti all.

Grillite mitu Uleliigne &li ja toidumahlad vai vérele ja tilgakandikule
portsu Uksteise jadnud toidujadgid hakkavad kdrbema. Piihkige vore ja
jarel, kuid te pole tilgakandik pérast iga grillimiskorda paberist

rasvakogumisndud  kodgirdtikutega puhtaks. Olge ettevaatlik: vére ja
ja/voi voret pdrast  tilgakandik on grilli kasutamise ajal ja ka vahetult parast

iga portsjonit kasutamist kuumad. Kasutage nende osade kasitsemisel
puhastanud. pajakindaid vai -lappe.

Kasutate Suits on tingitud polevast rasvast. Kui kasutate
koostisainetel liga ~ marinaadis liga palju dli, eraldub toidust suitsu. Sellisel
olist marinaadi. juhul kasutage seadet Shupuhasti all. Et hoida suitsu

eraldumine minimaalsena, soovitame kasutada dli
minimaalselt voi Gldse mitte.

Toit kukub Iabi Toiduained on liga  Tikkide eemaldamiseks kandke pajakindaid v&i -lappe ja

vore vdikesteks tikkideks libistage tilgakandik seadmest vdlja. Sisestage tilgakandik

tilgakandikule. [Bigatud. uuesti.Viltige grillitavate toiduainete liiga vdikesteks
tikkideks IGikamist. Suuri kodgivilju nagu suvikdrvits
saab viillutada.Viikeseid toiduaineid, nditeks seeni, el
tohiks Uldse tukeldada voi tuleks need vaid pooleks
|Bigata.
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OHIMAI caTbin aAybIHbIBOEH KyTTbIKTalMbI3 >xoHe Philips koMnaHmsceiHa KoL KeAAIHI3!

Philips KoMnaH1sacbl yCbiHaTbIH KOAARYAb! TOAbIFBIMEH MaAdAaHY YLWIH OHIMIHI3AI
www.philips.com/welcome Be6-6eTiHae TipkeH3.

TamLubl Hayacsl 6ap »aHa rPUAIHI3 ASMAI TaFaMAapPAbIH 6apAbIK TYPAEPIH TYTIHCI3 AEPAIK eTin
AalibiHARYFA MYMKIHAIK Gepea. Bya KypbiAFbIMEH TPUAb KaKTay eTe oHall, cebebi OHbIH KaKTaitTbIH
6eTi eTe yAKeH.

1 Tpwnb Topbl (Tek HD6372)
2 bapbekio Topbl

3 Tyrblp

4 backapy TyTKacsl

5 Kocy

6 XKblAbl cakTay

7 OSuipy

8 Tamuwsbl Hayacbl

9  Kyat cbiMbl

MaHbI3ADbI

Kypanabl KoansaHbacTaH BypbiH OCbl MaHbI3AbI AKMAPaTThl MYKMAT OKbIrT
LBIFBIN, OHbI KeAELEKTE Kapay YLUIH CaKTamn KOWbIHbI3.

KayinTi >xarpalaap

- TybiH cyra HeMece KaHAaM Aa Bip 6acka CyMbIKTbIKKa OaTbipMaHbI3.
Ab6anAaaHbi3!

- Ke3re 3aKkbiM KeATIpMeC YLWiH, LiaM KOCbIAbIN TYPFAHAQ, *KapblFbiHa
Tikenen Kapayra boamanabl (CypeT 1b).

- KypbiAFbIHbl KOCAP AAABIHAG, KYPBIAFBIAG KOPCETIATEH KepHey
PKEPTIAIKTI XKEAIACTT KePHEYre CONKEC KEASTIHAIMIH TEKCePIN aAbHbI3.

- KypbIAFbIHBI TEK OChl MaAaAaHYLLbl HYCKaYAbIFbIHAQ KOPCETIAreH
MaKcaTTa KOAAAHbIHbI3.

- LLTenceAbAiK yibl, KyaT CbiMbl HEMece ©3i 3aKbiMAaHFaH OOACa,
KYPaAAbl KOAAGHOAHBI3.

- KyaT cbiMbl 3aKbpIMAAHFAH BOACa, KayinTi XaFAai OpbIH aAMaybl VLLIH,
OHbl Tek Philips komnaHusceiHag, Philips MakyAsaraH KbiameT
OpTaAblFbiHAQ HeMece DIAIKTI MamMaHAAP aybICTbIpybl KEPeK.

- KypbIAFbIHBI TEK YKEPre KOCbIAFaH PO3EeTKara »KaAFaHpl3.

- KyaT CbIMbIH bICTBIK KEPAEPAEH ayAaK YCTaHpI3.

- KyaT cbIMbl yCTeAAIH Hemece KYPbIAFbI KOMbIAFAH OETTIH LWeTiHeH
caAbblpan TypMay Kepek.

- ByA KypbiAFbIHbl 8 XKoHE OAAH XKOFapbl KacTarbl GaraAap xoHe
GU3MKaABIK, CE3Y HEMECE OMAAY KabIAETTEpI LeKTeyAl, He boAMaca
TOXIPUOECi »KaHe DIAIMI XKOK aAaMAAP KaAararayMeH Hemece
KYPbIAFbIHbBI KayiMCi3 MalAaAaHyFa KaTbICTbl HYCKayAap aAFaH »KoHe
BanAaHbICTbI KayimTepal TYCIHIEH »KaFAanAa NMarnAaAaHa anaAbl.
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Bananap KypbIAFbIMEH OMHamaybl Kepek. 8 »acka ToAMaFaH banarap
TasaAayAbl XKoHE KYTYAl KaaaranayCbl3 OpblHAaMaybl KEpek.
KypbIAFbl MEH OHBIH, CbIMbIH 8 »acKka ToAMaraH 6ararapAbIH

KOAbI YXETMENTIH XKepAE CaKTaHbI3.

KypaAabl Kaaaraaaycbi3 KOCbIM KOOFa OOAMANABI.

byA KypbiAFbl CHIPTKbI TaliMepMeH Hemece BeAeK KallbiKTaH 6ackapy
XKyMeciMeH backapyra apHaAMaraH.

Top bICTbIK KE3AE TOPAA KYPEKLIEH HEMeCe KbICKaLWTb
KaAABIPMaHbI3.

EckepTy

KyAaTbin aAFaH »arFAanAa KYPbIAFbIHbBI OLWIPIHI3.

Topfa, KOpFaHbILL WblIHbIFA HEMECEe TamLLbl HayachbiHa CYMbIKTHIK
(MbICaAbl, KOHbSIK, Cbipa HEMeCE Cy) TOKMeHr3, cebebi byA epTTiH
WbIFyblHa ceben BOAYbl MYMKIH.

[PUABAI KOCap aAAbIHAR OHbIH, YCTIHAET BapAbIK 3aTTap MeH OFaH
XaKbIH TYPFaH XaHFbIlL 3aTTapAbl aAbIHbI3.

[ PUABAI XKBIAY SCEP €TYI MyMKIH beTTepre KonMarbi3.
KyPbIAFbIHBIH LiaMaaaH apTblK Kbi3yblH OOAAbIPMAY YLWIH FPUABAIR
XKEAAETY CaHblAQYbIH XanmnaHbi3.

[PUAb KOCbIAFaH KE3AE TaMLuUbl HayacblHa TaMaK Hemece 3aTTap
KOMMaHbI3.

KYPbIAFBIHBI bICTBIK Fa3 HEMECEe IAEKTP MewTiH YCTiHe Hemece
*aHblHa, He BOAMACa bICTBIK AYXOBKaHbIH, YCTIHE KOVMaHbI3.
Kyparab! Teric, aHaAacbiHAQ 6OC OpHbI XETKIAIKTI TypaKTbl

epre KOMbIHbI3.

[PUAb KaKTay Ke3IHAE TaMLUbl HayacbiHbIH 9PAANBIM OPHbIHAA DOAYbIH
KaMTamachi3 eTiHi3.

Kypaa »KyMbIC ICTen TypFaHAg, OHbIH KOA KETIMAI OETTEPI bIChIN KeTyi
MymkiH (CypeT 2).

MaWAbl T HeMece LIYKbIK KaKTaFaH Ke3AE, MaAbIH WallblpaybiHaH
CaKTaHbIHbI3.

KoAaaHbin BOAFaHHaH KeMiH KypaaAbl MIHAETTI TYPAE eLipir,
PO3eTKaAaH aXblpaTbliHbI3.

KypbIAFBIHBI KOAAAHBIM BOAFAHHAH COH, OHbl MIHAETTI TYpAE
TasaAaHbI3.

Top MeH TaMmubl HayacblH aAapAa KYPBIAFbIHbI TOABIFBIMEH CYbITbIM,
KYPBIAFbIHbI Ta3aAaHbI3 Ad, CaKTamn KOMbIHbI3.

Topra yLWKip Hemece KblpFbill 3aTTap TUri36eHi3, cebebi oa
XabbICTBIPMaNTbIH BETIHE 3aKbIM KEATIPYI MYMKIH.

ByA KypaA Tek y1 illiHAE FaHa KoAAaHYFa apHanFaH. OHbl Aanasa
KOAAAHDAHbI3.
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- ByA Kypaa Tek ymae nanaanaHyra apHaaraH. AyKeH, KeHce,
depMa CUAKTBI XKYMbIC OPbIHAAPBIHBIH aCXaHachl CUSKTbl OpTaAapAa
KOAAGHYFA Xapamarabl. KOHaK Y1, MOTEAb, »KaTaK MeH TaHFfbl ac
bepineTiH OpbiHAAP, OacKa Aa TYPFbIABIKTbI OPTaAapAd KOAAAHYFA Ad
boAManAbI.

- KypbIAFbIHBI AYPBIC KOAAGHDACA, He DOAMaca KacCibu Hemece
XKapTblAal KoCibW MaKkcaTTapAa KOAAAHCA, He DOAMaca NanAaAaHyLbl
HYCKaYABIFbIHAAFbI HYCKayAapFa COMKeC KOAAAHOACa, KEMIAAIK
Xapamcbiz 6oAaabl xaHe Philips KOMMaHMACh! KeAreH 3usHAapP YLWUIH
Ke3 KEAreH KayarnKepuiniKTeH bac TapTaabl.

- Kypanapl eKi cafFaTTblK Ke3eHre «KoCyAbl» KyrmeH 60 MUHYTTaH
apTbIK MarAaraHOaHbI3.

- Top »aHe TYNKOMMaAaFbI KYMAIPIATEH Mait, Malt XoHe eTTiH
KAAABIKTapbl KYWIM, ©pTeHyi MyMKIH. TOpAbI TEKCEPIN OTbIPY KaXeT.
Mait epTeHreH »afaainaa CyMer ewipMeris. KypbiafbiHbl ewipir,
OPTTI ©PT »anKplLUNeH HEMeCe bIABIC-asK CYAbIFBIMEH COHAIPIHI3

- Topaa KyblpFaH Ke3ae TopAbl Taba, aAlOMUHNIA XKYKAATbIPbIMEH
HeMeCe LbIHAAKMEH »KarmaHbi3; XarKaH »arAanAa Xyme Kbi3bim,
KYPbIAFbIMEH Oipre GepiAreH aBTOMATTbI XbIAY KOCKbILLbI OWIPIAEAI.
byA »kafaaliaa KypbIAFbIHBI BLUIPIM, pO3eTKaAaH CybipbiHbi3, 10 MyHYT
KYTiM, TOKKA »KaAFar, XaAFacTbIPy YLUIH ICKe KOCbIHbI3.

DAeKTpPOMarHuTTiK epictep (DMO)
Ocbl Philips KypbIAFbICHI SAEKTPOMArHUTTIK ©piCTEPre KaTbiCTbl GapAbIK KOAAAHBICTaFbl CTaHAIPTTAP
MEH epeXKeAepre CoMKec KeAea.

BipiHwi peT naiaaAaHy aAAbIHAQ

>KancbipMaAapAbl aAbim, KYPbIAFbIHbBI ABIMKbIA LYGepeKneH CYpTiHi3.
KYPbIAFbI MeH TOPAbI YKaKCblAan TasaAaHbi3. («Tasaray» TapayblH KapaHbi3).

KypbIAFbIHbI NaAaAaHy

Eckepmne. Kybangbl aAFawKbl bem nangaraHFaHga mymin Wbifybl MyMKiH. By Kaabinmbel Hapce.

TaMmLubl HayacblH TyMKe cbipFbIThin KiprisiHis (Cypet 3).

Eckepmne. Tamiubl HayacblH mynke mek 6ip 3KOAMEH CbipFbimbin Kiprisyre 6oAagabl.

I'puab TopbiH (Tek HD6372 yariciHae) Hemece 6apbekio TopbiH TyrKe caabiHbi3 (CypeT 4).

ThiFbIHABI Kabbipra poseTkacbiHa (1) caAbin, 6ackapy TYTKaCbIH «KbIAbl CaKTay» KyitiHe 2
cekyHAKa (2) 6ypaHpi3 (Cypet 5).

Backapy TyTKacbiH «KocyAbl» KyiiHe 6ypaHbi3 (CypeT 6).

D HD6372: rpuAb TOpbI bICbIAbI JXOHE Aepey NaiAaAaHyFa AaMbiH.

D bBapbekio TOpbIHbIH, Kbi3yblHa 6-7 MUHYT KETEAI.

Topfa 3aTTap caAy YLUiH KypeKLle HeMece KbicKalll naiAaAaHbiHbi3 (CypeT 7).
Abait 60AbIHbI3: TOP bICTbIK 60AaAbI!

Eckepmne. Taramgbl MapuHagmay KesiHge a3 FaHa Masi NavigaaaHbin, maramea MapuHagmsi

LemKameH agan »karbiHbi3, cebebi Mari apmeik mymiHre ceben 6oAagsbl.

D Tek 6apbekio TopbIHAA: FPUAL Micipy 6apbicbiHAa Gap6eKiore ToH MblCbIAAAFaH AblBbiC
ecTucis.
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Eckepmne. ['puab nicipy yaxkbimbl asbik-myAiKMIH 6ALIEMi MEH KAAbIHGbIFbIHG OAMAGHBICMbI XKaHe

2pmypAi GOAYbI MYMKIH.

Eckepmne. Erep eme marinbl 3ammapgbl KAKMACAHbI3, MAraMHaH 6ipas mymin WbifFbin XXAMKaHbIH

ce3ecis, 6ibak agemmeri sSAeKmMp ycmeA rpuaiHe KaparaHga asgay boaagai.

A Taram Aaiibii 6oAFaH Ke3ae OHbI TOPAAH aAbIHbI3 HEMECe TaFraMAbl KeMiH sxey Kepek 6oAraH
Ke3Ae TYTKaHbl XKblAbl CaKkTay KyMiHe 6ypaHbi3. (Cypet 8)

TaramAbl aAy YLWiH KypeKLe Hemece KbiCKall nanaAaAaHbiHbi3. MeTan, yLWKip Hemece abpasyBTi ac

Y7 KyPaAAapbiH ManaaraHbaHbI3.

2Kabblicbin nickeH TaFaMAbl HeMece MaliAbl KypeKLleMeH 6ocaThbin, KeAeci TaFaMAbl KakTap
aAAbIHAQ TaMLUbl HayacblHaH apTbiK MaiAbl aAbIN TacTaHbI3.

Bl Mpuab nicipyAi >KaAFacTbipy YLiH KeAeCi TaraMAbl TOpFa CaAbIHbI3.

Bl Mpuab nicipy askTaaraH kesae KypblAFbiHbI (1) eLwipin, WTenceAb awackiH KabbipFa
poseTkacbiHaH (2) aAbin TacTaHpi. (Cypet 9)
KakTtay yakbitTapbl (Cypet 10)

Taram KecTeciHeH OCbl YCTeA FPUAIHAE MICIPIATEH TaFam TypAepiH Tabyra bonaabl. KecTeae Taramapl

KaKTay y3aKTblFbl KOPCETIATEH (KyPbIAFbIHBI KbI3BABIPY YaKbITbiH ECKEPMEreHAE). KakTay yakbiTbl aHe

TemnepaTypa NiCipiAeTiH TaFraMHbIH TYPiHE (MbICaAbl, €T), KaAbIHABIFbIHA, TEMMEpaTypachiHa XaHe

TaAFaMblHbI3Fa OaAaHbICTbI.

KeHnecTep

- ETTiH »kyMcaK KeceKTepi rpuAb YLiH eTe TUIMA.

- CTedKTep c1AKTbl €T KeceKTepi TYHAE Map1HaATaAFaH XarAanAd YMCarbipak 60AaAb.

- ETTiH coni iWiHAE Kaabin, Keyin KeTreyiH KamTaMachi3 eTy YLiH TaMaKTbl KypeKlemMeH Hemece
KbicKaLneH 6ip peT KaHa ayAapbiHbi3. LLaHbILWKbI HemMece rpyAb KbiCKALTapbl CEKIAAI METAAA
KyPaAAapAbl KOAAHOaHbI3, cebebi 0Aap TOPAbIH abbICTEIPMANTLIH YKabbIHbIH 3aKbIMAANADI.

- KakTaAbin »aTkaH TaraMAbl TbiM »Mi ayAapmaHbi3.

- Ci3 caTal Hemece Kebab »acan »aTkaH boACaHpbI3, baMOyK Hemece arall WaMmypAapbIH aAAbIH
ana CyFa XIiOiTin aAFaHbIHbI3 AYPbIC, COHAA OAAPABI KYMIM KeTyAeH cakTarcoI3. MeTan
LWamrypAapAbl KOAAaHyFa 6OAManAbI.

- LykblKTap KakTay KesiHae xaHyra 6eltim 6oAaabl. ByHbl 6oAabIpMay YLLIH KabblFbiH OipHelle
peT y3blHbIHaH KEeCiHi3.

- Kac eT My3aaTbIAFaH HemMece My3AaH epITIAreH €TKe KapaFaHAQ »KaKcbipaKk KakTaAaabl. ETke
26A€EH KaKTaAbin GoAFaHLIa Ty3 caAMaHpi3. bya eTTiH coniH cakTayra kemekTeceal. HoTike
6apblHLUA YaKCbl BOAYbI YLUIH, MICIPIAETIH €T KeceKTepi ThiM KaAblH OOAMaybIH KamTamachI3 eTiHi3
(wamameH 1,5 cm).

ByA ycTeA rpuAi HaH KOKbIMAApPbIHA ayHaTbIAFaH TaMaKTapAbl KaKTayFa >KapamanAbl.

Tasaaay >kaHe KyTy

EwKaluaH KpIpFbill Ta3aAay KypaAAapbl MEH MaTepUaAAapblH KOAAAHGaHbI3, cebebi oAap
TOPAAPAbIH, )XabbICNanTbIH BGETiH 3aKbIMAAYbI MYMKIH.

Backapy TyTKacbiH eLipyAi KyitiHe OpHaTbIM, KYPbIAFbIHbI TOK Ke3iHeH axblpaTbiHpi3 (CypeT 9).

KypbiAFbiHbl 15 MUHYT cybiTbin aAbiHbI3 (CypeT 11).

Topabl TasaAap aAAbIHAA OHbIH, GeTIHAET apTbiK MaiAbl ac Yit KaFasbiMEH CYPTIM aAblHbI3.
TopaAbl TYNTeH OHbIH, TYTKaAapbiHaH ycTan KeTepin aAbiHbi3 (CypeT 12).

TaMLLbl HayacbiH TYMTEH CbIpPFbITbIM CybIpbin aAbiHbI3 (CypeT 13).

Eckepmne. Tamwbl HayaceiH mynmeH mek 6ip >KOAMEH CbipFbIMbIAbIN WblFapyra 60AAgbl.

I Top MeH TamLbl HayacbiH KilLKEHe Ta3aAaFblll CYMbIKTBIK KyMbIAFaH CyAa 6ec MUHyTTal
XIiBITiHi3 HeMece KilLUKeHe AMMOH LUbIPbIHbIH KyMblHbI3. OCbIHbIH, apKacblHAR YKabbIChIN KaAFaH
TamaK KaAAbIKTapbl MEH Mal XXbIAAAM KeTeAl.
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HeriziH AbIMKBIA Wy6epeKneH TasaAaHbI3.

Bl Top MeH Tamwbl HayacbiH xyMcak, LyBepeKneH HeMece bICKbILLMEH bIAIC XYY CYMbIKTbIFbI
KOCbIAFaH bICTbIK CyA2 HEMECE bIABIC XKYFbILL MALLIMHACBIHAA XYbIHbI3.

Bl Top MeH Tamuwbl HayacblH KenTipiHis.

KypaAAbl KaiiTa >KMHaKTaHbl3.

Eckepmne. OgaH aprbl HycKaHbl Ay YLiH, eKe bepiAreH masandy KecmeciH KapaHbi3.

Kymim kepcemy 6oibiHLAa KeHec:

- KypbIAFbIHBIH ILLIHAET WhIHBI KabblpFaapAa KaTbin KaAFaH ©HIMAEPAIH KaAABIKTaPbIH KOO YLLIH,
KbIPFbILITHI KOAAAHYFa DOAAABI.

- Topabl Ta3apTy VLWiH KbIPFLILTbI ELKAlaH KOAAaHOAHbI3.

- KypbiAFbl CyblFaHHaH KeMiH (KOAAAHBIN GOAFaHHaH KeliH 15 MUHYT 6TKEHHEH COH), KYPbIAFBIHBIH
IWIHAET MEeTaAA KabblpFaAapAbl bIAFAAADI MaTaHbIH KaHE MyFbILL KypPaAAbiH 6ipa3 MeALLEpIHiH
KeMeriMeH Ta3apTbiHbi3. MeTar »abbiHARPARFb! KbIPFbILLTLI abaiAan KOAAAHbIHbI3, ce6ebi
Cbi3aTTap naraa BoAybl MyMKIH. Ha3ap ayAapbiHpi3, MeTaAA KabblpFarapAaFbl Cbi3aTTap
KYPBIAFBIHBIH, *KYMbICbIHA KEPI 9Cep eTMnerAl.

Taszaaay kecreci (Cypet 14)

Onaey

ByA TaHba ocbl OHIMA] KaAbIMTbI TYPMBICTBIK KAAABIKMEH TacTayFa OOAMANTBLIHBIH DiAAIPEAI
(2012/19/EV) (CypeT 15).

DAEKTPOHABIK YKHE IAEKTP OHIMAEPAI DeAeK »KiHay DOVbIHLLIA KEPFIAIKTI EPEXXEAEPAI
OpbIHAAHBI3. AYpbIC TacTay KOpllaraH OpTara XaHe aAaM AEeHCayAblFbiHa Kepi ocepiH
TUri3beyre KeMeKTeCeA.

Keniaaik >xaHe KoApay

Erep cisre aknapat Hemece KoAaay kaxeT 6oaca, www.philips.com/support caitbiHa
KIpiHi3 HeMece BOAEK AYHMEXYIIAK KEMIAAIK MapaKWachiH OKbIHbI3.

AKayAbIKTapAbl XX0I0
ByA Tapayaa KyPbIAFbIAG €H >KMi KE3AECETIH MCEACAEP YKMHAKTaAFaH. | OMeHAETT aknapaTTbiH
KOMEriMeH MaCeAeHi Lellle aAMacaHbI3, Wi KOMbIAATBIH CypakTap Ti3iMiH Kepy YLLiH
www.philips.com/support TopabbiHa KipiHi3 Hemece eAiHi3aeri TyTbIHYLWbBIAAPAbI KOAARY
OpTaAbiFbiHa XabapAaCbIHbI3.

Maceae blkTimaa cebebi  Lllewim

[puAb nicipy Maiinbl 3aTTapabl  bekoH HeMece LWOLLIKA €Ti CUAKTBI MalAbl 3aTTapAbl
KesiHAE TYTIH KaKTan KaKTaraH Ke3ae TaFaMHaH TYTiH WblFaTbiHbIH OaliKaybliHbI3
LWbIFaABI. KaTbIpChi3. MYMKiH. Ken MaiiAbl TaFamaapabl KakTaraH Kesae Oipa3s

Mall KaKTay SAEMEHTTEPIHIH XaHAapPbIHA Wallibpar, KaHybl
MYMKIH. MyHAGI XaFAanAa KYPBIAFBIHbBI TYTIH
TapTKbIWTbIH aCTbIHAA KOAAAHBIHBI3.
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Maceae blkTumaa cebebi Llewim
Mai HayacbiH APTbIK Mail >KoHe TaraM COAl HeMece TOPAFbl XKaHe
*oHe/Hemece TaMLLbl HayaCbIHAAFbl TaFaM KaAAbIKTapbl XaHa bacTanAbl.
TOpAbl 2pbip TaramHbIH 9pbip MApTUACHIH KaKTaFraHHaH KeMiH MIHAETTI
NapTUAAaH KEMIH  TYPAE TOP MEH TaMLLbl HayacblH KaFa3 MalAbIKMEH CypTin
TasaAaman, TYPbIHbI3. ABai 6OAbIHBI3: KOAAGHY OapbICbIHAA YKoHE
GipHele OAQH KeMiH TOP *aHe TaMmlubl Hayachl bICTbIK 6OAaAbIL By
napTUAHbI OOAIKTEPAI AyXOBKa KOAFabbIMEH HEMECE KacTPIOAb
GipiHeH apTblHaH  YCTaFbILITapMEH YCTaHbI3.
6ipiH KakTan
XKaTbIpChi3.

A3bIK-TYAIKTEPAI  TYTIH MalAbIH *aHyblHaH nanaa 6oaaabl. Erep Taramapl

MapuHaATaFaH ThiM KON MaiiMeH MapvHaATacaHbi3, TaFaMHaH TyTiH

Ke3ae Ker mal LUBIFYbI MyMKIH. MyHAal »KaFAaiAa KyPbIAFbIHBI TYTiH

NaMAGAGHFAHCbI3,  TAPTKBILWTbIH aCTbIHAA KOAAAHBIHBI3. TYTIHHIH, LUbIFYbIH
6apbIHLLA a3anTy YLUIH, MaliAbl MyAAE ManAaAaHOayAbl
Hemece MEeMAIHLLE a3 NariAaAaHyAbl YCbiHAMBI3.

Taram Top A3bIK-TYAIKTEP BeAikTepAil aAbin TacTay ViLiH AyXOBKa KOAFabbIH Hemece
WbIBBIKTapHI TbIM yCaK eTin KacTPIOAb YCTarbILUTAPAbI KMiM, TaMLLbl HayacblH

apKbIAbI TaMLLbl TypaAFaH. KYPbIAFBIAGH ChIPFBITBIM LWblFApbIHbI3. TaMLUbl HayachiH
HayacblHa TYCEAI. KalMTaAaH OPHbIHA CaAbIHbI3. KaKTaAaTbIH a3bIK-TYAIKTEPAI

TbIM YCaKTan TypaAMayblH KaAaraAaHbi3. AckabaK CUAKTbI
YAKEH KeKeHicTepAi TiAiMaepre BeAin Typayra 60AaAbl.
CaHblpayKyAaK CUAKTbI KiLUKEHTaM asblK-TYAIKTEP
TypaAMaybl KEPeK Hemece TeK eKire HeAiHyi Kepex.

[puab

OHaipywi:"Ouannc Korcblomep AaitdeTtana BB, Tyccenamenen 4, 9206 AA,

ApaxteH, Hraepaarabl

Pecei xoHe KeaeHaik Oaak TeppuTopuscsiHa nmnopTTaywsl " OUAIC” XLLK,

Pecein ®eaepaupscsl, 123022 Mackey Kaaachl, Cepreit Makees kelueci, 13-yi1, Tea. +7 495 961-1111
HD6372, HD6371, HD6370: 230 B, 50/60 Iy, 1900 BT

KblTaiaa »acaara

TYPMbICTBIK KXKETTIAIKTEPre apHaAFaH

KasakcTaH PecrnybAvKacbiHAA CaTbiM aAbliHFaH Tayapra KaTbICTbl LAFbIMAGPADI KAOBIAAAMTBIH 3aHADI
TyAFa: «@uamne KasaxcraHy XKLC Manac kelweci, 32A, 503-kerce, 050008, AAmaThl Karacsl,
KasakcTaH Op. AMLO MpurHMMatoLLIEe MPEeTEH3MM B OTHOLLIEHWM TOBapa, MPMOBPETEHHOrO Ha
Tepputopum Pecnybamkn KasaxcraH: TOO «®uannc Kasaxcrtan» yaManaca, 32A oduc 503,
050008 AamaTbl, KasaxcTtaH

Erep 6acka maTepuan peTiHae beArireHbece, XaLWiK iiHAer 6apAblK ByMa MaTeprarAapbl KanTa
OHAEAMEAI KaFa3AaH »acanaAbl; #aLLik colpTbiHaH PAP GeariciH KapaHbi3.

CakTay WwapTTapsbl, NanasaaHy

Temnepatypa -20 - +60°C

CanbICTbIPMaAbl bIAFAAABIABIK 10% - 95%

ATMOChEPaABIK KbICbIM 70 - 110kPa
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Sveikiname [sigijus gamlm ir sveiki atvyke | ,,Philips” svetaine! Jei norite pasinaudoti ,,Philips” sitloma
pagalba, savo gaminj uZregistruokite adresu www.philips.com/welcome.

Naujas grilis su nuvarvéjimo padéklu suteiks jums galimybe pagaminti visy rtsiy skaniausiy patiekaly
beveik be dimuy. Kepti Siuo prietaisu yra lengva, nes kepimo pavirsius yra didelis.

Bendrasis aprasymas (Pav. 1)

NO 0O N ONUTANWN

Grilio grotelés (tik HD6372)
Kepsniy grotelés

Pagrindas

Valdymo rankenélé

Jjungta

Silumos palaikymas

[§jungta

Nuvarvéjimo padéklas
Maitinimo tinklo laidas

PrieS pradédami naudotis prietaisu atidziai perskaitykite $ig svarbia
informacija ir saugokite ja, nes jos gali prireikti ateityje.

Pavojus

Nemerkite pagrindo | vanden; arba kita skyst;.

Ispé&jimas

Kad nepazeistuméte akiy, nezitrékite | jjungtos lempos Sviesa

(Pav. 1b).

Pries jungdami prietaisa prie maitinimo tinklo patikrinkite, ar prietaiso
apacioje nurodyta jtampa atitinka vieting elektros jtampa.

Naudokite prietaisg tik pagal paskirtj, kaip apibddinta Siame vartotojo
vadove.

Nenaudokite prietaiso, jei paZeistas kistukas, maitinimo laidas arba
pats prietaisas.

Jei pazeistas maitinimo laidas, jj turi pakeisti ,,Philips” darbuotojai,
,Philips™ jgaliotasis techninés priezitros centras arba kiti panasios
kvalifikacijos specialistai, kitaip kyla pavojus.

Prietaisa junkite tik | [Zeminta sieninj el. lizda.

Saugokite maitinimo laida nuo karsty pavirsiy.

Nepalikite maitinimo laido nukarusio nuo stalo ar pagrindo,

ant kurio laikomas prietaisas, krasto.

S prietaisg gali naudoti 8 mety ir vyresni vaikai bei asmenys, kuriy
fzmlal Jutlmo ir protiniai gebepmal yra silpnesni arba kurie neturi
patirties ir Ziniy. Jie turi bati prizidrimi arba iSmokyti saugiai naudotis
prletalsu bei supazindinti su susijusiais pavojais.Vaikams negalima Zaisti
su Siuo prietaisu. Jaunesniems nei 8 mety vaikams draudziama valyti ir
taisyti prietaisa be suaugusiyjy priezidros.




LIETUVISKAI 23

Laikykite prietaisa ir jo laida jaunesniems nei 8 mety vaikams
nepasiekiamoje vietoje.

Niekada nepalikite veikiancio prietaiso be prieZitiros.

Sis prietaisas negali bUti naudojamas su iSoriniu laikmaciu ar atskira
nuotolinio valdymo sistema.

Niekada nepalikite mentelés ar znypliy ant groteliy, kol grotelés

yra karstos.

Démesio

Visada i$junkite prietaisg i$ maitinimo tinklo, jei prietaisas buvo
numestas.

Niekada nepilkite jokiy skysCiy (pvz., brendzio, alaus ar vandens) ant
groteliy, apsauginio stiklo ar nuvarveéjimo padéklo, nes gali kilti gaisras.
Pries jungdami gril, nuimkite ant jo sudetus daiktus arba patraukite
netoliese esancius degius daiktus.

Nestatykite grilio ant karscio veikiamy pavirsiy.

Siekdami apsaugoti prietaisa nuo perkaitimo, neuzdenkite grilio
ventiliavimo angu.

Nedékite maisto ar kity daikty ant nuvarvejimo padeklo, kai jjungtas
grilis.

Nestatykite prietaiso ant arba Salia jkaitusios dujinés arba elektrinés
viryklés ir nedékite jo j jkaitintg orkaite.

Prietaisa pastatykite ant plokscio ir stabilaus pavirSiaus taip, kad aplink
jl bUty pakankamai vietos.

Visada jsitikinkite, kad kepimo metu nuvarvéjimo padéklas yra vietoje.
Prietaisui veikiant kai kurie prieinami jo pavirSiai gali jkaisti (Pav. 2).
Kepant riebig mésa ar desreles saugokites besitaSkanciy riebaly.
Visada baige naudoti i§junkite prietaisa ir iStraukite kistuka i$
maitinimo lizdo.

Baige naudoti, bUtinai iSvalykite prietaisa.

PrieS nuimdami groteles ir nuvarvéjimo padekla, valydami prietaisa
ar padédami jj | vieta, leiskite prietaisui visiSkai atvesti.

Niekada nelieskite groteliy astriais ar SiurkSciais daiktais,

nes galite pazeisti nepridegancio pavirSiaus danga.

Sis prietaisas skirtas naudoti tik patalpose. Nenaudokite lauke.

Sis prietaisas skirtas naudoti tik namy tkyje. Netinka naudoti tokiose
vietose, kaip parduotuviy personalo virtuvése, biuruose, tkiuose

ar kitose darbo aplinkose. Gaminys néra skirtas viesbuciy, moteliy,
nakvynés namuy, kuriuose pateikiami pusryciai, bei kity gyvenamojo
tipo aplinky klientams.

Jei prietaisa naudosite netinkamai ar profesionaliems arba pusiau
profesionaliems tikslams, arba jei jj naudosite ne pagal vartotojo
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vadovo instrukcijas, garantija taps negaliojancia ir ,,Philips™ jokiomis
aplinkybémis nebus atsakinga uz padaryta Zala.

- Nenaudokite prietaiso ilgiau nei 60 minuciy, esant nustatymui
,Jjungta”, dviejy valandy laikotarpiu.

- Perkattintas aliejus ar riebalai bei riebaly ir mésos likuciai ant kepimo
plokstés ar riebaly nutekéjimo padeéklo gali u25|degt| Ir sukelti gaisra.
Niekada nepalikite kepsninés veikti be prieziuros. UZsidegus aliejui ar
riebalams, ugnies niekada negesinkite vandeniu. I$junkite prietaisa ir
atsargiai uzgesinkite ugnj nedegiu audeklu ar drégnu virtuviniu
ranksluosciu.

- Kepdami maista, ant kepsninés nedékite keptuves, aliuminio folijos ar
aliuminio indy, nes sistema perkais ir jsijungs automatinis prietaiso
temperatiros reguliatorius. Jeigu taip atsitiko, iSjunkite prietaisa ir
atjunkite jj nuo maitinimo lizdo, palaukite 10 min., prijunkite prie
maitinimo lizdo ir vél jjunkite, kad galétuméte toliau kepti maista.

Elektromagnetiniai laukai (EML)
,Philips" prietaisas atitinka visus taikomus standartus ir normas dél elektromagnetiniy lauky poveikio.

PrieS naudojant pirma karta

Nuimkite lipdukus ir nusluostykite prietaisa drégna Sluoste.
Kruopsciai nuvalykite prietaisg ir groteles (zr. skyriy ,,Valymas®).

Prietaiso naudojimas

Pastaba. Pirmq kartq naudojamas prietaisas gali skleisti Siek tiek diumy.Tai normalu.

|stumkite nuvarvéjimo padékla j stova (Pav. 3).

Pastaba. Nuvarvéjimo padéklq jstumti | stovq galima tik viena kryptimi.

Grilio groteles (tik HD6372) arba kepsniy groteles padékite ant pagrindo (Pav. 4).

Kistuka jkiskite j sieninj el. lizda (1) ir pasukite valdymo rankenélg 2 sek. j Silumos palaikymo
padétj (2) (Pav.5).

Pasukite valdymo rankenéle j padétj ,,jjungta* (Pav. 6).

D HD6372: grilio grotelés jkaista iSkart, todél jas galima naudoti nedelsiant.
D Kepsniy grotelés jkaista per 6—7 minutes.

Maista ant groteliy sudékite naudodami mentele ar znyples (Pav. 7).
Bukite atsargus — grotelés yra karstos!

Pastaba. Kai marinuojate maistq, naudokite nedidelj kiekj aliejaus, o marinatq ant maisto uZtepkite plonu

sluoksniu, nes dél aliejaus atsiranda papildomy diimy.

D Tik kepsniy grotelés: kepimo metu galite iSgirsti Cirskiantj garsa — tai normalu.

Pastaba. Kepimo laikas priklauso nuo maisto gabalo storio ir dydZio, todél gali skirtis.

Pastaba. Jei kepate rieby maistq, pastebésite nuo maisto kylancius dumus, taciau jy bus pastebimai

maZiau nei kepant jprastu elektriniu stalo griliu.

A Paruose maista, nuimkite jj nuo groteliy arba pasukite valdymo rankenéle j silumos
palaikymo padét, jei valgysite véliau. (Pav. 8)

Maista nuo groteliy nuimkite naudodami mentele ar znyples. Nenaudokite metaliniy,

astriy ar Siurksciy virtuviniy jrankiy.

Atsargiai atskirkite prikepusj maista ar riebalus mentele ir nuo nuvarvéjimo padéklo
nuvalykite aliejaus pertekliy, kol kepsite kita maisto porcija.
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Bl Kepkite toliau ir sudékite ant groteliy kita maisto porcija.
[Ell Baige kepti, iSjunkite prietaisa (1) ir iStraukite kiStuka iS sieninio elektros lizdo (2). (Pav.9)
Kepimo laikas (Pav. 10)

Maisto produkty lenteléje rasite kai kuriy rGsiy maisto produktus, kuriuos galite kepti ant Sio
stalinio grilio. Lenteléje pateikiama, kaip ilgai reikia kepti maista (j lenteléje pateikta laika nejtrauktas
laikas, per kur] prietaisas jkaista). Kepimo laikas ir temperatlra priklauso nuo maisto, kurj gaminate,
tipo (pvz, mésa). Kepimo laikas taip pat priklauso nuo maisto gabalo storio, temperatlros i, Zinoma,
nuo jisy pageidavimy.

Patarimai

- Labiausiai tinka kepti minkStus mésos gabaliukus.
- Didkepsnio gabaliukai bus dar minkstesni, jei per naktj juos pamarinuosite.
- Viena karta apverskite maista mentele ar znyplémis, kad i$ vidaus jis i8likty sultingas ir kad nebuty
iSdZiuves. Nenaudokite jokiy metaliniy jrankiy, pvz., Sakuciy ar grilio Znypliy, nes jais
galima sugadinti nepridegancia groteliy danga.
- Kepamo maisto nevartykite per daznai.
- Jei gaminate 3aSlyka ar kebaba, bambukinius arba medinius ieSmus pamirkykite vandenyje, kad
kepimo metu jie neapdegty. Nenaudokite metaliniy ieSmy.
Kepamos desrelés jtrakinéja. Jei norite to iSvengti, keliose vietose jpjaukite odele iSilgai desrelés.
Svieia mesa kepa geriau nei $aldyta ar atildyta. Druska berkite tik ant i$keptos mésos. Tokiu
bldu mésa iliks sultinga. Geriausia, jei ruosiamos mésos gabaliukai nebus per ploni (apie 1,5 cm).

Si kepimo krosnelé netinka kepti dzilivéséliuose apvoliotam maistui.

Niekada nenaudokite Siurksciy valymo priemoniy ar medziagy, nes tai gali paZeisti nepridegancia
groteliy danga.
Nustatykite valdymo rankenélg j iSjungimo padétj ir iSjunkite prietaisa iS elektros lizdo (Pav. 9).
Palikite prietaisa atvésti 15 minuciy (Pav. 11).
Pries iSimdami kepimo groteles valyti, virtuvinio popieriaus skiaute nuvalykite nuo jy
riebaly pertekliy.
Kelkite kepimo groteles i$ pagrindo laikydami uz rankeny (Pav. 12).
I$imkite nuvarvéjimo padékla i$ stovo (Pav. 13).
Pastaba. Nuvarvéjimo padéklq galima iSimti i§ stovo tik viena kryptimi.

A Pamerkite groteles ir nuvarvéjimo padékla j karsta vandenj su plovikliu penkioms minutéms
arba groteles citrinos sultimis. Tokiu budu pasalinsite prikepusius maisto likucius ar riebalus.

Pagrinda valykite drégna Sluoste.

Bl Kepimo groteles ir nuvarvéjimo padékla isvalykite minksta $luoste ar kempine su karstu
vandeniu bei trupudiu indy ploviklio arba sudékite juos j indaplove.

Ell IidZiovinkite groteles ir nuvarvéjimo padékla.

Sumontuokite prietaisa.

Pastaba. Daugiau nurodymy Zr. atskiroje valymo lenteléje.

Patarimas dél prieZitiros:

- Norédami pasalinti maisto likucius nuo vidinés stikliniy prietaiso sieneliy pusés, naudokite
grandiklj.

- Niekada nenaudokite grandiklio groteléms valyti.

- Prietaisui atvésus (15 min. po naudojimo), norédami nuvalyti metalines sieneles prietaiso vidinéje
puséje, naudokite drégnga Sluoste ir Siek tiek valiklio. Bikite atsargts naudodami grandiklj
metaliniams pavirSiams valyti, nes gali atsirasti jprézimy. Atkreipkite démesj, kad jbrézimai ant
metaliniy sieneliy neturés neigiamos jtakos prietaiso veikimui.
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Valymo lentelé (Pav. 14)

- Sis simbolis reitkia, kad gaminio negalima imesti kartu su jprastomis buitinémis atliekomis
(2012/19/ES) (Pav. 15).

- Laikykités jusy Salyje galiojanciy taisykliy, kuriomis reglamentuojamas atskiras elektros ir
elektronikos gaminiy surinkimas. Tinkamas tokiy gaminiy utilizavimas padés iSvengti neigiamo
poveikio aplinkai ir zmoniy sveikatai.

Garantija ir pagalba

Jei reikia informacijos ar pagalbos, apsilankykite www.philips.com/support arba perskaitykite
atskira visame pasaulyje galiojancios garantijos lankstinuka.

Trikciy diagnostika ir salinimas

Siame skyriuje apibendrinamos problemos, daZniausiai pasitaikantios naudojantis §iuo prietaisu.
Jei toliau pateikta informacija nepadés iSspresti problemos, apsilankykite www.philips.com/support,
ten rasite daznai uzduodamy klausimy sarasa, arba kreipkités | savo Salies klienty aptarnavimo centra.

Problema Galima priezastis Sprendimas
Kepant atsiranda ~ Kepate rieby Kepant rieby maistg, pvz, kiaulienos Soning, galite
dimuy. maista. pastebéti nuo maisto kylancius diimus. Kai kepate itin

rieby maista, riebalai gali tyksti ant Soninio kepimo
elemento sieneliy ir degti. Tokiu atveju prietaisa naudokite
pastate po gartraukiu.

JUs kepate kelias  Riebaly perteklius ir maisto sultys arba maisto likuciai ant
maisto porcijas groteliy ir nuvarvéjimo padékle pradeda degti.

viena po kitos ir  PasirGpinkite, kad iSkepus kiekviena porcija, popieriniu
neidvalote riebaly  virtuviniu ranksluosciu buty nuvalytos grotelés ir

lovelio ir (arba) nuvarvéjimo padéklas. Bukite atsargls: naudojant grotelés
groteliy iskepe ir nuvarvejimo padeéklas jkaista.Visada naudokite virtuvés
kiekvieng porcija.  pirstines arba puodkéles, kai lieciate Sias dalis.

Maisto produkty  DUmai atsiranda dél deganciy riebaly. Jei maisto marinate

marinate yra per  naudojate per daug aliejaus, kepant maista atsiras dimai.

daug aliejaus. Tokiu atveju naudojama prietaisa pastatykite po
gartraukiu. Kad diimy baty kuo maZiau, rekomenduojama
iSvis nenaudoti aliejaus arba naudoti tik labai maza jo kieki.

Maistas nukrenta  Maisto produktai  Norédami iSimti nukritusius maisto gabalélius, maveékite

| nuvarvéjimo supjaustyti per virtuvés pirstines ar naudokite puodkéles ir iSstumkite
padékla per mazais gabaléliais. nuvarvéjimo padékla iS prietaiso. Pasirlipinkite, kad ant
kepimo groteliy groteliy kepamas maistas nebty supjaustytas per mazais
strypelius. gabaléliais. Dideles darzoves, pvz, cukinijas, galima

supjaustyti griezinéliais. Mazy maisto produkty, pvz., gryby,
galite i8vis nepjaustyti arba tik perpjauti pusiau.
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Apsveicam ar pirkumu un laipni lGdzam Philips! Lai pilniba izmantotu Philips piedavata atbalsta
iespéjas, registréjiet izstradajumu vietné www.philips.com/welcome.

JQsu jaunais grils ar pileésanas paplati lauj jums sagatavot visa veida garSigu partiku gandriz bez
dimiem. GriléSana ar So ierici ir vienkarsa lielas grilésanas virsmas dél.

Grilesanas rezgis (tikai HD6372)
Barbekjd rezgis

Pamatne

Vadibas slédzis

leslégta

Siltuma uzturésana

Izslegta

Pilésanas paplate

Elektribas vads

Pirms ierices lietoSanas ripigi izlasiet So svarigo informaciju un saglabajiet

to, lai vajadzibas gadijuma varéetu ieskatities taja ari turpmak.
Briesmas

- Nekad neiemérciet pamatni Udenr vai kada cita skidruma.
Bridinajums!

- Lai netraumétu acis, neskatieties lampas raditaja gaisma, kad lampa ir ieslégta
(Zim. 1b).

- Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai uz ierices
pamatnes noraditais spriegums atbilst elektrotikla spriegumam jusu majas.

- Izmantojiet ierici tikai paredzétajiem mérkiem, ka aprakstits Saja
lietotaja rokasgramata.

- Neizmantojiet ierici, ja ir bojata tas kontaktdaksa, elektribas vads vai
pati ierice.

- Ja elektribas vads ir bojats, tas janomaina Philips pilnvarota tehniskas
apkopes centra darbiniekiem vai lidzigi kvalificetam personam,
lai izvairitos no briesmam.

- Pievienojiet ierici tikai iezemétai elektrotikla sienas kontaktrozetei.

- Neglabgjiet elektribas vadu tuvu karstam virsmam.

- Nelaujiet ierices elektribas vadam nokaraties pari galda vai
darbvirsmas malai, kur novietota ierice.

- So ierici var izmantot bérni vecuma no 8 gadiem un personas ar
lerobezotam fiziskajam, sensorajam vai garigajam sp&jam vai bez
pieredzes un zinasanam, ja tiek nodrosinata uzraudziba vai noradijumi
par drosu ierices lietoSanu un panakta izpratne par iesp&jamo
bistamibu. Bérni nedrikst rotalaties ar ierici. lerices tiriSanu un apkopi
nedrikst veikt bérni vecuma [idz 8 gadiem un bez pieauguso uzraudzibas.
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Novietojiet ierici un tas stravas vadu vieta, kur tai nevar piek|ut par

8 gadiem jaunaki bérni.

Nekad neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.

ST ierice nav paredzéta darbinasanai ar aréju taimeri vai atsevisku
talvadibas sistemu.

Nekad neatstajiet lapstinu vai knaibles uz rezga, kad rezgis ir karsts.
levéribai

Atvienojiet ierici no elektrotikla, ja esat to nometis.

Nelejiet Skidrumus (piem., brendiju, alu vai Gdeni) uz grila, aizsargstikla
vai p|Iesanas paplates, jo tas var izraisit ugunsgreku.

Pirms ieslégt grilu, nonemiet no ta visus priekdmetus un tuvuma
esosus uzliesmojosus priekSmetus.

Nenovietojiet grilu uz virsmam, ko var ietekméet sittums.
Nenosprostojiet nevienu grila ventilacijas atveri, lai novérstu ierices
parkarsanu.

Nenovietojiet partiku vai priekSmetus uz piléSanas paplates,

kad grils ir ieslégts.

Nenovietojiet ierici uz vai blakus gazes vai elektriskajai plitij, ka art
nelieciet to uz sakarsétas cepeskrasns.

Novietojiet ierici uz lidzenas, stabilas virsmas 13, lai ap to batu
pietiekami daudz brivas vietas.

Parliecinieties, ka pilésanas paplate vienmeér atrodas sava vieta
grilésanas laika.

lericei darbojoties, pieejamas virsmas var sakarst (Zim. 2).

Grilgjot taukainu galu vai desas, esiet uzmanigs un nelaujiet sprakskét
taukiem.

Péc lietosanas vienmér izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.
Péc lietosanas vienmeér iztiriet ierici.

Laujiet iericei pilniba atdzist, pirms nonemt rezgi un pilésanas paplati,
notiriet ierici un novietojiet glabasana.

Nekad nepieskarieties rezgim ar asiem vai abraziviem piederumiem,
Jo tie var bojat virsmu nepiedegoso parklajumu.

Sl ierice ir paredzéta izmantosanai tikai telpas. Neizmantojiet to arpus tam.
ST ierice ir paredzéta vienigi lietoSanai majas apstaklos. Ta nav
paredzeta lietoSanai veikalu vai biroju darbinieku virtuves,
saimniecibas €kas vai citas darba telpas, pieméram, viesnicas, motelos,
pansijas un citas apmesanas vietas.

Ja ierice tiek izmantota neatbilstosi vai profesionala/pusprofesionala
noluka, vai arT ja ta netiek izmantota atbilstosi lietotaja rokasgramata
sniegtajam instrukcijam, garantija zaudé spéku, un Philips neuznemsies
atbildibu par iespéjamiem bojajumiem.

Divu stundu laika posma nedarbiniet ieslégto ierici ilgak par

60 minUtém bez partraukuma.
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- Parkarsusi tauki vai ella, taukaini parpalikumi un galas atlikumi uz rezga
un paplates var uzliesmot. Nekad neatstajiet grilu bez uzraudzibas.
Ellas un tauku uzliesmojuma gadijuma nekad nedzeésiet ar Udeni.
Izsledziet ierici un uzmanigi noslapgjiet uguni ar dzésanas segu vali
mitru trauku dvieli.

- Nelieciet uz grila pannu, aluminija foliju vai krizites grileSanas laika,
sistéma parkarsis un tiks izslégts iericé ieblvétais termoslédzis. Sada
gadijuma izslédziet ierici un atvienojiet no stravas, uzgaidiet 10
mindtes, pievienojiet un ieslédziet velreiz, lai turpinatu.
Elektromagnétiskie lauki (EML)

ST Philips ierice atbilst visiem piemérojamiem standartiem un noteikumiem, kas attiecas uz
elektromagnétisko lauku iedarbibu.

Pirms pirmas lietosanas reizes

Nonemiet visas uzlimes un noslaukiet ierici ar mitru draninu.
Ripigi iztiriet ierici un rezgi (skatiet nodalu “TiriSana”).

lerices lietosana

Piezime: Lietojot ierici pirmo reizi, ta var izdalit dimus.Tas ir normali.

5

levietojiet pilésanas paplati pamatné (Zim. 3).
Piezime: PiléSanas paplati var tikai ievietot pamatné viena veida.
Novietojiet grilésanas rezgi (tikai HD6372) vai barbekijii reZgi uz pamatnes (Zim. 4).

Pievienojiet kontaktdaksu sienas kontaktligzda (1) un pagrieziet vadibas sledzi siltuma
uzturésanas pozicija 2 sekundes (2) (Zim. 5).

Pagrieziet vadibas sledzi ieslégta pozicija (Zim. 6).
D HD6372: grilesanas rezgis ir karsts un gatavs lieto$anai jau tafit.
D Nepieciesamas 6-7 mindtes, lidz uzkarst barbekju rezgis.

Izmantojiet lapstinu vai knaibles, lai novietotu produktus uz rezga (Zim. 7).
Esiet piesardzigs: rezgis ir karsts!

Piezime: Kad maringjat édienu, izmantojiet tikai mazliet ellas un viegli iesmeérejiet marinadi, jo ella izraisa

papildu damus.

D Tikai barbekju rezgis: grilésanas procesa atskan sicosa skana, kas ir normala paradiba.

Piezime: Grilésanas laiks ir atkarigs no biezuma un produktu daudzuma un var atskirties.

Piezime: Ja griléjat |oti treknus produktus, no tiem mazliet izpladis dumi, tacu ievérojami mazak,

neka grilgjot ar parastu elektrisko grilu.

A Kad &diens ir gatavs, nonemiet to no rezga vai pagrieziet vadibas slédzi siltuma uztur&sanas
poZicija, ja velaties to est velak. (Zim. 8)

Izmantojiet lapstinu vai knaibles, lai nonemtu partiku. Neizmantojiet metala, asus vai abrazivus

virtuves piederumus.

Uzmanigi nonemiet pagatavoto edienu vai taukus ar lapstinu, un izlejiet lieko ellu no pileSanas
paplates, pirms grilet nakamo partikas porciju.

Bl Lai turpinatu grilésanu, uzlieciet nakamo produktu porciju uz rezga.

Bl Kad esat pabeidzis grilésanu, izsledziet ierici (1) un atvienojiet kontaktdaksu no sienas
ligzdas (2). (Zim.9)
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Grilesanas ilgums (Zim. 10)

Partikas tabula noraditi dazi édienu veidi, ko varat pagatavot uz $i galda grila. Tabula redzams,
cik ilgi partika ir jagrilé (neietverot ierices uzsilsanas laiku). Grilésanas laiks un temperatdra ir atkariga
no pagatavota partikas veida (pieméram, galas), tas biezuma, temperatdras, ka ari jisu gaumes.

Padomi

- Miksti galas gabalini ir vislabak pieméroti grilésanai.

- Galas gabali, pieméram, steiki, kldst mikstaki, ja tos uz nakti atstaj marinadée.

- Apgrieziet partiku tikai vienreiz, izmantojot lapstinu vai knaibles, lai nodrosinatu, ka tas iekSpusé
saglabdjas suligs un neizzUst. Neizmantojiet metala rikus, pieméram, daksinas vai grilésanas
knaibles, jo tie saboja rezgu nepiedegoso parklajumu.

- Neapgrieziet griléto édienu parak biezi.

- Gatavojot saté vai kebabu, izmércéjiet bambusa vai koka iesmus tGden, lai grilésanas laika tie
neapdegtu. Neizmantojiet metala iesmus.

- Grilésanas laika desas médz sprakskét. Lai to novérstu, dazas reizes iegrieziet to adu gareniski.

- Ja grilésit svaigu galu, rezultats bis labaks neka, ja saldétu vai atsaldétu. Nesaliet galu uzreiz péc
tas grilesanas. Tas |auj galai saglabat tas suligumu.Vislabakam rezultatam, parliecinieties, ka jdsu
pagatavotie galas gabalini nav parak biezi (apm.1,5cm).

Sis galda grils nav piemé&rots grauzdinu gatavosanai.

Tirisana un kopsSana

Nekada gadijuma nelietojiet abrazivus tirisanas lidzeklus un materialus, jo tadéjadi tiks bojats
rezgu nepiedegosais parklajums.

lestatiet vadibas sledzi izslegta pozicija un atvienojiet ierici (Zim. 9).

Laujiet iericei 15 minttes atdzist (Zim. 11).

Noslaukiet lieko ellu no grila ar papira virtuves dvieli, pirms iznemat grilu tirisanai.

Noceliet grilu no pamatnes aiz rokturiem (Zim. 12).

Izvelciet pilesanas paplati no pamatnes (Zim. 13).

Piezime: PiléSanas paplati var tikai iznemt no pamatnes viend veida.

A Izmércéjiet rezgi karsta GdenT ar nedaudz trauku mazgajama lidzekla piecas mintes vai
uzsmidziniet nedaudz citronu sulas uz rezga.Tas atbrivos jebkadu gatavotu partiku vai taukus.

Tiriet pamatni ar mitru dranu.

Bl Notiriet rezgi un pilésanas paplati ar mikstu draninu vai karsta GdenT izmércétu siikli,
kam pievienots nedaudz trauku mazgajama [idzekla, vai trauku mazgasanas masina.

Atkartoti salieciet ierici.

Piezime: Lai iegiitu talakas instrukcijas, apskatiet atsevisko tiriSanas tabulu.

UzturéSanas padoms:

- Lai noftiritu sakaltusas &diena paliekas no stikla sieninam ierices iek3pusé, varat izmantot skrapi.

- Nekada gadijuma neizmantojiet skrapi rezga tirisanai.

- Kad ierice ir atdzisusi (15 min. péc lietosanas), izmantojiet mitru dranu un nelielu daudzumu
mazgasanas lidzekla, lai notiritu metala sieninas ierices iekSpusé. Uzmanieties, izmantojot skrapi
metala virsmam — var rasties skrap&jumi. Lidzu, nemiet véra, ka skrap&jumi uz metala sieninam
nerada negativu ietekmi uz ierices darbibu.



TiriSanas tabula (Zim. 14)

Otrreiz€ja parstrade

(2012/19/ES) (Zim. 15).
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Sis simbols nozimé, ka produktu nedrikst izmest kopa ar parastiem sadzives atkritumiem

leverojiet vietgjos noteikumus par atsevisku elektrisko un elektronisko produktu un bateriju

savakSanu. Pareiza produktu utilizacija palidz novérst kaitigu iedarbibu uz apkartéjo vidi un cilvéku

veselibu.

Garantija un atbalsts

Ja nepiecieSama informacija vai atbalsts, lidzu, apmekléjiet vietni www.philips.com/support
vai atsevisko pasaules garantijas bukletu.

Trauc€jummeklesana

Saja nodala ir apkopotas izplatitakas problémas, kidas var rasties, rikojoties ar ierici. Ja nevarat

darbiniekiem sava valsti.

Problema

Grilésanas laika
izdalas ddmi.

Ediens cauri
rezgiem nokrit

pilésanas paplaté.

lespejamais
celonis

Js grilgjat
treknus
produktus.

Js grilgjat
vairakas partijas
vienu péc otras,
tacu neesat
notirijis tauku
paplati un/vai
rezgi péc katras
partijas.

J0s maringjat
savus produktus
ar lielu ellas
daudzumui.

Produkti ir
sagriezti parak

mazos gabalinos.

atrisinat problému, izmantojot turpmako informaciju, apmeklgjiet vietni www.philips.com/
support un skatiet biezi uzdoto jautajumu sarakstu vai sazinieties ar klientu apkalposanas centra

Risinajums

Grilgjot treknus produktus, pieméram, bekonu vai clkas
liemeni, no partikas var mazliet pldst dimi. Grilgjot daudz
treknu produktu, mazliet tauku uzSlakstisies uz grilésanas
elementu maldm un piedegs. Sada gadijuma izmantojiet
ierici zem gaisa nosucéja.

Lieka ella un partikas sulas vai partikas atliekas, kas atrodas
uz rezga un pilesanas paplate, saks piedegt. Noslaukiet
rezgi un pilésanas paplati ar papira dvieliem péc katras
grileto produktu partijas. Uzmanieties: reZgis un pilésanas
paplate ir karsti lietosanas laika un kadu bridi péc tam.
[zmantojiet virtuves cimdus vai katla turétajus, rikojoties ar
Sim dalam.

Dilmus rada degosi tauki. Ja maringjat édienu ar

parak lielu ellas daudzumu, no ta mazliet izpladis dumi.
Sada gadijuma izmantojiet ierici zem gaisa nosUcéja.
Lai maksimali novérstu diimu paradisanos, ieteicams
neizmantot ellu vai iesp&jami maz ellas.

Lai nonemtu gabalinus, lietojiet virtuves cimdus vai katla
turétajus un izvelciet pileéSanas paplati no ierices. levietojiet
pilésanas paplati atpakal. Negrieziet produktus parak
mazos gabalinos. Lielus darzenus, pieméram, cukini, var
sagriezt Skélés. Mazus produktus, pieméram, sénes,
nedrikst griezt vai tos var griezt tikai uz pusém.



Wprowadzenie

Gratulujemy zakupu i witamy wirdd uzytkownikéw produktdw Philips! Aby w peni

skorzysta¢ z pomocy oferowanej przez firme Philips, zarejestruj swdj produkt na stronie
www.philips.com/welcome.

Nowy grill z tackg ociekowa pozwala przygotowywac wiele rodzajéw smacznego jedzenia wiasciwie
bez dymu. Grillowanie z tym urzadzeniem jest tatwiejsze dzieki duzej powierzchni opiekania.

Opis ogolny (rys. 1)
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Ruszt do grillowania (tylko model HD6372)
Ruszt do opiekania

Podstawa

Pokretto regulacyjne

WA,

Utrzymywanie ciepta

Wik

Tacka ociekowa

Przewdd sieciowy

Wazne

Zanim rozpoczniesz korzystanie z urzadzenia, zapoznaj si¢ dokfadnie
z podanymi informacjami, ktdre moga by¢ przydatne rédwniez
w pozniejszej eksploatacji.

Niebezpieczenstwo

Nie zanurzaj podstawy w wodzie ani innym pfynie.

Ostrzezenie

Aby unikna¢ uszkodzenia wzroku, nie patrz w $wiatto wiaczonej lampy
(rys.1b).

Przed podtaczeniem urzadzenia upewnij sie, czy napiecie poda